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b MEMORIAS 0
DE AGRICULTURA Y ARTES, '
Que ';f P“blh;m.l de drden de ' la Re;zl Junta de gobierna

del Comercio de Catalufia.

MES DE MARZO DE 1813,

e S

v AGRIGULTURA. -
ENSAYOS SOBRE EL CULTIVO DE LOS
tvigos ‘tremesinos & de marzo , para suplir en la fal-
ta de siembra del'trigo - de etofio 3y noticias sobre um'
nuevo trigo de Egipto, 6. de mayo , todavia ‘mas tar-
dioy, ¥ 4 un mismo tiempo mas precoz que les pri-
meros 5 y que ‘puede Servir aun com mas ventaja pa-
78 ¢} caso de la falta de siembra del frigo comum
‘ por ‘la_sequia de otofio, 6 por otra :

causa cualquiera. ' ‘

Hasta ahora cuasi no se han conocide y citado en
materias de trigo de primavera ,'6 ‘tremesines , sino los'
trigos de marzo. Mr. Bottin 'y socio' correspondiente
de la sociedad real y central de agricultura de Paris,
ha hecho conocer 4 aquella corporacion el descubri-
miento reciente de un trigo,4 un mismo tiempo mas tal-
dio 'y mas precoz que el trigo de marzo, (9
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Columela , knfre] lgga:l%% i@f cuasi todos los

agrfnomos modernos 0, contra la opi-
" nion_de_Plinio , que ng hay'diferencia entre 1’ na-
turaleza' del trigo candéall de totbbly yuék de prima-
vera. Segun ellos el cultivo de antes de invierno de es-
- te..cereal " mo. esi.mas: que. un mejoramiento. intro-
ducido , cnyo efecto es sobretodo €l dar los granos mas
gordos ; y 4 dicha mejora atribuyen ellos el sistema de
la sementera ;de 0‘_0@05(‘1!:{?.'3? ha hecho:tan general,
como que no se ha guardado 6 tenido la siembra de
trigo en la primavera, sino como auxiliar de la pri-
mera. s g i e
" 31 Seéha gagado re;lment«i cambign(slo de elste mo-
o la ca de sembrar el trigo 2 Segun el mismo
Bottin lffo respuesta_por 1a '?aﬁrlialé!ia ﬂé;g'sc puede po-
ner en duda; y aflade que jamas se insistird bastan-
te en echar en la tierra en otofio cuanto trigo sea po-
sible:, eseogiendo el buen tiempo. -~ 4. os
Can todo ha habido autores que han sostenido lo
contrario.  Scevola de Argenton , por ejemplo , en las
~ observaciones,. que publicé. en la gazeta de. agri-
cultura. (1) queria. que solo se sembrasen los ce-
reales. ,, 4 principios de marzo, tiempo en que . em-
o piezan. los desarrollos de los. gérmenes _esparci-
» gos en la superficie de la tierra.” Sin tomar par-
te en la opinion exclusiva_de este sabio, 4 lo me-
nos debemos convenir con €I, por lo que respecta 4
las siembras de otofio, que si estas no han sido pre-
cedidas de unas ligeras heladas, apenas salen las plan-
tas que  los caracoles -y las larvas ‘de varios insectos
las ‘devoran , como lo ha observado Mr. Bottin en mu-.
chos, puntos - de; los- alrededores de Namur, Lovayna,
y de Amberes , cuasi convertidos en: barbechos por

- b

6) De 18 mayo de 1772,



las talas de estas =hzqaa:(x);r:quezgf.la;im‘wzgqes
lluvioso las-aguas despedazan . la:corteza de los surcoss
y arrastran consigo los:jugos de. o5 abonoy 5 1as fnyi
daciones, cubren. los/«campos -de capas de arena, de
casquijo, de guijarros  redondes. , dejan. la tierra tan
esteril que no da masque unos: granos!vanos:é que
hanabortado 5 vy enfiniysi el invierno, es' faverable;
si los~campos estan- libres de toda' suerte de.insectos,
los: trigos suben demasiado pronto, y siendo. muy tier-
nos, se hallan ‘expuestos & las heladas de abril y
my&.’qlre.son*comp%ws de las malas :cosechas (2). .
Desde mucho tiempo -estas desgracias: frecuentes

en lasiscosechas :se hallan registradas en el libro de
la prevision 'de los cultivadores belgas y de los, de
la: castellania - de Lila , notadas con el remedio al cau-~
toy el cual no es otra cosa ique 'una cierta  reserva
de strigo de marzo, recogido en un pedazo de tierra
que jamas dejan- aquellos labradores de sembrar.: en
cada. primavera , para - tener este recurso si  lo meces
sitan. 1 e pisiarg o

- Mr. Valmont de Bomare dice que el trigo de mar-
zo fue de:un gran recurso:-en 1709! Habiendose -he~
lado. los trigos. de ptofio ,ise sembrd ‘pasado el - invier-
no-mucho: trigo-de marzo , que di6: espigas en mu-.
cha ‘abundancia en el mes de agosto. .« 7 o

En nuestra Espafia podriamos obtener el mismo

resultado “aunque por distinta causa. Generalmente se
pierden las  cosechas de’'trigo entre nosotros., no per
heladas como en' el norte, sino ‘por  falta de lluvias,
principalmente: en otofio : asi por desgracia lo . estamos

(1) . Los agricultores espafioles_observen si en' nuestros cams
Pos es_ frecuente esta ocurrencia ;6 si la temperatura mas ele-
vada de nuestro clima nos liberta comunmente de tal plaga. -
" (2) Esto en el norte , pero gracias d nuestro templado .cli-
fna [los espafioles felices; si quisiesemos serlo y no -tememss que
temer lo comun de estas desgracias.

N2
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experimentando en ‘este oien especial en
elpgxx'gel, en ‘el llano de igl:(foy’gras Pcomar_ cas.
Reducidos nuestros 'labradores ‘4. la' prictica de los
abuelos de no sembrar sino en oiofio , no Hoviendo en
esta estacion , ya no.hay siembra, ya'no hay cosechas
si la falta de aguas en otofio - prosigue dos 6 tres
afios en tales distritos, el hambre , la miseria, la emi-
gracion de las familias risticas, las enfermedades , las
ﬁ)idemias » en una palabra, su desolacion y la despo-

acion, como ahora en el Urgel,son los resultados
funestos de la falta de aplicacion 4 los adelantamientos
de la agricultura y 4 los recursos de la: prévida natu-
raleza , que con mano larga los prodiga 4 los labrado-
res, propietarios , y hacendados que la saben estudiar
y seguir sus pasos con porfia y tino. Cuande no llue-
ve en otailo, es muy raro que despues en: invierno
entre las lluvias y nieves y demas metéoros de esta
estacion , no llegue 4 caer en la tierra la suficiente
eantidad de agua para sembrar el trige de marzo , co-
mo lo practican en los paises bajos del norte cuan-
do los Eielos les han quemado los trigos de otoiio ; si,
pues , nuestros' labradores  espafiofes cuidasen coma
aquellos extrangeros de tener. una provision anual de
aquel trigo para sembrar en el caso ,demasiade frecuen-
te en Espafia, en especial , como he dicho , en nuestro
Urgel, donde no pueden muchos afios sembrar en otofio
por- falta' de lluvia, no se verian como ahora, y tan-
tas veces envueltos en la miseria, que sufren: por la
ignorarcia € indolencia en los varios ramos de la agri-
cultura, por falta de leer unos, por no aplicarse 4
cuidar ni inspeccionar sus tierras otros, y por preo-
cupaciones fatales los mas. :

~ Por tan poderosas razones y como encargado de Ia
sedaccion de las memorias de agricultura de este pe-
riddico procuraré, yara corresponder coma debo 4 las al~
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tas miras’ del Soberano (1) , que recaigan wmis escritos
sobre los puntos que mas trascendencia tengan con, la

prosperidad piblica la cual nace de la particnlar ind 1;- ]

vidual ; siempre atendiendo 4 lo que mas urge que cor~
regir  disminuir 6 aumentar en 1: agricultura espafio-
ia en la época presente, segun alcancen mis debiles
uces. . :

Por desgracia la sabia precaucion de conservar el
trigo de marzo para el importante ebjeto que se ha
indicado, ne estd conocida en grande cuasi sino en’
el norte de la Francia, y es bien sensible que ba-
jo este respecto hayan sido ‘infructuoses en nuestra
Espafia los avisos y los ejemplares, que se han publi-
cado sobre los triges tremesinos , sin duda por falta
de porfia 6 de paciencia de los labradores.

Esto es mas notable ahora en cuanto se han publica~
do sobre este punto modernamente varios escritos exce-

(1) El Rey N. Sr. que desde su elevacion y feliz retorno
al trono ,mo ha cesado de dar pruebas mada equivocas de sus
desvelos para el fomento de la agricuitura y de las artes , ha
sancionado con su imata beneficencia cuan gratosde sond S. M
Buestros trabajos vy esfuerzos en este periddico para aquel inte-
resante. objeto. La Real érden espedida por el ministerio de
hacienda , que 4 la letra sigue , y que se sirvi6 trasladarme
esia Real Junia de Gobierno del Comercio de Cataluiia , es
para mosotros un sello-indeleble del aprecio con que el Monar~
ca se digna apreciar nuestrus taréas. : !

5s Bl Rey ha visto con suma ecomplacencia los esfuerzos
Ppatridticos que hace esta Juunta-de Comercio promoviendo la
instruccion de las ciencias naturales en el periddico titulado:
Memorias de agricultura y artes. ¥ me manda 8. M. mani-
fieste 4 V. 88. lo grato quc le son estos trabajos, como el
que la Junta los continu: en Dbenefieio de las luces, y de los
eonocimientos tiles 'que tantos bienes producen d los Estados
que los protejen ,y & los individuos que los procuran. Comu-
N{f«'rol: & V. 88. de Real érden para su noticia y satisfac~
€ion:’ .
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léntes y particularmente el w‘eﬂ"dtvﬁtiplszfr los'
granos , &c.; por el ‘conde Francisco de Neufchateau:
Reuniendo este autor en el capitily 'xvir’ de 'su’ pre~
ciosa obra todo lo que se habia'dichd 6 'publicado de
mas interesante sobre los trigos sembrados ‘en prima-
vera ,y sobre la preferencia que les ‘es debida’ algu-
nas veces, ha fijado los puntos de una prictica ven-
- tajosisima para 'la- economfa publica. #*7 L
- Mientras. espero con impaciencia la publicacion de
la cereologia espafiola, que estan trabajando los labo-
riosos’ profesores del Real Jardin ‘Botdnico de Madrid,
para hacer entrar 4 nuestros labradores en lo intere-
sante que les es el estudio de"las varias castas 6 va-
riedades de trigos, trataré aqui-de los que forman
el objeto -actualmente de algunos ~agrénomos extran=
geroside ot 0176 15 o sltirn aadi ey o1
*Del ‘gran nidmero ' de variedades del ‘trigo culti-
vado (#riticum sativum) cuasi solo se comocen en
Francia cuatro 6 cinco de las principales que se
siembran en primavera, & saber: B
.+ .12 El trigo de primavera 6 fremesino tnico , co-
nocido en el norte de la- Francia bajo el nombre de
trigo de marzo, de “espigas rojas$ el cual parece ser
el mismo ‘que ‘el trigo de ‘otoflo con espigas doradas.
9% [El trigo de primavera de Alsacia, de espi-
gas cortas y rojas , cuadrilateral , grano pequefio , pa-
ja hueca ; cultivado en los departamentos del Rhin. . .
3% Trigo de ‘primavera de Phalzbourg, con es-
pigas rojas , grano mediano ; paja-hueca ; que se cul-
tiva en una parte del departamento de la Murtra', mez-
clado con ei) trigo de primavera de Alsacia. -
4°. El trigo de marzo de espiga blanca,. sin
barba, y grano rojo ; que se cultiva en el centro de
la Francia. wEigibems o0 kst sok sty
Al lado de estas . variedades,.que son “comocidas
generalmente con el nombre de #frigos de marzoy'se
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ha -reunido - wiltimamente ' otra mnggl mas iossa,
pues que puede servir de reemp del de
marzo que unas heladas tavdias hayan ‘destruide ¢ es«
te es el #rigo de mayo, cuya conguistd 'han: hecho
recientémente -10s belgas , y cuyo cultivo en grande
se-ha visto. propagar bellisimamente en el tiempo de
diez afios (1);:,que ha empezado 4 introducirse en el
norte de Francia, y del cual ahora mismo se ocupan
las -sociedades de agricultura de ‘la Bélgica ; por ma-
nera tambien que los gobernadorés de diferentes pro-
vincias se apresuran con- entusiasmo 4 propagarlo has~
ta en los :mas cortos distritos; y cuya conaturaliza-
cion en Espafia seria un recurso- precioso. :

Un soldado belga, que estuvo en la expedicion de
Egipto , habiendo por curiosidad traido un pufiado
de la especie de trigo, que se decia dar alli dos co-
sechas-cada afio , lo di6 4 uno de sus amigos. Este,
sin parar mucho Ia atencion en esto ,.sembré dicho tri~
go en su jardin, donde prosper6 muy. bien. En un
fa.i‘s tan adelantado en agricultura como la Bélgica,
os ensayos ‘de esta especie no se verifican sin un re-
sultado para la economia piblica , poripoco que se
pueda esperar que correspondan los sucesos..

Del jardin de ensayos el trigo de Egipto no tar-
d6 4 pasar 4 los campos de cultivo en grande, y su-
aclimatacion y conaturalizacion son por fin incontesta--

(1) Esta repentina 'y admirable multiplicacion del trigo
de mayo en las provincias bélgicas , de resultas de los ensa-
yos de algunos particulares , recuerda la del trigo de vera-
no , que en el espacio de diez afios se hizo general en el Bris-
gaw , donde una sola poblacion habia hecho el ensayo.

Semejantes.  ensayos_en Espafia producirian maravillosos
resultados ; pues , tal ~vez en algunas de nuesiras provincias
ealientes - lograriamos dos cosechas al afio con el trigo de
Egipto , de que voy d hablar luego; 6 é lo menos todos los fe-
lices resuliados de un iremesing Gsegurado,
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bles " despues; de los experimertos en giande , que se
hicieron 4 un mismo tiempo en algunos afios y sobre
una linea de I79,5_§6’V&faﬁqftbdéﬁuaﬁé§ ‘en la Flandes,
- en el Brabante, y en el Henao. '
Mr. Tomas, corregidor de: Gosselies , pueblo ve-
cino 4 los campos fiinebres de Waterloo ,parece 'ser.
uno de los primeros que se dieron al cultivo en gran-
de del trigo de Egipto : €l tiene el mérito de haber
hecho el primero una invitacion piblica 4 sus com-
patriotas sobre las ventajas de este cultivo, dedican~
do al Rey de los Paises-Bajos, en el mes de febrero
del afio proximo pasade , un peguefie cuaderno de
nueve pdginas , bajo este titulo : Medio de prevenirse
contra la carestia en dos Paises-Bajos por medio & del
citlive del trigo de Egipto (1). Mr. Tomas oyé ha-
blar de este trigo al mismo particular que: sembré los
primeros granos en su huerto, y obtuve de €l co-
mo unas dos libras. : 15
Hicia mediados de abril de 1812 hizo ' sembrar
con este trigo un cuadro , cuidando de sembrarle cla-
ro segun se le habia prevenido. Cuando el trigo em-.
ez6 4 crecer 5 las plantas jovenes se ‘parecian tan
claras que temié haber echado 4 perder el ensayo,
por tanto mand6 sembrar en aquel cuadro semilla de
zanahorias; {pero cual fue su sorpresa cuando mas .
adelante vié salic de un mismo pié 'de planta hasta .,
treinta y siete espigas, y su pequefio campo entera-
mente cubierto de  trigo ! Su sorpresa no fue menos
cuando vi6 4 los cien dias de la siembra su trigo en,
estado de madurez. La cosecha le produjo unas cien
libras » y no habia sembrado mas que dos.. = i
En 1813 Mr. Temas coseché una gran cantidad de
este grano ; con la' idea ‘de’ propagarle di6 una por-
cion 4 un vecino suyo., . » S

'S : vl TLL ) 5

(x‘) 2. J. Demat. Bruselas 1817 , en 8.2
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E% 1814 - c«;siecha fue de %u?él tgo ras :
continué en regalar alguna porcion de €l 4 varios la-
bradores , especialmente 4 Mr. Art de Genap ,',',',r?;'qh ‘
bro de los estados de la provincia del %qrg ante , la-
brador propietarie tan curioso como inteligente, el
cual en ‘seguida cogié tambien gran cantidad de este
trigo para poderlo vender en su casa. . Sl

En 1815 el campo que Mr. Tomas habia sem-

" brade de trigo de Egipto se hallaba por desgracia 4
lo largo de la calzada de Bruselas 4 Charleroy ; asi
fue pisado por la caballeria, devastado. por la tro-
pa, y solo pado recoger unmas 28 arrobas de grane.

. Pero en 1816 los resultados fueron tales que su
cosecha de este trigo , que llamarémos trigo de ma-
yo, con cuyo nombre se conoce genmeralmente en la
Bélgica , produjo un tercio mas que la del mejor can-
deal de aquel afio ,y de un peso igual al de este il-
timo. ( En les afios anteriores todavia pesaba mas).

‘Cuando hagamos ensayos con trigos de distinto pais
és necesario cuidar muche de examinar las mudp:n-
zas que sufre el grano cada afio; pues, el trigo
candeal ¢ de mejor calidad , sembradoe en otro pais 6
teérreno, tema 4 veces poco 4 poco las. calidades de
trigo fuerte, y este va mudando tambien de cali-
dad cultivado en distinto terreno y clima: de ahi sin
duda las muchas variedades mas 6 menos constantes
de trigo, de ahi la grande importancia de repetir en-
sayos y de comunicarse los agrémomos los resultados
sobre tan interesante objeto.

Dicha bella circunstancia de la mayor abundan-
cia de grano del trigo de mayo , comparada con la del
de otofio, fue tanto mas notable, en cuanto el afio fue de
los mas intempestivos, y en que se perdié tanto cereal
en general ; y aun tanto mas digno de admiracion cuan-
do 4 179,550 varas de alli en Zonnebecke cerca de
Ipres, en la misma cosecha de 1816, Mr. Juan De=

TOMO 71, 0
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laveleye , alcalde de Ia ciudad, obtuvo “de una siem-
bra considerable hecha en 29 de abril en un mon-
te descuajado tres afios antes, compuesto de und ma-
la tierra , juzgada de pesima ‘calidad atn para bos-
que , un trigo de mayo de mas peso (1) que el me-
jor trigo que habia cogido el mismo afio, y del
‘cual hizo pan de muy buena calidad , que gusté el
mismo Mr. Bouttin. Opinan aquellos dos agricul-
tores que el trigo de mayo probard mejor que cual-
quiera otro en terreno arenoso y casquijoso; y esta
opinion estd acorde con la experiencia de-Mr. Scévo-
la en 1771 ,que obtuvo sin abono en su huerto en de-
clive hdcia el mediodia, y con una capa delgada de
tierra sobre vn banco continuado de roca muy dura,
y por lo mismo poco favorable 4 las siembras de pri-
mavera , un trigo de marzo de mejor producto-(2).

_ Estd igualmente de acuerdo dicha opinion con la
experiencia de los habitantes del Brisgaw, los cuales
han visto que el trigo de verane sufre mas facil-
mente un terreno flaco que el trigo de invierno (3);
y todavia es mas antigua la opinion de Plinio, quien
asegurd que ninguna otra especie de trigo es mas fa-
vorable 4 los paises frios que el tremesino.

Esta misma opinion sebre la aptitud del zrigo de

(1) Este mayer peso especifico del trigo de primavera es-
2d conocido desde mueho tiempo: en 1771 Mr. de la Rebar-
diere , prior curato de S. Gil, obtuvo de una media fanega de
#rige sembrada el 2 de marzo doce fanegas de un grano G
la verdad mas pequefio , pero bien nutrido que pesé tres li-
bras mas que el trigo ordinaric , y que dié mas harina; en
Iugar de que el de otofio dié mas salvade. Arte de. multiplicar
os granos. Tom. 11 pdg. 248. Algunos siglos antés dejé eseri-
20 Galeno que el trigo de marzo ( setanios) daba poco salva-
do y un pan con mucho gluten; e} mas saluduble , segun Iii-
pocrates- ; :

(2) . Arte de multiplicar los grancs. Tom. 11 pdg. 220.

(3) Jdbidem pdg. 363.
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mayo para los. terrenos mas ingratos tiene mas,fuerzs
en un pais , donde Mr. Delaveleye , propietario ri-
co , estd conocido por un' dgricultor 'muy' ‘vbserva-
dor 'y nada facil ni crédulo en''miterias’ de *énsayos
de agricultura , como que practic6 estos por cuatro
afios consecutivos en el silencio antes de preconizar
los resultados ; propagando despues el cultivo del tri-
go de mayo cediendo filantrépicamente varias porcio-
nes del producto de sus cosechas , ya abundantes.
i Felices los paises que poseen unos hombres animados
de semejante zelo del bien piblico?

El trigo de mayo que los belgas acaban de ob-
tener de un trigo de Egipto, puede ser considerado,
en cuanto § su cultivo, 4 su calidad y 4 sus produc-
tos , como. el grano tremesino de los antiguos autores
griegos 3 como el #rigo de #res meses de Plinio y de
Columela ; como el sezanios de Dioscorides y de Galeno 3
como la trimenia y la dimenia de Teofrasto. Es proba-
blemente aquel trigo el mismo que el frimenia de la
provincia de Salerno, de las Lucanas y de la Calabria;
el mismo que -el tuminia de la Sicilia ; como el trigo
mazzatico del reino de Napoles ; como el trigo maz-
zuolo de los toscanos. Dicho trigo tiene la traza des- .
de que nace como el alcacel, se resiente muy mu-~
cho de las heladas; como que en 1814 en Gosselies
los extremos de las matas de este trigo fueron toca~
das por el hielo en una de las dltimas noches de
abril , pero 4 pesar de esto di6 una abundante co-
secha. La paja, cerca de su madurez, tiene mas fuer-
za y se sostiene mejor que la de todo otro trigo;
las espigas son barbudas ; la barba se pega 4 la
paja como en el trigo de otofio barbado, y no
al grano como la del alcacel. Mr. Tomas observé en
1813 y 1814 que estando préximo 4 madurar aquel
_trigo, se cay6 la barba de un gran mimero de es-
pigas, circunstancia comug al ‘trigo de mayo y al

z
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de otoflo de barba caediza ,!;m se chitiva en el va-
He de Anjd, y sobretodo al“que llaman trigo de la
providencia , y entonces: sus: espigss se: parecen 4 las
del trigo comun: esto seguramente:habrd idado lugar
4 que hayan dicho algunos que el trigo de mayo da
unas espigas barbadas y otras que no-lo son. ,
-~ En 1816 sucedié lo contrario: todas las espigas
conservaron sus barbas, lo que atribuyé Mr. Tomas
4 la falta de calores y 4 la grande humedad de la
estacion. . .

El grano del trigo de mayo es rojo, de la mis-
ma conformacion , solamente un poco- mas menudo , que
‘el trigo de invierno jsu paja es un poco mas alta;
y es hueca igualmente que la del de otofio.

Los caballos comen tambien 6 con mas gusto la
paja del trigo de mayo por ser mas tierna. Mr. To-
mas afiade que €l hizo segar tres veces este trigo en
verde para darlo 4 las vacas, y que obtuvo de es-
tas , mientras lo comieron,una excelente y abundante
leche ; que empleado de este modo este trigo da el
mejor producto., y aun opina que tal vez tendria mu-
cha cuenta el darlo para forrage 4 los caballos. i

Advierte el mismo que el pan de la harina de}
#rigo de mayo gnarda un medio entre la del trigo de
otofio y la de centeno; que es un pan bueno , sabro-
so y muy sano. Durante la corta campafia de 1815,
en los grandes ejercitos no- se dié otro pan 4 los ven-
cedores y 4 los vencidos , y hace Mr. Tomas la obser-
vacion de que aquellos numerosos huespedes , sin dis-
tincion de nacion, lo comieron con mucho gusto.

Esta buena calidad del pan de #rigo de mayo no
se halla solo apoyada per Mr. Tomas : el belga,
cnando trata de un descubrimiento, no acostumbra
dejarlo incompleto. En uno_de les des periédicos
que se publican en Gante, en el nimero del domin-

. go 9 de marzo de 1817, se di6 un apalisis del pro-
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ducto alimenticio del -2rigo de mayo. Este 'imﬁds®h-'
hizo- un  médico que se valié para operar de tres
muestras , & saber ; una del mismo grano ; otra de es-
te reducido 4 harina, tal como sali¢ del melino; y
la otra de harina cernida ; de dos panes ecocidos de
harina cernida y sin cocer ; y ademas de ‘una torta de
harina cernida. El objeto de este analisis fue de inda-
gar si en efecto el pan que se hace de harina del
trigo de mayo, tiene tales ventajas que aseguren su
colocacion entre los granos alimenticios3 y la cual,
aunque practicada de un mode muy incompleto, dié
4 aquel médico quimico los resultados siguientes, que
el editor del periédico mencionade: public :

» La fécula cernida del m’g de Egipto es blanca y
» fina j snave al tacto, como la del trigo ordinario j echa-
s da en el agua bajo la temperatura de 80 grados del
» term6metro de Reaumur , se disuelve en una especie
» de gluten que se separa espontaneamente del disol-
» vente excedente; y este, que queda de un color lecho-
s 50. UN poco espeso, da d[;or el enfriamento. un preci-
o pitado muy: ligero. Tratada la fécula per el agua fria
» es enteramente insoluble , de modo que sus calidades
«» fisicas y quimicas no se diferenciam de las de la
» fécula del trigo comun, Ia que como la de este con-~
» tiene una materia nutritiva en grado eminente , 4
» saber, el gluten animal; y esta materia nutritiva
» abunda igualmente en ‘el trigo de Egipto que en el
» nuestro : debe ser, pues, muy propia para hacer

» un buen pan.” _ -
 Se concluiré. )



110 :
‘ B B8 = e
CONCLUYE EL AVISO A 10S LABRADORES
sobre algunos procedimiéntos econémicos para la' res
produccion y planiacion’ de las patatas.

Para tener buenas estacas 6 ramas {)ara plantar, se
cortan un peco mas tarde algunos tallos , y se depo-
sitan en unos hoyos 6 regueras , regandolos y preser~
vandolos del sol por medio de paja 6 broza.

Hacen por fin los acodos cobijando las ramas la-

terales y -cubriendolas con un poco de tierra. Se re-
nueva esta operacion ‘dos 6 tres veces, 4 medida que
las plantas se alargan y que los- hijuelos estan bas-
tante apartados. :
- Tales son las diferentes pruebas de la fecundidad
de las patatas. Algunas pueden todavia considerarse
como unos ensayos destinados 4 -hacer progresar la
ciencia. No es asi con los resultados de la siembra
de las semillas, pues que son positivos , aunque al-
gunas personas duden de que los tiernos tubérculos
“‘que resultan , puedan adquirir en el primer afio un
volumen suficiente para  servir de comestible.

Se pueden citar muchos ‘semilleros en que se han
hallado en el primer afio mas de un tercio de tubércu-
los aptos para el consumo, y muchos, mas gruesos.
que los que se emplean ordinariamente para la re-
froduccion 6 plantio : resto tanto mas precioso para
. los afios venideros , en cuanto el plantio. que provie-

ne de semilla tiene tal grado de fuerza vital, por
pequefio que sea, que puede emplearse con -mucha
ventaja.

E] aviso 4 los cultivadores , publicado en este “afio
or la Sociedad, impreso em casa M.me Hazard , ca-
Fle del Espolon, indica los medios de recoger la se-
milla , de sembrarla , &c. , y extractado es el siguiente :
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Luego que no haya temor de hielos, hasta mayo
degun el clima y la estacion, en un.terreno bien la:
brado y bien estercolado , y sobre todo bien, mullido
y de naturaleza ligera, si es posible, se forman unos
surcos separados el uno del otro dos 6 tres pies, y
de tres 6 cuatro pulgadas de profundidad ; la semi-
lla se siembra bien clara y se cubre ligeramente co-~
mo con una linea de tierra 6 mantillo que se espar-
ce 6 pisa con el pie. :
Cuando las plantitas son altas se escardan conm
cuidado ; se las aclara y atetilla en distintas épocas
arrimando la tierra 4 sus pies, cuidando de no cu-
brirlas sino 4 proporcion que toman fuerza. En lo de-
mas, el nimero de é)ies es tan grande que es me-
nester siempre sacrificar muchos de ellos ; pero se
pueden arrancar en yerba y servir de abono en el
mismo campo. v

Finalmente se calzan completamente luego que se
han hecho muy grandes.

La distancia en que se deberin dejar las plantas
depende de su vigor ; parece que un pie, 6 uno y
medio en cuadro, es el espacio conveniente.

Como la vegetacion de las patatas que vienen de
semilla se prolonga mucho , y la produccion de sus
tubérculos es muy tardia , es menester no arrancarlos
hasta que los. hielos obliguen 4 ello; pero si se encon-
trasen algunos de mas primerizos se cogerdn antes. Esto
deber4 entenderse por lo que toca 4 las provincias mas
frias de nuestra Espaiia, como se ha de prevenir en
todas las. de la Francia y del mnorte ; pero en las nues-
tra meridionales de la peninsula ne debemos temer
el que dejen de llegar 4 tiempo los tubérculos que
provengan de semillas, pues les sobra tiempo templa-
do para ello. Asi e:wgue la agricultura 6 caltivo del
campo varia y se ifica con respecto 4 la diversi-
dad de clima, y es preciso atender 4 que este varia
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tambien, no solo por la ‘distineia del echador 6 dife-
rentes grados de latifud , sino por la peculiar dispo-
sicion de abrigo, de los montes vecinos y vientos que
soplan &c. , &c.3 dpor manera que esto es lo que hace
digcil el estudio de la agricultura , el cual de(g:fsuje--
tarse siempre & una experiencia particular de cada
pais y terreno ; por lo mismo hay grande dificultad
(v necesidad del mayor tino) en aplicar las reglas
agrondmicas de otros paises al propio. Hay solanos que
no se pueden comer cogidos en Madrid y en Monpeller,
y ‘son sabrosos en Barcelona y en Valencia. )

Me contentaré con decir aqui los resultados de ia
siembra de patatas hecha em Varrieres bajo la ins-
peccion y conocimientos de la Sociedad real y central.

‘Nada deja esto que desear; pues, al aire libre y
en un terreno en que se habrd cogido trigo el afio -
anterior y solo preparado con el arado y una corta can-
tidad de estiercol , se obtuvo por la siembfa un pro-
* ducto valuado 4 130 fanegas en poco mas de una fa-

nega de tierra de sembradura. 1.

- En resumen; este aviso no tiene por objeto el
- prescribir exclusivamente ‘el uso de este 6 del otro

método de cultivo, sino el ilustrar las proposicio-

nés que inclinan 4 sustituir 4 los métodos seguros,
_ que la costumbre ha hecho . familiares, otros procedi-
_ mientos menos conocidos que piden una atencion deli~
cada, y de euyos productos no se puede sacar lo sufi-
ciente para el consumo de un gran reino. Sometien-
dolo todo 4 la prudencia y 4 la sagacidad de los cul-
tivadores , es de esperar que ellos distinguirdn  los
métodos que merezcan la confianza por una larga se-

rie de sucesos , de los que solo deban ‘considerarse

estog como suplementarios.
“Juan Francisco Baht.
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CONTINUA EL ARTE DE- HACER ¥
CONSERVAR EL VINO. :

Continuacion del §. 11 acerca el influjo del terreno
sobre las uvas. ’

L_os terrenos volcanizados dan igualmente vinos muy
agradables. En muchas partes del mediodia de la Fran-
cia las uvas mas estimadas, los vinos mas principales
provienen de vifias plantadas en los despojos de los -
volcanes. Estos terrenos virgenes elaborados durante
un largo tiempo en el seno de la tierra por los fue-
gos subterraneos , tienen una mezcla intima de casi
todos los principios terreos ; su textura medio vitrifica=
da , descompuesta por la accion combinada del aire
y del agua, presta todos los elementos necesarios 4
una buena vegetacion, y el fuego de que se hallan
impregnados estos terrenos , parece que pasa sucesi= -
vamente 4 todas las plantas que vegetan en ellos. Los
vinos de, Tockai, y los mejores vinos de Italia pro-
ceden de terrenos volcdnicos. La lava descompuesta
al pie del Vesubio sirve 4 la vegetacion de las vi-
flas , Txe dan vinos famosos ; y alli es en donde se
hace el célebre vino , denominado Lachrima-Christis
10M0 y1 B
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Mr. de San-Simon obispo anciano de Agde desmonté
y planté vifias en los antiguos volcanes del monte,
al pie del cual estd'situada esta antigua villa:'en el
dia dichos plantios forman uno 'de los mas ricos vi-
fiedos de aquel pais. ;-

En algunos puntos de la superficie tan varia de
nuestro globo se gal.la granito, el cual no presenta la
dureza y la inalterabilidad de que estd dotada gene-
ralmente esta roca primitiva; dicho granito se halla
en forma de polvo, y parece una arena seca mas ¢
menos gruesa; en cuyos despojos terreos se cultiva la
vifia en varias partes de Francia, y cuando una ex-
posicion favorable contribuye 4 aumentar la vegetacion,
el vino de aquel terreno es de superior calidad. Sen-
tados estos principios concebirémos con facilidad , que
un terreno de la clase de que estamos hablando , no
puede dejar de ser favorable 4 la formacion de un vi-
no bueno ; pues que hallamos en dicho terreno reu-
nida aquella ligereza que permite de extenderse 4 las
raices , de infiltrar el agua, y de penetrar el aire;
aquella costra silicea que modera y reprime el ardor
~del sol ; aquella preciosa mezcla de' elementos terreos,
cuya composicion parece tan ventajosa 4 toda especie
de vegetacion. ‘

Los mejores vifiedos de Bordeaux se hallan en un
terreno granitico , siliceo., arenoso muy ligero. En
general toda tierra ligera, porosa, fina y desmenuza-
ble es idonea para el cultivo de la vifia, y produ-
¢e un vino bueno. En Borgofia la tierra negra 6 ro-
ja, ligera y desmenuzable es la mas apreciada para
este objeto.

De lo dicho podemos deducir que puede culti=
varse la vifia con ventaja en terrenos de diversa na-
turaleza ; y aun se infiere.que le es indiferente la
naturaleza intrinseca del terreno, con tal que este sea

ligero, bien dividido , seco, y que reciba y permita fil=
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trar el agua con facilidad. Para 12 vifia 'sou"talﬂblgs
principalmente las tierras himedas, compactas yiare |
cillosas. En general para formar un vifiedo es mas nes
- cesario procurar la porosidad del terreno, que la na-
turaleza de los principios de que este se compone.

Asi pues cuando el labrador querrd formar un
vifiedo , mas con el objeto de obtener un vino de
buena calidad que de lograr una abundante cosecha,
procurard sembrar las cepas en un terreno ligero; y
no escoger al intento un terreno craso y fecundo , si-
no én el caso de atender mas 4 la abundancia, que &
la buena calidad del producto. '

§ IIL

Del influjo de Ia exposicion de la vifia
: sobre las wvas.

El misme clima, el mismo cultivo, y la misma
calidad de terreno nos dan muchas veces vinos de
calidades muy diversas : estamos viendo todos los dias,
que en una misma cumbre de montafia cubierta de
vifiedo, bajo diversos aspectos, obtenemos vinos sa=
cados de esta , que son muy varios y muy diferen-
tes. Si debieramos juzgar de los terrenos por la compa<
racion de la naturaleza de sus producciones, creeria-
mos muchas veces , que todos los climas , todas las es~
pecies de terreno han concurrido 4 formar unos pro-
ductos , que por el hecho no son sino el fruto na-
tural de los terrenos contiguos , bien que con diver-
sas exposiciones.

Esta grande verdad no se oculté al célebre Ber-
nardo de Palissy, el cual en su dialogo muy ingenio-
so entre Tedrico y Prdctico, hace hablar § este lo si-

guiente :
Pz
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< Yo te he entregado, por ejemplo.y estas vifias de
» la Foye-Monian., que se hallan entre San Juan de
. Angely y Niort, de, las cuales se saca un vi-
» N0, que es tan apreciado como el Hipprocas; y
. muy cerca de alli hay otras vifias, cuyo vino ja-
+» mas llegard 4 ser bueno, y en menos cantidad que
w €l de las uvas salvages.: con lo cnal puedes bien
o+ conocer que los terrenos tienen virtudes muy dife-
» Tentes, aunque sean vecines, y aunque se parez-
s can en su color, y en su aspecto.”

~ Esta diferencia en los groductos procedentes de la
sola exposicion se hace bien conocer- en todos los
efectos que dependen de la vegetacion: los lefios cor-
tados en la parte de un bosque que mira hdcia al
norte , son mucho mas combustibles , que los de la
misma especie que han crecido en la parte del me-
diodia. Las plantas olorosas y sabrosas pierden su fra-
gancia y su sabor, cuando se crian en terrenos crasos
que miran hdcia al norte. Plinio habia observado ya
que la madera del mediodia del Apenio era de me-
jor calidad , que la procedente de drboles que tie-
“pen - exposicion diferente ; y nadie ignora lo que in-
fluye la exposicion de las plantas en las legumbres.
y.en los frutos. )

Estos fenémenos tan sensibles para todos los pro-
ductos de la vegetacion , lo son principalmente para
las uvas : una vifla que mira al mediodia da wunos
frutos muy diferentes de los que proceden de una vi-
fla que mira hdcia al norte.

La mayor 6 menor inclinacion de la superficie de
una vifla, aunque bajo la misma exposicion, ofrece
aun modificaciones diversas. En la cumbre, en el me-
dio, y en el pie de un mismo eollado se obtienen
productos muy diversos: lawcumbre descubierta reci-
be 4 cada instante la impresion de todas las varia-
ciones , de todos los movimientos gue experimenta la
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atmésfera 3 los vientos castigan las'yiflas; Tas Tieblas
les causa una impresion mas constante y mas diree-
ta; la temperatura es mas variable 'y mas fria ; las
escarchas , tan funestas 4 la vifias , son muy frecuen-
tes. Todas estas causas reunidas contribuyen gene-
ralmente 4 ‘que las uvas sean mas abundantes, que
tarden mas 4 madurarse, y no lleguen al térmi-
no completo de la madurez; y que el vino que re-
sulta de ellas sea de calidad inferior al que provie-
ne de las cepas del lado de la colina, la cual por
su posicion estd libre de los efectos funestos de ague-
llas causas. El pie del collado tambien presenta gra-
ves inconvenientes : la frescura censtante del terre-
no causa mucho vigor en las cepas, pero las uvas no
son tan azucaradas, ni tienen un olor tan agradable,
como las de la parte del mediodia de la colina; el
aire cargado constantemente de humedad, y la tier-
ra empapada siempre de aguas engordan las uvas, y
fuerzan la vegetacion en perjuicio de la calidad del
producto de la vifa.

La exposicion mas faverable 4 la vifia es entre el
levante , y el mediodia:

Opportunus ager tepidos qui vergit ad cestus.

Las cuestas 6 laderas de montaiia que miran hécia
el mediodia. en general producen vinos excelentes.

Las colinas que se elevan en una cuesta suave so=
bre el llano, ofrecen tambien exposiciones muy fa-
vorables 4 la vifia ; pero es preciso que la inclina-
cion del terreno no sea demasiado rdpida; porque se
observa que el terreno llano, y el que tiene un gran-
de declive son igualmente contrarios 4 Ia vifia: pa-
rece que cuando el terreno es de buena naturaleza,
ligero, seco y arenisca, es necesario- tambien que es-
t¢ dispuesto de manera que el agua ni- pueda dete~
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nerse en él, ni se escape ‘d¢l mismo™ con rapidez.
Una' inclinacion suave: presentatla ~disposicion 'mas fa-
vorable , porque ella facilita'el transito y 'la “filtracion
del agua, sin dejar escurrirla con mucha prontitud,
y sin retenerla por demasiado tiempo. -
Es necesario igualmente que la colina esté bien
descubierta : rara vez se encuentra una vifia de bue-
-na calidad en un wvalle cerrado, singularmente cuan-
.do por el valle pasa algun rio, porque las exalacio-
nes dan origen 4 las nieblas , y mantienen una hu-
medad que se renueva todos los dias. Ademas estas
gargantas estrechas causan unas corrientes de aire mas
6 menos. frias, que perjudican 4 la vifia. Esto es lo
que hizo decir al Poeta: 351
-‘Q'.'O.'...dpcrtos.
- Bacchus amat colles. « . . . .

Partiendo de estos principios puede conciliarse Iz
variedad -de opiniones que tienen divididos 4 los agri~
cultores : los unos reprueban la- exposicion de las vi-
_fias ‘que se hallan cerca de un rio; porque , segun
ellos , esta vecindad causa nieblas y produce exala-
ciones acuosas que perjudican 4 la vida , mientras
que otros quieren probar lo favorable de esta expo-
sicion con la excelencia de los vinos del Rédano , de
la Gironda, de la Marne y de otros lugares. La in-
mediacion de un rio no parece perjudicial , sino cuan-
do el valle por donde corre es- muy cerrado : dicha
inmediacion es 4 lo menos indiferente en todos los
casos en que la colina es ancha, muy abierta, de
modo que la vifia reciba el sol sin estorbo, y no se
halle jamas envuelta en las nieblas que se forman 4
menudo en los rios, y se extienden en las inmedia-
ciones. 4 B Y :

La exposicion de levante , aunque favorable 4 la
vifla , con todo Jo es menos que la del medio dia,
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porque las viitas que miran hdcia 4 levante estan mzs
expuestas 4 helarse. Es una observacion bastante ge-
peral , y que tal vez podria ‘deducirse’ del transito’'de
una noche fria que ha dejado hielo'§ tocio en'las ye-
mas, 4 un calor precipitado, que fundiendo con de
masiada rapidez, hace mezclar el hielo con la sabia
de la planta. ;

De las interesantes observaciones que hizo Mr.
Germon acerca los vifiedos de Champagne , resulta
ue la mejor exposicion para la vifia es la del me-
iodia y la de levante ; que el mejor vino y el me-
jor terreno para la vifia es el de la mitad de la cuesta;
y que hay una diferencia de un tercio en el valor
de las viflas segun que en un mismo sitio se hallan
expuestas 4 la parte de levanté 6 de peniente.
Siempre ‘se ha contemplado la exposicion al nor-
te como la mas funesta: los vientos frios y hime-
dos en nada favorecen la madurez de las uvas, y
la vifia estd muy expuesta & helarse. /
La exposicion hicia poniente es tambien muy
co favorable: la tierra desecada por el calor del dia,
al llegar 4 la tarde presenta solamente 4 los rayos
oblicuos del sol, que se hacen casi paralelos al ho-
rizonte , un terreno 4rido y despojado de toda hume-
dad ; entonces el sol que por su posicien penetra has-
ta al fondo de la vifa, y vibra sus rayos ardientes
sobre unas uvas que no estau resguardadas., las de-
seca, las calienta, y detiene la vegetacion antes que
lleguen al término de su aumento y 4 la é€poca de
la madurez. Por otra parte expuesta la vifia hécia al
poniente , recibe el sol nnicamente por muy poco tiem-
K, de modo que las uvas conservan siempre un sa-
r dspero y 4cido, y no llegan jamas 4 madurarse
con perfeccion. Esta exposicion es tanto menos favora-
ble, cuanto las uvas calentadas por los tltimos rayos
del sol, pasan de repente & una temperatura hime-
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da y fria, y cuanto los juges dilatadés)por el calor
-y esparcidos sebre toda la planta , se fijan , se coa-
gulan , y muchas veces se hieldn casi instantaneamente.
-~~~ Nada hay mas 4 proposito para poder juzgar de
Jos efectos de la exposicion ,” que contemplar i ob-
servar por si- mismo lo que sucede en una vifia, cu-
yo terreno desigual estd sembrado de algunos arboles
.en varios ‘puntos; en este caso parece que todas las
-exposiciones se hallan reunidas sobre un mismo pun-
403 por tanto todos los efectos que dependen de ellas
se’ presentan simultaneamente al observader. Las ce-
pas abrigadas por los drboles forman unes sarmien-
tos muy delgados que llevan poco fruto, y condu~
cen 4 una madurez tardia, imperfecta y desigual
en los diversos granos. < 1 =S
Cuando la vifia goza de una buena exposicion,

es necesario procurar que nada estorbe la accion di-
recta de los rfayos del sol del mediodia, la cual es
sin contradiccion la causa mas poderosa que contribu-
ye 4 formar uvas buenas; por este motivo se arran-
_ can todos los drboles que podrin dar sombra 6 dis-
“minuir la accion del sol. A la verdad en los paises
en donde la vifia estd sujeta 4 helarse , pero sobre
todo en aquellos , en que los cuidados del labrador
no se dirigen 4 :procurar los medios de obtener un
vino bueno , se plantan en.las vifias algunos dr-
boles, tales como los albérchigos, los manzanos , los
elivos, los nogales &c. porque 4 mas del produc-
to anual de estos drboles frutales, se ha observado
que ellos preservaban de las heladas 4 la vifia ; pe-
ro esto no deja de ser un mal para la misma. Los
albérchigos y los olivos son menos perjudiciales que
los demas drboles. : ;
~ De lo dicho podemos-deducir que la exposicion
mas favorable 4 la vida es la del mediodia ; que
la de levante, aunque menos favorable que la pri-
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mera : ‘es: preferible’ 4 la de pom{y@!h del
gorte. - i3l D AINB IR ADZ (BT Bale

- En general las viflas que 'estan’mas expuéstss’ al
sol , son las que ‘dan mejor vino'y ' igtialdad " de cir-
cunstancias: por -parte del terreno y del -cultivo, -
-« Si en laiinmensa ~variedad de vifiedos que cubren
una porcion de Europa, se halla alguna excepcion 4
estas , es porque el cultivo y el terreno pueden su-
plir hasta cierto punto los defectos de-la exposicion,
cuando se trata de ciertos vinos, cuyo' merito es in«
dependiente de su fuerza espirituosay pero el princi~
pio que acabamos de ‘establecer no es 'menos cierto
y riguroso, cuando se trata de desplegar en las uvas
la. madurez y la materia azucarada, que son las uni-
cas -que sconstituyen. la basa'y el caracter de 'las uvas
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. Deb inﬁajo’";go‘f'la;f estaciones “sobre las' wvas,

- e | e - - 48 ) ’ ;v’ L= ] O H
+ Es un hecho generalmente reconocido que la natu-
raleza del vino varia segun el caracter de. la estacion;
y sus efectos se deducen naturalmente de los prin-
eipios  que “hemos establecido , hablando'del influjo
del clima, del terreno y de la“exposicion , pues que
con esto, hemos ‘dado - 4 conocer ‘cuanto ‘influyen la
humedad , el frio y el calor acerca la formacion y
las calidades de las uvas. En efectouna estacion fria -
y lluviosa en un pais naturalmente caliente y seco
causaria en lasuvas el mismo efecto que el clima del
norte : este trastocamiento deé temperaturas’, acercando
6 aproximando los‘climas, hace asemejar € identifi-
car todos sus productos. ;
~ La -vifia ama el calor, y la uva no llega § su

TONO 71, Q
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grado de perfeccion: ,ai.no,-;eﬂﬁ tierras® digeras 'y ex-
puestas 4 un sol ardiente : cuando en un afio lluvio-
so esti el sol envuelto de una humedad constante,
y en la atmésfera se mantiene una temperatura hd-
meda y fria, las uvas carecen de azucar,y no tienen
olor, y el vino que resulta de ellas es necesariamen-
te debil € insipido. Los vinos de esta clase se con-
servan con dificultad : la corta cantidad de alcohol
que contienen , no guede _preservarles de la descom-
posicion 3 y -la. mucha cantidad respectiva: de fermen-
to de que constan , determinan en Jos mismos: unos
movimientos que se dirigen sin -Cesar 4. su destruc-
cion. Estos vinos se alteran y se vuelven agrios. Ellos
contienen mucho 4cido mélico. Este 4cido es el que
les comunica un sabor particular, una acidez que no
es acetosa, y les imprime un caracter que domina
tanto mas en los vinos , cuanto son menos espirituosos.
En todos los paises de vifiedos es tan conocido
el influjo de las estaciones sobre la vifia , que por
ellas se pronostica cual: serd: la.‘naturaleza del' vino,
_mucho tiempo antes de la vendimia. En general cuan-
do la estacion es fria , el vino es aspero y de mal
gusto ; cuando. Hluviosa, es debil , poco -espirituoso y
abundante, y se destina, comunmente con preferen-
cia para destilarle , aunque no da mucho espiritu,
rque 4 un mismo tiempo seria dificil de .conservar-
gg,y.tendﬁamalgus,to.. ati ¢ i kb
Las lluvias que sobrevienen 4 la época, é cerca
de la vendimia , siempre son las; mas perjudiciales;
“entonces las uvas no tienen el tiempo suficiente, ni
bastante fuerza para elaborar los jugos ; se llenan de
agua , y solamente suministran para la fermentacion un
zomo muy liquido , que tiene en disolucion una muy
corta cantidad de azucar, para que el producto de la

fermentacion sea fuerte y espirituose. :
Las lluvias que sog evienen cuando florecen -las
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vides 5: son perjudiciales’; pero las. que’ se zerifican
ab:prin¢ipio en ‘que rempiezan 4 crecer los ratimitos,
son' favorables =1 ellas: suministran el priu,cllpal - ali=
mento- de- la. nutricion ‘4 la organizacion del vegetal;
ysi 4 ellas sobreviene inmediatamente un calor du-
raderd &.constante que facilite: su: ‘elavoracion . no
puedenidejar: de -resultar ' uvas de la- mejor calidad.
En general;ilos-tiempos  mas; favorables' 4 las uvas,
son los que proporcionan una alternativa de calor, y
de luvias suaves. ' .
- -Los vientos. constantemente son perjudiciales 4 la
vifia 31ellos desecan los -sarmientos , los racimos y el
terreno); ellos .son la causa; especialmente ‘en los ters
rénos: fuertes yde que se forme en estos una. capa du~
ra 'y compacta , fgue impide el paso al aire libre g
al ‘agua ; lo que da lugar 4 que la raiz persista em~
bebida de una humedad putrida , que la hace cor~
romper. “Asi -es . que los 'labradores evitan con' cuida~
do el plantar las vifias en .terrenos’ sujetos 4 los vienw
tos , 'y ' prefieren 1os- lugares tranquilos , bien resguar~
dados ; en donde las cepas reciban’ solamente el in-
flujo - benigno:del sol, y 'del calor.
~7Las nieblas son"tambien muy dafiosas para la vi-
fla ;. yusobre todo son esencialmente mocivas 4 las
uvas, y especialmente 4 la flor. Ademas de los mias-
mas: putridos que los' metéoros dejan caer sobre lgs
productos de los campos, siempre tienen el inconve-
niente - dé -humedecer la superficie de los vegetales,
y de formar en ellos una caé)a de agua, tanto mas
evaparable, cuanto el ‘interior de la ‘planta: y del ter-
reno no se hallan humedecidos en la misma propor-
cion; de snerte que cayendo los rayos del sol sobre
esta capa ligera de humedad y hacen evaporar el agua
enun instante 3y al sentimiento de la frescura que cau-
sa esta evaporacion , sobreviene un calor, tanto mas
perjudicial , cuanto mas répida ha sido el transito gj=
' 2



clf? Las nieblas tienen ‘tambieh' el iﬁs&:ventente' de
causar las heladas , las:gue ison tanto;mas  dafiosas,
euando las plantas estan; mas. cubiertas de humedad.
- Aunque el calor es necesario para hacer madurar
las uvas, para hacerlas volver ‘dulces, y para que ten-
gan olor, seria un error,'si ' se (creyese que con la so-
12 accion del calérico pueden conseguirse todos éstos
efectos. El calor no debe ‘considerarse sino ‘como un
medio necesario 4 su elaboracion ; lo que debe su-
ner que la tierra se halle suficientemente provista de
f:s jugos necesarios & dicha elaboracion. Es ciertamen-
te necesario el calor j pero ‘es menester que este ca~
lor no obre sobre un terreno:desecado , pues :que ‘en’
este caso , mas pronto quema;, que - no vivifica. El
buen estado de una viiia, la buena .calidad de las
uvas, dependen de una proporcion arreglada, de un
equilibrio perfecto entre ‘el agna; que ha de dar el
alimento 4 la planta,y'el ‘calor que unicamente pue-
de favorecer la ‘elaboracion. . ¢ i ol el oo
El afio mas favorable 4 la'vifia serd aquel.en
_que, 6 bien el tiempo de florecer serd seco, calien-
te y tranquilo , 6 bien caerdn .unas lluvias suaves,
gue contribuirdn ‘al nutrimento de las ‘wvas cuando
empiecen 4 engrosar, 6 bien reinari un calor’ cons=
tante y sin alternativas de nieblas y de humedad que
ayudard y favorecerd el desprendimiento del fruto, &
bien sobrevendrin unas ligeras lluvias que de tiem-
po en tiempo y segin la necesidad humedecerdn el
terreno y las cepas, durante todo el tiempo del - cre-
cimiento de las uvas, 6 bien finalmente reinard una
temperatura seca y caliente que fomentard la madu-
rez de las uvas, -

Para obtener el vino de la mejor calidad posible,
falta unicamente 4 todas estas circunstancias favora-
bles 4 la formacion de las uvas, un tiempo caliente
que se mantenga durante la: vendimia. ot
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- Del influjo del cultivo: sobse las uvas.., i

En la Florida, en la América, y en casi todos-
los puntos del Perd la vifla crece naturalmente. En.
el ‘mediodia de la Francia los vallados ' estdn .circun-
dados de vides salvages ; y aunque llegan 4 madu-
rarse , jamas tienen el gusto exquisito de las uvas de
cultivo. La vifia es pues obra de la naturaleza; pe=-
10 el arte ha perfeccionado su producto procurando
su cultivo. La diferencia que hay entre 'la vifia cul-
tivada y la vifia salvage es la misma, que la que; el
arte establece entre las legumbres cultivadas en nues-
tros jardines , y algunas de estas mismas que por ca-
sualidad se crian en los campos. ‘ ,

Es tan seflalado el influjo del cultivo sobre la
vifia, que las uvas no maduran mas alli de 45 gra-
dos de latitud, en las vidas nmo cultivadas ; al paso
3ue-las viflas cultivadas llegan 4 perfecta madurez y

andun vino bueno hasta en los 52 grados de la-
titud. 0

" Ne obstante el cultivo de Ia vifia tiene sus reglas
como tambien sus limites. El terreno en que ella vege-
ta pide muche cuidado ; es necesario removerle ; pe-
ro los abonos que son precisos 4 otras plantas, son
perjudiciales 4§ ?: vifia , - alterando la calidad del vi-
no. Es de advertir que todas las causas que concur-
ren poderosamente 4 activar la vegetacion de la vi-
fia, alteran la calidad de las uvas ; y en este caso,
como en otros bastante raros, €l cultivo debe diri-
girse de tal modo, que la planta reciba un nutri-
mento muy flaco 6 ligero , si se desean temer uvas
de buena calidad. El célebre Olivier de Serres nos
dijo sobre este punto , que . en Gaillac se prohibio
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» por 6rden superior el abeno del estiercol, por te~
s tor de que no! perdiesen el credito: 6. reputacion
s SUS vinos-blances , cou:}os cuilesi .abastéecian 4 los
2 vecinos de Tolosa, de Montauban, de Castres y
s, otros , y no perder con esto el mucho caudal que
» sacaban  de-sus cosechas , que es loique formaba el
»» principal ' producto de sus entradas” L oo al
Con todo hay algunos particulares , quei|para lo~
grar una cosecha mas: abundante abonan, los:terrenos
de sus vifias ; estos sacrifican la calidad 4 la cantidad
de su producto. Todos estos calculos de interes 6 de
especulacion , no 'pueden hacerse sino por 'los mismos
propietarios. (Los. elementos del cdlealo dependen ca-
si- todos ‘de circunstancias ,  de condiciones , de parti-
cualaridades,y de posiciones desconocidas al historiador,
y por consiguiente le es imposible , 6 4 lo menos se-
ria temeridad juzgar de los resultados. A este le basta
conocer los principios ; al labrador le toca hacer entrar
estos datos' en sus operaciones. - i sl appi 20y
" Elestiercol que parece mas 4 propdsito para el
“abono de la vifia , es el de pichones, 6 de las aves
caseras ; se desechan con esmero los estiercoles de
mal olor y muy corrompidos , respecto de que la ob+
servacion -ha manifestado que el vino resultante de es-
tas vifias tenia un sabor menos agradable. :
En la isla de Oleron y de Ré se abonan las vi-
flas con algas : el vino es de mala calidad, y con-
serva el olor particular de esta planta. Mr. Chassi-
ron ha observado. que esta misma - planta convertida
en mantillo abona la vifia con ventaja , y aumenta
la cantidad del vino, sin perjudicar 4 la calidad del
mismo. La experiencia le ha hecho ver tambien que
1a ceniza de las algas hace igualmente un excelente a
no para la vifia. Este habil agronémo cree que los abo-
nos vegetales no ofrecen los mismos inconvenientes
que los animalés ; pera cree com razon que los pri-
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meros no ‘sirven con venfaja o sifio  cuando se em-
plean -en estado de mantillo. e

Creo que es necesario hacer una grande distine
cion entré el abonar las tierras estercoldndolas, y abo-
narlas 6 mejorarlas sin estiercol : con lo primero se
comunica 4 la planta un nutrimento extrafio al terre-
no en que créce; con lo segundo no se hace mas
que disponer el terreno para que la planta pueda ve-
getar, y para que el aire y el agua puedan circu-
lar y obrar libremente. El abono con estiercol comu-
nica jugos 4 la planta 5 el otro no hace sino dispo-
ner el terreno favorablemente para ella. Asi es que
aquel abono puede perjudicar la calidad de los vinos,
en cuanto comunica 4 la planta jugos extrafios que fuer-
zan su vegetacion , mientras que el dltimo solamente
facilita el desarrollo de sus propias fuerzas. Despues de
esto los trabajos multiplicados , las mezclas de las tier~
ras para formar un terreno ligero y bien abierto ; no
pueden dejar de ser mas ventajosos 4 la. vifia.

" El modo' de cultivar la vifia con rodrigones, no
es tanto" una costumbre , como una necesidad que exi-
gen el clima y la naturaleza del terreno. Los rodri=
gones” son propios para los terrenos fuertes, que pue-
dan dar nutrimento 4 las vides muy espesas, y para
los paises frios, en que la vifia necesita tode el ca=
lor de un sol naturalmente debil. Por este medio, ele~
vando las cepas sobre estacas perpendiculares al ter<
reno ,la tierra que se halla al descubierto recibe to-
da la actividad de los rayos del sol, hiriendo estos
toda la superficie de las cepas. El cultivo con rodrj-
gones ofrece otra ventaja, 4 saber , de facilitar el que
las vides puedan estar mas inmediatas ‘entre si , y
Yor consiguiente , se puede aumentar el 'producto de'
a vifla bajo una misma extension. Pero em los cli-
mas mas_calientes el terreno exige que esté resguar-
dado del ardor fuerte del sol, y las mismas uvas tie-
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nen necesidad de librarse f’gucl rardiente s pa-
ra- conseguir esto se permiteé” 4 las vides extenderse
sobrei el 'terreno ; entonces ‘ellas forman ‘en' "casi' toda
su‘extension una capa bastante espesa’y frondosa; para
librar la: tierra y' una gran parte de las uvas de la
accion directa del sol.- Unicamente cuando las uvas
han crecido ya lo bastante, y que solo falta que
se ‘maduren, entonces se juntan en manojos las ramas
de- las vides , y se dejan -en descubierto las uvas ; por
cuyo medio se maduran mas facilmente. De este modo
se consiguen los efectos de los rodrigones : pero no
se - practica este método, sino cuando la estacion ha
sido lluviosa, cuando las uvas son muy abundantes,
6 bien cuando la vifia se halla en un terreno craso
y hidmedo. Hay algunas partes en que suelen deshojar
las vides 3/ lo que causa 4 poca diferencia €l mismo
efecto : en otras partes suelen torcer 6 apretar el pe-
dunculo ‘de los racimos, 4 fin de que se maduren y
se deshojen , deteniendo .la vegetacion. Los antiguosy
segun refiere Plinio , preparaban de este modo- los vi-
- nos dulces: ut dulcia preterea fierent, asservabant
‘wvas diutius in vite , pedunculo intorto.

‘La edad de la vifia influye esencialmente acerca la
calidad de los vinos: las vifias viejas siempre son las
mejores ; y es bien sabido, que cuando se renueva en
una vifia un considerable nimero de cepas ; la can~
tidad del vino es inferior. - st oby
. Pe la doctrina de este capitulo debemos concluir,
gue para obtener buenas uvas,y poder conciliar, en
cuanto sea posible la calidad del vino con la abun-
dancia de la cosecha, es mecesario trabajar la tierra,
dividirla , hacerla porosa, para que el aire la penetre,
limpiarla de- las plantas extrafias, y facilitar la filtra-
cion del agua, evitando que no esté alli detenida, y
no estercolar la vifia, porque esto siempre perjudica 4
la calidad del vinoy 1 ~ - | ‘

( Se continuard.)
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MEMORIA . ;S’béRE EL MODO DE 'CONO¢ER.
y de comparar la fuerza de los caballos y de
otros animales de tiro y de carga.

Mr Reiner es el inventor de la miquina que €l Ila-
mé dinamometro ., porque sirve para 4 conocer, y -
para comparar las fuerzas relativas de hombres y de
caballos. Puso en uso esta miquina para averiguar la
fuerza de diferentes caballes, y de otros animales de
tiro : este instrumento se hacia firme en un punto fi-
jo,'y 'se ponia en accion aplicando las diferentes po-
tencias vivientes que se querian examinar ; pero los
experimentos mismos demuestran que los resultados por
lo comun eran irregulares , 6 bien fuese por causa de
los esfuerzos y sacudimientos del animal suvjetado 4 -
la prueba, 6 de los contragolpes , que hacian que la
aguja se adelantase demasiado en el cuadrante indi-
cando un grado mas alto que el que debia dar 4 co-
nocer el verdadero valor de Ia accion del caballo.

Para evitar este inconveniente se pensé que seria
mejor -enganchar: el dinamometro 4 una cuerda tirante
contra un arco de madera de fresno (lim. 65 fig. 1)
compuesto de seis planchas colocadas de plano unas
sobre otras. Estas planchas estan primeramente unidas
por una fuerte clavija de hierro que las atraviesa en
todo su espesor en la parte media de su longitud y
luego -despues: por medio de varias ligaduras dispues-
tas de distancia en distancia , 4 semejanza de las plan-

TOMO V1. "R



ghas de acero gue componQJog rqsh. de los car-
ruages.

Este grande i'mbne ey “coloea” detrds’ del
tronco de un fuerte 4drbol 21:: 1é ‘sirve 'de 'punto de
apoyo, 6 bien contra una fuerte estaca clavada soli-
damente en el terreno.

'El dinamometro estd enganchado por una parte 4
la cuerda del arco,y por la otra 4 R: bolea en que
se engancha el caballo.

No es dificil .comprender que haciendo , que el
caballo del cual se quiere averiguar la fuerza empie-
ce 4 tirar, entonces el arco empieza 4 doblarse,. el
instrumento sigue los movimientos: eldsticos del arco,
- sin que resulten contragolpes , y el caballo, que sien-
te la resistencia del obstaculo que se opone 4 su
accion redobla los esfuerzos para vencerla. - X

‘La figura 1* de la l4mina 65 es suficiente para
dar 4 conocer la' disposicion de esta mdquina.

A A. Figura 2. representa el° plano del arco
- compuesto de seis tablas de madera de fresno de diez
_y seis centimetros de ancho ( seis ﬁ: lgadas ) que van

dlsmmuyendo hédcia sus: extremos quedar redu-
cidas 4 ocho centimetros de ancho ( #res pulgadas).
Su espesor de treinta' millimetros (#res lineas ) de ma-
dera sana, de hebra seguida y sin defectos notables.

B. Abertura por donde pasa la fuerte clavxja de
hierro que reune las seis planchas.

C C. El arco visto de perfil. = -

‘D.  Corte transversal del 4rbol que sirve de
punto de apoyo al arco. Este estd atacado en el .4r-
bol 4 la altura de un metro sobre el terreno (rres
pies y siete pulgadas) que es la altura donde se reu-
ne la fuerza de un caballo regular cuando empuja con
el pecho.

- “EE., Cuerda del arco 4 la cual ¢ se engancha e}
dinamometro por medxo de los dos ganchos F.
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-+ G 'Dinamometro., que. lleva anillo gon char-
nela pasado por el anillo de pna bolea, .~ = .1
-+~ H.. Bolea donde se engancha el caballo, . . ..
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- Cuando se quieren ejecutar los experimentos se
ha:de colocar un taburete 6 un peguefio banco so-
bre.del cual se pone una porcion. de paja -que forme
almohada , ha de-estar cerca del drbol en disposicion
de que el instrumento quede alto sin tocar .al suelo
cuande el caballo cesa de -tirar. - : i

-Tambien es muy del caso tener la precaucion de
?,ue' el caballo no empiece 4 tirar con impetu y en
uerza de l4tigo y4 fin de no contar sino con su fuer-
za muscular; y no.con la impulsiva vielenta ; pues
que aqui no se desea conocer sino el esfuerzo de
un caballo que procura vencer una resistencia.
-wivEn el decurso de los experimentos que se han
hecho,, se ha observado. que los caballos ungaros por
puato | general ‘eran los mas fuertes : y los caballos en-
teros: ‘notablemente mucho mas fuertes que las otras
dos ‘especies. 8in embargo .no dejan de ofrecerse al-
gunas excepciones particulares. e "

Diferentes arrieros nos han asegurado que un ca-
ballo'que ejerce :en: el dinamometro <una accion de
4o miriagramos (1) vence la inercia de un carro que
lleva cuatro mil libras de peso 4y que: los que ejer-
cen una accion de 50 miriagramos, vencen la de un
carro cargado.con-cinco mil libras , bien que no pue-
den “llevar este peso 4 larga distancia , sino hasta 4
un cuarto de legua en un buen camino horizontal. Y
asi la razon que existe eatre la.division del dinamo-~

(1) Peso de diez mil gramos, que corre:poudé é 21 libras,
33 onzas , 12 adarmes y 3 granos de Castilla, ;
Ra2



‘metro, y el ‘peso ‘que un" ‘eabullo ‘paiede llevar por
medio de un carro  merece entrar en consideracien,
pues que nos da 4 conocer desde luego el peso que
un caballo puede llevar a cierta distancia.

Estos experimenfos fueron presenciados por arrie-
ros propietarios ; cada uno de ellos observé con cui-
dado € interes las fuerzas de su caballo, y las vi6 in-
dicadas patentemente. ¢n el nuevo instrumento , habien-
dose’ demostrado poreste medio cual de los caballos
era’mas valiente', y cual lo era menos. = - L5

" De‘aqui se sigue que en'’el comercio y en las fe-
rias se podrin vender y comprar caballos de tiro da-
dos 4 prueba, y sin peligro de que quede engafiado
el que compra, y que manifestados por el dinamome-
tro los grados de su fuerza, podrd distinguir el com-
prador los que son debiles de pecho de los que son
robustos. e Wi I

Resultado de los experimentos ejecutados en' el de-
posito de artilleria. 3° con cuatro caballos destina-
dos 4 la conduccion de los equipages’ militares ( es-

_~ ‘tos cuatro caballos tenian 4 corta diferencia la ‘mis-
- 'ma disYosicion de cuerpo, y''la edad’ prescrita pof

“los reglamentos ). 2° com ires caballos de arrieros

de Paris. i ABLL3
Experimentos practicados con los caballos de artilleria.

il

Nimero de | Fuerza cmplea;" # .
t da por el Término medio.

experimentos.
! caballo. wov
17. caballo. {;:: APTD :l gl.br.x?gfauo.a:} 30 Miriagramos.
a8 caballo, 10 ] e eotten o g AT
g eaballo. F1gr+ v e wr | 387 ee e e Dgp
of caballo 3 Lo vk
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Experimentos practicados con sres eaballos 'de" arrie-
: ros de Paris. Rareel

e TR LS

- Nimero de. , Fuerza lemplea- (HEL
‘ Término medio.

experimentos. da por el
caballo. : o
o .
e mbano.{;.: ! e } 37 Miriagramos.
- o s 4
s* cabatiod ol 30 il e
getl Tpdaiesy g el abinsdl
3". C‘bal’o-{lo‘....’-. 54..0-.-»....}52‘.

Aunque el instrumento que se acaba de describir
llene bastante bien su objeto , sin embargo: parecié
que ‘podria formarse un juicio mas bien fundado si se
: ajl.-ise un movimiento mas libre 4 la accion del ca~

O. : y

Por este motivo me vali ( dice el inventor) de
otro medio ,que presenta Bna resistencia que va cre-
ciendo ‘por' grados,y que deja al caballo ‘la facultad
ile poder andar un trecho de cerca: de 6o pies de
argo. - - _
Consiste este medio- emr emplear once pequefias
rastras atadas las unas detras de las otras cen cuer-
das de dos metros de' largo (6 pies) -
«- . La primera rastra 4 la cu£ se engancha el di-
namometro ( ldmina 63 figura 3) lleva una caja car-
gada de 30 miriagramos, las diez rastras restantes so-
lo llevan de so 4 75 kilogramos de peso (1). Se co~
locan las unas cerca de las otras en la direccion de
una misma linea. . :

Las figuras 4 y § manifiestan los detalles de las
rastras indicadas en la figura 3.

(1) Peso de mil granos que equivale é 2 librasy s onzas , 13
Gdarmes y 15 granoes del peso de Castilla. ;
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Cuando estando ya. enginchado .un caballo en el

dinamonietro atado en la primera rastra. se hace mar-
char ,- esta rastra adelanta seis pies antes de ha-
cer. mover-la segunda ; pero luego la segunda corre
el mismo espacio, y arrastra luego la tercera, y asi
sucesivamente hasta que llega el término en que ‘el
caballo queda detenido - por 1a resistencia de las ultimas
rastras. En ‘este- momento ' el -dinamometro indica la
fuerza empleada por el caballo en tirar el ndmero de
Tastras que movié en este experimento. -
. Aunque se puedan cargar todas las rastras con
pesos deun valor -conocido, y sacar el cilculo por
el peso cargado , el uso del dinamometro: es in-
dispensable , porque los terrenos no son los mismos
en fodas' partes, y porque en un mismo camino se
encuentran designaldades, que oponen resistencias mas
6 menos grandes 3 y la graduacion -del. instrumento
indica’ de un modo constante la fuerza empleada por
el caballo. '~ - Lamns
- Parece que para ejecutar esta especie de experi-
mentos  es' preferible un terreno montuoso , porque en
este no se ha de emplear tanto pesor, 'y -las rastras
se pueden acercar mas facilmente para practicar nue-
vos experimentos. het 3

Se hace preciso que los experimentos se ejecu-
ten cada uno de un solo tiron, esto es sin detener
el caballo en:su marcha; porque si.se paraba, y se
le hacia repetir el esfuerzo por el camino antes de
llégar 4 la distancia sefialada, ocasionaria sacudirhien-
tos que deben evitarse. Es pues necesario excitar al
caballo 4 que ande hasta que llegue el momento en
que no' pueda mas. - sy vy Tagt ol ons

De aqui debe deducirse' que se ‘puede facilmente

-
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probar la foerza de los animales destiro de &os mo-
dos diferentes , que cada mpo tiene sys ventajas pars
ticulares :'parece sin embargo que el segundo , merece
la preferencia. A mas de esto ofrece datos en orden
al valor de los rozamientos en: diferentes terrenos, y
da 4 conocer la resistencia que opomen las rastras en
diferentes circunstancias. 1l o ‘
Otros experimentos se hicieron despues para co-
nocer las ventajas de diferentes arados presentados 4
la Sociedad de agricultura del departamento del Se-
na. Mr. de Neufchateau en uno de los informes que
di6 4 dicha Sociedad se produce en estos términos:
. .= Despues de haber juzgado de la calidad de la
» laber, solo les ‘faltaba 4 los comisionados medir la
» fuerza empleada en tirar cada uno de estos arados.
» A este fin se sirvieron del dinamometro, invencion
» ingeniosa de -Mr. Regnier. Consiste este instrumento
» principalmente en un resorte cuyos grados de ten-
» gion resultan indicados,de modo que se puede co-
» nocer y comparar la fuerza de los hombres,la de
» los animales de. tiro ,-la resistencia de las mdquis
» nas y averiguar el valor de las potencias motrices
» que se pretenden aplicar : es una especie de roma-
» na en la cual se ponen las fuerzas motrices.” i
+»» Estando clavado cada arado 4 cinco pulgadas de
» profundidad tomando ocho pulgadas de . sulco en
» terreno unido y de igoal calidad se desengancha-
s Ton los caballos 5 se colocé el dinamometro sucesi-
» vamente en cada uno de los arados 3 y los hom=-
+» bres tirando en la. direccion del sulco sin sacudi-
s mientos 3 los resultados fueron que cada arado ne-
s Cesité las fuerzas siguientes: - ‘
: . El arado de Brie. .+ .'... 390 kilogramos.
El arado beche.. .”. +s . « 390 - 3
El arado de Barbé de Luz. , 340
El de Mr. Salme de Vassy. . 295
El de Mr. Guillaume, . . . . 200
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', De aqui resulta que el arfado desMr. Guillau-
4 me’ exige ' 190 kilogrames*{ cerca 400 libras) de
s» fuerza ‘menos 'queielcide ‘Briey . y95kilogramos
" 4 (cerca 200 libras') de!ifuerza ménos que:-el de Mr.
o Salme de Vassy, que es un buen arado de cadena.”

«» Este iiltimo experimento prueba, que en cuan-
» to €l punto de tirar estd mas cerca del de la re-
s sistencia , se  necesita ‘emplear menos fuerza. En es-
» te principio se fundé Mr. Guillaume para construir
s €l arado que se ha considerado con razon co-
»» mo el mas perfecto de los que tenemos en Fran-
3y ciad® vibyo
Finalmente empleando el dinamometro, Mr. Peron
naturalista de un mérito distinguido , ha tenido oca-
sion de observar que los pueblos<salvages eran na-
turalmente menos fuertes que los hombres civilizados,
y luego ha demostrado de un modo evidente que la
perfeccion de érden social mo destruye nuestras fuer-
zas fisicas como algunes han pretendido. Parece que
no seri fuera del caso continuar aqui los experimen-
. tos que sobre este particular publicé el mismo Mr.
Peron. :

Este incansable observador de la naturaleza , em-
prendié hacer el examen y comparacion de la fuer-
za de los salvages con la de los europeos lo hizo
con bastante riesgo y exposicion de su vida, segun se
lee en la relacion de sus viages, en 13 que manifies-
ta que pudo llegar 4 sujetarles 4§ la prueba del di-
namometro , y 4 medir la fuerza de salvages de dife-
rentes comarcas. Midié la de salvages de las tierras
de Diemen, probé la de los de la nueva Holanda,
y tambien la de los de tierras de Timor. Los europeos

e se hallaban alli eran ingleses y franceses, y el
resultado de las pruebas que se practicaron estd ex-
presado en la siguiente tabla de los experimentos com-
parativos, :
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: ' ADe tietras de Diemen.
Salvages. + - «De la nueva Holanda.
b p DeTimor.{i-o....

tonces: en lo.
lugares en que
se hicieron los
primeros - ex-
perimentos.

Franceses. . <« « o«
nglesess ¢ oo eee e

Fuerza de|Fuerza de -

Jmanos. lomos.

kilogram. | Mariagr.

- 50,6 0,8
51,8 31,8
58,7 | §8.2,
69,2 | 22,1
71,4 23.8

s+ ~Aunque los salvages sean por lo comun menos
fuertes que los hombres: civilizados, sin embargo de-
muestran ‘tener mucha vanidad de ser muy fuertes, y
no pueden sufrir sin mucha. indignacion ‘el verse ven+
cidos, y en particular por hombres extrangeros de
sus razas, y de sus comarcas. Mr. Peron hace la si-
guiente observacion que parece interesante.
» Cansado , dice este naturalista, de muchos malos
rocederes de los salvages de la isla de Maria, tomé
resolucion” de separarme de tan temible compaiiia;
pero . deseoso de todos modos de repetir algunas obser-
vaciones, y de completar otras que ya habia empe-
zado en el canal sobre el desarrollo de las fuerzas fisi-
cas de estos pueblos, mandé traer el dinamometro de
Mr. Regnier de la canoa en que se habia quedado
hasta entonces: pensé que la figura del instrumento
y su uso podrian acaso llamar la atencion de aque-

T0M0 71,
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Hos hombres feroces que me hahia  propuesto suje-
tar § la prueba. Misqt:s’pem&a‘s‘ \m':gfon del todo
vanas , todos admiraban - e}: instrumentoy todds 4 un
tiempo querian tocarle ¥ rle |/ de 'suerte que me
costé ‘bastante trabajo poder conservarle entero. Des-
es de haberles hecho comprender su objeto por me-
o de muchas pruebas que hicimes en su presencia,
empezamos 4§ hacerles maniobrar § ellos mismos con
el instrumento, ya siete de ‘aquellos individuos se ha-
bian sujetado al experimento, cuando' de repente uno
de los que primeramente .lo habian ensayado y que
no habia tenido bastante fuerza para comunicar 4 la
aguja del dinamometro tanto movimiento ‘como yo, se
manifesté como desairado € indignado: y eon ademan
de desmentir y despreciar la prueba hecha con el
instrumento, se me acerca, me agarra y aprieta las
manos con mucha célera, figurando desafiarme 4 que se
.las hiciese soltar : lo logré por fortuna despues de ha-
ber hecho algunos esfuerzes, le agarré inmediata-
mente sus manos con toda mi fuerza, lasuya no fue
-- suficiente para hacerse soltar, le di & entender que
yo lo hacia voluntariamente y se marché al instante
lleno de confusion y de corage. :
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CONTINUAN LAS INSTRUCCIONES

{ %
PECELLAN T+ SAE

3 ) LR GO c H T T s
" SOBRE L4 PEQUENA {89
NAVEGACION INTERIOR. = - *

DESCRIPCION DE UNA GRUA PORTATIL
il - muy 4til en los canales de pequeiia
. pavegacion..

Ea todo canal navegable se ofrecen infinidad de ca-
s0s.en los cuales es menester elevar: pesos muy:-con-
siderables ya en el tiempo de la construccion de los
canales en las obras, eu que se necesita valerse de la
gtua.,.ya tambien en las maniobras del trifico mercantil
de cargar 6 descargar, y en las de reparar accidentes y
avarias , &c. En el tiempo de la construccion lo pri-
mero que ,se ofrece , como que es lo mas esencial
de la obra es hacer excavaciones , la tierra” y de-
mas. escombros que. resultan de esta operacion se han
de subir 4 la superficie del terreno, y la grua es la
méquina mas 4 propdsito , y mas util en este caso.
En las obras .de los canales es indispensable cons-
truir algunos. puentes, las piedras necesarias para’ la
formacion de _estos , para solidar sus arcos y sus béve-
das, con ninguna miquina se bajan y suben, y se
colocan mejor que con upa grua. En el trifico mer-
cantil de cargar y descargar los barcos de los far-
.5 g L
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dos, de géneros, de tonel& j‘ y.’deiﬁmes la grua
es la mdquina que mas sirve. Lo mismo sucede si el
barco llega 4 encallar, es” menester' aligerarlo” de la
carga ,y despues levantarlo 4 plomo, para cuyas opera-
ciones sirven las gruas con preferencia de otras m4-
quinas.

Por lo- mismo y para Ia facil obvencion en se-
mejantes ocurrencias es de imponderable utilidad la
grua que aqui se describe. 2

Se valen de ella con mucha ventaja los ingleses,
que ya no limitan su uso en el servicio de los ca-
nales . navegables , si que tambien lo extienden 4 in-
finidad de otros objetos, y en ‘particular en Lendres
se sirven de-esta grua para colocar en parages eleva-
dos los pesados tablones de acayoiba en los grandes
almacenes de madera.

Esta grua eleva con muchfsima facilidad pesos
muy considerables. Sin contar la tercera parte de fuer-
za perdida por el rozamiento, un' hombre regular
puede elevar mas de 16 millares de libras de peso.
" Pero como esta potencia mo se consigue sin mediar
verdida de tiempo proporcional 4 esta adquisicion de
uerza , se puede colocar el manubrie en el eje del
primer pifonr, y en este easo dos hombres pueden
elevar un peso de seis 4 siete millares; y de es-
te modo la operacion se hace con mmas brevedad.

La buena construcciom de estas mdquinas contri-
buye mucho 4 ganar tiempo en las operaciones 4
ue se aplican, las ruedas de engranage y pifiones
todos son de hierro , fundidos en moldes muy perfec-
tos , las piezas se hacen primeramente de madera muy
bien trabajadas y exactas, sirven de alma para eom-
ner el molde, y dejande en este unm vacio muy
erfecto el hierro fundido que se introduce en el
o llena exactamente, y despues de enfriado que-
‘dan ya las piezas muy bien acabadas, de medo que
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no hay nada que perfeccionar en ellas: los~mismos
moldes de madera sirven para re las fundiciones,
y de aqui resultan tantis' ruedas 1giuates come' s&
quiere, y si se hecha 4 perder mna-luego ‘tienén'ya
otra para reemplazarla: es mucha ventaja para la in~
dustria inglesa el grado de perfeccion en que estan
las fibricas de hierro. 28>

Se observan muy 4 menudo en los arsenales de ma-
rina las dificultades y el peligro 4 que se exponen
los obreros, que manejan y suben los tablones, y por
lo mismo se" considera muy util dar 4 conocer esta
grua que facilita semejantes operaciones.

EXPLICACION DE L4 LAmiNa 66,

Figura primera.
La mdquina vista de pérﬁ]'.

Figm.'av segu;;da»
La Mquina vista de frente.

A. (figura 1.*) representa el mastil 6 4rbol de Tz
grua. Su grueso disminuye' en la parte inferior en
disposicion, que le permite entrar en un agujero

practicado en el travesado K (figura 2.7). De es~
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. te modo se mantiene sogd’inentc en su lugar; y
es sostenido en su parte*superior dos maro-~
© mas II- { L Hriversimta L i e Bargebnma

B. 7Rueda de engtanaje 'de' kierro! colade- armada de
cuarenta y ocho dientes, montada en un eje que

. tambien lo es de un cilindro de seis -pulgadas de
didmetro dispuesto ' én forma de torno.

C. Pifion de seis dientes que engargantan con la

rueda B de cuarenta y ocho dientes, ‘colocado en

- la rueda D', que lleva veinte y cuatro dientes.
En -este eje se coloca el manubrio cuando no se
quiere emplear la potencia menor. = -

E. Pifion de seis dientes que engrana con la rueda
D, de veinte y cuatro dientes. Cuando se quiere
emplear toda la potencia de la mdquina , los ma-
nubrios se colocan en este eje; pero cuando se
quieren emplear en el eje de la rueda D se qui-
ta una clavija que deja resvalar el pifion E hacia
un lado y fuera de la rueda D ; estando la mi-
quina en esta wdisposicion nada se opone 4 que
pueda ser servida por la primera potencia sola-
mente. :

F F. Dos pequeiias ruedas movibles. Cuando se

-~ quiere pasar la mdquina de un lado 4 otro se ba-
ja el mastil , 6 bien se quita si el lugar 4 don-
de se quiere trasladar es distante : se engancha un
caballo 4 las cadenas H, y un hombre cargando-
se sobre las dos palancas, que llevan las pequeiias
ruedas movibles , eleva la mdquina, y facilita el
movimiento.

G. Uno 6 mas pesos que se ponen sobre el trave-
saflo, que sirve de pie en la parte posterior de la
miquina , para mantenerla solidamente en debida
pﬁsic__ion en el puesto donde se ha de trabajar-con
€113. ! Y ; 3 -

- . Las mismas letras indican_lo mismo en ambas fi-

guraS- Fab ; Se R b1



.~ Aunqgue ‘en un disefio tan circanscrito. eomo el

esente 00 ha sido facil manifestar los detalles de
a clavija , de las .almohadillas.y .y 'de. las . pequedias
ruedas movibles, parece que la:presente!iexplicacion
serd suficiente para dar 4 conocer las ventajas y uti-
lidades que ofrece esta mafuina, y para que aque-
llas personas que tienen algunas ligeras nociones de
niecénica puedan realizarla y dirigir la construccion de
ella.

No puede dudarse de que semejantes personas
iniciadas en los principios de mecdnica han de que-
dar £ primera vista bien persuadidas de lo mucho que
gana la potencia en este mecanismo y acertado siste-
ma de la combinacion de ruedas en esta miquina. El
poco dismetro del cilindro que forma la cabria en
verdad hace la operacion mas lenta ; pero por otra
parte la facilita, porque con menor dimension en es-
ta pieza se.vence mayor resistencia: y de todos mo-
dos en cuanto es mas sencilla una méquina y en
cuanto es mas expedito su movimiento se gana parte
de tiempo, y se ahorran brazos. Por otra parte pa-
rece que ya no queda mas que desear em la pre-
sente m4quina , que si no estuviese fundada, como es-
16, en Jos mas exactos principios de Ia mec4nica,
pareceria imposible que un hombre solo pudiese ele-
var tanto peso, como se ha dicho en la explicacions
pero elle es que resulta del cdlculo, y de la muy
bien estudiada combinacion de las pocas ruedas y
pifiones de que se compone. Es otra circunstancia
muy apreciable la idea de aplicar ahora uno ahora
dos hombres, variando la velocidad , los efectos de
la potencia y los de las resistencias, con solo va-
riar de posicion el manubrio, pasandolo de un eje 4
otro, lo que confirma que la aplicacion de este sis-
tema de rodages 4 la grua para que resulte 1iitil y
portatil es muy cientifico , muy econdmico y muy
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venét:;oso , en particular en Umﬂﬁ mvegcmn,.

en que se necesita con.mu

na, que produzca semejantes efectes ; no: sp ) Co‘
mo queda dicho, en el tiempo en;gue se hacen las
obras necesarias para la abertura camal , si que

tambien en las maniobras del tréfico, y en las ope-

raciones de reparar -avarias y -demas accidentes im-
previstos.
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