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ESPOSICION' QUE SGBRE EL" AMASIJO DE LA
harina y escelentes calidades .del pan del cencro es~
ﬁtgado hizo al’ ﬁ‘roiésor de botinica D Juan Francis-
&6 Balif ; un" Sr. .sacerdote de Ia casa de
Mision de Barcelona. - '

' ¥ y
-------

Bar:elopa 244 actubte.de 181;8. ¢ 4

":s.?,. 0338 ..’_ ’."-.—'- ¢ i “‘\,

Sr. mio , deseoso de hacerme participé de los fru-
tos ue producen los desvelos de V. para el bien de la
sociedad » digo que aquel trigo 6 cencro espigado , que tu-
vo V. la bondad de Jranquearme para que yo hiciese el
primer ensayo en este seminario, atendido el comjunio de
todas las circunstancias, es digno del mayor elogio, é hi-
ce sobre €l las siguientes observaciones :

4% : se ha dz moler primero pomendo la muela un po-
co mas baja que para moler el trigo.

22 :'la harina no es tan blanca como la del trigo cans
T0MO0 Z7III, - A
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deal , y se inclina un poco al color amarillo.
3° : la masa ﬁermenta mas pronto que la del trigo.

®: ha de permanecer en el horno como la del trigo.

Todo esto supuesto , el resultado ha sido tan feliz que
del cuartan y poca mq’,, del céncroiqneim remitié K.
ban- hecho diez panes y dos tortas , g pemnan ocho on-
zas cada uno de ellos, ~ - .- 550

Me he quedada. con. un. ptm, y _medta torta s cuasi toda
la comunidad. ha gustado el pan y la torta , y todos sin
esceptuar uno Imn elogzldo e,l, buen §to que- . liene 3 varios
otros sujetos” gue lo ‘han gustado »an “sido de 1a fmsma opi-
mion. Dicho pan habria salide mas alto y com mas ojo, &
m0 haber sido que habiendo ya. jfermentado , tuvo que aguar-
dar que fermentase el de trigo para meterlo en el horno.

Habria resultado todavia mejor , si se hubiese cernido
la harina con ’;‘edqzo Ed&‘ {{ia @orqﬂe se.@bfm estraido eb
segundo salvado. sstateiteritang

A pesar de todo esto , es positivo que ha resultado um
pan medianamente blanco o que despedia, buen olor , y de unm
gusto escelente.

~ Es cuanto p:wdo decir 6-V. del cencill'o esplgadQ°

descaria se propagase, pues considero ser de - muchisima m:—‘
lidad. — N. N. sacerdote d'e Ia Mmozt.

P. D. Suplico 4 V. que de ningun modo se publigue
que yo haya hecho el.7al esperimenio,

Al Dr. D. Juan Francisco Baht, ~ 1
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NOTICIAS SOBRE EL . CULTIVO Y USOS
émporitantes del cencro espigado por el Sr. D, Ma-

riano La-Gasca , Pr. profesor del Real jardin

- .. botdnico de Madrid.
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DEL CENCRO ESPIGADO.

Cmc}xtm spicatus: panicula - spicata, ovato-oblonga,
densa ; pedicellis simplicibus hirtis 3 involucris setaceis
plerumque bifloris. = Cav. Preel. n. 738.= Holcus spi-
catus: Linn.sp. pl. edit. hisp. vol. 1 p. 5§09. = Panicum
indicum , spica obtusa czrulea C. B. P. 7. Theatr.
522. — Panicum americanum: Clus. hist. 2 p. 215. =
Gramen paniceum sylvestre, maximum Indiz orientalis,
Bluk.. alm- 164sitabsg2sife 4200 ousmies sny o, 4

Cencro espigado , vulgo panizo negro vy maiz ne-
gro ., en el reino de Murcia, y- parte del de Grana-
da. Panizo de Daymiel en la Mancha baja.
DESCRIPCIONI il
Grama derecha de dos 4 ocho J)ies de altura. La
raiz se compone de un hacecillo de raicillas fibrosas,
divergentes , duras , vellosas , con fibrillas laterales, y
del grueso de un bramante, de la cual salen ‘una ¢
muchas cafias amacolladas. -

Caiias derechas , casi rollizas , con un:sulcolongi-
tudinal que alterna. de direccion en los entrenudos,
algo pelosas cuando jévenes, especialmente junto 4
los . nudos ; lampifias y) lisas con la edad, sélidas , ra=
mosas , con:§.6 6 nudos, protuberantes, rojizos y bar-
bados ', especialmente - los -superiores. .y los: inferiores

r lo comun cén raices colgantes , terminadas , como
os Tamos , por un pediincule rollizo y velloso,

A2



. Hojas arundinaceas , mas 6 menos pelosas., lanas,

escabrosaé en la 'margen 'y 'con pelitos largos junto 4
las vainas. Painas apretadas , medio abiertas, pelosas
cuando jévenes , particularmente las superiores, lam-
pifias y lisas con el tiempo. La cintilla es una se-
rie de pelos pestafiosos, blancos.

Panoya ovado-oblonga obtusa , derecha, de medio
4 un jeme 6 mas ‘de Ia!rgé; de ‘dos 4 cinco pulgadas
de didmetro cuando madura, compuesta de piececillos
muy espesos , horizontales , filiformes , pelierizades,
terminado cada uro ‘por ‘un m'volucro compuesto de
mn\,has cerdas rojizas. 63D

Bl invelucro contiene por 10 comun dos flores pe-
danculadas y hermafroditas una 'de ‘ellas aborta co-
munmente, - .

Cada flor consta de una gluma de dos ventallas;
la esterior, aovada , céncava envolviendo 4 la inte-
rior , es’a es menor Con- Mirgenes membr-anﬁsas que
envuelven ‘los organos ' séxuales.

Estambres tres., erguidos , mucho ' mas largos que
la corola: ante#as amarillas 6 pirpureas. _

Ovario aovado , agudo por la basa: un eszilo con
dos estigmas pelierizados 'y “purpureos.

Semilla aovada, algo aguda por ambas estremida-
des , algo ventruda en el medio, dos 6 tres veces me-
nor que la semilla de trigo., de un blanco amarillen=
to -6 gris. Escudito eliptico , una tercera parte mas 'cor=
to que la.clara. 'Ciara harinosa. ! fidds

]

~inonDe la tierra que cﬂﬁviem aI pbnizo mgko.

“El panizo negro quiere con preferencia tierras suel-
tas .- sustanciosas y de regadlo (1). En estas nace con
mas facilidad , se cria mejor y da mas fruto«- que en
las- pesadas y broncas. La ‘estructura de sus-raices fi-
brosas.,; rhmosas ;! muy pobladas de- vello ; y estendidas
casi horizontalmente , ccnﬁrma que la''tierra-apta para
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su mejor cultivo es la ligera. Los que no tienen pre=
‘sente ' este importantisimo precepto ven perdido su tra-
bajo 6 poco recompensado , porque siendo la hoja se-
‘minal y primeras radicales muy tiernas , no pueden
‘romper con facilidad la tierra bronca , particularmente,
‘si por haber llovido antes de nacer, se ha formado
costra , 'y porque en semejantes terrenos mo pueden es-
tenderse lo necesario las raices, raicillas y las capi-
lares , que absorven el jugo de la tierra ; por cuyo mo-
tivo se crian las matas desmedradas , amarillentas , dan
poco fruto , y muchas perecen.

Como debe estar preparado el terremo para sembBrar.

El terreno debe estar abonado con estiercol bien
podride ; por lo que en Lorca se aprecia particular-
samente para el cultivo del panize , el gque se: recoje en
Jas calles, ¥y elique se saca de los azarbes ; y se des-
‘precia sobre todos el de 'vacas. A mas, se cuida sea
-barbecho bien :laboreado con:tres 6 mas rejas. Prepa-
. rado asi el terrene, se acostumbra en Lorca y en la
Mancha baja, sembrarlo 4 su tiempo de forrage ; y cor-
tado este por marzo 6 4 principios de abril , se levan-
ta y mulle el terreno con des: 6 tres rejas , se limpia
del rastrojo y se deshacen los terrones: eon lo- cual
queda la tierra' mullida y mezclada convenientemente
con 'el estiercol y 4 pn:lposito para la siembra. Para
ejecutar esta es muy conducente se halle la tierra hi-
meda y 'suelta y no apelmazada por la mucha agua,
pues asi se escalda la simiente y no :nace: pero sila
tierra , solo tiene la debida humedad, nace 4 los tres ¢
cuatro dias en Lorca, y & los seis i ocho en Daymiel.

Del tiempo 'de sembrar:

- En la Mancha se ‘siembra por ma-ye- y | junio- ; en
Lorca y pueblos comarcanos por-abril y mayo .,y aun
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en junio : pero se cree generalmente ser: mejor la siem-
bra de abril, porque la planta tiene asi:mas tiempo
para arraigar , y de consiguiente se cria mas lozana,
y ahija con mas valentia , formandose macollas de diez,
doce y mas caflas, cada una de las cuales lleva una
panoja hermosa (2). La variedad del tiempo en que
acuden ‘las lluvias , suelen hacer que los tardios sean
los mejores. T '

Del modo de sembrar » ¥ de los cuidados que pids
inmediatamente de sembrados

~En el § II. dijimos .cual era la tierra propia para
el panizo negro: conviene saber igualmente que es
{)reciso sembrarlo de modo que nazca claro; porque
as matas arraigan asi.y amacollan mucho y: con, vi-
gor, el aire y demas fluidos atmosféricos obran en ellas
en todas direcciones, y las hojas no impiden que la hu-
medad de la noche penetre hasta las raices ; resultando
por esto matas sanas y robustas, que 4:su tiempo lle-
van fruto abundante y crecido. Asi cuando nace es-
peso , los buenos cultivadores tienen gran cuidado de
aclararlo 4 poco tiempo de haber nacido ; quitando las
matas' que les parece conveniente. Si en semejante ca-
so se omite esta operacion, 6 se sofoca la planta an-
tes de dar fruto, 6 si lo llega 4 dar, es escaso, y
su grano desmedrado. Bajo estos conocimientos impor-
tantes, se hacalculado en:Lorca: que en las tierras
sueltas basta medio celemin de:grano para cubrir ‘una
fanega de trigo; mas si esta fuere bronca, debe car-
garse ‘mas la mano 4 proporcion que es mas pesada,
hasta emplear doble cantidad, porque en semejantes
terrenos dijimos ya (§. II.) se perdia mucha simienta.
Esparcida la 'semilla del modo que dejamos dicho,
se envuelve dando al terreno una 6 dos vueltas de
arado , y luego se iguala su superficie: si fuese seca-
1o , no exige ya mas. cuidado hasta recoger la coses=
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cha , que una escarda en: caso de necesitarla, y. pre=
‘servar el grano de la voracidad de los pédjaros hasta
que germine. Mas si fuere regadio , desde luego se cru-
- za la tierraicon el arado. 4 distancias proporcionadas,
para -formar tablares cuadrilongos , de cunatro 4 oche
pies de'ancho cada uno, y las regaderas maestras para
dirigir el riego ;- cuidando al mismo tiempo de recoger
con la azada, por ambas estremidades del tablar ,%as
cabezas de los surcos alternos , cuando se quiere de-
jar dispuesta la tierra en caballones, eomo se acostum-
bra generalmente en la Mancha y huerta de Lorca,
en donde no es muy copioso el caudal del agua de
riego : mas si este es considerable como sucede en el
campo' de Loreca, se dispone la tierra en tablares mu-
¢ho mayores, y se riega 4 manta. | i

{) O 1t : :
Del riego v demas cuidades que exige hasta el
- tiempo de la recoleccion.

| 1° De la escarda.
- Como esta graminea se siembra en tierras bien la-
boreadas de antemano, y en el tiempo 4 proposito pa-
ra destruir con el arado las malas’ yerbas, rara vez
necesita de escarda ; pero si esta fuere necesaria, se
ejecutard antes de haber encafiado el panizo. Podemos
incluir aqui el cuidado que en Daymiel y-demas pue=
blos de la Mancha tienen de 'quitar los ramos de las
cafias, cuidado  que no omiten muchos en Lorca ,  en
donde sin disputa tienen mejores panizares. ' 3

2?2 Del aporcar.

Como echa las raices someras, y tambien de los
nudos “inferiores' de las cafias, es muy conducente ar-
rimar con la azada alguna tierra 4 la basa de estas,
eon ‘cuya operacion se conserva mas la humedad 4la
raices', y asi>se robustece toda la planta. = o oo
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- Por esceso y por defecto de riegos suele perder}
el labrador el fruto de sus trabajos’; porque aquel in-:
duce una amarillez y abundancia de Jjugos (no elabo-
rados suficientemente ) en toda la planta , ineptos para
la formacion del frutos en cuyo lugar sale en este
caso una panocha de hojas; y el defecto del riego la
priva de los necesarios oo el completo desarmllo de
todos sus drganos.

La esperiencia que tienen los Iabradores de
falla ‘esta cosecha ‘en el secano , cuando el tiempo m
asiste_con lluvias oportunas ; y "sobre todo la estruc-
tura de la raiz del panizo negro, la direccion.de esta
entre dos tierras, y ‘el arrojar la cafa raices de los
nudos inferiores ; da 4 conocer que el érgano princi-
pal ' por ‘donde reclbe el alimento es: la raiz; y que
[ﬁor consiguiente , ‘necesita ‘tener ‘esta: la competente

medad.

Me parece imposible dar' una regla invariable que
dirija ‘én"este punto 4 todos los cultivadores , porque
lo: impide la g iversidad de terremos ;' de ﬂllmas de
~esposiciones , 'y la:variedad con que acuden las llu-r
vias. Tengan presente no obstante:

12 Que en las tierras ; en que domina la arc:lla, son
menester riegos mas .COpioses y menos frecugntes ‘que
en las que domina la;arena 'y laical., 7 o sbir-pokd
fi Que estas dos:: ultimas tierras retienen .menos
la humedad » que la arcillosa ; y asi'necesitarin mas
riegos que esta.

32 Que en el tiempo' en que’va 4 desarrollarse la
panocha , y cuando esta en cierne, necesua tener Ia
'suﬁelente humedad. 1 29dinT el R 086D

Que. debe cesar el r1ego apenas: esté 1la:isimien=
te a - medio granar..

15?2 Que el eolor verde oscuro de sus ,ho_]as mdx-

ca estar robusta la mata ; el mustio y reseco la falta de

-
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riego -y el verde amarillento ; con abundancia .,pét;g,.
dicial de: humedad (4). ~ ¥ o8 | £

4° Se guardard el gramo de los pdjaros.

- Cuando cesa el:cnidado. de los riegos, entra otra
no menos importante que dura pocos dias. Se reduce
4 guardar la 'semilla de los gorriones y otras aves,
que gustan de ella mas que de otra alguna. Es ne-
cesario haya un hombre destinado iunicamente 4 es-
pantar los -pdjaros , desde gue apunta el dia hasta la
noche ; pues :se; ve constantemente, que si se olvida
este .cuidado,-las aves se comen-en breves dias toda
la cosecha. El mismo cuidado se debe tener mientras
estd -el grano en-la era.. 20 | | *

Del ;feniﬁd :ﬁ_’.; modo de ia recoleccion del f:jdto o3 del
. . modo de conservque.

El tiempo de la recoleccion varia algun tanto, por
1a diversidad dé clima , del cuidado ‘en la distribucion
~qportuna, de los ‘riegos, y del tiempo-en que sé sem- -
bré.; pero en -general , podemos: decir : que es. desde
mediados de agosto, hasta mediados de octubre: Cuan+.
do la semilla /lleégé al estado de madurez , lasi pamo-:
chas parecen ua cilindro gris , con muchisimas perlitas.
engastadas , pues son entonces:blancas las semillas (5):
y sobresalen de las:cdscaras que las comtiemeny a1

 Apenas se ven €n este estado las panochas , se yan:
cortando una 4 una por el pedunculo, y en espuer-
tas , sacos 6 cosa semejante se llevan 4ila era; se es-
tienden , para que con el calor del sol tome la semi-
lla la debida consistencia y salte mejor altrillar; y
es,necesario. preservarla  de toda humedad , porque ger=;
mina muy . facilmente. Asi, interin.esté en la era,se.
cuidard de taparla por la noche con lenzones 1 aqtra.
cosa , que las preserve del relente de la noche (7).
TOMO VIII, B
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Secas ya las panochas , se trillan con solo 1is hess
tias, como lo hacen en la Mancha , por dos 6 tres ve-
ces , echando ultimamente el trillo para apurar el
grano; 6 bien echando desde luego el trillo, si es
muy grande la cantidad , 6 urge meter la cosecha en
el granero por temor de las lluvias. El grano se lim-
pia por el método ordinario. i3 R Of

Si los graneros ‘en que se pone ‘el grano estan
enjutos , bien ventilados y sin goteras , se conserva es-
te en estado de servir por espacio de cuatro 6 cinco
afios. No sucede asi reducido 4 harina., la cual solo
se conserva COMoO un mes sin- enranciarse , circunstan-
cia que debe tenerse presente para no moler de una
vez mas de lo necesario para el mes. 153800 84

Se muele en los mismos molinos que el trigo; pe-
ro como el grano es mas menudo , desde luego es me-
nester_rebajar ‘convenientemente la muela. . . . .

| Del producto.

Cada medio celemin de simiente, 6 sea , eada fa-
nega de tierra , produce de diez 4 veinte y cinco fa-
negas de grano3j producto exorbitante, comparado con
el del trigo, 6 con cualquiera de los cereales que
se cultivan -en Espafia. Una fanega de'trigo, sembra-
da en igual estension de terremo que el medio cele-
min de panizo negro, reditta comunmente - en la fe-
racfsima vega de Lorea, de ocho 4 diez fanegas, y.
siendo el aiio may colmade suelen llegar 4 quince.

Enemigos y enfermedades.

Entre los enemigos que destruyen el fruto de esta
planta , se cuenta un insecto (que no he visto) el
cual, dicen, roe las raices y aun las cafias: es po-
ggﬁ frecuente y no se conoce remedio para atajar sus

08, _ : : . : 4
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.. Las aves, Yy -especialmente los gorriones , acaban
como dijimos en el §. IV 4 con el fruto de esta plan-
ta en muy breve tiempo, y no hay otro remedio que
el que alli;, propusimos. | _ ,
No es menos perjudicial que las aves , la enferme-
dad que en Daymiel y otros pueblos de la Mancha
llaman sorongo. Esta enfermedad ,en mi concepto, es
una caquejia, provenida de los riegos frecuentes y co-
piosos , que inducen en la planta una cantidad de
jugos mal elaborados € ineptos para la formacion de
los 6rganos sexuales, en cuyo lugar sale un manojito de
hojas amarillentas de cada caliz. Este mismo fenémeno
se observa frecuentisimamente en las plantas cultiva-
das con mucho esmero, y por muchos afos en los
jardines (8). El remedio es mudar de simiente , tra-
yendola de parages en donde no se conozca semejante
enfermedad , y distribuir los riegos ateniendose 4 las
observaciones que hicimos en el §. VI. 3.

- Usos.

~El panizo negro sirve de alimento al hombre, y
de pasto abundante y provecheso 4 las aves y demas
animales domésticos. v ok

En Daymiel y otros pueblos de la Mancha baja,
es -muy comun fostar las pamochas cargadas de grano,
6 este separadamente en una sarten , CON cuya operas
cion se desenvuelve el principio azuycarado, de . que
abundan, y comidas asi tienen um gusto muy agrada-
ble ; pero generalmente se usa reduciende su harina
4 gachas muy espesas. Con ellas se desayunan los jor-
naleres., y las llevan al campe en vez de pan. :
i~ . Ena Lorca , Cuevas-Overa y otres pueblos de los
reinos .de -Mureia ¥y -dei Granada, hacen tambien ga-
chas con la harina ; pero generalmente la reducen 4
pan con levadura ¢ sin ella. El pan sin levadura, que

mar bollo, son unas togas .mas 6 menos . grandes,
2
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y de-un dedo de espesor poco mas 6 m&kbé Esﬁa.s se
amasan todos los dias con agua  bien sazonada de 'sal,
y se cuecen sobre unas lajas delgadas de pizarra, que
colocan sobre unas trévedes 6 sobre hornillas."Comen
caliente este pan dcimo; lo llevan tambien “al campo
en 'vez de pan de trigo. Esta es la preparacion q
“mas usan. Al pan con levadura , Hamado en Lor¢a ‘pa-
niza , le dan la figura que comunmente se da en Es-
pafia al de trigo; se hace eon selo la harina de pa-
nizo , 6 mezclandola’ con la de’ trigo , 'y se cuece en
os hornos de pan’ ordinario. Ambas preparaciefies  tie-
nen un gusto mas sabrese’ y agradable, que'las que
se usan del maiz ordinario en diferentes partes’ de
Espafia, y convienen todos los que se 'mantieénen cen
aquellas , en que prestan mas ahmento, qne el pan de
trigo (o)

La semilla gusta sobremanera 4 Ias aves domést:m*
engordan prodigiosamente con ‘ella, crian' carnes muy
sabrosas, y las gallinas no dejan de poner, aun en lo
mas riguroso del invierne. Este es el testimonio un4-
nime de cunantos me informaron en Daymiel , Almagro
'y otros pueblos ; en los que hacen mucho uso’ de esta
semilla ara ahmemar con ella las aves domésticas,
las caballerias , el ganado vacuno y el de eerda (s10):
los mismos aseguran que estos ganados se mantienen
mas gordos y lucidos com una cantidad doble mener
de ‘este grano , que la que empleanan de cebada pa-
ra'el mismo fin (11).

- Los caballos , mulas, bneyes., cabras y ove_]as co~
men muy bien sus ho_]as y eafias tiernas, y aun tam-
bien despues de haber cogido el fruto; per lo que en
otofio es um reeurso apreciable para el sustento de los
ganados. En Olva, gueblo del ‘partido -de ‘Teruel , si-
tuado “en'"la ribera del rio Mijaxm ;' siegan las “cafias
con' las hojas 5 cortan el fruto y:enjugan aquellas- al
sol',.y'las censervan para ahmentar las eabal:!erias & |
gmﬂd& en’el mnemo... g 0% ¢ 02100 MEMSN
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-+ 'Dén" Andres' Ciridad 5 ‘administrador ¢ que “ha’ §ido de
los salitrés de Madrid y ‘Lorca’, mé’ che que los sa-
-litreros  de Lorea ‘queman ‘el panizo negro, mezclando
‘sus cenizas con-la tierra!salifrosa’) y logran asi des-
componer los nitrates terreos por medic de 1a ‘potasa
~de estas cenizas, obteniendo_consiguientemente por es- -
ta operacion salitre mas abtindante y y puro, que no
cuando se emplea la tierra sola para hacer las leglas.
0 'ONEEe -, R £ok o ol if"ll({'} OIOHSD T LN
“De Ja ca‘nhdad ‘3 icnalidad yﬁé“ceﬁti?ﬂ? ‘ﬁb SHES ©
uih_. Q- Y udh b tﬁkcia gmd;mp grive attodc) &b
1102 -9up erifdlg 5 TH «er 2 oUp - ¢ .f»"'a
Aungue no se ha anahﬁ&&o qﬂfmxcamente este |
'eioso ‘fruto-, pdara’ deteriningr éom eka»cﬁtud el resnlta-—
‘do que ‘buscamos'y'sin-emburgs' losdatos ‘positives (§: X%
3115 ha suministrado R’ laf-gaf espen;fénéfa 59 %ﬂﬁ-
ricia de ‘principio’azucarade , que’ ‘descubre el
al comer la semilla tostada"y demas preparaciones’-y
la magmtud irespectiva del wvitelo,’en” ebF-que- ‘sdbemos
‘reside* el gluten’ anm};,'féenté"n}don en ‘las séemilad
de ‘los céréa!esu'* nes dan fundamerito’ siificiefite ’para
‘presumir gﬂe ’Iaesemzlih del panizo negto contiene doble
‘cantidad de sustancia' alimentieia” que 'la de cebada,
“una tereera parte mas que el tﬁgo Yy que es mas di~
ficil de digerir que este.
« ' As¥'nodebe admirar 'lo‘ que aseguran 'Ios Iabrado-
‘ses” de Lotea rea)ecto del homhrer, y es, ‘un'tra-
bagador se ‘mantiené mejor ; y sufré’ mas”bien su " fati-
-ga ‘con una libra de- bollo de panizo: negro, que con
libra y media 6 dos libras de pan de-trigo; y esto
sin causar' indi jestiones J'ni‘etre dafio 3 notan al
mismo- tiempo ‘que” yiven® mas Qz'iiieﬁ ‘f&tuﬁésms os q_ne
a%imemm{ém el panize: ¢ 30198
. Ebtos mismos  hechos: demﬁestran" ‘en mi concepto,
qpe el panizo negro es un alimento. muy buene, par:
ticularmente: ‘en ‘el invierno-, “pari] ‘log’- Hombres--ejer-
citados'''y de fibra: robusta , comé.Eon Ppét “lo- -omun
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el labradar ¥ el-soldado ; -pero !nd;gevto-. y mm. para

los endebles x,de -ocupaciones poco activas : moderan-

do _empero la cantidad y escogiendo la - mejor- prepa-

racion. qqq es la del\;paa fq;mentado e podra tamblen
ﬁdaptarse T R e :

: P orasin

EI’ cencro espxgado 6 sea pamzo ‘negro , exige un
clima. andlogoal maiz comun, y 4‘la melea -6 alcan-
dia ( holcus sorghym , Linn: ); y aun es muy parecido
el cultivo, que se da & estas tres plantas, que son
afines entre si en el drden natural.

Luego, en. toda. la peninsula. puede - cultwarse el

cencro espigado  esceptuando’ aquellos: parages , en que
por..su gemailaﬂa eleyacion sobre el nivel del .mar, ¥
por la .escesiva- frialdad consiguiente , tampoce fructi-
tiea ‘el maiz ordinario ( zea mayz ).
_ . En las_costas del Qceano acaso no probaré bien ; 5
por ser alli mny frecuentes las  luvias( en. Asturias
me comsta 1o.sen.) ; las cuales malogrardn tal ¥ez su
cosedm, como-sucede ep; los, trigos., 4 -escepeion de
la escandia (#riticym - gpﬁh'a Linn. ) (12)3 § pesar de
tener sus flores menos espuestas al aborto y a la pro-
lificacion, que el cencro espigado (1 (3), Practiquense no
obstante esperimentos , cen, Ias preciosas modificaciones
de rﬁgarh? alli, muy, poco: 6 nada ; g de -proceder-en
la recoleccion , como se. dijo (en 7 ) la eje-
cutan en Olva, cnya atcp,ésf@ra 5 ;ne asegurqn €s bas-
tanj;e ‘hidmeda..

En los terrenos bms de Ma  provincias me-
nﬂapnaleﬁ » regularmente se:conseguirdn .dos, cosechas
del cencro espigado , haciendo: una; siembra :desde; no-
v1embr¢) hasta £Dare:s. Yo a1 - desde abﬁk M Ju-
nio (14

El ahmemq mesﬂ este vﬁgetal , €5 mm:he |

e, yi-geate oque €l que.sumi-



nistran ‘el ‘centenoy Ia cébada y €l maxz‘ y su ﬂuc—-
to es superior y mas 1til al’ fabrzdor s que el e todos
los cereales que se cultivan comunmente en Es ﬁa.
Por tanto creemos , que si llega 4 estenderse lo que

es debido_ el cultivo "de. esta planta , se aumentar4d so-
bremanera el producto de ‘nuestra labranza en un ar-
ticulo de" primera necésida'd *“*16‘ chal eside la mayor
!mpOl‘t'a‘nCla. IBUd o -)..E b ETAS an"

"~ Concluiré msmuando una_ reflexion dedumda del
pais . originario del cencro espigado. Dijimos que era
natural de la India; orzental como..lo son tambien el
‘arroz , €l naranjo, el llmonero+ limero ; cidro, azam-
boero y ‘otras plantas’; las* cuales: fructifican abundan-
temente en nuestras, provincias meridionales. Esta ‘ob=
servacion  indica que debembs esperar se. connaturali-
cen tambien en los mismos. pgrages el té, café, gen-

gibre , ‘cardamomo, la galanga. y otras muclnsunas plan-
utnles de la Indim(ls)a. .

v O W LHID

it

NQTAS.:

x) En el reino de Jaen se cultwa en ucam como tame-
Bzen en- Lorca', Totana' y ' otros “pueblos del Sreina He Marcia.
Zos labradores aseguran Que “siendo 8l terreno apréopiado 1y
acudiendo las lluvias & tiempo oportune, la cosecha del seca-
no en nada cede 4 la de} regadm. Aungue es- cierto que la
tierra suelta es la mejor , no deja de producir muy b:en en

las vegas de Lorea , Cuevas-Overa y Zaragoza. = €1
(2) &sta planta siente el f.rzo y- pence con el ’yd'o‘, cn'a
cunstancia , que ‘debe tenerse pam deterﬁlméij eon

mas exactitud ‘el ‘tiempo de la nembra i o,

(3) En la pdg. 215 del tomo 2 del Semanario de agricul-
tura se dice que en Daymiel se empkau dos celemines de si-
miente para cubrir una fanega de tierra. Sin embargo de ser
cierto que en este pueblo .no entiendén tan bien como'en Lorea
el cultivo d-l panizo, opino {ue se egaivoc:rel autor de la éarta.

(4) En Lorca danal panizo:cuairo. riegds em toda ‘la tem<
porada , hasta que la semilla estd ¢ medio granar. En la Man~
cha son mas frecuentes ; pzro perjudiciales por lo comus. -



6 Ko
- (5) - Si en estetiempe lueve , las semillas soman wn color gris:
4 h, B {Ol0g.y, que, 68, pass| mas. bumedo,) que; Loreo vy, Iay

ancha baja, siegan primero las catias , corfan inmed: ta
mente las panochas | las secan en los terrados y dobladés de
las casas. 13368 &85 . #Hiha, &y 3

(8) Este es un hecho importante é indudable , afianzado
en: la esperiencia de . muchos; afios y aunisiglos. Los: vecinos de.
Daymiel deben persiadirse de [esta verdad y yponer - el dehido,
remedio para no perder sus cosechas , como ha sucedido 4&:
muchos. de poces gfios acd. . IS

(9) En Olva. lo usan: para sopa , &c., en vez de arroz.
Los arrieros van d este putblo @' estraerlo para otres , en los
cualés se hace el mistio wso 'y dan'iun caiz del mejor irigo
ew:cambiavdeiatre deparize.015e0nl | s olnuian, 12, movie
- (£0) 1 En LoFca- laioprevian, demasiado Yy, solo la emplean
para sustento_del, hombre, i i oo st o Sl
" (11) sy Para_ el alimento de las, caballerias equivale d una
doble cantidad . de. éé@?d’ég_,::‘ "}x;‘;"f?n Daymiel , Manzanares
v otros pueblos de aquella | vincia , ¢on dos' ‘celemines ' 'de pa-'
nixo -estan' mias-gordas las mulys ' 'que con -tuatro - de’cebada:,
molido y mezclado con harina' @de jirige  hace —un “pan ' muy:
bueno ; y para las aves caseras no hay alimento mas esce-
lente.” D. Pedro Martir de Campos. Semanario de agricultura :
Tom. 2 , pdg. 216. ,, Cuya semilla( de panizo negro) se em-
plea en hacer pan .,y alimentar & las gallinas , & c.” Cav.
Prelec. pdg- 308sost T velthn W el o8 artet Yo aW U )
w412) . La planta .que cultivan.en - la -Mancha y reino de.
aency .eon el nombre: de escanda s, para. alimento de las ca=.

lerias , aves caseras;y -cerdas yes el triticum.monococcum.

de -ﬁ,nmo-_ ¢ 3 SELHTAR mihenes Sobh al b sheo aben . . oR
. (13). ¥easela pdg. 8g.de los Elementos de geografia astro-
némica natural y. polftica de -Espafia y Portugali, de D. Isidro
de Antillon. -, w..0 ¢ o ".*-., §s atruid minaly ot ()
o (1 4) Fsto deberd, entenderse principalmente desde Murvie-.
dro hasta Ayamonte , en. £uyas términos bajes son raras ¢ nin-
wla&'fuwa& 8 Lo otsor Behiftw abg vl g &3
" (15) Tenemos ya connaturalizadas: algunas o que aumentan los.
productos de nuestra -agricultura ;. otras..cultivadas solamente
pora adarno de los jardines, de recreo , las cuales por lo general.
pueden. reputarse tambien como.connaturalizadas en Espafia; y.
otras finalmente, en los. jardines botdnicos.... .. .. . T
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. Comtinuacion del articulo IV aterca la teoria de
-iv. 2 weo o fa fermentacions o |

Sentados los principios que hemos espuesto nos per-
suadirémeos " con  facilidad - de” que las porciones  entre
Ia levadura y el ‘azucar deben causar grandes diferen~
cias ‘en'' el producto de la fermentacion vinosa.

La fermentacion mas perfecta serd aquella en que
las proporciones entre estos dos principios serdn tales
que cuando- se habrd terminado la operacion no°queda-
rdn azucar . ni levadura ‘en sustancia. Pero si'alguno
de ellos 'queda ‘escedente despues ‘de ‘la fermentacion,
el licor fermentado presenta unos caractéres, que es
oportuno dar 4 conocer.

- Cuando el ‘azucar es escedente '6 demasiado abun-
dante :se ha ' consumido toda la levadura sin que el li-
cor. haya perdide ‘el sabor azucaradoj de manera que
una - porcion ‘del azucar queda intacto , se mantiene
disuelto en el licor espirituoso , y comunica 4 este
un sabor azucarado ; lo que se observa en todos los
TOMO VIII. C
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vinos que se llaman vinos licorosos , los.cuales .se for-
man de las uvas que contienen mas azucar. Estos vi-
nos no estan tan espuestos 4 agriarse , no solamente por-
que la levadura se ha descompuesto s‘;g;qge__ el li-
quido- carece de -ella ; ~‘s!mo:po’rq1ﬁe ét'mi azdear en
parte sirve de condimento al mismo licor. Cuando
por el contrario la levadura es la’ que predomina , con-
viene detener la fermentacion luego que se ha con-
sumido el -azucarj-sin .euya .precaucion el licor se
vuelve agrio por la accion que ejerce la levadura
sobre las demas sustancias que contiene el licor. -

" 'Segun se practica comunmente se dimpide ek cur-
so de la fermentacion separando .por  decantacion el
vino de sus heces, purificandole por medio de la co-
la, tapando con esmero los vasos en que se guarda,
colocandole en uni lugar freseco -y azufrandele. Tedas
estas operaciones tienen peor objeta 6 despojar el vi-
no de la levadura que le ha quedado, 6 disminuir
la accion de esta sustancia, 6 coagularla para amorti-
guar sus efeoloss zomsil sup eoiyionizg aof sohe :

- La teorfa que acabamos de establecer -acerca la.
fermentacion espirituosa 4: nos cenduce | naturalmente 4§
fijar la de la acetificacion; porque desde el momento,
. gue el principio. azucarado ha side absorvido , queda
aun una porcion de levadura en el licor, la cual
ejerce  su accion sobre los.demas principios, y da lu-,
gar 4 la fermentagion del dcide  acétice<y v e

. De lo dicho se sigue que si se aflade una' pro-
porcion escesiva de levadura 4 un cocimiento de ha-
rina de centeno, despues de haberse desprendide é
formado- mediante la fermentacion la poca cantidad de
alcohol 4 cuya formacion ha podido-dar lugar la cor-
ta cantidad de azucar que contiene €l centeno, in-
mediatamente se vuelve agria la masa fermentante. A
este fin practicé Chaptal un esperimento con el cual
no queda duda alguna sobre la materia. Tomé Chap-
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tal: harina"de: centeno € hizo de ella unan..pastau@?m *
agta- fria. Desleyé “esta  pasta ‘poco 4 poco. con' dgua
hirviendo ', y 'le"dié  la consistencia’ de una pulpa
que formaba  hilos con una espdtula , conforme se ve-
rificaien la preparacion de los jarabes. Mezclé en
esta’pasta una cantidad de> levadura "de cerveza en
la:-proporcion de dos libras-de esta levadura para ca-
da cien libras ‘de harina. Casi ®instantaneamente: se
entoniecié: la' mezcla ,  se " desprendié mucho = 4cido
carbénico , y pasadas algunas horas el mov:mlento se
apasigud , ezalando el liquido un olor de alcohol. ‘Agité
la mezc;la y. algunas:horas despues ‘esta presenté unos
caractéres ' 4cidos 'bien“manifiestos. Cada dia iba au-
mentando ' la acidez , y se manifesté mas fuerte por -
espacio de ' quince dias ', singularmente teniendo cui-.
dado ide :revolver ' la imezcla frecuentemente. -

‘La fermentacion de ‘los granos se. diferencia po«-
co de la del zumo.de' las uvas, y comparandola ‘con
esta’, verémos' confirmados los principios que se han
establgcndo.

. Los granos no contienen azucar, 6 se halla en
e1103 en muy- pequeiia cantidad , para que podamos es-
perar de obtener los resultados-de:una fermentacion
vinosa , 'si se hacian fermentar sin haberlos hecho 'ger-
minar de antemano. Con la ‘germinacion se despren-
de ‘el principio azucarado en todos:-los granos, por-
que 'segun’ lo’ que’ resulta 'de los esperimentos de Mr.
Th. de Sausure ‘en ‘esta operacion ' se forma 4cido car-
bdnico , el cual proviene ‘de''la combinacion-del oxi<
geno atmosférico” con €l carbone del’ grano , de modo
que el principio azucarado se forma medlante la abs-
traccion del carbone.

Pero en’'este estado’ es necesario detener la des-
composicion del grano,si se guiere que sea- apto pa-
ra la fermentacion vinosa ; porque pasado este. primer
acto de la germinacion, el crecimiento del gérmen, la

Cza
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descomposicion ulterior del grano,cuande no. estd
sembrado , descomponen el azucar que "acaba‘'de for-
marse, y dan origen 4 la formacion de otros princi-
ios. Por esto en las fibricas de cerveza, despues de
ber conseguido la germinacion del grane dejandolo
luego con el agua, se detienen los progreses de la
germinacion tostandole 3 esto es , dejandole espuesteo
4 un calor de 40 4 42 grados|, hasta que se haya
desecado ; en cuyo estado se muele. En seguida se
estraen de €l todes los principios solubles. .echando-
le en agua caliente, primero de 40 4 45 grades de
calor, y luego en otra de 8o grades;:y despues
haber hecho hervir con la yerba lépulo @& hembre-
cillo , estos diferentes liquidos infundides por! espacio
de dos 6 tres horas, se echa en enbas para dejarle
enfriar. Luego se echan estos liquides ;en nna tina y
se les aflade levadura fresca desecada em la propor-
cion de una onza por 160 libras del liquide in-
fundido. Se deja fermeniar hasta que la masa se aba-
ja ; entonces se trasiega, se separa la espuma que es
la levadura mezclada con un poco de cerveza, muy
cargada de la yerba lipule,la cmal no se vuelve agria,
y tiene un sabor mas acerbo.. -

La yerba lipulo 1 hombrecillo en esta operacion
tiene dos usos : ella sirve de obstaculo 6 impide la
fermentacion 4cida, y disimula el sabor pastoso y sose
que tendria la cerveza sin este auxilio. Cuando se
quiera fabricar el vinagre se hace fermentar el gra-
no sin el lipulo W hombrecillo. 5 4

Para terminar'la doctrina de la fermentacion serd
oportuno presentar el resultado de algunos esperimentos
. practicados con escrupulosidad en Languedoc por Mr.
goitevin » y en Bergofa por Fr. Don Gentil. Esta doc-
trina es interesante , en cuanto presenta bajo de un
golpe de vista, no solamente todos los fenémenos: de
la fermentacion, sino tambien el resultado del influjo



de la temperatura , de la masa, y de Ia mmd‘
de. h.s uvas. acerca la misma femembn (*)s Filiaesaah

(*) A mas de las razones espuestas he creido oportuno la
publicacion de estas observaciones comprendidas en las adjmtu
tablas; para que sirvan de modelo en esta clase de esperimen=
tos 4 los labradores 'y cosecheros instruidos 'y curiosos de nues=
#ro pais , que quieran cultivar este importante ramo de indus-
tria en beneficio propio y de foda la nocion ; puesto que este
precioso ramo de industria es uno de los mas interesantes d
ta riqueza de la misma. Los conocimientos que para esto se ne-
cesitan estan al alcanece de muchos propietarios , ¥y en el dia
se han generalizade con el establecimiento de las catedras de
las ciencias fr’.swas Ciertamente si los propietarios hacendados
conociesen Sus intereses , mo se descuidarian en adelantar este
ramo de industria coz que la naturaleza ha faooreczdo el sue-
lo espafiol y le proporciona singulares ventajas. Este solo ra-
mo de la f{br:cacrou del vino y el de su destilacion podrian
Henar nuestra Espaiia de grandes riquezas, si se cultivaran con
esmero vy con la ilustracion que exigen el actual estado del coe
mercio 'y el de los eonocimientos del dia. Bien convencido de
esta verdad me han lamado estos puntes la principal aten-
cion en la redaccion y publicacion de este periddico que ha
corfiado d mi ecargo la ilustracion de esta Real Junta de co-
mercio. Empecé por la destilacion del vino con gque llené los
primeros ndncros de este periédico por exigirlo asi la repidea
de los descubrimientos que se presentaban enm este punto d fin
de que este atraso mo nos fuera perjudicial. Insiguiendo pues
este plan he creido oportuno no omitir cosa alguna de las
puedan conducir d la perfeccion de este ramo , escogiendo 16
mas interesante en esta materia ; 'y entre otras cosas he creido
eonveniente la publicacion de unas tablas de observaciones que
son las que presento d fin de poder deducir de ellas conoci- -
mientos ciertos y seguros que nmos conduzcan 4 lograr la ma~
yor ventaja en la fabricacion del wino,



22
’ -4 o Unberdlal Saton o e doldre Mom
Esperimentos de' Mr. Poitevin acerca la  fermen---
tacion wvinosa.

En 1772 en los alrededores de Montpeller se
practicaron estos esperimentos : se destinaron para este
objeto dos lagares ; el primero contenia 1596 azumbres
y el segundo 5320 azumbres 4 poca diferencia. El
primero sefialado con la letra A se llené de uvas pro-.
cedentes de viflas de 'edades diversas, y la' mayor

arte situadas en unas cuestas 6 laderas de monta-
a espuestas al medio dia. Las vifias de que se sa-
caron las uvas destinadas al segundo lagar , sefia-
lado con la letra B estaban situadas en la llanu-
ra. Los lagares estaban construidos con piedra de
silleria , y su argamasa estaba formada con cal y con
puzolana j; se hallaban sitnados 4 la parte del medio-
ia ; la bodega tenia muchas aberturas y estaba bien’
ventilada : se habian descobajado las uvas con mucho
cuidado. El estio habia sido muy caliente y muy se-
co , por cuyo motivo las uvas habian madurado tem-
prano. Las lluvias copiosas que habian sobrevenido
en setiembre , las cuales duraron con algunos inter-
valos hasta al 5 de octubre, el tiempo nublado, los
vientos que casi siempre soplaron del sur, 6 del su-
deste , todas estas circunstancias reunidas fueron la
causa de que se perdi6 una porcion de aquellas uvas.
Las especies de uvas que tenian la piel mas fina su-
frieron una fermentacion pidtrida : las uvas podridas
$#€ arrojaron.
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OBSERVACIONES METEOROLOGICAS ' PRACTL

CADAS EN OCTUBRE DE 1772.

| »rrEwzos. | TERMOMETRO ESPUESTO AL NORTE. -
| — - mdm
- R - 8 = . ;
maian. tard. R &l & | Estado de la atmds.
1 , S 3 o R fera.
, 28| E[Fs
E. floajo. S.\125 |17& |13% |Nublado
E flojo. S.l14 118 . 113 |Buen tiempo.
N.O. N.O|13 |17 |13 |Buen tiempo con nubes.
N.O. N.O.|l12 ‘116 |13 |Nublado.
N.O. N.O.a3 |17 113} Nubes y viento fresco.
N. O. S.Jr2  [16% |12 |Buen tumpo y viente fres- :
i COs i
N. S.1t3 (165 (12X |Buen tiempo.
8. 0. ‘N3 ~{17 |13 |Buen tiempo.
S 0. N.|124& |16L |13k |Cubierto por la manana y :
w 13 | g buen tiempo por la tarde
N. S. 0412 |17k |13 |Lo mismao.
N. S.0.|12% |i7L |13 |Buen tiempo.
N. S.0..13 (174 1134 Nublado por la mariana vy
' buen tiempo por. la tarde.j
S.E. S.E.|13 |17% [13% |Lluvia por la maiiana;tem-
| | pestad  com truenos por
" la tarde; nublado por
birn _ g oo - noche.
S E. S E|x2% |131 |14 |Lluvia y algunos truenos.
S.E. S . E.|14% |6 |14 |Lluvia y truenos por 1
: k ! manana n.blado y vien
, : 2. '} 2o recio por la tarde.
S.E. S . E{i13% |13 |13 |Cubierto; viento y un po
de lluvia. 3
N. S E |12% |161 |13 |Buen tiempo.
N. S. E.lt2 |14% |12} |Buen ticmpo; nublado, vien-
| g ol g0 recio ; lluvia durante,
: | la .noche.
N O Buen tiempo.




24
OBSERVACIONES ACERCA EL LAGAR SERNA-

LADO CON LA LETRA 4 EN OCTUBRE DE 1772.

" El dia 6 se concluyé de llevar la vendimia en
este lagar; la efervecencia se manifestaba ya muy fuerte
en este dia; la observacion no pudo empezarse hasta

el dia 11.

W

§
i

&,

§'|Horas de‘ tiempo que |calor pera-

o | observa- | el termd- | del |tura observaciones.
=\  cion. | metroestu-| lag. |de la

= vo dentro bode-

> | | del lagar. | ga. |

11| 9 de la|25 minutos,[26% |24° _

Yip g mares j I Efervecencia mu
11| Mediodia.| 25 minutos.|26% |14 Suerte Y
11 |prima no-|35 horas. 263 g ;

che.
12 |mafiana. |Fijo desdej2s5} |13%
la vispera. Menor.
12) tarde. |Fijo. 34 |13%

l : | ' La efervecencia pa-
13] tarde. |Fijo. 24 |13% | rece que habia cesado,
14| tarde. |Fijo. 1234 ) el orujo se hundid; el
15! tarde. )2 horas. 22 |12% | vino era bastante co-

| | ' lorado.

Este lagar se vacié el 16 por la maifiana. El
termémetro sefialé 21 7 en el tonel que se acababa
de Ilenar,y 24 en la bodega. La efervecencia era bien

perceptible en el tonel.

-
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OBSERVACIONES ACERCA EL LAGAR 'SENA:

LADO CON LA LETRA B EN OCTUBRE DE 1I772.

S Horas de I Tiempo que Calor del | Temperatu-
= observa- el termoéme- lagar. ra de la
& cion. _ tro estuvo bodega.
~ en el lagar,
3 .
a
i5| Maiiana. 2 horas. 28°% 12°%
15 Mediodia. 30 minutos. 28 4 14
15| Prima noche. 50 minutos, 23 % s £
16 Marana. 2 horas. a8 & | 7 SANTS,
16| Bdediodia. | 30 minatos. 28 £ 14 L
16| Prima noche. 50 minutos, <8 3 14
17| Mediodia. Jijo. : 28 1173
7| ZLas 7 § de
<t~ lm-noche. - fijo. 27 % 14
181 Manana. Lo mismo. 87 14
19|  Madnana. Lo mismo. 27 % 14
19| Zarde. Lo mismo. a7 14
20| Mahana. Lo mismo. 26 % 14
a1| Lo mismo. Lo mismo. 24 % 13 X
a2l Lo mismo. - Lo mismo. 24 % 13
23| Lo mismo. Lo mismo. 23 & 12
24| Lo mismo. Lo mismo. 22 3 13
25} Lo mismo. Lo mismo. 23 3 12 &
26| Lo mismo. - Lo mismo. 28 3 13 &

T OO e T S R R e T R e S T R R N TN T g T L

El dia 27 por la tarde se habia ya vaciado el la-
gar ; la temperatura del vino en el tonel que se ha-
bia llenado era de 2133 la de la bodega era de 13.
El termémetro no sefialaba mas alld de 20 grados el dia
siguiente por la mafana. La efervecencia era percep-
tible en los toneles.-

TOMO VIITe ' D
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Esperimentos acerca la fermentacion vinosa. por
| Fr. Don Gentil. R wite

Esperimento I°. Tres pipotes 6 barrilones de un
moyo llenos de mosto sacado de un lagar, cuyas uvas
- blancas y negras habian sido estrujadas. iiste mosto es-
taba destinado para fabricar vino de ojo de:gallo. ‘
.~ Nota. El termémetro que se empleé fue siempre
el de Reaumur.
3 OCTUBRE DE 1779, - _«

Horas. | Temperatura.
m/m . -
del del Reflexiones y consecuencias.

sitio. [lt'cor. L

o ‘saut pap spI(r

10 11 — El maximum del calor fue de 138
10 13 rados : é1 disminuyé desde el ter-§
12 13 cer dia de la fermentacion, pues qu
13 ¢ las 9 horas de la noche no estaba
13 sino d 12 grados. ™ -
12 —En el 6 la efervecencia ya no era
Il perceptible ; el licor todavia er
- 10% azucarado.
104 |—ZEste vino se sacé claro en enero
104 en el mes de mayo , sefialando e
10 termdmetro 10 grados vy el areome-
10 tro 11.




" Esperimento TI. Once pipotes 6 barrilones'de wn me-
yo con mosto procedente “de cerca dos tercios de’uvas
negras y de un tercio de uvas blancas muy desgranadas
qs{%‘f]adas antes _de ponerlas en el lagar, de manera
o menos los dos tercios estaban chafadas. Este
%"gar contenia 11 _moyos de mosto y el orujo de 14
‘MOYOs.
7-,' Ij\rfota. La vara 6 cadenilla estaba graduada de una

,,

,,,,,,

t
EZ : OCTUBRE DE I1I770.
S Lernperatura. l |
S {foran . o [Faraf o
& ~ogel B gl g den‘:'? Dbservaciones y contecug_ncm:.’
3 sitio. { licor. | ya
@ a
2. 11 IO 10 8 |— Elorujo se elevé desde el g -
- 14 iz 15 6 | mero6 de la vara hasta al 10,
] 10 9 16 6 | en el cual permanecié duran-
3 v Lol 2012 3 6 te 87 horas , aunque el calor
io 9 19 7 | disminuyé.
4 6 9 2 8 |—El sabor azucarado no dis-
8 9 21 9 | minuyé que 2 horas antes del
4l9 dela J trasiego ; esto es , que este sa-
noche. 9 { 22 10 | bor se conservé despues del §
5 5 o #1 =22 1o | maximum de la fermentacion g
{ .8 | 94| 22| 1o [ durante 85 horas. | ;
TN 9 10 ar 10
6 ca e 10 | —Se sacé del orujo por medio §
6 92 9 3| 20 ' 10 | de la prensa un licor sensi-'§
6 12 10 18 10 | blemente dulce y azucarada.
| G 9 2] 19 | 1o | EJ ving era muy colorado.
| » 9 4] .19 1o |—Los lados del lagar estaban
»lg dela mas frios que el centro. Si se
noche. | 11 19 to | hubiese revuelto la masa la
4 10 17 1o | operacion hubiera sido mas
iz I 17 to | pronta y mas exaclta.

i o _ D2
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Esperimento III. Un lagar que contenia tres, moyos de mvas des~
granadas, cuyos 3 eran negras y maduoras , las '#estantest blancas,
pero maduras; los % estrujadas y chafadas; la vendimia se echd al

aahr de la vifia , y se hizo la operacion en tlempo cubierto.

Octubre de 1779.

i~ Temperatura.|
8 pHoras, | ———"r—m
a del l del Fenémenos.
& sitio. |licor.
s 2
2 fireg
9
; - 8 £}
2] 10 3 9 15 |~—Se estrujs la vendimia. _
N 9 | 15 |—Serevolviélavendimia friade los lados
13/s5delaf 11 |16 3| —La luz se apaga en el lagar. |
tarde. ‘ - 4
14} 6 8 4| 14 |~ Sabor dulce azuearado . alor vinose
6 % | 11 15 |—Sabor dulce azucarado , olor vinoso,
I ' ’ L. n la luz apenas se altera.
15] 9 8 14 |~—Luz apagada : sabor poco azucara-
| do ; olor vineso 3 se revolvié la masa.
sl 7 Bt 14 3| — Lo mismo. :
a6 9 % | 10 13 4| —Olor vinoso: a Iuz no se apaga.
: 1 3.1 10 13 ~—No azucarado ; un poco duro; olor de
alcohol.
7z it 13 | —No azucarado; duro 3 olor de alco-
hol ; la luz no se dpaga.
17| 10 11 48 12 |_Zo mismo.
PR %}' 12 |-— Lo mismo. .
18 o | 8 13 (—Mas duro ; tosce;la luz no se dpaga.
- 63 | 12 10 3| — Lo mismo.
19| 84 | 12 10 4 [—Zo mismo , pero mas dspero.
B . 12 VY 12 |- Lo mismo.
a0l 8 o« 'ng ~—TLo mismo.
7 18 | 1t |- Lo mismo.
a1 11 i3 1t |-~ Siempre mas dsperos
7 {2 11 ~ Lo mismo.
22| o ! 1 41 11 V—Duro,dspero ,sin fuerza.
6 13 F 11 2| ~—Lo mismo. ‘
23| It 10 104} _
v I 10 &, ~—Mas desagradable y tosco 3 se sac
el vino del lagar , ¥ se puso en tone-
£ les y se colocé en ura bodega ?




+ Esperimeate IV. Un moyo lleno hasta  ]os tres cnartps dp,,ﬁmpqs
de mvas enteras con sus racimos , una cuvarta parte fue descpbajada,
la mitad de esta vendimia se sacé de la vifia , y la otra del lsgar,

en el cual se habia dejado por espacl.o de 36 hotas sin haber fermen-

mo seasiblemente.
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Horas. l Temperatura
A ey

&,Wl m"‘

j 3

P T
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- e sl s
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4 de la
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e
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I2
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S’ i
7

L ¢ tnts
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s
SO
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ONwY
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N~ AN~

F11

. ‘9 "s‘-« :
:~‘ ‘ .A. .

II

siwq

8 4 :
I
io

8

I

N=Lo . mumo,

—Lo: zmqno despues se revolvid, frio
erﬁaq oe.,:diqnia y los borde: del
OX R l

ly gespue&se renolo:d.

| — Lo mismo 'Se quité el cuarto del

0ru;o gue formaba la capa para

" introducir instrumentos fisicos.

'~ Bordes frios , olor omoso ’, Iu.q aI-

~ teradas

-Sabor azucarado ’ efervece

- olor vinosois la luz se altera. |

---Maa azucarado, qfemeceugia alar

i 9m30h 1 :

:--Sabor no azucarado és)erp, olar

| vinoso. :

—Lo_mismo.|

——Aspero y merbo-

--Le mismo.’

—Lo mismo.

—Acerbo y dspera. -

— Mas acerbo vy 10scos

t — Lo mismo.

| — Lo mismo..

: :

ia,

T
L

! —Lo mismos

'— Lo mismo.
'— Lo mismo.
~— Lo mismo.
— Lo mismo.

—Muy dspero.y acerbo.

—Lo mismo.

—Se sacé-el vino del moYyo 5 Se pu.w
en toneles y se colocé en la bodega.

i
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Esperimento V. Este' esperimento se practicd en untimoyo: tene de
mosto sacado de un 'lagar , cuya veandimia' no habia' *ti&o“ ‘estrujada
espresameate, y que no habia sufrido la‘mds ligera fermentacion. Eet
te mosto que habia salido naturalmente’de las nvas, ‘provenia de dos
terceras partes de uvas negras , bien maduras, y’ ‘de vl tereio- de

;&:gmimea% aduras,  Eate: liguidy "ﬁ@ﬁm s! gﬂ&%’? ate. 49
nYsy 5 3
& A 3namhin Uctubre de 1779. S {1, 'g
& & Ho- | Temperatura it : 5% -8
. go-atai rlonis .4 4
g §,ﬂ+mﬂ,...r i { .2.&?.4-. i Feiéfaenot-‘{‘_l iwer |
¢ sitio. lzcor. , B Rt sheeetn. |8
9f 6 | 11 § | ;' 21} ¢ | =X i-‘
Rheitd 48 AL i Vi G- |
gei e i By o . b b ‘l ‘3 .S'r:pbrﬁc:e cubzérta de pegueM: b.w?
2 T ’5 ‘ ‘de espuqza. o | T -
< z‘.i-‘ %’lo.  jad ‘3 i e % o ‘Bbrb 2 e | - 51
b gl Ty ¥ “‘l“f‘“* Bb?ﬁgpc;s qna: sas , 'Y espum& au
HEAL 2 ey s = | T me”?
&12' -'_?_r‘o"”"‘*"{"f“!f_'_'y Tl *%Wm’é perd= s azucarado.!
T AT ot &a’u‘i‘,‘ ado’ ep elJndoQ, eferve
e o g N cenci# chof :emrlb j alterai a.
5 9 | i |
-ISL- 9 9 9 goqaaf 18 . 1 2
: }ﬂr 61.83} 9 —-z{zarérad& en Ia barte &Jpenor,iefer-
TR BT SRecencia , ofor winbsds B | O | &
& :‘6"*1 $ b e L e mismo, : y i
3} 9 T BT w0 f Lo mramo.,  cr|  ii] 0 ®
: 7z | 11 10 | —Lo mismo. ': . 3
16| 9 | 10 |1 =0 mi:mo. ' : ,
7| 1o | 11 |—Lo mi e ] |
17l 1o | 1x | 11 V—Zo mi '6.% ey 8 ; ' :
: 7| 9 11| —Lo nismo. Y it oe S '
18] ¢ 8 3| 10 |—ZLo mismo.' J :
6 | 12 10 —Axucamdo arnba paoa en el m di 0,8
| ¥ poca en el ffmda. e ‘. :
igl 81 10 10 §!—Lo mismo. 2 :
7 12 12 — Lo mismo. ' '_
20| 8 | 11 11 3|--Lo mismo. % ‘
7 { 12 12 |—=Nada de azucarada en € medio,,
en el fondo. :
21 11 12 12 !—Lo mismo.
7z | 12 12 |—Algo azucarade arriba , mas efcroe- |
cencia , mas vin0so.
22| 9 | 11 §| 11 ¥|—Lo mismo.
SRR g T i 4 ‘ ¢
23, II ; 10 10 {—ZLo ‘mismo. |
7z | 11 10 4| —Se sacé el vino, se puso en tonele:, .

y se colocé en la bodega."
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Esperimento VI, Este esperimento se practicé con un moyo de
uvas blancas , pyq vino 65 muy celebrado en aquel-pais. Las uvas

eran muy md uras y dogi

as en tiempo seco y caliente. Las tres

cnartas partes y media fueren descobajadas s Y 1a lmtad de to-
das ellas chafadas.

k1 .
#
&

i

! -
.

Octubre de 1 779..

g i1
S

S , Temperatura. ‘;
B 1 e o Lo SRy,
.l ras. del _ del :
= sitios Iagar. : :
S - 8
24‘ 4de la ¥ aidiaesh M) !
tarde.} i LR O ‘ 3 . 81 |
4delal 14 I —EI licor no fermentaba aun: se llevdd
tarde.| - . - @ la cocina junte al fuego , se revolni :
foroy o0 o o) upor tressveces. ;
26 4.} 12 Sun j=—8e revolvio la vcudimm por cuart
ot o L eoif neezs $q
7 Mg o) _HEﬁNﬂ“ﬁClﬂ :eruible : de-oaczon d
Lohikudy L granos.
10 . —-Eﬁruecmaa mas fuerte: costra 6 ca
Joooovdk o ) pa elevada de 4 pulgadas. .
II 14 3| 14 |—Costra elevada 35 pulgada;, silvide,
e oY EYay adean \hervidero , entumecimiento del kc
' b Yt i - . por arriba. |
’ | 12 4] 13} 14 |—LZuz alterada.
2 2t 15 14 3V—Lo mismo , pero se revolvid la veudz
mia, la luz no se alterd.
3 2| 53 32| 15 |—ZiLa luz aguantaba. ‘
5 15 , 15 {|—La Juz aguantaba, se revolvié , 3 la
| luz aguantaba todavia. B
{ 11 rs 15 |—Lo mismo.
27| 4 15 15 31—1Lo mn:m.
V4 14 16 |— Lo mismo.
9 4 ‘18 |—Luz apagada entre los bordes ¥ la
: vendimia , pero no en el centro ; des-
pues de haber revuelto la masa , la
. luz no se apagaba en parte- alguna.
1 3| 14 18 1| —Lo mismo.
) s
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‘Sawu jop so1(T

Horas.

b |

= 5§ - ) 1 .:
i AT Ao I

Contimacion deI e:perzmem‘d“'W‘ S

Temperaturay

PR Y

dcl
sztlo.

i

ol

del
Iagar

Fendmenos.

PRI LI BRIV IR IR

37 mi-

nutos.

15

5

14 3

18 3|

18 1|

‘19

20
} 21

\ pana: la parte superior de esta|es-

\—La luz se apags sobre toa'a Ia super-

\ dimia, con la cual la luz se apagé

~—La luz se apagaba en todos los pun-
tos , se revolvio , luz apagada, se afia-
dié un cdntaro de vendimia gue s
habia. sacado por arriba cmmdo ‘
revolvia. | ;
—La luz se apagéd sabre toda 'la su:
perficie. Los vapores se reunian en
pequeiias gotas dentro de una cam-
pana de vidrio puesta boca abajo so-
bre la vendimia defde la una’ hastc
las 3 y ¥ minutos , eléevanddse d -
pulgadas en las pm‘ede: de la cam:

taba seca. Las gotas reunidas era
diafanas 4 claras como el agua , dul
ces y azucaradass deapues de esto s
revolvié la masa.” !

ficie & la distancia de 2 pulgadas d
elevacion : la superficie estaba igual
las gotas se elevaron Lasta 6 pulgada.
de altura dentro la campana , era
dulces 'y melosas-; se revolvid la ven-

mas de 2 pulgadas de altura : el licor

de la parte inferior del- moyo era azu-

carado , turbio y vinoso..
— Lo mismo.

—Se revoloid , y despues de esto la lu

se apago.

( Se continuard. )
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CONTINUAN LAS INSTRUCCIONES
SOBRE L4 REQUEL?A

NAVEGACION INTERIOR.

DE LA CONSTRUCCION DE PUENTES
Ss1$iat . de hierreo.

e

)

Ubo de 1os inventos que hacen época en este siglo
es la construccion de puentes de hierro. Parece que
el p:imero que se proyectd ; y realizé fue el de Col-
brooke-Dale en Inglaterra: se hizo de hierro batido.
Desde esta época varios artistas han trabajado en di-
ferentes partes de Europa en la construccion de se-
mejantes puentes. Sin embargo se observaba en el
hierro batido algun inconveniente como era el de su
ductilidad que no -prestaba la resistencia que se ne-
cesita en obras de esta clase.

Mr. Payne fue'el primero que allané las dificul-
tades. Di6 la idea de hacer fundir piezas de hierro,
gue no siendo compresibles ofrecen la debida resis-
tencia ' para ahorrar aquellas inmensas masas de  pie-
dra que suelen emplearse en la comun construccion
de los puentes. Hizo la primera prueba con piezas
que mandé fundir ,las que formaban porciones de cur-

TOMO F1I1. E



34 3E g 2
va 4de noventa pies de radio, trabajadas.en las.fra.
guas de M.res Walkers de Rotheram. Ejecutada 1a obra
le sali6 perfecta y 4 toda satisfaccion. Este trabajo de
Mr. Payne disperté 4 los ingleses en este particular.
La poblacion y el comercio de Sanderland , y de
Wearmouth esperimentaban que la comunicacion por
las barcas era demasiado limitada € insuficiente , 4
mas de los peligros y ‘desgracias que' ocasionaba el
paso del Wear. No podian evitarse estos inconve-
nientes si no sé construia un puente de un solo ar-
co cuya elevacion permitiese 4 los grandes barcos de
comercio navégar por-aquel rio. Unicamente un puen-
te de hierro podia llenar este objeto deseado. En uno
de los dos lados los primeros apoyos se podian colo-
car muy facilmente sobre una pefia muy escarpada.
En el otro, era preciso construir nna . porcion de
obra de mazoneria capaz de resistir 4 la presion con-
siderable de un puente de tan grande abertura. |
Mr. Bardon miembro del parlamento penetrado de
las grandiosas ideas ‘que Payne habia desplegado , hizo
ejecutar , bajo la direccion de Mr. Wilson , un puen-
te ' de hierro colado , que pesaba;quince veces me=
~nos de lo que pesaria un puente de piedra de- igual
servicio. El paso por este puente cuya abertura es
mayor que cualquier otra de las' que se conocen en el
universo 3 se abrié en presencia de un concurso nu-
merosisimo de ‘personas que habian llegado de: dife<
rentes partes de Inglaterra atraidas por la novedad
de este objeto singular. 0 #1285 90 w0 3
El drco de este puente es ‘el segmento de’ un
circulo cuya abertura es de doscientos treinta y seis
pies. Su altura desde el nivel del agua es de sesen-
ta pies, y el seno verso de treinta y cuatro. El ar~
co” es muy rebajado , sin embargo es' mucho mas que
suficiente 'para dejar ‘pasar buques de .dos 4 trescien=
tas “toneladas muy libremente; no solo por debajo-de



la clave, si que tambien por debajo de todﬂs.-.,loéf“&c.-
mas puntos de laccurva.: o poiusianan Pl
Este puente se compone de seis trozos principa-
les compuestos cada uno de por si de varias piezas
subalternas todas de”hierro colado. Colocados aque-
Hos y unidos forman el arco del puente: sobre el
primero de -cada -lado apoyan: varios circulos de hier-
ro de diferentes dimenciones: que van ' gradualmente
de: mayor 4 menor 4 proporcion que se acercan hd-
cia: al centro, y esta disposicion sirve para que: re-
sulte. 4. nivel _el piso 6 camino del puente. Los seis
trozos - prineipales ' fueron colocados y unidos en el
corto ‘espacio de diez dias : para esta operacion no
se mnecesitaron cimbrias , bastaron unos andamios : re-
gulares..| El piso del puente estd formado de gruesos
tablones ‘de ‘madera de encina, defendidos de la ;hu-
medad ‘por wuna capa de betun compuesto de alqui-
tran y cal. Sabre este tablado se forma ‘el piso del
puente con una mezcla de marga y de piedra calca-
rea , cubierta de una fuerte capa de arena y casqui-
jo. Por cada lado'.corre  una agera , y una barandi-
lla de un dibujo muy elegante , adornada 4 trechos
de hermosas colunas que sostienen los faroles de re-
verbero. El peso total del puente se calculé que.era
el de doscientos toneles , de los cuales solamente los
ciento : y. sesenta’ corresponden al hierro : costé 262
libras esterlinas por suscripcion , cuyos: adelantosi:de-
ben reembolsarse 4 los suscriptores del producto:’del
-portazgo, que el parlamento permiti6-cargar por tiem-
po ~determinade. El modo de la construccion es':co-
mo sigue. . : : |

y i : i3 -
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ESPLICIbION Dn L‘ ‘1"””24?8&1(1-,_‘.; l_

Figura ¥*

Representa una de las piezas subalternas de hierro
colado, cuya altura es de cinco pies desde A has-
ta A, su espesor cuatro pulgadas: esta pieza tiene
tres brazos B B B, que forman una porcion 6 seg-
mento de circulo que corresponde al arce, el bra-
zo del medio tiene dos pies de: largo, los otres
dos conservan las mismas properciones. Estos bra-
zos tienen en cada lado un encaje de tres pulga-
das de ancho, sobre tres cuartos de ﬂllgada de
profundidad para recibir una barra de hierro  bati-
do. Cada braze lleva tambien dos agujeros donde
entran los pernos necesarios para la construccion.

Figuras 2% y 3.*

D, indica dos de estas piezas reunidas en sus posi=
ciones respectivas por los brazos de hierro en ca~
" :da brazo: conforme se ve en E E E. La reunion
- de varias de estas piezas continuada , forma uno de
. los seis trozos del puente. La figura manifiesta el
- modo de reunir las piezas sin perjuicio de la soli-
dez de la construccion mediante las barras 3 cuya
forma se representa con separacion en la figura 32
Parece que no puede dudarse que de la reunion
de aquellas piezas en cada uno de los seis trozos, y
de estos entre si, ha de resultar la solidez del
puente. Insiguiendo estos principios puede variarse
de mil modos la construccion de semejantes obras:



37
-en *efecto: el puente’de: Payne -jya- citado , consta de
piezas combinadas de un modo diferente, y dé una
ejecucion mucho mas facil.

R

De los caminos de. hierro.

La necesidad de estraer:los minerales y el car=-
‘bon fosil , 'y de llévarlos por: caminos: dificiles hasta
4 las. riberas de los canales de navegacion, obligé 4
dar el primer paso 4 la construceions de eaminos de
hierro. En Inglaterra hay muchos de estos caminos
destinados al consabido objeto. Varias minas de car-
bon de piedra estan situadas en una:elevacion con-
.siderable sobre el e¢anal ' en- gue - deben embarcarse
-sus productos. En las minas de Mont-Cenis, en Fran-
cia, se ha construide un camine de esta clase para
llevar el carbon hasta 4 las fandiciones de Cren-
zot 3 pero este camino se ha econstruide con demasia-
do lujo, y esta circunstancia ha sido causa:de que
algunos . sugetos se ' han retraide de imitarlo. Los ingle~
ses han: llegade ya al punte de realizar semejantes
caminos con muy poco gasto: y esta construccion de-
be ser estudiada € imitada. Lo mejor, y lo mas for-
mal con: que podemos -elg;gezar 4 - ilustrarnos -en : este
punto, sin duda es el informe dado peor la comision
de la Camara de los cemunes sobre los camines de
hierro. establecidos en las minas de Measham en Ders-
byshire que pertenecen & Mr. Wilkes. Los esperi-
mentos que se practicaron antes de la comstruccion
de estos caminos de hierro para decidir 'sii‘eran 6 no
preferibles 4 una pequeiia ‘navegacien para la conduc-
cion del carbon de piedra sen los siguientes.

Un- caballo estimade del valor de veinte libras
esterlinas arrastr6 con mucha facilidad por un cami-

-
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no de hierroy cuyo-declivioera’de’ cinco loctavas: par-
tes' de pulgadas por toesa , veinte y “einco''pequefios
carros enganchados uno tras .de otros, cargados de car-
bon vegetal , de carbon mineral , y de otros materia-
les , que juntos pesaban 702 libras. Este peso, lo
que parece increible jfue arrastrado por el mismo ca-
ballo. en presencia de los comisionados. El mismo
caballo volvié 4 subir los mismos carros vacios, que

saban ‘cerca ‘de diez millares de libras, sin:que se
F:-observaée’isensiblemem fatigado. ‘En otro trozo de
camino 'donde 'la ‘subida era ‘de tres ‘pulgadas y me-
dia por toesa’ el caballo no pudo: tirar mas que seis
mil libras: y al tiempo de bajar ‘el mismo trozo fue
preciso trabar las ruedas para impedir el empuje que
resultaba contra“el caballo. 1'c iz wioag b nod
1. Los'‘carrés que “se empleaban eén este camino” es-
taban ‘trabajados’en ‘forma de ‘pirdmide -troncada’ mon-
tados sobre cuatro ruedas de hierro colado que se-
guian la direccion del camino de hierro guiadas por
1as ‘partes salientes que forman ‘el camino.: ©1o0 @ =
e Los: mismos comisionados hicieron’ otra espefimen-
to en otfa-‘mina’ de carbon de ‘piedray en® unicami-
mo de ‘construccion ‘semejante cuyo declive 'erade dos
- tercios de pulgada por toesa. El caballo- que emplearon
era muy ‘robusto , estimado en treinta libras 'esterli-
1ias : 'se le hicieron- tirdr* veinte 'y uno de seémejantes
‘carros ‘que pesaba ‘cada uné’ cinco” quintales’, .y jun-
tos ‘con sa carga’ de carbon ochenta y seis ‘millares 'y
ocho quintales. Este caballo los condujo hasta 4 la
parte inferior de la ‘bajada‘con la mayer -facilidad : el
mismo 'caballo velvié 4 'subir .con el peso”de catorce
millarés. Se 'hace ‘precisa advertir'ique  aunque  estos
pesos sean ingleses ‘el ‘quintal con*que se: hicieron los
esperimentos era el de comercio ‘de’ ciento y wveinte
libras , lo que presenta aun el cédlculo mas subido.
Este camino se formé de barras de hierro colado ca-
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da una de tres.pies ‘de.largo, y de peso de treinta
y  tres -libras:, colocadas y, clavadas -paraleldmente
entre si -insiguiendo la longitud: del camino dejando
un espacio intermedio de cuatro pies y dos pulgadas
de ancho. Lo que costé por milla inglesa este cami-
no concluido en ilos parages donde resultd mas: caro
fueron mil libras esterlinas.

Por medio -de este 1 plan ‘econémico de feamings de
hlerro los benéficos efectos ~de los pequefios cana-
les de navegacion,pueden estenderse 4 muchas leguas
cuadradas - de. | terreno -en;-paises - montuosos , que es
donde - poriilo cregular; reside . el verdadero sitio de
la&unquezas anineraléa: ‘o8’ < up oddum @l Wiy nsidared

Son, incalculables -las: ventajas aneumaultaman dla
Francxa del establecimiento de caminos semejantes.des-
de las. minas de- Fins .y Noyant - ‘departamento  del
Allieri, hasta; Moulins ‘el rio de-la Quesne no. pue-
de~hacerse navegable:isino-mediante. unos -gastos. casi
inczleulables ¢ el declivio desde Cresanges es muy . com=
sidefable , y las esclusas (& ~serian  indispensables,
reducirian 4 -cero los beneficios de esta navegacion..
Sin embargo estas minas. de hornaguera son dg pnme-

ra-ealidad .y muy abundantes. - =5 of
» =, Losicaminos - de, hierro ireunen tin bneuas cirs
cunstancias 5 que en muchos lngares Y 'casos son new-.
feribles 4 la pequefia navegacion : 'en. todo punto
de el declivio es -de :mna pulgada por toesa:dos ca-
minos de hierro: Hevan alguna :ventaja.4 :10s-canales,

y ¢l ‘trasporte:resulfa mas:pronfo. Habiéndose!empren-
dzdo formar caminos semejantes” sustituyendo barras:de
madera fuerte /4 lasi de hierro para evitar gasto,irés
sultaron iniitiles' estas tentativas, y fue preciso sepa-
rarse de este proyecto, las inclemencias del tiempo
hacian aquellos, caminos. ,lmpr@qt,lcables segun el ‘Age-
YO Slﬂem& BORDAR 21 Ok WWhh 21
Los prmclpms para la construccion de los camines



de hierro consisten ‘en colocar 'las ' barras exactamen-
te paralelas entre si, sobre ‘maderos , ‘6" sobre ‘piedra

e es’ mucho mejor ; en' que las barras tengan el de-
clive igual, y lo restante del camino quede seco en
lo posible mediante facilitar el curso de las aguas llo-
vedizas y y que la parte que pisa el caballo sea muy
igual y espedita. PGl Hit pooet
< ‘La facil conduccion de materiales es en toda cla-
se de minas un objeto de primera importancia, y
por lo mismo lo son tambien los ' caminos de hierro
que ‘tanto- la favorecen , nosolo por la’ menor fuer-
za viva que 'se ‘neecesitaiemplear en ‘ellosy si que
tambien por lo mucho que se -ahorrai'en construirlos,
y por su muchaduracion. 'El 'acarreo ‘anual’ de ‘'mas
de seis millones de kilégramos (*) de materiales pa-
ra’ los hornos (un solo hormo “de’ reduccion consume
por  lo. regulai’ esta''cantidad’) 'y ‘el de mas de dos
millones  de:kilégramos~ para -la fundicion y°sin: con-
tar el 'de -las escorias ; -de cprecision hade ' echar
4 perder mucho los caminos. Mr. Jars publicé :hace
mas de cincuenta afos los dibujos de los caminos de
hierro , que los:maestros de' fragua en Inglaterra ha=
bian construido con el doble ‘objeto de evitarlos con~
tinuos:r gastos de reparacion , 'y de obtener ~mejores y
mas prontos ‘resultados con considerable ahorro ~de
fuerzas vivientes.  Habrd ‘mas de treinta afios que en
las minas' y fragmas de Creuzot se ‘hicieron las' pri-
meras tentativas de scaminos de:ihierfro. 1 L o¢oaic
-+ En los primeros tiempos:-en que aparece una in-
vencion , no es facil conocer ni penetrar las perfec-
ciones 'de que es susceptible : asi se ve que los ca-
minos de hierro de Creuzot llevan la fecha bastante

.....

(%) -El kildgramo és’'él'peso''de’ mil gramos , qué equivale
G s libras, = enzas, 12 adarmes Yy 15 granos del peso de
Eastillgs 0. 55 NVITHULIBEOD 2 BIHJ BCIGIn: '



.antigua’, sin embargo han tardado mucho 4 ftmﬁl
punto, de | perfeccion: en: que estan en el dia. Al prin-
«<ipio se hicieron para facilitar el acarreo: mediante
carrosi grandes capaces rde; llevar muchos. quintales de

eso 3 pere iposteriormente el tiempo y ld esperiencia
an ' hecho: ver que se’ahorran muchos gastos de con-
duccion , empleando carros pequefios 5 reduciendo el
peso y las dimensipnes de las piezas de hierro colado
que sirven de carril, y limitando la estension de los
maderos t%ue, sostienen aquellas piezas. De esta varia-
cion en las dimensiones de los caminos -de . hierro,
que hace mucho mas econémica la construccion de
estas obras ; ha resultado una utilidad muy general,
que no podia esperarse en.agiiellos primeros tiempos
en que el servicio de los carriles de hierro estaba
limitado en el pequefio recinto de una mina , 6 de
upa frag:u‘a. ~ el ONHTRS B nFall o il sl

En el afio de 1802 cuando en Londres se cons-
truian ' las - presas:de-agua- de Blackwall --se! armaron.
camines- de: -hierro, para facilitar'la conduccion deidas
tierras .que -se habian- de! sacar.!Se| hacian: andar por
los carriles de hierro pequeiios carros- tirados por: un
caballe-, y .se-iba .alargando. el camino 4 proporcion
que la obra se iba adelantande : cuando la operacion
quedaba concluida, se llevaban los caminos para ser-
vir-en -otras. partes., Nunca serdn bastante ponderadas
las. ventajas- de los ;caminos de hierro que resultan:d
favor de las empresas de canales , de puertos de.mar,
y de comunicaciones subterraneas, en las cuales pre-
sentan las mismas ventajas qué'en las minas y en las
fraguas por motivo del mucho trabajo que se ahorran
por este medio. Por otra parte la facilidad con que es-
tos caminos se llevan de wuna obra 4 ‘etra, y;lalarga
duracion -del metal de que se componen , los constitus,
yen en la clase de un objeto el mas digno .de aten-!
cion, de tode ;impreaarip.,ds,trahajq; de semejante clase.

TOMO ¥V1il.
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- Por el citado camino que por la localidad te-
nia cinco paradas diferentes para mudarel tiro'; dos
caballos  arrastraban veinte y cuatro carros seis veces
por dia de una parada 6 otra, hallandose cada car=
ro cargado del peso de un tonel, que equivale 4 vein=
te quintales de cien libras cada uno, 6 4 mil kilé-
~ gramos por dia. Antes del establecimiento de este ca-
mino , se empleaban para igual servicio 144 carros,
y 400 caballos. ‘Desde la nueva construccion diez ca-

- ballos producen ‘el mismo  resultado que antes produ~
cian los 400 mencionados.’ P9 =
- Figura 4" i bog
- 153% eOIUPIY - 194
Plano de un lado de camino presentado 4 vista
de pajaro. , , i Ldon
@b c. Maderos 6 piedras en que estan afirmadas las
piezas de hierro colado por sus estremos. Esta fi--
gura representa la longitud de las dos piezas‘ para’
.dar 4 entender el modo de unir las unas con las
~otras. En uno de los dos estremos de la pieza hay
una mortaja de union, gue atravesada por un ‘per-
-.mo contribuye 4 la solidez: y por ‘este -medio el
trabajador que coloca las piezas cuando se estd' for-’
-mando el camino , las ‘ha de poner de precision en l-
nea recta. - ISy 2Rk 3D 303

)

Figara_ B

». El mismo ‘objeto en posicion ‘vertical. )&

d e f. Maderos ¢ piedras que sostienen las piezas.
Las lineas de puntos representan dos pernos fundidos
con las mismas planchas ‘el uno estd ' en posicion ver-
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tical , -y el otro en posicion oblicua. Cada: una de
estas planchas tiene nn metro de largo (*) y pbsa cua~
renta libras. fomeng : W g

| Figura 6%

‘En uno de los estremos de la plancha estd el
perno que entra oblicuamente : el didmetro de este
en su origen cerca de la plancha es de veinte y -

--una lineas, su longitud es de dos pulgadas y me-

- dia formando un dngulo de ocho grados. Los: made-
ros 6 las piedras sobre que .las planchas descan-
san -han de pesar sesenta kilégramos cada una, y
a4 veces mas segun los terrenos. El agujero en que
entra el perno, ha de tener tres pulgadas de pro-
fundidad llevando la misma inclinacien.

Figura 7.*

- Seccion transversal de una plancha.. & ;i

g. Borde que sirve para contener las ruedas :deilos
- carros ‘dentro del camino : tiene diez y ocho lineas

‘de alto. ' O (
h. Camino propiamente tal , por el cwal corren las
- -ruedas de los carros , su ancho es de ‘tres pulga-
/. das 'y media ‘4 cuatro , su ‘espesor nueve: lineas. <!
i, Proyeccion qué'sirve para dar 4 las’planchas un

‘asiento -mas sélido. 100 O£ 20199] .
(™. _EIl metro es la diezmillonésima pgrfé del cuarto de un
meridiano terrestre , y equivale d 3 piés castellanos | 7y 5889
diez millésimas , que vienen 'd ser muy poto mas de'y pul-
$9dé& SLD TOINHVIL OInau 3 10 Obsin ] BIM0003

F 2



Este nuevo sistema de caminos de hierro es:
apreciable (forque quedan corregidos en' ¢llos incon~.
venientes del antiguo que eran los siguientes. .

12 Los caminos de hierro de construccion anti-
gua estan sujetos 4 perder el nivel, porque sujetan-
do las planchas sobre los maderos por medio de gran-
des clavos , los maderos quedan consentidos por la re-
peticion de rgolpes , y espuestos 4 doblarse “despues
4 la violencia del peso que ha de pasar por el ca-
mino. - | .

22 La forma irregular de las cabezas de los cla-
vos hace que resulte poco igual la superficie del ca-
mino ‘de las ruedas, cuya desigualdad es ' la causa
de que se rompen algunas planchas que no se rom-
perian. _
- 8% Para reemplazar vna plancha es preciso ar-
rancar muchos claves ; operacion engorrosa que hace
perder mucho tiempo , al paso que en el nuevo sis-
tema una plancha se reemplaza en el corto tiempo de
cinco minutos. g L PRRTRL T |

Estos inconvenientes desaparecen todos en el nue-
vo sistema de Mr. Caiin.

En efecto, €l buen uso de estos eaminos, y las
ventajas ‘que de ellos: se sacan dependen de lo per-
fecto de su construccion, y de la duracion de la obra:
y esta no puede ser permanente sentandose.las plan-
chas de hierro sélidas y consistentes , y casi se puede
decir eternas , sobre madera , que siempre estd espues-
ta 4 tomar vicios por efecto de las humedades, y de
los ardores 'del sol alternatives con estas, sin: contar
otros defectos tan comunes en las maderas. Tambien
es apreciable en el sistema de Mr. Cafin la facilidad
con que pueden reemplazarse las planchas en el caso
de romperse : y tambien lo es el ahorro que se si-
gue de este sistema, segun  resulta del cdlculo. de
economia presentado por el mismo inventor que es:-co-
mo sigue: o1 i
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L3l sh olid of Francos r.cmté:imas.
3520 clavos de tres en hbra
por cada milla 6 880 toesas 4 40
centésimas la libra (*):; .00 . <.o 469 20
Clavos perdldos 6. defectuosos '
por fmillas s sesngy o meg: novie ‘oug4
~E} valor de: las: clam_;as:cons;— ROV RAD115
derado por cada milla 4 wiiie oo 146

"

”
La rotura de las planchas cal-
culada ~sobre una darga esperien-
Cla.........-u‘.’..oh.- 180 ”. t

;‘,':'! f.'.v-:_-—ﬁ ST Iy Tee—
Hi%“Sh 819 20
Anade despues Ios das articulos

| siguientes. _

. Diminucion de mano de obra -
enla fijacien:'de los maderos, 6 . -
de:las piedras que calculaien- 40 ' !
centésimas la toesa sobre 88o. . 352

- Por la rotura de las pxedras. . 24

9.
Y

: | e i

?_ O30 Totﬂl. = s & 5 & 1195 ) 20
h At d Sy T
Amque admira ver la mucha lentitud con que se
ha procedido hasta al presente en adoptar una in-
vencion de tanta importancia ; parece que puede es-
Eo;se que una. nebgz emulacion estenderd los bené-

mﬂn,]es de esta nneva fuente de  prosperidad

("') Por este dbcmmto comuwado por h ‘seciedad ds ars-.

iemeu Londres se conoce guc los clam en Inglatcrmcstub muy
baratos, ., ,

- o
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it siiv Devdosipuentes de hilo de hicyro.

n1ailk T

De algun tiempo 4 esta. parfe se conmstruyen en
Inglaterra puentes de hilo de hierro muy ligeros y
muy ecémodosi.que sirven.para.pasar canales torrens
tes y rios encajonados, bien que no pueden. dar pa-
so 4 un mismo  tiempo sino 4 un corto nudmero de
gentes de 4 pie. Parece que en América tambien: se
ha trabajado sobre el mismo objeto : en un periédico
de Filadelfia“se lee-lo -que sigue.. . . . . . . . . .5
~~9El-puente de—-que se trata estd colocado sobre
un rio’ de 400 pies de ancho cerca de Filadelfia ; se
compone de seis hilos de: hierro de %' de pualgada
( cuatro lineas y media ) de didmetro colocados tres en
cada lado. Aunque estos hilos se ponentam tirantes
como se puede, describen sin embargo -una cutva con>
cava desde las estacas en” que ‘estan' sujetados em una
de las riberas hasta. 4 un robusto drbol situado en ia
ribera opuesta, cifiiendo tres veces el ‘tronco para ma-
yor firmeza. Lasseleras que sostienen el piso tienen
dos pies de large , tres pulgadas’' de ancho y una
pulgada ~de-espesor ¢ estan sostenidas , formando pla-
no horizontal ; por estribos de thilo de hierro''de nii-
mero 6 en cada estremo del puente, y ‘en el centro
por hilo de hierro menos fuerte. Las planchas de 18
fulgadas de ancho estan sujetadas con’ clavos sobre
as soleras,, y- para impedir suiseparacion ‘estan :ata-
das unas con otras mediante buenas bridas .de hilo
de hierro. Por cada lado del puente corre una plancha
de seis pulgadas de ancho 4 la cual las soleras es-
tan tambien sujetadas : tres hilos de hierro muy ti-
rantes por cada -lado" sirven.-de. barandilla, -El puen-
te elevado diez 'y seis: pies ‘sobrela::superficie +del
agua tiene cuatrocientos pies de largo. La distancia
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entre- los dos: puntos -de suspension es de cpatrocien-

tos pies. . Riliaeeca d5H
" El peso total del hilo de hierro

€5 de.) .ouieii efale di% Swalia sy o o0 687 Rildgramos.

- La armazon'y el piso-pesan jum- /. . |

B0Se 14 0l e a e eis ein slele 4 s e o o 1690
Rbm clambis swiclBaos 2329 Qi ekiad 28

Peso total del"puente.- §iaos 2380 36 Ol

— e e

-

Siendo el tiempo favorable cuatro hombres pue-
den construir un puente semejante "en quince dias. El
coste es de cerca 1500 francos.

Parece que con la construccion de puentes de hilo
de hierro se ha llegado ya al minimum de los puen-
tes de hierro ,asi como tambien parece que va 4 to-
car al maximum el célebre y magnifico puente de
hierro de Wearmouth de que se ha dade neticia . el
cual tiene la grande abertura de doscientos treinta y
seis pies: por la adjunta ldmina de nudmero 86 se
podra concebir una idea de lo suntuoso de esta gran-
de obra.

Aunque se habla aqui de la construccion de puen-
tes de hierro con la consideracion que se merece ; no
es querer persuadir que debe odoptarse general-
mente este invento, ni tampoco €l de los caminos de
hierro de que se ha hablade ; sino que son muy 1iti-
les en muchos casos y circunstancias, que deberin
determinar los peritos € inteligentes que conozcan la
utilidad 6 necesidad , y las proporciones del pais pa-
ra emprender semejantes obras.

El emperador de las Rusias Alejandro distingui-
do protector de las ciencias y de las artes, no se
queda atras en adoptar la construccion de puentes de
hierro. En un diario de Francfort de 22 de octubre
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del vencido afic de 1818 se Jee lgm&j igue. » Es«
criben de Petersburgo que continuan con grande: ac-
tividad las obras efnpr'az‘:ii&x-?fm'ra{;hefah&mﬁqqﬂédla

ital. . Una 'de ellas -consiste en .las. aceras. de las
calles principales que se::estan haciendo«de granito.
El gran puente 'de .hierro colado. que. se. comstruye:
sobre el Moika estd ya. para. concluirse ::han" entsa-
do -en-su- construecion 1.200? libras de hierro, y su

costo se regula 4 4002 rubloss” <0 [sici et
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