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 MEMORIAS
DE AGRICULTURA Y ARTES,

Que se publican de irden de la Real Junta de gobierno,
del comercio de Cataluiia.

MES DE JUNIO DE 1813.

AGRICULTURA.

DISCURSO DEL PROFESOR DEL REAL
jardin  botdnico de Barcelona, leido en la aperturd
de sus leccionmes en la primavera |
de este afio. '

Omnium rernm ex quibus aliquid adquiritur , nihil est’ agricul-
tura melius , njhil uberius ; nihil dulcius , nihil homine 'libero
dignius. Cicero. -

-

SENORES.

Una ocurrencia feliz para los progresos de esta es-

cuela ha retardado en este afio la apertura de las lec-

ciones de botdnica prictica, y aplicada 4 los varios ra~

mos de la industria humana. sEg0d3 g8 - .
TOMO V111, Hh
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- 4Oprimidos hasta ahora los ‘discipulos’'con'el" maes-
tro en esta sola y reducida pieza para ensefiar y tra-
bajar , apenas podiamos dedicarnos 4 las tareas y ano-
taciones, 4 que nos llamaban los ensayos de los culti-
vos € indagaciones de las plantas en todas las estacio-
nes del afio. : e _ ._

La agregacion que acaba de verificarse de un her-
moso edificio , y de un delicioso jardin de adorno y
recreo al antiguo botdnico , por el decidido zelo y
proteccion de la Real Junta de gobierno del comer-
cio de este principado, forman época en los progresos
de este establecimiento de botdnica y agficull)tura; y
en mi debe causar la mas viva emocion por ver que,
4 pesar de las actuales apuradas circunstancias, va cor-
riendo 4 la perfeccion, demostrando al piiblico la ilus-
tracion de los sefores intendente y vocales que tan
decididamente lo fomentan. Penetrados estoé seiiores sin
duda de la necesidad absoluta que tenemos los espa-
fioles de evidenciar.sin perder momentos las. riguezas
s6lidas que se hallan en casa para nuestro bien estar
- 8i las sabemos coger, aprovechan toda ocasion favora-
ble para poner este ,establecimiento botdnico en estado
" de hacer palpables estas verdades.

Los gabinetes cultos; de la Europa , y hasta de
potencias mas ricas que la nuestra, se apresuran de
tal modo 4 fomentar los adelantamientos de la agri-
cultura por medio de establecimientos gubernativos y
cientificos dedicados 4 este efecto, que parece vamos
4 ver un aspecto nuevo en la policia de sus minis-
terios.

Apenas la Inglaterra habla de un consejo de agri-
cultuara y de un cédigo rural, que el rey de Fran-
cia espide un decreto para. poner en planta inmedia-
tamente aquella institucion. Un consejo . supremo de

agricultura que har§ época en los fastos del reinado
de Luis XVIIL - “ab 209

.
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Estd refundido en Espafia el sistema guberhativo

de fomento agronémico en varios ramos de adminis-
tracion. El supremo consejo de Castilla, el de -ha-
cienda, el supremo concejo dé¢ la mesta por lo tocan-
te al ganado trashumante, y hasta el de la guerra
por lo respectivo al fomento de la cria de caballos,
tmios -entienden en objetos distintos de economia ru-
Las sociedades econémicas hacen ‘esfuerzos positi-
vos : la de Madrid , de la cual tengo el honor de ser
socio , 4 pesar de estar 4 las inmediaciones. del go-
bierno , por sus solas atribuciones de llamar la aten-
cion con sus- trabajos , como sus- miembros estan de-
dicados 4 otros objetos, pues que no estan dotados,
no pueden hacer un bien tan general y cual se nece-
sita en  nuestra agricultura. =
Habrdn tocado estos inconvenientes la Inglaterra
y la Francia : asi han erigido, como he dicho, un
consejo de agricultura , cuyos miembros 6 consejeros
se dediquen esclusivamente al régimen gubernativo-
econémico de una de las primeras- atenciones de un
estadista. ‘ 2
- 8in agricultura no hay poblacion permanente , no
hay estado sélido; y cuanto mas adelantada estd la
agricultura , mas poblacion , mejor alimentada , mas fuer-
te y mas permanente un estado; mas materias prime-
ras para labrar las manos del hombre , mas trafico 6
cambio , trueque 6 sea comercio interior; y luego por
mayor copia de efectos en bruoto, mas industria si los
trabaja la mano del hombre, para poderlos estraer &
reinos estrafios 6 4 las colonias , en una palabra, la
riqueza y la opulencia. Todo lo contrario, cuando 4
la’ tierra no se la hace dar, vemos solo pdramos, yer-
mos , despoblacion, miseria, esclavitud de la indus-
tria estrangera , incomunicacion de -una provincia 4 otra,
y por fin el abatimiento ﬁsicﬁhy moral , y una apa-
2
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ﬁéﬁn los miembros, ofreciendo el cuadro mas triste
de una nacion inculta. o .
Cuando las potencias de Europa £ porfia , 6 mas
bien 4 pasos de gigante, progresan en el cultivo de
sus campos, aumentando su renta y su poblacion , los
espafoles apéticos ni sabemos como allf esto sucede ; co-
mo si estuvi€semos en Africa: y no se diga que el go-
bierno no nos proteje, que no nos favorece en esta
parte, que es la cantinela de los malcontentadizos.
¢ Acaso el gobierno impide que hagamos prados ar-
tificiales y poblemos nuestras montafias - de frondosos
bosques , que dividamos las grandes haciendas en nu-
merosos cortijos , que los titulos y otros ropietarios.
ricos visiten y vivifiquen sus estados , prodigando lu-
ces y medios 4 sus colonos, envueltos en la estupi-
dez y en la indigencia, para que cuiden mejor sus
tierras y aumenten las comodidades y las riquezas de
ambos. ; Acaso nuestro augusto Monarca ‘nos prohibe
estudiar la ciencia del campo, las leyes de la natu-
raleza, en dos palabras, la botdnica y la agricultu-
ra 2 Todo al reves. Sin sombra de adulacion ni lison-
ja lo digo: no sé que otro soberano haya estableci-
do en sus. dominios tantas citedras de agricultura de
.una sola vez. _ :
3 Y dirémos todavia, el gobierno no fomenta este
punto , no-lo proteje 2 Maliciosos , confesemos de una
vez que somos sapdticos € indolentes; que debemos
reformar nuestros corazones, haciéndonos mas amantes
del estudio y del trabajo. Abandonemos ese sistema
envejecido y tan aferrado de buscar empleos y mo-
dos de vivir sin trabajar: esta es la mania funesta de
lo . mas comun de los espaiioles. | : _
Estos mismos puestos en Paris y en otras capita-
les de Europa, y hasta los militares prisioneros opri-
midos en Francia y Alemania , han sido alli la glo-
yia de su nacion heroica en valor j alli han estudize
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do , se -aplicaron , sobresalieron € hicieron'ver que su
ingenio cultivade es el mas precioso que se conoce
en Euvropa: regresaron 4 Espafa , nos dieron prue- -
bas -de su  ilustracion ,/de su aficion 4 las ciencias y
artes , de amor al estudio y 4 la laboriosidad . y nos
dan esperanzas de gue contribuirdn 4 que sus herma-
nos, que no han disfrutado de las luces que .ellos
han adquirido, las busquen luego en las escuelas y
en los libros, hasta en los mismos recintos de sus
€asas , €N Sus campos 4 €n sus tierras , en sus monta-
flas , en sus rios y en, el mismo aire gue respiran.

Si : miren los espafioles, examinen y cojan todo el
partido posible de estos objetos, y serdn felices : ten-
gamos por mixima infalible que la primera riqueza
de un pueblo es su suelo y su cielo: miaxima tan ver-
dadera como ignorada 6 despreciada por lo comun de
los espaiioles. ; Quien duda , pues, que nosotros debe-
riamos ser los europeos mas ricos , y cabalmente so-
mos los mas pobres y despoblados con relacion al sue-
Jo y cielo que tanto nos favorece.. v i1t

No hay ramo de industria que no pueda probar
muy bien en Espaiia, y que por la feracidad del sue-
lo y benignidad del cielo no pueda dar mucho por
uno ; 4 pesar de esto apenas hay un ramo siquiera de
economia rural que se halle en estado de- la perfec-
cion asequible al tenor de otros paises ilustrados. ..

Ni el primer cultivo de cereales. ni el de.pata-
tas , ni el de prados, ni el de bosques , ni ell)-gie
cria de ganados . ni el sistema de huertas, fuera del
rededor de Barcelona y Valencia, ni el de canales y.
regadios , ni el de la cosecha de la seda, de la.ce-
ra y de la miel , del cddamo .y lino, ni el de .los
vergeles , ni el de los mismos  vifiedos, estan en el
estado de perfeccion y de estension 4 que les convi-
da el propio suelo y templado cielo. |

} O patria querida , cuan poco apreciada estas!



Tus ‘ingratos hijos no cuidan de estraer las riquezas
- mineralogicas de tus entrafias , ni los variados frutos
y ‘materias- vegetales con que les convidas y alagas
con tus continuos verdores y flores j ni aprovechar sa-
ben el sin nimero de animales iitiles de toda" especie,
que con sabrosas y perenes yerbas les prestarias, si se
-cultivasen bien.

81, ingratos -somos al patrio suelo -que nos dié
el ser, y al Criador- que nos destiné aqui: tan de-
sidiosos d lo'sumo, que ni saber queremos 'lo ‘que Dios
nos da. No“ puede haber mayor catdstrofe' para una
nacion, ‘que la apatia y la indolencia -de sus -hijos.

Los espafioles, que poseidos de noble entusiasmo
saben determinarse & grandes empresas , en el momen-
to’ que se decidan al” estudio ‘de las" ciencias fisicas
y naturales para progresar en ‘la agricultura, darin
al mundo eotro ejemplo de lo que es capaz el genio
de los modernos .iberos. _ |

En pocos afios las riquezas de los campos cons-
tituirian una nacion epulenta, poblada y muy robusta.
Asi 1o debemos‘ esperar despues que la Europa toda
nos da ejemplos tan palpables, y que en buenos’'tér-
minos nos' ruberan demasiado; y que por otra parte
nuestro gobierno nos da incesantemente pruebas de
una proteccion decidida 4 cuanto emprendamos para
mejorar y ‘adelantar la primera de las artes. Los ca~-
talanes vamos 4 -dar un’'gran paso con' los canales de
riego , y los-andaluces parece que no 'dispiertan menos.

Las escuelas en estos establecimientos agrondomi-
cos 4 la vista'de las plantas y de los ensayos préc-
ticos' forman el prineipal iostituto , como que de
este “modo peor- poco atentes que esten los - diseipulos,
v hasta "les -meramenté  aficionados 4 'los resultados
felices 6 désgraciades 'que se practican , pueden re-
portar con una facilidad suma y seguridad luces im-
portantes en el cultivo de sus haciendas. Asi este es-
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tudio- toca 'y - pertenece fan de cerca 4 todo propietra-
rio 6 hacendado ; 4 pesar de-esto, por un efecto-de
la indolencia , contra la cual he declamado y decla=
maré , y tal vez por una preocupacion - funesta y ape~
nas vemos , 4 lo menos en esta ciudad y  princi-
pado, que ninguno ¢ muy raros. de dichas clases
asistan 4 las escuelas de las ciencias, que les
digan . medios para acrecentar sus . riquezas -y has~
ta la misma vanidad solidada ; ‘al paso 'que con ‘las
luces adquiridas lograrian - una poblacion .numerosisi--
ma de colonos laboriosos , 'y .bien' nutridos ¢on la
abundancia de frutos de sus propias 'cosechas. Nada
mas alagiiefio ni lisonjero para  los: hacendados, que
verse rodeados en sus propiedades -de mmnos-grupos de-
~ gentes virtuosas , que con sus suderes Yy -afanes bus~
can en’ las tierras de sus amos los alimentos para su
prole., y  frutos sobrantes que ‘vender para wvestir y-
dar carrera 6 estado 4 sus hijos , y:-que cuanto. mas
trabajan y adelantan para si, tantas ‘mas creces ‘toma
la renta .de aquellos. Una- leccion sola de adelantas:
miento en algun punto de agricultura dada por el pro-
pietario al colono , y ejecutada por este, puede ‘tener!
una gran trascendencia en aumentar  prodigiosamente:
en un aiio; el producto y en consecuencia: el walor
intrinseco '‘de un patrimonio : tal es la influencia ‘de
las luces agricolas en la prosperidad’ particular y por
tanto en la general'de una nacion. e

El que recorra‘la serie de las edades desde que
el primer hombre ‘fué€ forzado 4 cultivar:la tierra pa-’
ra sustentarse , quedard absorto al contemplar la len-
tituad con que ha progresado en este primer arte el
espiritu humano.

~ Est4 claro que ha sido en razon de no haberse
sujetado 4 - leyes cientificas 6 4 un estudio especial el
cultivo del campo , y del abandono en que han sido te-
nidos les labradores 1 oprimidos, y sobre todo en la pro«
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porcion del mimero y calidades de guerras destructoras,
que han talado los paises , incendiado los pueblos , ani-
quilando el ganado 7y ‘todo apero de labranza y hasta la
memoria de las midquinas agrarias inventadas : digalo el
Egipto , 1a Grecia, la misma Africa, donde ningunos
vestigios quedan de la:sabia Cartago. El prodigar ade-
mas los gobiernos honores 4 todas las clases, menos
~ 4 la de los labradores , ha contribuido al atraso de la
-agricultura cientifica. = 38 | ‘

En Europa vemos ya con placer un aspecto favo-
rable para poner la ciencia del campo en la primera
ara del taberndculo de 1os estados: los monarcas se
apresuran 4 escoger por sus consejeros 4 los propie-
‘tarios que'den pruebas pricticas de dedicarse al fo-
mento -de la labranza, que por si mismos en sus ha-
ciendas hayan empleado una gran parte de ellas para
l1os . esperimentos agronémicos de grandes cultivos : asf

drdn informar 4 sus soberanos con seguridad sobre
basas en ‘que deba fundarse el cédigo’ raral y las
mejoras que podrian recibir las leyes agrarias. - -

El rey de Francia ha mandado que en una de
- sus posesiones 4 las inmediaciones de las puertas de
Paris‘y bajo sus ‘inmediatos auspicios , se forme lue-
go un grande establecimiento para los ensayos de
agricultura. Nuestro adorado Monarca Jlos :tiene man-
dados erigir en las capitales de las ‘provincias, ane-
xos 4 las cdtedras de agricultura que se van 4 pro-
veer. : ' -

Barcelona le tiene en este recintoj y si el ha-
llarse dentre de sus murallas, ¢ mas bien la falta de
caudales , no permite por ahora formarle de la esten-
sion 4 que su instituto le llama ; no obstante , el
zelo decidido y la proteccion de esta Real Junta de
comercio por una parte, aprovechando las ocasiones
favorables para su ensanche, segun lo acaba de ve-
rificar este afio, y tal vez algun afan mio, le colocan
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en el dia entre los establecimientos mejores  de s

clase en Espafa. Aunque en pequefio, 4 proporcion
del terreno, se han verificado aqui ensayos interesan-
tisimos sobre plantas oleiferas , cuyos escelentes acei-
tes se  han manifestado al publico ;5 cultivos de pata-
tas que en poco espacio dan enormes- cantidades pa-
ra mantener muchas familias ; prados artificiales con.
tan feliz exito , que por si solos deciden de la riqueza
y poblacion 4 que puede nuestra Espafia elevarse en
poces afios , como’' se ponga en préctica el sistema que
para el secano y con la siembra de una sola vez y
sin"ninguna labor ulterior , les tengo demostrado prac-
ticamente aqui. |

Se han hecho ensayos felices sobre el cultivo del
cencro espigado ‘para pan, que espero promover con
mucha utilidad en este principado ; tambien del mani
6 cacahuete de América , que le he cogido en abun-
dancia con riego y en secano; igualmente ensayos de
- varios trigos tremesinos ; y actualmente se estan prac-

ticando con un tremesino de Malta y el famoso pre-
coz de Egipto.

Se han plantado moreras para enseiiar, luego de
dar bastante hoja , el método seguro del conde Dé4n-
dolo, con el cual se asegura la cosecha de la seda, que
podria y deberia ser entre nuestros labradores 6 pa-
gesos un rico ramo de industria doméstica , con el ‘cual
quedarian muchos millones en el pais, y aun entra-

rian del estrangero, porque nuestro suelo y cielo es
~ el mejor de la Europa para la cosecha de la seda.

Se ha plantado para instruccion deé los labradores
del 1llano de Barcelona y marina, la variedad escelen-
te de olivos, que llamamos arbequines 6 de Arbeca,
que resisten muy mucho al calor y al frio, campean
poco sus raices y lo mismo sus ramas, y la cosecha
anual es casi segura y prodigiosa; y como no can-
sa su copa mucha sombra al campo 6 4 la vidd

TOMO VIII. Ii



250 ‘ .
que rodea; puede plantarse mayor mimero de olivos,
que por otra parte presentan por su poca elevacion
la facilidad de coger el fruto, de podar el 4rbol, y
sobre todo de limpiarle segun mi méli):gdo seguro y sen-
cillo para destruir € impedir la megrura, que la indo-
lencia de los labradores colonos y propietarios deja
cundir en tan preciosos 4rboles con menoscabo de
muchos millones de arrobas de aceite al ailo.

Parece que estd préxima la época de ver plantifi-
carse en este jardin botdnice la vifia espafiola, donde
veamos confirmados los ensayos sobre las variedades 6
castas de la vid publicadas por nuestro paisano y amigoe
mio, D. Simon de Rojas Clemente ; obra que se ha
traducido en idiomas estrangeros con muchisimo elo-
gio. A la plantacion de la vifia seguird la formacion
de los inverndculos en el estremo del jardin que mi-
ra al mediodia, y que se desembarazard para aclima-
tar plantas exéticas preciosas y itiles 4 la medicina
y agricultura, como el cacto que sustenta la cochi-
nilla, &c. 3 y verémos en seguida levantadas las pa-
redes de aquel sitio, que defendiéndole de la influen-
cia aquilonar, me proporcionarin guarnecerlas de gra-
derias para numerosas colmenas , enseilando 4 los dis-
cipulos un renglon de riqueza rural, tan .abandona-
do en nuestra Espafia, cuando €l por si selo sin nin<
guna labor ni dispendio puede asegurar 4 todo labra-
dor una renta adventicia anual de mucho valor. Por
cera y por miel se nos lleva mucho caudal el afri-
cano, es decir, que hasta del barbaro agareno debe
ser el espafiol esclavo; cuando nosotros por la abun-
dancia de plantas aromdticas indigenas podriamos tener
mucha y la mejor miel y la mas pura cera de Europa.

Este establecimiento pues, sefiores, va ganando €
ird prosperando todos los aflos. La aplicacion de V.des
es la gue ahora debe decidir de los frutos que vayan
cogiéndose. '

5
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" En este afio los amantes de la agricultumu;?ﬂbg,
Ia observacion de la naturaleza , los facultativos del
arte de curar, los dibujantes y los curiosos podrin
con comodidad anotar las observaciones.

Se han hecho varias secciones de los puntos mas
principales de la economia rural , 6 sea de los ensayos
que se practican y vayan haciendose en adelante en
el jardin y se esplican en la escuela; 4 cada una de
ellas’ segun tengan mas aficion los discipulos se dis-
tribuirdn , teniendo cada seccion en las salas de arri-
ba su mesa y recado de escribir para apuntar 6 es-
tender ‘4 todas horas las observaciones que hagan en
lss plantas y cuoltivos que estén 4 su cargo, dando
de ello cuenta 4 la escuela por turno: este sistema
podrd ser de muchisima utilidad , de recreo € instruc-
cion , pues cuando gusten y 4 todas horas podrin ha-
Harse en el jardin para instruirse deleitando el espi-
ritu filosoficamente ; por manera que en adelante por
placer podrd el hombre de gusto ser discipulo de esta
escuela de botdnica ;de tal modo se ha procurado en-
lazar lo ameno con lo itil. Falta que llenar el esencia-
lisimo punto de la biblioteca botdnica , y el del gabine-
te de instrumentos y mdquinas de agricultura; no se
descuidan estos puntos, ni el de una coleccion de ob-
jetos mineralégicos dedicados & nuestro institato; pero
hasta que los hacendados y labradores propietarios 6
los hereus richs dels pagesos de Catalujia vengan 4
saborear este gusto de las ciencias naturales para apli-
carlas 4 la prictica de los cultivos , no esperemos ade-
lantar mas, ni salir del atraso en que nos hallamos
todavia los catalanes; y mientras los grandes hacen-
dados en las demas provincias no se dediquen por si,
6 no hagan instruir 4 sus hijos, 4 sus mayordomos &
procuradores que se lo gobiernan todo, 6 4 sus colo-
nos de 'mas confianza, dividiendo las tierras en mu-
chas haciendas dadas 4 censo 6 en enfiteusis, tam-

Ii 2
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poco esperémos ver en cultivo las muchas Ieguas'de
tierra desierta del interior del reino. Y si nos empe-’
flamos en esta ignorancia parecéremos los espafioles los.
africanos de la Europa, porque nuestras provincias
se parecerdn 4 desiertos de aquella parte del glebo.

Pero no nos entreguemos 4 estas ideas de descon--
fianza ; debemos , al contrario , esperar que nuestros j6-
venes de todas clases, conocedores de sus verdaderos.
intereses , y amantes de lo bello , se entregardn al
estudio de las ciencias iitiles, que secundardn las ideas.
de nuestro benéfico Monarca ; que aprovecharin en
esta capital la proporcion que les ofrece en este es-.
tablecimiento de utilidad y de delicias una junta fi-:
lantrépica ; que los hacendados y labradores catalanes,
mandardn 4 sus hijos 4 estudiar en este templo las
leyes de la naturaleza , cuyo conocimiento despues.
alld en sus quintas 6 casas solariegas les proporcio-
nard una ocupacion deliciosa continua en la contem-.
placion de las producciones .de sus campos, montes:
y valles, viflas y huertas , y les dard un modo se-.
guro y cierto de acrecentarlas.. | . . i d

Los facultativos del importante arte de curar ha-
llardn en este jardin las plantas medicinales indigenas
v muchas exdéticas., en cuyo conocimiento exacto 6-
indagaciones ulteriores se pueden aqui practicar con
el auxilio de los principios fisiolégicos, que se les en-
seflan en esta escuela sujetados 4 la observacion, de
lo que puede depender el ser mas felices en la cu-
racion de las enfermedades ; separandose del ciego em-,
pirismo de recetar plantas sin conecerlas y de ningu-
na virtud, como lo veo con mengua en varios profe~
sores que creen, y se engafian, recetar una planta
muy virtuosa, siendo de una virtad  inerte.

No dejaré de repetir 4 los médicos, que les cons-
ta que la nosologia es hija de la botdnica, que los
mejores nosologistas han sido los mejores botdnicos, ¥

e
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que el que es buer? nosologista , es deéiﬁg..;@l'-'lgge .
conoce bien 6 mejor las enfermedades, debe ser mas
feliz en la prdctica : de aqui la sentencia , cognitio mor-
bi est inventio remedii. _
Los seilores que se dedican 4 los estudios divinos
para la sagrada carrera de pérrocos, hallarin en el es-
tudio de la botdnica y agricultura grandes recursos;
no solo para ceafirmar con las intrincadfsimas y ar-
moniosas, leyes naturales, establecidas por el Ser su-
premo, sus atributos de omnipotencia , suma sabidu-
ria, &c., asi- es gue ningun naturalista puede ser
ateista ; sino que inculcande alld 4 sus feligreses los
adelantamientos de su arte agraria, les dirigirdn con
las labores del campo por el camino de la virtud,
ensefidndoles 4 un tiempo 4 ser mas felices y 4 au-
mentar la prosperidad del estado. Tomen los sefiores
curas por modelo al infatigable padrroco de Prats de
Llusanes en este principado. | .
A los sefiores militares , como que se han distin-
ido en esta escuela, nada debo afadirles para es-
timularles al ameno estudio de la naturaleza: lo han
gustado ya., basta esto para que no lo dejen. ,
~.....-Vamos pues , seflores mios , 4 proseguir nuestras
tareas : una. primavera risuefla, un campo verde y flo-
rido, un jardin delicieso , nos convidan 4 indagar
los hechizos de Flora, para coger luego los sazona-
dos frutos de Ceres.
_ J- F. Baht.
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CONTINUAN --LAS INTERESANTES OBSER-
vaciones sobre los ensayos de prados artificiales’, prac-
ticados en el real jardin botdnico de Barcelona
por su director D. Juan Francisco Babhi.

La pimpinela se hermana tan bien con la esparceta,
segun he demostrado , cllue hasta convienen estas dos
plantas en el tiempo de la florecencia , con la sola dife-
rencia de parecer adelantarse la- esparceta por algunos
dias que es cosa de ‘poca consideracion, y aun esto pue-
de provenir de causas'locales. Mand€¢ segar la esparceta
de este real Jardia botdnico por fin de mayo, y la pim-
inela que tengo separada en otro tablar se segard 4
os seis de este junio , haciendo buen tiempo. Debo ad-
vertir que la eésparceta segada en enero y tebrero ha al-
canzado en fructificar 4 la'que’ se ‘dej6 intacta’, come
que se ha segado toda 4 un mismo tiempo, y que
igualmente lo ha verificado 1la- porcion de -esparceta
segada 4 principios de abril , segun ‘adverti intentarlo
en la nota de la pdg. 146 del nimero correspondiente 4
el mes de abril iltimo: habiendo wvisto ‘con asombro
que ha spbido con rapidez la segada 4 principios de
mayo para dar flor 4 nltimos de este mes: lo 'propio
ha hecho la pimpinela ; por tanto deciden y conclu-
yen estos ensayos précticos , hechos 4 la vista del pu-
blico , en secano y sin ningun riego, que nuestras
Andalucias , nuestra Mancha y Estremadura, y tam-
bien las provincias mas frias y humedas de nuestra
Espafia , pues en estas aun prosperard mejor , que el
prado artificial de esparceta con una- quinta parte de
pimpinela deberd ser de un producto continuado, y
el mas adaptable 4 aquellos terrenos de secano: pu-
diendo probarlo los andaluces , manchegos y estremerios
4 la frente de la yerba de Guinea pamicum altissi-

-~
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mam , panizo muy -alto ;de la (iue voy 4 hablar lue- .
go., 4 fin de que puedan los labradores de dichas
provincias calientes observar cual caltivo les ten-
ga mas cuenta en sus mas ardurosos climas, pues
que en este principado de Catalufia he resuelto yo
el problema 4 favor de la esparceta y pimpinela, y
lo decido igualmente para las mas de las provincias
de Espaiia , no pudiendo ya -engafiarme : debiendose
esta felicidad de vegetacion de estas plantas 4 pro-
fundizar  las  raices de la esparceta hasta veinte, y
segun Tull hasta treinta pies dentro de la tierra bus-
cando la humedad , asi por esta planta no hay ter-
reno seco : y 4 la pimpinela, que por ser planta que se
cria frondosa en las pefias, se mantiene mucho 4 es-
pensas de los wvapores de la atmésfera.
. Adopten, pues, y generalicen los espafioles los

prados artificiales de estag preciosas plantas, que la
rovidencia les regala para alfombrar luego sus di-
}Jatados yermos Yy verlos pacidos por inmensos reba-
fios de toda especie de ganado, que formarid ripida-
mente una rigqueza sélida con el rédito de las lanas,
pieles , pelo , carne , leche , manteca , queso y caballe-
rias de tiro, carga, y sobretodo de labranza ; pudien-
do tener escelentes caballos y bueyes para desterrar
de entre nosotros el ganado hibrido ¢ mular, que es
la destruccion de los labradores , el oprobio de los
espafioles , y un desvio de la naturaleza.

Yerba de Guinea , panicum altissimum.

De algun tiempo 4 esta parte se habla con mu-
cho encomio por algunos agrénomos de la yerba de
Guinea , panizo muy alto, para prados artificiales.

Si esta planta es indigena de los distritos calien-
tes de aquella region térrida, parece estar en el or-
den que solo pruebe en paises calientes: yo por lo
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que tengo observado generalmente con' respecto 4 los
panizos me incliné 4 creer que exigia mucho calor;
pero como en agricultura no hay nada absoluto y to-
do es -respectivo , y ademas lo han cultivado algunes
autores de “paises “frescos , no quise aveaturar ningu-
na - proposicion 'sin sujetar primero la' planta 4 cultivo
en este jardin betdnico. Obtuve un poco de ‘semilla
del panicum altissimum del real jardin botdnico de
Montpeller , que me dispensé , con algunos centenares
de semillas de otras plantas, la generosidad del sabio
De-Candolle profesor de botinica de aquel estable-
cimiento. : - |
- En el afio 1816 tuve los primeros pies de este
panizo, que se me di6 para semilla y que sembré al afio
consecutivo y asi’ progresivamente , hasta que por fin
he podido obtener un tablar 1lleno de esta plan-
ta, y que cuidé fuese de Jos mas calientes del jar-
din , tambien de tierra bastante flaca y de secano, se-
gun acostumbro ‘en los primeros ensayes para ver el
rigor ‘mismo del esperimento, pues en buena tierra y
con riego todo el mundo tiene buenos productos;
ademas que tratando de prados artificiales en Espa-
fla , es menester contar con tierras de secano, porque
para el riego es menester acudir 4 la alfalfa. -
Confieso por de pronto que no me he podido en-
tusiasmar 4 favor de esta planta para prado perenne,
porque he observado constantemente que al entrar el
invierno se seca y queda sin brotar hasta primeros 6
mediados de abril , restando por tanto sin producir
unos cinco meses al afio. Esta sola circunstancia la
pone de muy inferior clase para prados 4la esparceta
y pimpinela , que pasan el invierno muy frondosas y
dando un forrage continuado escelente.

( Se continuard.)

P
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APLICADA A LA AGRICULTURA
Y ARTES.

CONCLUYE EL ARTE DE HACER Y

CONSERV AR EL VINO.

Concluye el capitulo IX acerca la policia judicial -
quimica del vino. _ -

v

E. los vinos colorados puede alterarse su sabor por
tres medios: '

1? Se procura quitarle su acidez, lo que sue-
le practicarse por medio de la creta 6 subcarbo-
nate de cal , conforme hemos manifestado con los vi-
-nos blancos. ,

2? Se les comunica un sabor azucarado por me=
dio del azucar, de las uvas pasas , de los vinos blan-
cos , 6 por medio del plomo ; bien que esta adultera-
cion perniciosa no es tan ficil y espedita como en los
vinos blancos , aunque la cosa es muy posible , por
razon de que la materia colorante del vino se preci-
pita unida con el éxide de plomo, de lo gue resulta
un vino menos colorado. . :

3? Se hacen volver los vinos mas astringentes aiia-
diéndoles un estracto vegetal astringente, como el de
cortezas de encina, y del sauce. Esta aiiadidura, co-

T0MO 7IIZ. Kk
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mo no sea en cantidad escesiva, no puede ser per-
judicial. .

4° Tambien suele alterarse el sabor de los vi-
nos por medio del alumbre. Por este medio el vino
toma un color rojo mas intenso, se conserva mejor,
y adquiere un sabor astringente. Tratarémos despues
del modo de indagar esta falsificacion.

Vinos falsificados con el plomo.

Los traficantes de vinos para falsificar estos lico-
res con el plomo practican lo siguiente : Algunos afia-
den al vino una disolucion de sal de saturno ; otros
mezclan con el vino una porcion de litargirio ; y otros
4 este fin emplean el albayalde. En todos estos casos
el vino esperimenta las siguientes alteraciones: 12 una
parte del 4cido tartdrico que contiene el vino se com-
bina con el 6xide de plomo, y se precipita al fon-
do en forma de un polvo blanco insoluble en el agua:
2? otra porcion del 4cido tartdrico que se combina con
el dcido ‘de plomo queda disuelto en el vino, y le
comunica un sabor azucarado 3 combindndose igualmen-
te con el oxide de plomo el 4cido acético que se ha
formado en el vino, resultando de su combinacion un
acétate de plomo que queda tambien disuelto en aquel
licor : 3? se disminuye el color del vino cunando este
se mezcla con el acétate de plomo, con el litargirio
6 con el albayalde, cuya disminucion de color pro-
viene de que la parte colorante del vino se precipi-
ta con el éxide de plomo.

Para indagar con certeza la falsificacion del vino , 4
que da lugar la adicion” de los preparados del plo-
mo , deberin practicarse los signientes medios :

1° - Se hacen evaporar muchas azumbres de este
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vino en un vaso evaporatorio de vidrio hasta-"seqﬁgeu
dad ; se mezcla el residuo con carbon en polvo, y
4 esta mezcla se le aplica un grado de fuego conti-
nuado en un crisol tapado hasta volverle candente. Se
conocerd que el vino estaba adulterado con plomo,
cuando por este medio se obtiene un pedacito de este
metal en el fondo del crisol. De todos los esperimen-
tos que se practican 4 este fin, este es el mas deci-
sivo , y no. falta jamas, si se hace la operacion con su-
ficiente cantidad de vino. Pero antes de pasar 4 esta
operacion deben hacerse algunos esperimentos que nos
convenzan 6 nos den indicios ciertos de la presen-
cia del plomo en el vino que se ha de examinar,
practicando 4 este fin los ensayos preliminares idoneos
al intento.

- 22 Se mezcla un poco de d4cido sulfiirico dilui-
do en agua con el vino que se sospecha ser falsifi-
cado con el plomo, y en caso de estarlo se forma um
precipitado blanco de sulfate de plomo. Igual preci-
pitado se obtiene echando en el vino una solucien enm
agna de sal de Madrid ( sulfate de magnesia) 6 de
sal de Glaubero (sulfate de sosa ). Si este precipitado
diluido en mucha agna no desaparece , es un indicie
de ser sulfate de plomo el que se ha formado. Para
averiguarlo con certeza se hace fundir con la potasa
y se calcina despues con el carbon en polvo, resul-
tando de ello un poco de plomo revificado. Este espe-
rimento practicado asi es del todo convincente. Tambien
da un precipitado blanco el vino que contiene plomo,
echandole 4cido muridtico 6 hidroclérico , 6 bien
una solucion en agua de sal comun ; cuyo precipita-
do se disuelve en 25 6 30 partes de agua. Los sub-
carbonates de potasa , de sosa y de amoniaco tam-
bien forman un precipitado blanco en el vino blanco
adulterado con plomo 5 cuyo precipitado es insoluble
en el agna, y muoy soluble en el 4cido nitrico 6
Kk 2
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agua fuerte pura. Este precipitado obtenido por el
amoniaco en el vino colorado es de un color verdoso.
El 4cido crémico y el cromate de potasa forma en
el vino blanco falsificado con plomo un precipitado de
color amarillo de canario.

3% En el vino falsificado se echa el licor de pro-
bar el vino de Wirtemberg ( liquor wini probatorius
pharmacop. Wirtemberg). La preparacion de este li-
cor , es como sigue: se hace una mezcla de una onza
de oropimiente 6 arcénico amarillo con dos onzas de
cal viva, reducidos ambos separadamente 4 polvo fino,
y se hacen hervir por espacio de media hora con una
libra de agua dentro de un matraz tapado con un pe-
dazo de vejiga. Despues de haberse enfriado el licor,
se saca por decantacion, y se guarda en botellas pe-
guefias. Cuando se echa este licor en un vino adultera-

o con plomo, le comunica un color rojizo, que se
vuelve oscuro , y despues negro. Con todo esta prue-
ba no es suficiente para demostrar la presencia del
plomo en el vino, porque puede dar igual resultado

causar un precipitado negruzco con otros diversos
6xides metdlicos , como son el estafio, €l cobre, el
hierro, la plata, el zinch y el oro.

4° Elp hidrégeno sulfurado ( 4cido hidrosulfirico),

y los sulfuretos alcalinos 6 higados de azufre disuel-
tos en agua ( hidrosulfates sulfurados ) producen en el
vino adulterado con plomo el mismo efecto que el
sulfureto de cal arsenical ; pero pueden inducir en
error igualmente que este, y asi no deben emplearse
sino como un medio auxiliar, 6 para confirmar las sos-
pechas de esta falsificacion en el vino examinado ya
por otros medios. En los vinos colorados es princi-
palmente cuando puede con mas facilidad inducirnos
en error la aplicacion del 4cido hidrosulfiirico , y de
los hidrosulfates dando un precipitado negruzco sin
tener nada de plomo. Para asegurarse del verdadero
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resultado ‘'de 'este precipitado, y poder afirmar: que
contiene plomo , es necesario recojer el precipitado so-
bre un filtro y calcinarlo con potasa y carbon, por
cuyo medio si tiene plomo se obtendrd este en esta-
 do metdlico. Lo mismo puede practicarse: con los pre-
cipitados obtenidos por medio de los reactivos ante-
riores. El plomo metdlico resultante de la calcinacion
de estos precipitados se reconoce ; ‘1.° por su color
azulado 3 22 por la facilidad con que se deja rayar
con la ufa ; 32 por la prontitud con que se disuelve
en el agua fuerte, formando una-sal liquida, de un
sabor azucarado, la cual disuelta tiene la propiedad
de dar un precipitado blanco por medio de los sul-
fates , de los hidroclorates, y de los carbonates.

5° El liquido que reune las mejores calidades para
demostrar la presencia del plomo en el vino adulte-
rado con este metal , es el licor de prueba de Hah-
nemann ( Jiquor vini probatorius Hahnemanni ). Se pre-
para este licor del modo siguiente : se mezcla. dos on-
zas de cal con una onza de azufre en polve, lo que
se echa en diez y seis onzas de agua hirviendo ; se
hace evaporar este liquido 4 un fuego lento hasta se-
quedad agitdndole continuamente. El sulfureto de cal
que resulta debe guardarse en flascos bien tapados:
se mezclan dos dragmas de este sulfureto de cal con
otro tanto de 4cido tartdrico, agitando esta mezcla por
algun - tiempo - con -diez y seis onzas de agua des-
tilada . dentro . de una.  botella bien tapada; se sa-
ca el liquide claro por decantacion, y se distribuye
en frasquitos pequefios , en los cuales se ha reparti-
do de antemano media onza de 4cido tartdrico, y se
tapan -inmediatamente. Este liquido no. es otra cosa
que una agua cargada de hidrégeno sulfurado , y mez-
clada con icido tartirico: en cada uno de los espe-
rimentos que se practican se debe emplear un fras-
quito de este liquido. Este . licor acidulo forma un
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precipitado negro con el plomo en cualquier liquido
que lo contenga, y el icido tirtarico. tiene en diso~
Iucion 4 los demas oOxides metdlicos. El ' vino pues
que contiene plomo ' es ‘el ‘que unicamente se enne-
grece con este liquido, al paso gque el!que contiene
hierro 6 cobre no se altera. o - TS
6° [El prusiate de potasa precipita el plomo de
sus disoluciones ea forma de un polvo blanco, que
es un prusiate de plomo. Con ‘todo se forma tambien
un precipitado blanco con otros metales 4 favor :del
dcido prusico’, 4 saber con el azogue, con el zinch,
con la manganesa, con el estafio, &c.
7.2  Para £ract_icar los esperimentos espresados con
el vino colorade , es necesario descolorarlo de antemano.
A este fin se mezcla con un peso igual de leche,
y se filtra. 1l vino pasa sin celor, y entonces se le
‘aplica el licor de prueba de Hahnemann. ‘Tambien pue-
de descolorarse en gran parte por medio del carbon en
polvo el vino colorado, 4 fin de ensayar en €l la
aplicacion de los reactivos indicados para averiguar la
presencia del plomo en ‘el vino, conforme lo he prac-
ticado en esta clase 'de ensayos. ea, o auad
Los demas medios que pueden emplearse para ave-
riguar la presencia del plomo en los vines son me-
nos usados y creo bastarin los que acabamos .de des-
cribir. Para practicar un examen completo de esta cla-
se , es conducente emplearlos todes 3 bien que se pue-
de lograr una grande certeza en el asunto con el
licor de prueba de Hahnemann, y sobre todo cen la
reduccion del éxide  de plomo obtenido en los espe-
rimentos. | e |
Cuando se haya ya demeostrado la presencia del
plomo en el vino mediante los esperimentos espre-
sados que se han practicado en pequefio, si llega el
caso de fallar sobre alguna instancia -6 proceso que
se haya formado sobre este punto , es necesario veri-

—
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ficar la reduceion del metal en grande 6 de uﬁ&'"'@i‘éﬁg‘e
cantidad del vine adulterado; 4 cuyo fin debe prac-
ticarse lo siguiente. Se ha de separar por decanta-
cion, y trasvasar en otro tonel todo el vino adulte-
rado, de modo que salga claro 6 trasparente , reco-
giendo con cuidado todo el sedimento 6 poso del to-
nel que contenia el vino adulterado, lavando el fon-
do ‘de este tonel'§ cuyo sedimento 6 poso- contiene el
é6xide de plomo que no se haya disuelto, y el tar-
trate de plomo precipitado: Se hace evaporar hasta se=
quedad este magma 6 sedimento espeso resultante , y
se practican con €l las operaciones siguientes:

- 12 Se mezcla una parte de este sedimento dese-
cado , con dos partes de carbon en polvo, cuya ‘mez-
cla se hace volver candente por espacio de una ho-
ra dentro de un crisol tapado, y en el fondo de es-
te se hallard el plomo metilico. '

2?  Se disuelve en vinagre destilado una porcion
de dicho sedimento desecado, el liquido resultante
tendra todas las propiedades del acétate de plomo.

‘32  Disolviende dicho sedimento en el 4cido ni-
trico , resulta una sal que tendrd todas las propieda- -
des del nitrate de plomo.

Cuando se haya demostrado la falsificacion de la
partida de vino adulterade con el plomo, el Gobier-
no ha de publicarla para que sirva de aviso 4 los que
hayan comprado de aquel vino, 4 fin de entregarlo 4
la autoridad que corresponda. Del vino adulterado que
deberd ser confiscado , puede sacarse un partido suje-
tdndolo 4 la destilacion , pues el alcohol que se ob-
tenga por la destilacion no contiene nada de plomo.

Vinos falsificados con alumbre.

Las falsificaciones del vino por ‘el alumbre tienen
por objeto el dar mas color al vino, comunicarle un
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sabor astringente , 'y hacer que esté menos sujeto 4 al-
terarse. Los dafios que causa esta falsificacion son ‘co-
nocidos generalmente ;3 hace la digestion mas penosaj
causa vOmitos , obstrucciones , hemorroydas &c.

Es muy interesante averignar con certeza y pre~
~ cision este fraude'; y para conseguirlo se han de prac~

ticar los sigunientes mediosz , | .

1? Se va echando en el vino ﬁOco 4 poco una
solucion de subcarbonate de potasa, hasta que el vino
no se enturbia mas ; se filtra el licor , y se examina
el residuo que ha quedado sobre el filtro para ave-
riguar si contiene  tierra alimina. Esta tiene la pro-
piedad de disolverse en un esceso de potasa cdusti-
ca, la que aplicada sobre este precipitado , nos dara
4 conocer la tierra alimina procedente del alumbre
descompuesto. :

22 Se echa en el vino una porcion de acétate
de barita hasta que no da mas precipitado; y si es~
te es insoluble en los 4cidos, puede juzgarse que se
ha formado un sulfate de barita por la union del 4ci-
do sulfiirico del alumbre que contenia el vino con la
barita de dicho acétate. | :

3% Despues de haber conseguido por estos me=-
dios alguna certeza sobre la presencia del alumbre en
el vino, entonces se pasa 4 asegurarse mas de este
resultado , 4 cuyo fin se hacen evaporar algunas azum-
bres de aquel licor, hasta que se hayan separado el
alumbre y el tdrtaro mezclados con la materia colo-
rante.

4° Se vuelve 4 disolver el residuo en mucha agua,

se hace hervir la disolucion con carbon de tilo.
Se filtra el licor todavia caliente , el cual apenas ten-
drd color. |

5.° Se hace evaporar este licor hasta pelicula , se
coloca en un lugar fresco ; el tdrtaro se cristaliza , y el
alumbre queda casi puro en el licor que sobrenada.
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6% En una porcion de agua madre se echa amo-
mfaco liquido 5 'y este ~causa’un" grec:p:tado el cual
despues- de ‘haber side:lavado y- desecado ,: se ha de
pesar.

22 En ‘una porcion de la misma agua madre se
echa acétate de barita ; hasta que el vino no se en-
turbie mas. Se ha de esar el ‘precipitado resultante,

“es’ un sulfate de %arlﬁa , despues de haberlo la-
vado y-desecado.

82  Debe separarse el tértaro de la tercera parte
del licor salino , y averiguar en segmda Ia cantldad
de alumbre que - “contiene. i

‘ 'Rozier en su curso completo de &gnculWra.,
Mm. 1° ,upég 441 5 refiere que- los traficantes de vi-
nos en Francia én un tonel de vino'de ‘cabida de
cerca tres cientas azumbres disuelven desde media li-
bra hasta una! una de!‘alumbre. 77 ~

10 Segun Mr. Hahnemann  en’ el vino ‘en que
se’ sospecha 1a presencia del ‘alumbre ‘debe’ echarse
amoniaco! para precipitar la tierra aldmina. Si el vino
eontiene mucho alumbre , podrd tal  vez precipitarse
este por medio del alcohol : con todo es de temer que
pna. porcion del tdrtaro se’ prec1p1tana en este ‘caso
Juntameme con el alumbre. y D i 3199 03£D. QUD

De otras falsificaciones 6 adulteraciones que el vino
puede esperimentar accidentalmente. = -

il -- 1 ‘ - : 420 : . 200
<El vino puede “ser adulterado aocidentalmente
por el hierro. Este metal parece ser el iunico, cuyos
efectos ‘en su continuado uso no son per_]udxcxales.
Esto 'no (obstante puede venir el’caso de que sea con-
veniente tener una ‘certeza ‘de la presencia “del ‘hierro’
en el vino gue  se ha de examinar, principalmente
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" cnando se indaga la existencia de alguna otra sustan-
cia metdlica cuya presencia se sospecha en el mismo
licor: y 4 este fin se practican! los siguientes espe-
rimentos : 22 9()
- 12 El vino ferruginoso mezclado con 1la tintura
de agallas toma un color purpureo 6 negro segun la
cantidad de hierro que contiene. R

2? La disolucion del prusiate de potasa causa
en dicho vino un precipitado azul de  prusiate de
hierro. Con dificultad se hallard hierro en los' vinos
tintos , porque dicho metal se separaria del vino con
el principio astringente de este ﬁcor. -

El vino puede ser adulterado con cobre. La pre-
sencia de este metal en el vino es muy dafosa: ella
puede provenir de haber permanecido por muy largo
tiempo una llave de cobre en un tonel de vino ya
empezado. La presencia de dicho metal puede cono-
cerse del modo  siguiente. : |
< 1%, Si se sumerge en €l vino gque tiene cobre una
planchita de hierro 6 una hoja de' cuchillo; bien lim=
pia y lustrosa, se deposita el cobre sobre la plan-
chita de hierro.

. 2.° < Se echa amoniaco liquido en aquel vino, en
cuyo caso este adquiere un color azulado negruzco:. .

32 Los hidrosulfates de potasa, de sosa y de amo-
niaco dan un precipitado de color negro en el vino
que contiene cobre ; el prusiate de potasa da en el
mismo un precipitado de color castaflo escuro.

4° El medio mas demostrativo de la presencia del
cobre en el vino consiste en hacer evaporar una sufi~
ciente ' porcion de dicho vino ,-y -én calcinar despues
con carbon y potasa la masa que resulta de la eva-
poracion , en cuyo caso despues de media hora de un
calor fuerte se obtiene el cobre metdlico facil ~de
conocer por su color y! demas: propiedades.

- Puede el vino contener arsénico, sea por acciden-



te 6 por malicia. En este easo para averiguarlo se -han
de practicar los siguientes. esperimentos. '

12 EI licor de prueba de Hahnemann  preduce
en el vino que contiene arsénico un precipitado ama-
rillo mas 6 menos anaranjado. - Yo

22 En dicho vino adulterado el 4dcido hidrosulfi-
rico da un precipitado de color amarillo ; el sulfate
de cobre amoniacal le ecausa un precipitado de color
azul negruzco; y el nitrate de potasa lo da de color
blanco. | 0 | ,. |

3.2 El medio mas convincente de Ia presencia del
arsénico en el vino, consiste en recoger sobre un filtro
el .precipitado amarillo que se forma en €l con el 4cide
hidrosulfirice 3 hacerle calentar en un tuba de vidrio
estrecho. y largo, con partes iguales de potasa cdus-
tica y de earbon ; en cuyo caso mediante la aplica~
cion. de un calor fuerte , en breve tiempo se volatiliza
el arsénico metédlico lustroso, el cual se pega 4 los
lados -de la parte superior del tubo, y: se conoce por
el fuerte olor de rajos, que despide echado sobre las
ascuas. &5 - -
El vino puede tal vez contener un éxide 6 una
sal de antimonio por accidente 6 por malicia. Para ave-
riguarlo se practican los siguientes esperimentos. .

12 El licor de prueba de Hahnemann en el wvino
gue contiene.antimonio da un precipitado de color ama-
rillo dorado.

22 Si se echa dicho licor de Hahnemann y al
mismo tiempo un poco de 4cido hodroclérico ( murid-
tico) en un. vino tinto que contenga antimonio, ad-
quirird el vino un color de zumo de grosellas recien-
temente esprimido.

32 En dicho vino adulterado el hidrosulfate de
potasa forma un precipitado de color rojo subido ; pe-
ro si se echa mucha cantidad de este reactivo, se for-
ma un precipitado negruzco. ia 2

Ll 2
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4% El 4cido sulfiirico” en el mismo vino forma un’
poso 6 sedimento de color amarillo subido que tira al-
go' 4 gris.i 2 SaLs0 ;—:,- o Jiktey ; S T 1 sk

5% La infusion alcohdlica de agallas forma' en ‘este"
vino un precipitado de color'blance sucio. . ~ =2t ol
- 6° - En los vinos tintos, que contienen emético,
el precipitado que da” el hidrosulfate de potasa es de
color' amarillo rojizo: 6 'verdoso ;- el!'que da'el ‘4cido’
sulfirico es' de color: morado 'subido 5 y ‘el que da el
alcohol géllico es de color morado claro. Por cuyo mo-
tivo el sabio Sr. Orfila, catedrédtico 'de medicina foren-
se de la facultad de medicina de Paris', en su' intere-
sante obra que acaba de publicar con el titulo socor-
ros que se han de dar a los envenenados , aconseja que-
para adquirir un grado de certeza en 'estas' materias,
se ha de tomar el residuo del vino evaporado, se ha
de calcinar con carbon y potasa, y se ﬁg de separar
el antimonio metdlico , el cual se da 4 conocer por su
color blanco azulado, y por la propiedad de formar un
polvo blanco , cuando se calienta con el dcido nitricoy
cuyo polvo blanco se disuelve en el acido hidroclé-
‘rico : esta disolucion con el 4cido hidroclérice da un
precipitado de color anaranjado ; y diluida con agua
da un precipitado blanco. . . i

El licor de sidra estd sujeto 4 las mismas falsifi-
caciones que el vino, conforme sucede principalmente
en los parages en donde se fabrica 6 se consume usan-
dose como bebida ordinaria. E1 modo de examinarla es
del todo andlogo al que hemos descrito para el vino.

Se han publicado varias obras acerca la falsifica-
cion del vino : entre estas citarémos las siguientes:

IWollin de la fabricacion del vino por acedio del
litargirio. Altemberg , 1778.

Klaproth. Aviso acerca un vino que se sospecha
contener litargirio: en las memorias de Pyl, 3% co-
leccion , pag. 244. |

-k
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Berthollet , Cadet Baame » Lavosier , en' 'las” n?e- ‘
morias de la Academla de ciencias, 1786 , pdg. 479.

‘Lehonardi , Diss. Finorum alborum - metallici con-
zagn suspectorum curee repelite nove. Wlttemberg.

Deyeux , sobre los vinos falsificados.

Chap:al » Rozier , Parmentier. Arte de hacer el
vino.

Orfila , secours 4 donner aux empoisoinnes &c. (*)

(*) En uno de los numeros mmed:aros se colocard un
ape’nd:ce que debe acompaiiar & este tratado de la fabricacion
del wino.
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_— NOTICIA

ACERCA LA FABRICACION DEL VINAGRE.

L fabricacion del vinagre constituye un arte par-
ticular y muy interesante , conocido con el nome
bre ‘de-arte de wvinagrero. Esta fabricacion tiene mu-
cha relacion con el arte de hacer y conservar el vi-
no, ya porque esta sustancia presta el material para
la fabricacion del vinagre cuando. se quiere fabricar
ex profeso, ya principalmente porque muchas veces
interesa al propietario del vino convertir este licor en
vinagre para sacar mejor partido de su cosecha. Es-
te es el motivo que me ,ha inducido 4 reunir la fa-
bricacion del vinagre al arte de hacer y conservar el
vino, 6 4 describirla inmediatamente 4 este.

El dcido mas generalmente estendido y el mas
1til es el 4cido acético conocido comunmente con el
nombre de wvinagre: sus usos econdémicos, su impor-
tante aplicacion 4 las artes, y su natural y cotidia-
na formacion por la degeneracion del vino , han con-
tribuido & que este 4cido se hiciera muy familiar.

Los caractéres de este 4cido son los siguientes:

Olor particular fuerte sin causar irritacion.
Sabor agrio, ni fuerte , ni desagradable.

Color del vino de que procede; y claro como el
agua por medio de la destilacion.

Concentracion ordinaria de 4 4 6 grados.

La alteracion espontdnea de los licores espirituo-
sos suministra casi todo el vinagre de que se usa en
“ las artes , ¥ en nuestros usos econdmicos.

Darémos 4 conocer las principales condiciones que
exige la acetificacion 6 formacion del vinagre ; las unas
son necesarias ; todas son favorables : indicarémos el
grado de influencia que tienen unas y otras en esta
fabricacion,
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12 Conpicion. La presencia de una pocwnz:fk
principio vegeto-animal en el vino. 1zh
Algunos - fabricantes de vinagre prefieren para es-
te objeto 'el vino que tenga un afio, al vino que aca-
ba de fabricarse ; porque este iltimo esperimenta un
resto de fermentacion espirituosa, la cual se opone 4 la
degeneracion dcida. Pero el vino que ha perdido en-
teramente todo su principio vegeto-animal no se vuel-
ve agrio 3 él pierde ‘su color, se vuelve 4spero , mas
no se agriaj; conforme lo observé Chaptal en los vinos
afiejos y muy espirituosos del mediodia, teniéndolos
espuestos al sol durante un largo espacio de tiempo.
Es bien sabido que para promover la fermentacion
dcida en el vino, se hacen digerir en este licor las
cepas , los racimos de uvas, la madera verde &c.
Parece que reuniendo todas las circunstancias que
influyen en la acetificacion 6 formacion del wvinagre,
no puede dejar de contemplarse el principio vegeto-
animal 4 lo menes como un intermedio 6 un fermen-
to para convertir el vino en vinagre.
II2 Conbpicion. La exisiencia de un principio es-
pirituoso. :
Todos los cuerpos que han suofrido la fermentacion
espirituosa son susceptibles de una acetificacion es-
ntinea : en este caso se hallan los vinos , la sidra,
a bebida de peras, la cerveza, el aguardiente de
azucar , &c. .
Los vinos mas generosos 6 que contienen mayor
porcion de alcohol son los que dan el mejor vina-
re.
g Afiadiendo solamente una porcion de alcohol & las
sustancias que contienen principio estractivo , se pro-
mueve en ellas la fermentacion dcida. Stahl habia ob-
servado ya que humedeciendo las flores de rosa 6 de
lirios con alcohol . y metiéndolas en vasos en donde
puedan revolverse de cuando en cunando, se formaba
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vinagre. El mismo. quimico  nos ensefia tambien r{ue st
despues de haber saturado el 4cido del zumo de limon
con polvos de ojos de cangrejos j'se mezcla una por-
eion de alcohol ‘al liguido que sobrenada 'al  precipi-
tado resultante de aquella combinacion , dejandl:()) aban~
donada toda aquella mezcla 4 una temperatura suave,
se formaba vinagre. . . o L LIRS 19
-_-. '‘Despues de haber separado el : vino ‘por: medio
de' la- destilacion de todo ‘el alcohol que :puede sa-
ministrar , basta rociar con’ alcohol el residuo que ha
quedado para escitar en este una fuerte fermentacion
acetosa. | j

-+ La fécula 6 almidon puro puesto 4 fermentar, se
pudre : el ‘alcohol ‘solo no sufre alteracion ; pero reu-
niendo ambas sustancias se escita en el liquido una
fermentacion 4cida. Chaptal demostré estas verdades
con esperimentos directos. B

©12  Se toman dos libras de alcohol 4 doce gra=
dos , en el cual se deslie media -onza 4 poca diferen~:
cia de levadura de cerveza, y un poco de almidon:
disuelto ‘en agua: con esto se forma un vinagre fuer-
te. Este dcido se manifesté6 4 los cinco dias de haber
hecho Ia mezcla. | boF

22 Con la misma cantidad de levadura y de al-
midon desleido en agua , se ha formado vinagre; pero
el dcido se ha desprendido con mas lentitud, y ja
mas adquiere la misma fuerza que el anterior. * - -
De lo dicho se puede deducir que las sustancias

estractivas, amilaceas , vegeto-animales , espirituosas in-
distintamente pueden servir de basa 4 la fermentacion
acetosa, y 4 la formacion del vimagre. El movimien-
to y el calor sirve solamente 4 facilitar la combina-
cion de aquellas. sustancias con el oxigeno del aire
atmosférico ; de modo que estas sustancias prestan 6
forman el radical ‘del 4cido, el cual es el resultado’

de esta fermentacion. .~ . .o 15 :
Se continuarg. )



i

1 AN ‘ml 1
Bililian u,-.%ﬂ 15“:;

MECANICA.

DESCRIPCION DE LA MAQUINA INGLESA
para tundir pafios y otros tejidos de lana.

Por Mr. Steran Price.

Esta miquina, por la cual el gobierno ingles acor-
dé y concedié al autor una patente de invencion, tun-
de los paios siguiendo la direccion 4 lorlargo:de la
pieza , empezando por un cabo y centinuando con to-
da regularidad hasta el otro. Para este jefecto , el pafio
és conducido por el aunxilio del movimiento de unos
cilindros , que al mismo tiempo lo mantienen tirante y-
tendido , apoyando sobre una superficie plana coloca-
da debajo de la ldmina fija de la fuerza (que cor-
responde 4 aquella que se llama registro ) de modo
ué el pafio pasa entre la superficie plana que sirve
%e apoyo , y la ldmina fija. A ¥
La ldmina movil de la fuerza, colocada longitu-
dinalmente en la circunferencia de un cilindro que
uede girar sobre su propio eje , estd dispuesta sobre
fpa l4dmina fija, de modo que su filo 6 corte encontrin-
dose con el de esta, corta la lana que estd 4 contra-
elo. En el mismo cilindro se colocan varias liminas
ge las llamadas moviles que actian sucesivamenté ¢on-
tra la ldmina fija, y estan puestas oblicuamente al eje,
de modo que forman una especie de helice. Como ca-
da punto del corte de la ldmina estd igualmente dis-
tante del eje, es evidente que en una revolucion de
cilindro , se halla sucesivamente en contacto con la
TOMO V11l Mm
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ldmina fija, y corta per lo mismo toda la lana con-
ducida contra esta tltima por el movimiento continuo
que tiene el pafo sobre la indicada superficie plana.
Luego que una de las ldminas moviles 6 que dan
vuelta , fue aplicada en toda su longitud contra la 14-
mina fija'y que ya estd 4 punto de dejar el estremo
de esta, mas 6 menos tarde , segun el nidmero de filos
-cortantes aplicados al cilindro, la ldmina siguiente se
pone inmediatamente en accion , y asimismo las restan-
tes. El pafio estd tirante en la direccion de su anchura,
y 4 estas partes mas tendidas que de trecho en trecho lo
sostienen asi, el autor las llama tiras de tension, de las
cuales se hablard despues; el sustentdculo sobre el cual
el g)aﬁo queda “‘tundido ,‘estd transversalmente inmedia-
to 4 la pieza entre los dos orillos , de suerte que uni-
camente lo que es el pafio es lo que queda sosteni-
do, y lo que pasa por debajo del corte de la l4mi-
na fija, al paso que los orillos menos altos que el
‘mivel del sustenticulo, deprimidos por las piezas que
fieidollaman guardas , se sustraen 4 la accion del tun-
Despues: de haber esplicado’ de este'modo el juege
y los egsctos de esta mdquina , el autor pasa 4 1a des-
cripcion de las partes de que se compene.

ESPLICACION DE LA LAMINA Q5.
. Figura 1%

A A. Es un tambor 6 cilindro armade de seis 6
de mayor niimero de ldminas colocadas “en su circun-
ferencia. En @ @ se manifiestan los cortes dispuestos
‘en tal grado de obliquidad con respecto al eje del ci-
lindro , que en el mismo momento en ‘que el estremo
del uno deja 'de estar en contacto -con la ldmina ‘fija,
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la siguiente empieza su accion en el otro estremo del
cilindro. La ldimina fija que no se ve representada en
la figura 1.?, estd colocada de modo que su corte pa-
ralelo al eje del cilindro, se encuentra debajo de su
centro ( véase la letra R en la figura 5.*) |

El pafio que descansa sobre el sustenticulo B B,
pasa inmediatamente debajo del corte de la ldmina,
conforme se puede.ver mejor en la figura 2., en la
cual la linea de puntos indica su curso de un lade
de la mdquina 4 otro. Se envuelve luego sobre un
grande cilindro D , desde donde: pasa sobre una tabla
inclinada , donde se va estendiendo : luego despues
pasa por debajo de la lémina fija, y quedando tun-
dido de este modo , es atraido lentamente por dos ci-
lindros E y F, que giran en virtud de un engranage

roporcionado ; finalmente se envuelve sobre del ci-
indro G semejante al cilindro D, que despues que
la operacion queda concluida, se puede poner en el
lugar de este iltimo , si se quiere que el pafio sufra
por segunda vez la operacion del tundido.

El cilindro inferior F' que debe apoyarse con el ci-
lindro E colocado sobre este, estd sostenido por una pa-
lanca r que puede ajustarse mediante la presion de un
tornillo , para tener el paiio apretado entre los dos ci-
lindros , que se pueden cubrir de una ropa que im-
pida que el pafio pueda resvalar , como de panna y
otras de semejante especie.: . | :

El sistema de ruedas que hace girar el cilindro E
. estd compuesto de una rueda H, con la cual engar-
ganta un pifion 4. En el eje de este wltimo estd mon-
tada una rueda K movida por un pifion Z, que en ‘el
otro estremo de su eje lleva una rueda L movida por
la correa de la rueda M fija en el estremo del eje
del cilindro A A. Las ruedas L. y M tienen circunfe-
rencias de didmetros diferentes para poder variar el
movimiento y hacer pasar el pafio mas 6 menos aprisa
debajo de la mdquina. | ~ Mmz2

-
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El cilindro G puesto en accion por una rueda &

que roza con la rueda y fija en el estremo del ci-
lindro E , comunica de este modo la fuerza necesaria
para envolver el pafio sobre este mismo cilindro G,
que 4 este fin es comprimido contra del cilindro E,
por medio- de un resorte 6 de un peso. Tambien hay
una palanca que descansa sobre del borde de la rue-
da b del cilindro D y produce el rozamiento nece-
sario para que el pafio quede tendido sobre la tabla

-

La segﬁ'm-ia ﬁgura representa las diferentes partes
de la mdquina vista de lado. -

- Figura a2

Figura 3*

~ ‘En la tercera figura se ven las tiras que sirven
para tener tirante el pafio sobre la mesa insiguiendo
su longitud. @ d, es  un bastidor de hierro fijo en la
armazon de la midquina, y es el que llevaila tabla
inclinada. Dos correas sin fin m m atraviesan el ‘bas-
tidor, y se mantienen tirantes por medio de' las dos
pequefias ruedas # #, que se ven en las figuras 2.*
y 5% (una de estas dos ruedas se manifiesta separa-
da en la figura 6°.) _ :

Estas correas destinadas. para-sostener 'los “orillos,
guarnecidas de puntas son llevadas sobre 'sus ruedas
por el movimiento del pafio : andan en wuna direccion
ue en algun modo es oblicua .4 este movimiento con-
orme se ve en la figura 32, y estan sostenidas por
uno y otre lado en las correderas de sus cuadros , pa--
ra estender el pafio por su anchura. Efectivamente en
el parage donde las correas estan mas cerca una de
otra , los orillos estan suvjetados por las puntas, y
como se hacen divergentes , el paiio se esticnde 4-pro-



- | o BTE
porcion de su obliquidad. La divergencia se puede va'
riar segun se considere necesario, lo que se ejecuta
por medio de los tornillos e e , que detienen los cua-
dros que llevan las rnedas » n. | :

Para arreglar la distancia entre las ‘dos correas de
estension segun lo ancho del pafio , los tornillos ¢ e
estan fijos en las espigas movibles T T, las cuales se’
pueden acercar 6 apartar mediante el tornillo V , que
actiia 4 derecha por uno de sus estremos, y 4 izquier-
da por otro. La tabla se adapta del modo convenien-
te al bastidor d @ entre las dos tiras de tension 'y en el
mismo nivel , en términos que la méquina con su mo-
vimiento vaya tirando el pafio con regularidad. En la
parte superior del bastidor estan clavadas unas piezas
delgadas de plancha de hierro f llamadas guardas, que
colocadas sobre los orillos de la pieza los comprimen,
de modo que queden 4 cubierto de la accion del tun-
dido ; pero para que esta compresion se verifique, una

rcion O, figura 1.*, de cada cabo del sustenticu-
o B, se abaja 4 fin de que los orillos no den con
el corte de la ldmina fija, como se ve en las figuras
4>y 5.*, de las cuales la primera es una seccion lon-
gitudinal , y la segunda un corte transversal de uno
de los estremos del sustentdculo. -

Figura 4.

En la cuarta figura , B representa la parte del sus-
tentdculo indicado por la misma letra en la figura 1.73
es de metal montada con tornillos en la pieza P, fign-
ra 5.2 Cada estremo O del sustenticulo estd formado de
cierto nidmero de piezas delgadas y estrechas que se lla-
man correderas , tienen alguna semejanza con las teclas
de un clave, y estan colocadas entre las piezas P y N,
fig. 5., de donde salen para formar la continuacion del
sustentdculo B, 6 vuelven & entrar en la conformidad
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demostrada en el lado derecho de la figura, para dar
lugar 4 que los orillos se puedan comprimir. g

Las cuerdas son elev sucesivamente por la bar-
ra g, cuyo estremo estd cortado al sesgo y resvala
horizontalmente por la parte entrante bajo las mismas
correderas. Cada barra g lleva un clavito que atravie-
sa una abertura longitudinal entallada en la pieza N,
y comunica con la corredera i i, figura 1.? , colocada en
la superficie esterior de esta misma pieza: estas ulti-
mas llevan tambien una entalladura que recibe la pie-
za. ¥, cuyo plano es perpendicular a? de las guardas
de los orillos f conforme se ve en la figura 5.*

Por este medio la longitud del sustentaculo se aco-
moda 4 la latitud que las tiras de tension hacen to-
mar. al- pafio: si este ancho hace variacion, dando
" vuelta al tornillo V se puede hacer la misma varia-
cion en:la longitud de la parte elevada del sustentd-
culo. Las barras g , que hacen subir las correderas es-
tan puestas en una especie de caja v v colocada inte-
riormente entre las dos piezas N y P, adaptada 4 es-
ta dltima : disposicion que permite que la cabeza de
las correderas corresponda con la ldmina fija , euande
se eleva 6 se baja el uno 6 los dos estremos de la
caja v, y las barras g, y por esto son oblongos los
agujeros que los tornillos atraviesan.

Con el objeto de dar elasticidad al sustenticulo
se cubre su superficie de bayeta 6 de pafio que se
sujeta por una parte frente de la pieza N , debajo de
la plancha &, figura 1.> y 5.*; y por la otra. sobre la
plancha's figura 5.*: esta disposicion permite que pue-
da levantarse si se juzga necesario para examinar el
estado del recepticulo R. \

Figura §*

La quinta figura es el corte transversal de la l4-
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mina ; donde se ve el modo como su corteise pree. -

senta sobre el sustentdiculo, y 4 las liminas moviles
a del cilindro A: se la mantiene mas baja por medio
de tornillos sobre una barra hueca S, que se prolon-
ga por un lado y por otro .de la miquina, y se une
con la armazon mediante la charnela p, figura 22y 52,
que le permite el hacer la accion conveniente cuan-
do se ha de amolar y afinar la ldmina R ; como es-
ta barra estd colocada horizontalmente, como en la
figura 5.*, es sostenida por los ganchos 7 7., figu~
ra 7.*, que penetran por debajo de una barra trans-
versal de la armazon ( vease la figura 2. ), en fuerza
del movimiento que recibe‘ en su cola 6 man :
En la parte delantera del sustenticulo hay otra
barra hueca W , figura 4.*, que lleva unas pequefias
. piezas de metal w, figura 8.2, las cuales por tener la
elasticidad de los resortes , producen sobre del- pafio
una presion suave que le entretiene antes que pase
por debajo de la ldmina fija. Esta barra lleva una char-
nela del mismo modo que la barra S. En el corte, fi-
gura 5.*, se ve .que las liminas moviles @ son dete-
nidas sobre del cilindro A por clavitos y tornillos que
sirven para arreglar la posicion de modo que siempre
encuentren la ldmina fija cuando el cilindro da vuel-
ta en la direccion indicada por las flechas. :
No es dificil dar 4 las 1:minas moviles mayor gra-
do de obliquidad del que sefiala la figura 3 por ejemplo,
el estremo de una de ellas puede separarse de la ld-
mina fija en el instante mismo gue la ldmina siguien-
te esti en contacto en la mitad de esta ldmina , y que
la tercera limina movil la empieza 4 tocar por el
otro estremo : disposicion que permite que las dos 14-
“minas actien 4 un mismo tiempo contra la ldmina fija.
Para descubrir, cvuando se quiere, esta ldmina .y
resortes w , sé eleva el cilindro y sus sustenticulos,
por medio de los llares I, figura 1.* y 2.*, movidos



280 | -
.por dos pifiones montados en el mismo eje J, y mo~
vidos: por un manubrio ; y luego se levantan las bar-
ras S y W , haciéndolas dar vuelta al rededor de sus
charnelas. Luego despues para restablecer las cosas al
~mismo estado , se hacen bajar los sustenticulos del ci-
lindro, que apoyan sobre las puntas de los tornillos
-14 ., figura 2.* ; destinadas 4 arreglar las distancias con-
-venientes hasta acercar las ldminas moviles contra la
1ldmina fija del modo necesario. ey

~ Para introducir el estremo de la pieza de paiio 4
1a mdquina , se; abaja el sustenticulo B, y las piezas
P N. Para este efecto las piezas X colocadas en los
estremos , sobre las cuales descansan las antecedentes,
.resvalan verticalmente cortadas en cola de golondrina,
por las correderas de la misma forma: este movimien-
.to -es producido por los tirantes 3 reunidos en forma
de charnela 4 las piezas X,y 4 las palancas 4, que
se mueven en charnela en la parte inferior de la md-
quina. | _
.+ Del estremo superior de las palancas 4 , salen dos
espigas horizontales S, figura 1., dentadas en forma
-de llares engranando con un pifion 6, cuyo eje lleva
un manubrio 7 , figura 2., detenido por un resorte,
cuyo manubrio despejado y torneado , obliga 4 las pa-
lancas 4 4 que pasen de la posicion vertical, 4 la
direccion indicada por las lineas de puntos , figura 1.2,
y este movimiento hace bajar 4 un tiempo las dos pie-
~zas X y el sustentdculo B : una y otra se vuelven 4
.colocar del modo regular empujando las palancas 4,
que volviendo 4 tomar la posicion vertical , forman un
apoyo sélido para el sustenticulo P. _

- Las palancas r sobre las, cuales apoya el cilindro
de tension inferior F', comunican por medio de espi-
gas con las piezas X ; cuando estas se  abajan hacen
bajar al mismo tiempo el cilindro F, 4 fin de que el
pafio pase por entre este cilindro y el cilindro E. El
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susteriticulo se puede poner paralelamente ‘4" 1a 'ldmi-
na fija R,si se' eleva uno'd otro de los estremos por
medio de las roscas 8 , que reciben unos tornillos cor-
tados en el estremo inferior de las piezas Z’, y colo-~
cados entre dos piezas dependientes de las piezas X:
disposicion que permite 4 las primeras el poder su-
bir y bajar con independencia de las otras.

Las piezas Z’, sostienen el sustenticulo por medio

de los botoncitos 10 clavados en cada estremo sobre
los cuales puede ser inclinado mediante los tornillos
9+ 9, lo que permite 4 la parte superior, en la que
se hace el tundido, acercarse 6 apartarse segun se
quiere del corte de la ldmina fija. -
- Tambien hay otro mecanismo para arreglar la ele-
vacion del sustenticulo. Las roscas 8, se apoyan so-
bre una barra Y, atravesando la miquina debajo de
- la cual hay otra barra 12 adaptada 4 las dos piezas X;
unas cufias 11 intelguestas entre Y y 12, estan reu-
nidas por una plancha de metal , y pueden ser condu-
cidas hdcia los estremos por los tornillos 13, figura 1.2;
este movimiento hace subir 6 bajar el sustentdculo B
de una pequefia cantidad, pero igualmente en un la-
do que en otro. Se emplea segun ‘que el paiio sea mas
6 'menos doble , lo que es preferible 4 la operacion
de destornillar las roscas 8, debiendo siempre la ta-
bla conservar su paralelismo. -

Al aparato que suministra el pafio 4 la mdquina
se pueden aifiadir dos pequefias guias 15, para condu-
cir los orilles de un modo regular 4 las tiras de ten-
sion , y hacer que aquellos se enganchen por si mis-
mos sobre las puntas. Estas guias estan cempuestas de

equefias piezas de metal 15, figuras 2, 3y 6, fijas &
os bastidores que llevan las ruedas n » bajando debajo
de los estremos de estos bastidores, conforme se ‘ve
en la figura 6.* Cada guia lleva una pieza 16 colo-
cada en el lado opuesto, de modo que solo deja un
TOMO ¥III. Nn .
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espacio muy estrecho, en el cual pasan los orillos de
paiia que asi son apretados contra las partes m m,
para que las puntas los penetren. La posicion de es-
tas piezas 16 es tal, que al recibir los orillos estien-
den el pafio un poco hdcia lo ancho, y los mantie-
nen mas 6 menos apartados.

Lo ancho de la abertura entre 15 y 16 se arregla
por medio de un tornillo , conforme el espesor de los
orillos 4 fin de que no puedan pasar doblados , pero
que sean tendidos planos y llevados sobre las puntas
del modo que conviene. Las guias fijas al bastidor pox
medio de dos pequefias espigas 17, 4 traves de las
cuales pasan los estremos de la pieza 15, son tirados
4 derecha € izquierda por las roscas , para acomo-
darse con lo ancho del pafio.

. En todas las figuras las mismas letras indican los
mismos objetos ; se ha seguido el 6rden alfabético , sin
que con este se siga el 6rden de las figuras.

La figura 1.* representa la miquina vista de frente,
'y sin el pafio. ‘
- La figura 2.* es un corte de la miquina tomado en
uno de sus estremos. |
Figura 3.* bastidor que lleva las tiras de tension.
Figura 4. por menores del sustenticulo B, cortado
segun su -€spesor. _
Figura 5.* corte perpendicular del mismo sustenti-
culo, y de todas las g)iezas que estan junto 4 €l

Figura 6.* vista de frente de una de las pequeilas

ruedas sobre las cuales pasa la correa sin fin.
Figura 7.* vista por sobre de la ldmina fija.

~ Las figuras 1.? 2. y 3.* estan trazadas con la misma

escala. .

A A. Cilindro que lleva las 1éminas moviles.

B B. Sustenticulo sobre €l cual pasa el paifio cuan-
do estd ya tundido.

.~ D. Cilindro que recibe el paiio que ha-de pasar &
ser tundido. '

3



-~ 'E-F. Cilindros entre los cuales pasa el pafio; y que
lo tiran despues de haber sido sujetado 4 la accion de
las liminas del cilindro A A. | ’
- .G. Cilindro que recibe el pafio despues de tundido;
lleva una rueda sin dientes b, cuyo roce con otra rue-
da y, tambien sin dientes , determina el pafio 4 en-
volverse. i |
H. rueda puesta en movimiento por el pifion 4.
1. Llares para elevar el cilindro A con todo su equi-
age. 5 oy : | |
E J. Eje de los pifiones, que con el auxilio de los
llares hacen subir el sistema del cilindro A.
K. Rueda que transmite el meovimiento.
L. Polea de diferentes circunferencias , que comu-
nica 4 la médquina la accion que recibe del motor. -
M. Polea que recibe el movimiento de la preceden-
te , y lo transmite al cilindro A. | _
N. Una de las piezas entre las cuales estd coloca-
" do el sustenticulo. e X =
O. pequeiias piezas delgadas llamadas correderas, que
sirven para alargar 6 acortar el sustentdculo del paiio.
P. Segunda pieza paralela 4 la pieza N. 2ot
R. Limina fija. T Y ‘
S. Sustentdculo de esta ldmina. |
T. Barras que sostienen los dos sistemas de tiran-
tes sin fin. ; ! B RITE
V. Tornillos que 4 derecha € izquierda sirven pa-
‘ra acercar y apartar las ruedas que llevan los tiran-
tes de tension.
X. Pieza de corredera que forma los estremos del
equipage. del sustenticulo B. | 7
W. Barra que lleva los pequefios resortes.
Y. Barra transversal sobre la cual se apoya el sis-
tema del sustentdculo B. _‘
Z. Pequeilo pifion que imprime el movimiento § la
rueda K, y sucesivamente 4 los cilindros que tiran el
paio. Nngz
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Z> Parte de la charnela que sirve para subir y ba-
jar el sustenticulo del pafio.
a a. Léminas colocadas en el cilindro A A.
'b. Rueda sin dientes ,-cuyo roce determina al pa-
fio 4 envolverse sobre del cilindro G. .
d. Bastidor de 'la‘tabla inclinada.
e. Pequeiia rosca de la espiga T.
J. Guardas para preservar los orillos de los efectos
del tundido.
g. Pequefia barra termmada en cuiia, que se_hace
-adelantar mas 6 menos para elevar las correderas’ O.
h. Pifion que comunica el movimiento 4 la rueda H.
i. Correderas dependientes de la barra g.
. k. Plancha que detiene la guarmcmn del pauo del
sustenticulo B.
- 4. Gancho que fija la l4mina R.
m. Correas sin fin armadas de puntas.
- n. Pequenas ruedas sobre las cuales pasan las cor-
reas sin fin. _
- p. Charnela del sustenticulo S de la l4mina fija.
7. Palancas que aprietan el cilindro F contra del ci-
lindro E por medio de pesos 6 de resortes.
s. Plancha esterior de la pieza P.
v. Canal en que estd colocada la barra g.
w. Pequeflos resortes que comprimen y estienden el
pafio sobre del sustenticulo B.
- x. Estremo del bastidor de tension que entra en las
muescas abiertas en la pieza i.
y. Rueda que roza con la rueda » para obhgar al
paiio 4 -envolverse sobre del cilindro G. :
x. Plancha que cubre la l4mina fija.
2, 3, 4. Planchas por cuyo medio se hace subir y
bajar paralelamente el equipage del sustenticulo B.
5. Barras que tiran 6 empujan las palancas 3 y 4, de
las cuales un estremo estd cortado en forma de llares.
6. Piion que hace mover simultaneamente las dos

barras g.
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7. Manubrio por el cual se- unpnme el mb‘ifi:niehto

al pifion 6. .
8. Cabeza de la rosca que sirve para hacer subu' y

bajar un estremo del sustentdiculo B.

9. Tornillos que sirven de pie, que sostiene la
armazon del sustenticulo B.

10. Pequefios goznes en los cuales puede girar el
sustenticulo B.

11. Cunas que sostienen los estremos de la mon-
tura del cuchillo luego despues de ajustada.

12. Barra que atraviesa la médquina y renne las tres
piezas X.

13. Tornillo que conduce las cufias 11 4 los estre-
mos de la méquina.

14. Barra debajo de la cual pasan los ganchos J.

15, 16. Pequefias piezas entre las cuales pasan los
gll'llllos del pafio para ser presentados & las fajas sin

17. Espigas que reunen las piezas precedentes.
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CONTINUAN LAS INSTRUCCIONES
| SOBRE LA PEQUENA ' |
NAVEGACION INTERIOR.

*—-

MAQUINA QUE FACILITA LAS
* operaciones de medir tierras. :

Como 12 operacion de medir tierras interesa tanto en
Ia abertura y construccion de canales de navegacion
y de riego , se ha inventado la presente mdquina que
la facilita mucho. =

Se toma por medida la percha de 22 pies de largo.

En la figura 1.* f o p, es una rueda de una cir-
cunferencia que iguala 4 media percha 6 once pies:
el plano de la maquina se ve en la figura 4.* Esta
rueda puede ser ligera y portatil : es de madera blan-
ca, delgada y ligera : se compone de cuatro cuartas de
circulo semejante al de la ‘figura 32 para poderse de-
mostrar con facilidad, y de una plancheta cuadrada @
octégona 2, sobre de la cual estan sefialadas once di-
visiones. Cuatro muescas abiertas en esta plancheta
reciben el radio m #, de cada cuarta de circulo; g es
un botoncito fijo 4 1a derecha de cada cuarta de cir-
culo, destinado para hacer la union de la rueda entran-
do en el lado adyacente de la cuarta de circulo sobre
la izquierda , quedando de este modo mantenido por
la clavija #. El eje de la rueda pasa por el centro
de la plancheta z. Sus dos prolongaciones se mueven
libremente en las dos barras de madera g A, cuya dis-
tancia se mantiene en la proporcion del “espesor de ]a
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rueda , por dos travesafios ensamblados y sujetadovsé?m
clavijas. En uno de estos travesafios esti firme el man-
g0 k: s v es otra barra fija sobre la g 2 mediante dos
tornillos ¥ x gue sirven para acercar mas 6 menos la
barra s v de la barra g A.

. Es una rueda de madera 6 de metal permanen-
te sobre una de las prolongaciones del eje de la rue-
da fop mas acd de g k3 esta rueda no lleva mas
que un solo diente de metal. En cada vuelta entera
que acaba, la rueda f o p este diente de metal en-
cuentra otra rueda de laton 5, cuya circunferencia
lleva diez dientes y la hace andar de la cantidad de
uno -de los diez dientes. .

De este modo cuando la rueda fo p ha dado diez
vueltas' la rueda » ha pasado sus diez dientes y con-
cluido su revolucion entera ; indica entonces que que-
‘dan ya medidas diez medias perchas 6 cinco perchas,
y la rueda » que en su plano anterior estdi 4 mas de
esto armada de otro diente m a4 .,encuentra la rueda ¢

ue lleva veinte dientes en su circunferencia dividi-
as de cinco en cinco, en cien partes , y la hace ade-
lantar de la <cantidad de una de sus divisiones ; de
suerte que en cada vuelta entera que da la rueda b,
su diente de encuentro m g hace pasar un diente de
la rueda c¢. Cuando esta concluyé una vuelta entera
se hallan medidas ya cien perchas; y como esta rueda
¢ lleva tambien en su superficie posterior un diente
x o0, en el momento en que la rueda ¢ concluye su
giro , empieza 4 hacer andar la rueda d dividida en do~
ce dientes , de los cuales cada uno indica cien perchas.

Y resumiendo , la plancheta r senala once pies ; ia
- raeda b diez semi-perchas; la rueda ¢ en cada diente
cinco perchas; ella consta de veinte: y asi su vuelta
entera sefiala cien perchas; la rueda @ en cada diente
sefiala cien perchas y su giro entero 1200 perchas.
Con esto se puede conocer que un hombre andando,
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‘pasedndose y hablando podr4 sin temor de 'equivocars
se y sin pararse medir una distancia de 1306 perchas.
Poniendo 24 dientes en la rueda d se podra igual-
mente medir un espacio de 2506 perchas.

Al llegar al terreno del espacio medido se pone la
rueda en el suelo, y se nota el ndmero de perchas
~andadas que sefiala cada rueda de las que se emplea-
ron. Para empezar de nuevo la medicion no hay mas
trabajo que el de volver 4 poner las ruedas en la mis-
ma disposicion en que estaban antes de- operar. Para
indicar lo que anduvo cada rueda se han fijado sobre
la barra s v las agujas 2, 3, 4.

La rueda & se volveri 4 colocar, de modo que el
nimero 1o corresponda & la aguja 2 ; por la rueda ¢,

e el mimero 1oo corresponda 4 la aguja 33 y por
la rueda d el nidmero 12 corresponda 4 la aguja 4.
muy del caso que el diente de encuentro- de la rue-
da @ pueda fijarse 4 tornillo para poderla colocar
donde convenga en la barras v, 4 de que pue-
da andar con la mdquina , sin hacer que anden las
ruedas dentadas , circunstancia necesaria cuando 4 fin
de evitar el desmontar la rueda f o p , se prefiere ha-
cerla rodar sobre. el suelo cuando se pasa del-lugar
‘donde se concluy6 la operacion & otro.

Debe advertirse que es muy util que las barras

g by s v esten cubiertas de pafio alli donde encuen-

tran las ruedas b ¢ d, para que resulte un roce que im-

ida 4 las ruedas precipitarse en el movimiento ; los
ﬁos tornillos x y sirven para modificar el roce.

Esta miquina es muy exacta sobre un terreno de
superficie plana y sélida: si este tiene desigualdades

uede apartarse de la exactitud , lo mismo que todos

s demas medios , de una pulgada por cada percha.

Este instrumento es muy util 4 los propietarios
de grandes haciendas y 4 los impresarios de obras de
construccion de caminos y de aberturas de canales.
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