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INTRODUCCION

= La relacién entre el hombre y el cerdo ha sido estudiada
desde la antropologia, la historia de la alimentacion vy la
produccion animal.

= MAATPORC es una fiesta tradicional de origen ancestral
en la que se celebra un rito sacrificial doméstico.

= Proporciona proteina y grasa de origen animal para un
consumo anual diferido.

P _ .
= Productos tradicionales alta Q. . s

= Son la base carnica del patrimonio
alimentario de cada region.

= Crisis comensalidad?



- INTRODUCCION
I

Bibliografia: Catalunya / Espana — fiesta ritual / ciclo anual vida rural

En Espafna existen marcadas diferencias geograficas en:
v’ La posicion de sacrificio

v’ La aplicacién y el orden de las operaciones de
chamuscado/escaldado

v’ El tipo de evisceracidn

v’ Los productos elaborados y los ingredientes empleados

Fabregas y Llonch (2010) elaboraron un protocolo
abierto, que incluye todas estas posibles variaciones
y que ha sido ya ensayado favorablemente en la
Catalunya Vella (2010, n =9; 2011, n =17, la Selva,
no publicado).

Projecte MATPORCCAT




 OBJETIVOS
|

Obijetivo:

Proponer metodologia pluridisciplinar comun de investigacion

Disponible en castellano para solicitantes por San Martin 2011

v'Sistematica y aplicable en distintos paises del ambito internacional

" Tipologias del procedimiento de matanza tradicional

v' Que permita Bases técnicas

analizar y comparar

Productos obtenidos

...para conocer los cambios diacronicos ocurridos en los ultimos 50
anos y describir la realidad actual de la matanza.




. MATERIAL Y METODOS

Metodologia

1. Informantes -> visitas concertadas con entrevistas
personales semidirigidas (Protocolo) a:

Familias que han dejado de hacer la matanza (histdrica)

Familias que aun celebran la matanza (in situ el mismo dia)

Familias que aun la hacen, aunque la entrevista no se haya
realizado durante la matanza (a posteriori)

Matarifes y mondongueras en activo (a posteriori) o
jubilados (histdrica).

" Antecedentes 3 pdg.
Antropoldgico 4 pdg.
4 Cuestionarios tematicos 4 salud Publica 3 pdg.

Técnico 13 pdg.

2. Protocolo 23 padg. ->

_I_ Anexo:
Terminologia local




. MATERIAL Y METODOS

CANTABRIA

ANDALUCIA

Muestreo representativo minimo —> 1 matanza por comarca

Analisis estadistico: SAS




- RESULTADOS

|
Cuestionario

1. Antecedentes:

a) Tipo de matanza: in situ/histori

b) Identificacion: dia, lugar,
con el sector carnico)

N2 anos de celebracion
9 cerdos sacrificados
N2 participantes

oracion

Duracién m
roductos elaborados
estino de los productos

ara realizar la matanza
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d) Especianzacion

e) Participagi® ‘\
f) Influé'?ﬂ S

g) Relacion colf ca

h) Obsequio del preser



- RESULTADOS

I
Cuestionario

3. Salud Publica: actividad regulada/no regulada

a) Gestiones administrativas municipales: campanfa, tasas
b) Control veterinario (f(x) # Vets):
Inspeccion AM + PM

Investigacion de triquinas

N2 muestras/ms/método

c) Causas de NO Aptitud CH

d) Gestidon de carnes NO A CH




- RESULTADOS
|

Cuestionario

4. Metodoloégico:

a) Personal: Matarife y Mondonguera

b) Material: Procedencia / DST

Genética / Sexo

Alimentacion / Manejo

Edad / PVS — PCC kg

RC %

| Control Roedores/gatos
Costes MATPORC

. Animal 4

p—

. Instalaciones, Tecnologia del frio (natural, congel.)
Equipos y utensilios < Tecnologia carnica (@ taladro placas)
| Utensilios (cuch, ganchos, etc.)
Material de combustion (tipo lefia)
Locales (porqueriza, obrador, secado)




- RESULTADOS

Cuestionario

4. Metodoloégico:

c) Procedimiento:

0. Ayuno: N2 horas

L

1. Conduccién: Tipo y Material

2. Inmovilizacion: N2 Personas

@ Material

3. Aturdimiento: Método
Valoracion Bienestar An

!

4. Sacrificio y faenado:—
Canal
lomo/chuleta

pu—

Local / Posicion: H/Vc/Vi/?

Sangrado y recogida S

Chamuscado y/o escaldado: pos y orde
Pelado, afeitado, repasado

Lavado / [...]

Evisceracion: Hd/Vv/? / Limpieza T
Division longitudinal canal



- RESULTADOS
I

5. Pesado Material

g Partes

N2 horas
6. Oreo % Canal > piezas
Local

" Piezas / Escandallos
Aptitud/destino

7. Despiece - Tratamientos: congelacion, picado, salado, adobado,

curado, ahumado, escaldado, coccidn,...

i | Vida til productos e

8. Descarnado, descortezado y troceado!
g Tipos masas |
Tratamientos/Conser
9. Elaboraciéon—| Prod: presentacion, @
Ingredientes: %, _ &
 condimentos, ees SR

e,
)

Anexo: Terminologia local > lenguas / dialectos



CONCLUSION h

El protocolo propuesto se muestra como una herramienta

dese;ribir_waﬁ' zar la matanzadel cerdo.
: LT

Y



mailto:xfabregues@hotmail.com

	Número de diapositiva 1
	Número de diapositiva 2
	Número de diapositiva 3
	Número de diapositiva 4
	Número de diapositiva 5
	Número de diapositiva 6
	Número de diapositiva 7
	Número de diapositiva 8
	Número de diapositiva 9
	Número de diapositiva 10
	Número de diapositiva 11
	Número de diapositiva 12
	Número de diapositiva 13

