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PROGRAMA DE CLASSES TEORIQUES DE RUTRICIO I ALIMENTACIO ANIHAL

I. INTRODUCCIO

TEMA 1. Conceptes generals. Definicié de 1la Nutriecid i
1 Alimentacid Animal. Importancia de la HNutricid en Producecid
Animal. Alimentacid Animal 1 Medi Ambient.

TEMA 2. Trajectoria historica de 1la Nutricid. Bases
cientifigues de la Ciéncia de la Nutricié. Descobriment de les
Vitamines 1 altres Elements Nutritius. Bibliografia general
recomanada.

TEMA 3. Importancia de 1la Nutricidé Animal en relacid a 1la
Humana. Alimentacid i Demagrafia Mundial. Previsions
demagrafigues mundials. Classificacid de Byerly.

Malthussinisme. Estat actual 1 Frevisions de 1la produccid
d aliments.

IT. BIOQUIMICA I FISIOLOGIA DE LA NUTRICIO

TEMA 4. Aliments, principis immediats i1 elements nutritius.
Hidrats de carboni: record estructural i dindmic des del punt
de vista nutricional. Monosacadrids: Monosacarids oxidats 1
reduids; Polihidroxialcohols. :

TEMA 5. Disacéarids: Caracteristigues nutricionals més
importants. . Trisacarids i altres Oligosacarids d’ interés
nutricional.

TEMA 6. Polisacarids: homo i heteropolisacarids. Midé: tipus i
caracteristigques. Cel.lulosa: importédncia en nutricidé animal.
Lignina. Heteropolisacarids: Hemicel.lulosa, Gomes i Pectines.
Altres polisacdrids d interés nutricional.

TEMA 7. Conceptes analitics referits als carbohidrats.
Concepte de Fibra Bruta. Fibra de Weende i Extractius Lliures
de Nitrogen (E.L.N.). Concepte de 1la técnica de Van Soest:
fibra neutre detergent i acid detergent. Tipus d analisi més
freqiients i1 importancia gue tenen en alimentacid animal.

TEMA 8. Resum del proceés digestiu i metabodlic dels
carbohidrats: Fases del procés digestiu en 1les espécies
monogastriques 1 poligadstriques. Concepte 1 valoracidé de 1la
digestibilitat dels carbohidrats.

TEMA 8. Absorcié i Fermentacidé intestinal dels carbohidrats.
Record del seu metabolisme en els animals monogastrics.
Absorcié i metabolisme dels acids greixosos volatils en els
remugants. Els carbohidrats com a font d “energia.
Neoglucogénesi. Caracteristiques importants de caire
nutricional.




TEMA 10. Lipids. Record estructural i1 dinamic des del punt de
vista nutricional. Funcions nutricicnals i alimentaries dels
1ipids. Classificacidé dels lipids. Origen 1 funcions dels
lipids a la Natura.

TEMA 11. Record estructural dels 1lipids. Acids greixosos
saturats 1 insaturats. Concepte d acid greixos essencial.
Importancia dels dcids greixosos n-3 1 n-8. Acids greixosos
toxics.

TEMA 12. Greixos simples. Influéncia del medi ambient sobre
l’estructura dels greixos. Greixos saponificables (lecitines,
glucolipids i altres), 1 insaponificables (esterodids, terpens
i altres).

TEMA 13. Alteracions estructurals dels greixos. Oxidacidé 1
percxidacid. Hidrogenacid. Conceptes analitics referids als
greixos. Tipus d’'andlisi més freqiients 1 la seva importancia
en alimentacidé animal.

TEMA 14. Resum del procés digestiu 1 metobdlic dels 1l1lipids:
Fases del procés digestiu en 1les espécies monogadstrigues i
poligastrigques. Concepte 1 valoracidé de la digestibilitat dels
greixos. -

TEMA 15. " Absorcié intestinal dels 1ipids. Record del seu
metabolisme. Els greixos com a font d energia. Alteracions del
metabolisme lipidic: cetosi. Concepte del efecte extracalodric
dels greixos 1 dels greixos protegits. Sintesi dels greixos
corporals. Caracteristigues importants de carédcter nutricional
i alimentari.

TEMA 18. Proteines. Record estructural i dindmic des del punt
de vista nutricional. Funcions estructurals i1 fisioldgigques de
les proteines. Classificacidé de les proteines.

TEMA 17. Proteines simples: record estructural dels
aminodcids. Concepte d'aminodcids essencials i dispenssables.
Aminodcids toxics. Altres compostos protéics. Concepte 1 fonts
de Nitrogen no Protéic.

TEMA 18. Resum del procés metabdlic i digestiu de les

proteines. Fases del procés digestiu en les espécies
monogastrigues i poligastrigues. Sintesi de proteina
microbiana al remuc. Conceptes i valoracié de la
digestibilitat protéica. Conceptes de degradabilitat i

disponibilitat.

TEMA 18. Record del metabolisme protéic. Catabolisme i
anabolisme protéic. Els &aminodcids com a font d’'energia.
Sintesi de les proteines. Concepte de valor bioldgic 1 altres
index de valoracié. Tipus d’andalisi més freqiients i 1la seva
importancia en alimentacidé animal.




TEMA 20. Sistemes de valoracid protéica dels aliments per
moncgastrics. Métodes basats en proves de creixement i en el
balang de nitrogen. Métodes basats en la composicid
d“aminoacids essencials. Altres métodes.

TEMA 21. Sistemes de valoracidé protéica dels aliments per
remugants. Proteina bruta i digestible. Proteina degradable al
remuc. Proteina digestible en 17intesti prim. Utilitzacidé de
Nitregen no Protéic en 1'alimentacidé de remugants. '

TEMA 22. Energia: definicidé 1 concepte. Concepte d unitat

energética: Caloria i Joule. Homeotérmia. Distribucid i
classificacid de 1’energia. Energia bruta, digestible,
metabolitzable 1 neta. Increment térmic. Energia aparent 1

verdadera. Energia enddgena.

TEMA 23. Determinacié de 1les diferents formes d’energia.
Energia bruta, digestible i metabolitzable. Concepte de
metabolicitat. Sistemes de determinacié experimental- i
matematica.

TEMA 24. Determinacié de 1°energia neta. Coeficients de
transformacid energéetica. Utilitzacid de les diverses formes
d "energia en les diferents espécies: estudi critic.

TEMA 25. Altres sistemes d’ expresidé de 1°energia. Total de
Nutrients Digestibles. Equivalents en HMHidé de Kellner. Unitats
Alimenticies. Sistema Francés d’'Unitats Ferratgeres. Utilitat
d “aquests sistemes d "expresié en les diferents espécies:
estudi critic.

TEMA 26. L aigua. Importancia com a principi immediat.
Distribucidé corporal: parametres que ho determinen. Funcions i
propietats fisioldgiques, estructurals i metabdligques.

TEMA 27. Homeostasi. L aigua en 1 homeotérmia. Mecanismes
reguladors de la sed. Eliminacidé, necessitats 1 origen de
1 aigua corporal. Potabilitat de 1"aigua.

TEHMHA 28. Vitamines. Definicié, histdria i classificacid de les
vitamines. Vitamines 1liposolubles i hidrosolubles. Funcions
metabdliques. Importancia de les vitamines en 1la nutriciéd
animal. Caracteristiques diferencials entre 1liposolubles i
hidrosolubles.

TEMA 28. Vitamines Liposolubles: Vitamina A, provitamines A.
Estructura quimica i propietats. Fonts. Estabilitat.
Metabolisme. Funcions. Requeriments. Deficiéncia i Toxicitat.

TEMA 30. Vitamina D. Estructura quimica 1 propietats. Fonts.
Estabilitat. Metabolisme. Funcions. Requeriments. Deficiéncia
i Toxicitat.

TEMA 31. Vitamina E. Estructura quimica i propietats. Fonts.
Estabilitat. Metabolisme. Funcions. Regueriments. Deficiéncia
i Toxicitat. Interrelacid amb altres nutrients.




TEMA 32. Vitamina K. Naturalesa quimica. Estructura quimica 1
propietats. Fonts. Estabilitat. Metabolisme. Funcions.
Requeriments. Deficiéncia i1 Toxicitat. Antivitamines.

TEMA 33. Vitamines Hidrosolubles. Tiamina (Vit. B,).
Riboflavina (Vit. B.). Piridoxina (Vit. B, ). Estructura quimica
i propietats. Fonts. Estabilitat. Metabolisme. Funcions.

Requeriments. Deficiéncies 1 Toxicitat.

TEMA 34. Acid Fantoténiec. Acid Nicotinie. Cianocobalamina
(Vit. By ) Estructura quimica i propietats. Fonts.
Estabilitat. Metabolisme. Funcions. Requeriments. Deficiéncies
i Toxicitat. Antivitamines.

TEMA 35. Colina. Acid Fdlic. Biotina. Estructura guimica i
propietats. Fonts. Estabilitat. Metabolisme. Funcions.
Requeriments. Deficiéncies. Toxicitat. Antivitamines.
Interrelacions nutricionals. ’

TEMA 38. Vitamina C. Estructura quimica i propietats. Fonts.
Estabilitat. Metabolisme. Funcions. Reguerinments.
Deficiéncies. Toxicitat. Antivitamines.

TEMA 37. Altres compostos d importdncia metabdlica: Inositol,
Carnitina, Acid p-Aminobenzdic, Acid Ordtic, Acid Pangamic....

TEMA 38. Elements minerals. Histdria i classificacié. Funcions
en 1 organisme animal. Fonts 1 suplements minerals. Us 1
dossificacid en els pinsos.

TEMA 38. Macrominerals: Calci i Fésfor. Fonts. Metabolisnme.
Funcions. Requeriments. Deficiéncies. Suplementacid.
Toxicitat. Interelacions nutricionals.

TEMA 40. Magnesi 1 sofre. Fonts. Metabolisme. Funcions.
Requeriments. Deficiéncies. Suplementacid. Toxicitat.
Interrel.lacions.

TEMA 41. Sodi, Clor i Potasi. Fonts. Metabolisme. Funcions.
Requeriments. Deficiéncies. Suplementacitd. Toxicitat.
Interrelacions.

TEMA 42. Microminerals. Ferro i Coure. Fonts. MHetabolisme.
Funcions. Requeriments. Deficiéncies. Suplementacid.
Toxicitat. Interrelacions.

TEMA 43. Manganés, Iode, Zenc, Seleni i altres microminerals.
Fonts. Metabolisme. Funcions. Regqueriments. Deficiéncies.
Suplementacidé. Toxicitat. Interrelacions de cardcter nutritiu.

TEMA 44. Factors antinutricionals naturals. Antiproteasses.
Glucossinolats. Saponines. Ciandgens. Gossipol. Tanins 1
altres. '




TEMA 45. Additius alimentaris: Conceptes. 1 classificacid.
Additius Tecnoldgiecs: aglomerants, antioxidants 1 altres.
Additius de tipus fisioldégic: modificadors del pH géastric.
Probidtics. Reguladors intestinals 1 altres.

TEMA 46. Additius estimulants de 1la produccid: Antibiodtics.
Arsenicals. Anabolitzants 1 altres. Additius milloradors del
producte final: pigmentants, saboritzants i altres. Additius
de tipus profilactic: Antibidtiecs, Coccidiostatics i altres.
Additius de tipus terapéutic.

TEMA 47. Ingesta voluntaria: Regulacié de la 1ingesta
d“aliments. Bases fisioldgigques del comportament alimentari.

TEMA 48. Mecanismes de control de la ingesta voluntaria.
Teories de 1la regulacid: mecanismes a curt, mitja i 1llarg
termini. Regulacid fisica 1 regulacidé metabdlica.

TEMA 48. Factors de wvariacié de 1la ingesta voluntaria.
Preferéncies alimentéaries. Métodes de prediccié. Sistema
d 'Unitats Lastre.

III. NUTRICIO CONCEPTUAL: NECESSITATS NUTRITIVES

TEMA 50. Manteniment: definicid 1 concepte nutricional.
Necessitats energétigques de manteniment: métodes d’ estimacié.
Metabolisme bassal i pes metabdlic.

TEMA 51. Cost energétic derivat de 1 activitat muscular.
Inportancia de la termorregulacid. Valors energétics
recomanants per manteniment.

TEMA 52. Necessitats protéiques de manteniment. Concepte de
Nitrogen Endogen Urinari. Nitrogen Metabdlic Fecal. Estimacid
dels requeriments per espécies poligastriques. Valors
recomanats. Necessitats de manteniment estimades per altres
nutrients. -

TEMA 53. Creixement: definicié i concepte nutricional. Corves
de creixement. Creixement diferencial o heterogeni. Creixement
compensatori. Alimentacid i1 composicid corporal.

TEMA 54. Produccidé de carn: concepte 1 necessitats nutritives
basigques. Necessitats energétiques per al creixement i
l1’engreix. Valor caldric dels guanys de pes.

TEMA 55. Necessitats protéigues pel creixement. Concepte de
proteina ideal. Aspectes comparatius entre espécies
poligdstrigques 1 monogéastrigues.

TEMA 56. Necessitats nutritives per la reproduccié: definicié
i concepte nutricional. Influéncia de la nutricidé sobre 1la
reproduccidé en mascles i femelles.




TEMA §57. Nutricidé de 1les femelles gestants. Estimacidé de les
necessitats nutritives. Bases fisioldgigques: Increment térmic
de gestacid; Creixement intra 1 extrauteri. Valors recomanats.

TEMA 58. Produccié d’ous. - Composicid 1 biosintesi dels
components de 1°ou. Necessitats nutritives per 1la posta.
Influéncia de la nutricid sobre la qualitat interna i externa
de 1 ou.

TEMA 58. Necessitats nutritives per la produccié de la 1llet:
bases fisioldgigques. Composiciéd de la 1let. Origen dels
constituients de 1la llet. Factors nutritius que afecten a la
produccidé 1 composicidé de la llet.

TEMA 80. Necessitats energétiques per 1la produccid de llet.
Necessitats protéiques. Necessitats en altres elements
nutritius. Valors recomanats.

TEMA 61.Produccié de treball. Conversié energética en. el
miscul. Necessitats nutritives per la produccié de 1llana.
Factors nutritius que influeixen en la seva qualitat.

IV. BROMATOLOGIA

TEMA 62. Bromatologia Animal. Estudi i classificacié dels
aliments d"interés en 1la produccié animal. Geografia de 1la
produccidé cerealista 1 ferratgera mundial. Importéancia del

comerg mundial de matéries primeres per 1 'alimentacid animal.

TEMA 83. Cereals: Estudi de les principals caracteristiques.

Moresc, Blat. Descripcié. Caracteristiques nutricionals.
Subproductes i derivats. Ordi, Cibada, Triticale, Arroc, Sorgo
i altres. Descripcié. Caracteristiques nutricionals.

Subproductes i derivats.

TEMA ©64. Aliments protéics d’origen vegetal. Oleaginoses:
Soja, Girassol, Coté, Colgca i altres. Caracteristiques
nutricionals. Subproductes 1 derivats. Proteaginoses: Pésols,
Tramusos, Faves i1 altres. Caracteristigques nutricionals.

TEMA 65. Aliments protéics d origen animal. Farines de 1llet.
Sérum de 1llet. Farines de carn 1i de peix. Farines de sang.
Altres fonts protéiques d origen animal.

TEMA ©66. Altres fonts de proteina. Proteines monocel.lulars,
microbianes o de fermentacié. Fonts de Nitrogen no protéic:
Urea, Sals amoniacals. Caracteristiques nutricionals.

TEMA 67. Greixos i olis. Caracteristiques nutricionals.
Subproductes dels olis 1 dels greixos: Oleines. Greixos
protegits.

TEMA 68. Subproductes agroindustrials. Tapioca, derivats del
raim i1 de 1°o0liva; polpa de citrics i de remolatxa. Melasses i
Vinasses. Altres. Caracteristiques nutricionals.




TEMA 69.Ferratges verds i conservats. Fenec 1 ferratges
deshidratats. Ensitjats. Caracteristiques nutricionals. Palles
de cereals. Palles tractades. Tractament de productes altament
lignificats. Caracteristigues nutricionals. ’

TEMA 70. Substidncies alimenticies de naturalesa mineral: Sal,
carbonats, fosfats. Fonts principals de microminerals.
Ingredients 1liguids. Disponibilitat i aplicacidé. Ventatges 1
inconvenients.

TEMA 71. Importancia de 1la industria de pinsos 1 la seva
evolucid. Pinsos simples i compostos. Concentrats i
premescles. Correctors. Conceptes basics de fabricacid.
Legislacid de pinsos.

V. NORMES D ALIHMENTACIO

TEMA 72. Alimentacié de les espécies monogastriques més
importants. Bases alimentédries de la nutricié en el bestia
porqui. Caracteristiques fisiozootécnigques d "importancia

nutricional. Sistemes alimentaris més importants.

TEMA 73. Aus. Bases alimentaries de la nutricié de les aus.
Caracteristiques fisiozootécniques d importdncia nutricional.
Sistemes alimentaris més importants. ’

TEMA 74. Almentacidé dels animals de companyia. Alimentacid del
gos 1 del gat. Caracteristiques fisioldgigues i1 metabdliques.
Alimentacid g’altrES animals familiars.

TEMA 75. Alimentacidé de les espécies remugants més importants.
Bestia bovi, 1lleté i de carn. Bases =alimentdries de la
nutricidé en el bovi. Caracteristiques fisiozootécniques
d "importancia nutricional. Sistemes alimentaris.

TEMA 76. Bestid ovi i capri. Bases alimentaries de la nutriciéd

en 1°ovi i capri. Caracteristiques fisiozootécniques
d "importéancia nutricional. Sistemes alimentaris més
importants.

TEMA 77. Alimentacidé i nutricié d'altres espécies herbivores:
cavall, conill 1 altres. Caracteristiques fisiozootécniques
d "importancia nutricional. Necessitats nutricionals i
dietétiques més importants. Alimentacié i nutricié d'altres
espécies; animals de peleteria, de laboratori, amb finalitat
cinegética i altres.

TEMA 78. Alimentacié 1 nutricidé dels peixos, crustacis i
mol. luscs. Caracteristigques fisiozootécniques d importancia
nutricional. Sistemes alimentaris més importants.




