'El programa de 1'assignatura vol aportar a 1'alumne
els coneixements basics involucrats en la produccid, conservaci6 i
valoracid nutritiva dels recursos herbacis més emprats en la
produccié animal, aix{ com de les matéries primes que composen
els pinsos compostos, donant espec1al 1mportinc1a al procés
productlu dels mateixos.

PROGRAMA DE TEORIA

L. INTRODUCCIO |

1 (1). Els recursos alimentaris ramaders
Aliments pel bestiar. Farratges i prats. Concentrats
Subproductes Pinsos. Altres recursos alimentaris.

II. FARRATGES I PRATS: PRODUCCIO, CONSERVACIOI
VALORACIO

2 (1). Els recursos farratgers i pradencs
Conreus farratgers i conreus pradencs. Prats i
pastius. Altres conceptes. Els recursos farratgers a 1'Estat

Espanyol i Catalunya.
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3 (2). Geopgrafia de la produccié farratgera

Especies farratgeres més conreades. Distribucié
geografica dels conreus farratgers. Importancia del regadiu i
productivitat dels conreus. Formes d'utilitzacid.

4 (3). Conreus farratgers anuals d'estiu

Conreus farratgers anuals: avantatges i
inconvenients. Farratges d'hivern i farratges d'estiu. El blat de
moro: producci6 i utilitzacié. La melca: produccio6 i utilitzacié. El
gira-sol: producci6 1 utilitzacié.

5 (4). Conreus farratgers anyals d'hivern

- Cereals d'hivern: produccié i utilitzaci6. Raigras
italia: produccid i utilitzacié. Vega-civada: producci6 i utilitzaci6.
Cruciferes farratgeres: producci6 i utilitzacié.

6 (5). Conreus farratgers plurianuals
L'alfals: produccié 1 utilitzaci6. La trepadella:

produccié 1 utilitzacid.

7 (6). Planificacio farratgera
- Importancia de la planificacié farratgera. Rotaci6 de

\

farratges.

8 (7). Geografia de la produccié pradenca

- Especies pradenques més conreades. Distribucié
geografica dels conreus pradencs. Influencia del regadiu en la
productivitat dels prats. Distribucié geografica dels prats naturals i
pastures Limitacions edafoclimatiques.
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9 (8). Aspectes ecoldgics en 1'estudi de prats i pastures.

El prat com ecosistema terrestre. Factors ecolodgics:
bidtics i abidtics. Importancia ecologica d'un prat. Origen,
formacié i evoluci6 d'un prat natural. Producci6 1 productivitat.

10 (9). Els prats naturals
Tipus de prats naturals. Prats de climatologia

atlantica. Prats de muntanya. Prats de climatologia mediterrania.

11 (10). Els prats cultivats i el seu establiment.

Avantatges i inconvenients dels prats cultivats.
Elecci6 del tipus de prat. Factors que condicionen les especies i
varietats a escollir. Particularitats de les llavors de pradenques.
Preparaci6 del sol i métodes de sembra. Dosi, profunditat i &poca
de sembra. Formes de sembrar i maquinaria apropiada.

12 (11). Manteniment d'un prat.

Factors que condicionen el maténiment d'un prat.
Maneig del prat el primer any. Utilitzacié i ritme d'aprofitaments.
Adobatge, regatge i drenatge. Eliminacié de "males herbes". Sega
del rebuig. :

13 (12). Aprofitament sota pastura d'un prat.

Pastura: concepte, avantatges i inconvenients.
Consequencies de la preséncia dels animals sobre el lloc de
producci6. Nocié de carrega ramadera i producci6 animal per
~ hectarea. Sistemes de pastura. Pastura lliura. Pastura rotacional.
Pastura racionada. Pastura intensiva lliure. Instal.lacions.

14 (13). Altres recursos herbacis.

Tipus de recursos herbacis alternatius o
complementaris. Aprofitament de bosc i bosquina. Erm i guaret.
Rostolls. Subproductes de collites i millora del seu valor nutritiu.
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15 (14). Fenificaci6.

Concepte, avantatges i mconvements L'assecament
de la planta. Modificacions de la seva composicié quimica. La
cadena de fenificacié.

16 (15). Ensitjament.

Concepte, avantatges i inconvenients. Canvis
bioqufmics que es produeixen durant el procés d'ensitjament.
Condxcxgns Optimes per ensitjar. Factors que possibiliten el bon
ensitjament. Perdues que es produeixen a l'ensitjar. Tipus de
sitges. La cadena d'ensitjament. Valoracié d'un ensitjat.

17 (16). Deshidratacié artificial.

Tipus de deshidratacié i productes deshldratats
Valor nutritiu dels farratges deshidratats. ‘
18 (17). Valoracié productiv: 3

Interés de la valoracié productiva. Produccié de

materia seca. Mesura de la ingesti6 en animals que pasturen.

Valoracié de la qualitat.

19 (18). Valoracié nutritiva.

Estructura i composici6 quimica dels vegetals.
Factors que afecten la seva composicié quimica. Metodologia
analftica.

20 (19). Estima de la digestibilitat.
Concepte de digestibilitat. Obtencié del valor de
digestibilitat. Digestibilitat aparent i real. Metodes d'estima.

21 (20). Estima del valor energetic.

Introducci6. Energia bruta. Energia digestible.
Energia metabolitzable. Energia neta. Estimacié del valor
energetic d'un farratge. :




22 (21). Estima del valor proteic.
Introduccié. Degradablhtat de la proteina en

aliments farratgers. Proteina digestible a nivell intestinal .
Estimaci6 del valor proteic d'un fqr_ratg_:.

23 (22). Estima de la ingestibilitat. *
Capacitat d'ingestig i mgesnblhtat Expressi6 de la

ingestibilitat i de la capacitat d'ingesti6. Altres aspectes lligats al

valor nutritiu d'un farratge: contingut mineral i vitaminic.

III. PINSOS: TECNOLOGIA DE LA FABRICACIO
24 (1). Introducci6 a la Tecnologia dels Pinsos.

Pinsos simples i compostos. Tipus de pinsos
compostos: classificacié per especies i fases de produccid.
Caracterfstiques ‘alimentaries. La indistria del pinsos a Espanya.
Importancia dels pinsos dins de la produccié animal.

.25 (2) -u! i

Cereals i els seus subproductes Moresc, Ordi,
Blat, Civada, Ségol, Melca, Mill i Arrds. Composicié nutritiva i
caracterfstiques bromatologiques. .

Fonts protelques d'origen vegetal. Subproductes de
-les Navors oleaginoses. Subproductes de la indistria sucrera,
enoldgica i olefcola. Composicié nutritiva i caracteristiques
bromatolégiques.

“
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27 (4). mmwmm_mm
la fabricaci6 de pinsos (III).

Fonts proteiques d'origen animal: farina de carn i
de peix. Subproductes d'escorxador: farina de sang, de plomes i
aviars. Subproductes de la sala d'incubaci6. Farina de llet i els
seus subproductes. Composicié nutritiva i caracterfstiques
bromatoldgiques.

28 (5).
la_fab_cagide_m_sgs_ (IV)

Greixos d'origen animal i olis vegetals.
Subproductes. Minerals: fonts de fosfor, calci, sodi, clor i
magnesi. Composicié nutritiva i caractenstiques bromatologiques.

“Additius: classificacié i caracter{sthues quimiques. Objectiu de la

seva utilitzacié
29 (6). Inter-relacié entre fabricacié de pinsos i aspectes
ilriclanal

Nutrients utilitzats en la formulacié de pinsos.
Modificacions fisiques i quimiques dels diversos processos de
fabricacié: tamany de particula, humitat, palatabilitat i valor
nutritiu. Eliminacié de factors antinutritius. Eleccié del tipus de

processat en funcié de 1'especie i fase de producci6.

30 (7). Procés de fabricacié (D).

Tipus de fabriques de pinsos. Descripcié i
caracteristiques del procés de fabricaci6. Transport i
aprovisionament de les materies primeres. Recepcié i maneig:
neteja, acondicionament, pesatge i emmagatzement. Ingredients
liquids. - =
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31 (8) Procés de fabricacié (II).

Molturacié: tipus de molins i les seves
caracterfstiques. Dosificaci6. Mescla.: tipus de mescladores i
nivell de precisi6. Granulaci6: magquinaria i equips,
caracterfstiques de la granulaci6. Incorporacié6 de liquids.
Refredadors. )

32 (9) Procés de fabricacié (III). ) .
Control i pesatge. Emmagatzament i distribuci6 dels

pinsos. [Ensacada i etiquetat. Caracterfstiques fisiques i
alimentaries del producte acabat.
33 (10) Procés de fabricaci6 (IV). :

Noves tecnologies: extrusid, micronitzacio,

producci6 de flocs, altres tipus de processat fisic. Nous metodes
d'addicié de liquids.

34 (11). Control de qualitat.

Normes de mostreig. Examen organoléptic i
valoracié microscopica de les materies primeres i del producte a
cabat. Controls analitics. Control de la planta i del procés de
fabricacié. Control de la dosificaci6é i de les caracteristiques dels
medicaments i additius afegits.
35 (12). Gesti6 en i6 de pinsos.

Despeses de fabricaci6. Mermes. Manteniment i
seguretat de la planta i del personal laboral. Planificaci6 de
I'empresa. Control medi-ambiental. Automatitzacié i control de la
fabrica. Legislaci6 espanyola, comunitria i internacional existent
sobre pinsos compostos.

PR DE

PRACTICA .- Valoracié nutritiva d'un farratge (I):
Degradabilitat (lab. i granja: 8 h)

PRACTICA 2.- Valoraci6 nutritiva d'un farratge (II):

Digestibilitat i ingestibilitat (granja: 2 h)

PRACTICA 3.- Microscdpia quantitativa de pinsos (lab.: 5 h)
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TECNOLOGIA DE PINSOS

ASSOCIATION OF AMERICAN FEED CONTROL OFFICIALS
INCORPORED. OFFICIAL PUBLICATION 1984. Ed. AAFCO

AMERICAN SOYBEAN ASSOCIATION. Manual of Feed
Microscopy and Quality Control. 22 o 32 ed.

MCcELLHINRY R.R. Feed Manufacturing Technology III. Ed.
AFIA.

NRC (aus, porcs, vaques, etc.). Ed. National Academy Press.
PICCIONI M. Diccionario de alimentacién animal. Ed. Acribia.
SIMONS N.O. Tecnologia de piensos. Ed. Acribia.

THAKER P.A. and KIRKWOOD R.N. Nontraditional Feed
Sources for use in Swine Production. Ed. Butterworths.

Publicacions periddiques:
Advances in Feed Technology. Ed. MUHLE

Feed Mix. International Journal on Feed, Nutrition and
Technology. Ed. Elsevier - Misset International

Feed International. Ed. WATT Publication

Feedstuffs. The Weeky Newspaper for Agribusiness. Ed. ABC
Publishing Companies

EVALUACIO DE L'ASSIGNATURA
Per aprovar 1'assignatura serd necessari:
* assistir a les practiques

* fer un examen practic de microscdpia de pinsos
(aquesta nota formara part de la nota final de 1'apartat de pinsos)

* superar un examen amb nota igual o superior as.
En aquesta nota el pes especific de cadascuna de les parts de
I'assignatura sera: 2/3 per a farratges i 1/3 per a pinsos.




	scan0028
	scan0029
	scan0030
	scan0031
	scan0032
	scan0033

