Tecnologia d’aliments.

OPERACIONS BASIQUES (Professors: Francesc Godia i M. Angels Gordillo)

Programa curs 1996-97

1. Transport de quantitat de moviment.

Circulacié de fluids a ’interior de conduccions.

Transport de fluids per conduccions. Bombes.

Circulaci6 de fluids per llits porosos.

Filtracio.

Processos de separacié per membrana: ultrafiltracié i 0smosis inversa.
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2. Transmissio de calor.

2.1. Mecanismes de transmisié de calor: conduccid, conveccid, radiacio.
2.2. Canviadors de calor.
2.3. Evaporacio.

3. Transferencia de materia.

3.1. Rectificacio.
3.2. Extraccié liquid-liquid.
3.3. Extraccid solid-liquid.

4. Transferéncia simultania de calor i matéria.

4.1. Interacci6 aire-aigua.
4.2. Deshidratacio
4.3. Cristalitzacid.

5. Operacions mecaniques.

5.1. Trituracid, molta i garbellat.
5.2. Mescla de solids i pastes. Agitacio.

Seminari: Demostracions al laboratori de practiques d’Enginyeria Quimica

Objectiu: Donar a I’alumne una formacié sobre les principals operacions basiques a la
industria, 1 els mecanismes de transport que les defineixen: transport de quantitat de
moviment, de materia i de calor.

Avaluacié: 15% de la nota a partir de problemes resolts al llarg del curs. La resta a partir
d’un examen que inclou teoria i realitzacié de problemes.

Horari de consulta: dilluns i dimecres, de 6 a 7, a la Facultat de Veterinaria, VO-152.
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