b/

- P Pur Qo Qv Qo Qo Qo Je e fo Qo Qe Ja Jo Yo Qo

ENGINYERIA DE PROCESSOS BIOTECNOLOGICS

CURS: 1996/97
493738
PROFESSOR TEORIA Carles Casas Alvero
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OBJECTIUS: Estudi i aplicacié dels principis i metodologies de I’enginyeria quimica a processos
biotecnologics utilitzats dins de la inddstria alimentaria. L'assignatura consta de
classes tedriques, seminaris de discussié6 de problemes sobre els temes
desenvolupats a les classes tedriques i visita a un laboratori de fermentacid. E

AVALUACIO: Examen de teoria i problemes

PROGRAMA:

1.-Cinética enzimatica
Caracteristiques fonamentals dels enzims. Cinética enzimatica. Modificacions de
I"activitat enzimatica. Regulacié i modulacié. Inhibicié. Reaccions enzimatiques
heterogénies.

2.-Cinética microbiana
Cinética del creixement cel‘lular, utilitzacié de substrat i formacié de producte.
Mesura del creixement. Models de creixement.

3.-Immobilitzacié de biocatalitzadors
Objectius i métodes d’'immobilitzacié. Immobilitzacié d’enzims. Immobilitzacié de
cel-lules. ‘

4.-Activitat i aplicacié dels biocatalitzadors immobilitzats
Cinética de biocatalitzadors immobilitzats. Transferéncia de matéria i reaccid.
Difusié. Aplicacions.

5.-Balangos de matéria i energia en els processos de fermentacié
Estequiometria del creixement i de la formacié .de productes. Rendiment i
manteniment.

6.-Aeracié
Transferéncia de matéria. Aeracié. Eficacia d'aeracié. Determinacié del ka.

7.-Agitacié
Reologia. Agitacié. Potencia d'agitacié. Potencia d’agitacid i ka.

8.-Disseny de bioreactors
Bioreactors ideals. Reactors discontinus. Reactors continus. Reactors fed-batch.

9.-Tipus de bioreactors
Configuracions tipiques i elements d'un bioreactor. Instrumentacié. Reactors
enzimatics. Fermentadors. Reactors amb biocatalitzadors immobilitzats.

10.-Canvi d’escala
Criteris i bases de |'escalat de bioreactors. Comparacié de métodes.



11.-Separacié i recuperacié de productes
Trencament de cel'lules. Coagulacié i floculacié. Precipitacié. Centrifugaci6.
Fikracié. Cromatografia.

12.-Processos enzimatics i migrobiolbgics a la indastria alimentaria
Enzims i microorganismes amb aplicacié industrial. Utilitzacié de cultius de cél-lules.
Obtencié d’'ingredients i additius. Modificacié i obtencié d’aliments.
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