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ASSIGNATURA ANALISI SENSORIAL
DEPARTAMENT Ciencies Fisiologiques Humanes i de la
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AREA Nutricié i Bromatologia
UNITAT Nutricié i Bromatologia
CREDITS TOTALS: 3

Teorics: 2
Practics: 1
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OBJECTIUS DOCENTS

Introduir I'alumne en les técniques d’andlisi sensorial, en 1’ambit tant a nivell d’avaluadors
especialitzats com de consumidors.

METODOLOGIA DOCENT

Classes teoriques: 20 hores.

També es faran practiques: sessions de demostracié i avaluaci6 de productes, i una visita a una sala
de tast.

CRITERIS I FASES D’AVALUACIO

Examen final escrit, que constara de problemes o preguntes de raonament.

COORDINACIO

Jacint Arnau Arboix

PROGRAMA DE CLASSES TEORIQUES
1. Introduccié a I’analisi sensorial. Els tastadors com a instruments de mesura.

2. Condicions generals per fer I’avaluacié sensorial. Factors que influeixen en les mesures sensorials.
Seleccié. Entrenament. Control de la sala d’avaluacié, del producte i del panel.

3. Caracteristiques sensorials. Aspecte. Textura. Olor. Gust. Aroma. Relacié entre caracteristiques
fisico-quimiques i propietats sensorials.

4. Test de diferéncies (aparellat, triangular, duo-trio). Test d’ordenacio. Analisi de resultats.
5. Perfils descriptius. Analisi descriptiva quantitativa.
6. Determinacié de llindars i aplicacions.

7. Proves hedoniques. Comparaci6 entre estudis de laboratori i estudis de consumidors.
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