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1 - DADES DE L’ ASSIGNATURA

ASSIGNATURA Parasitologia dels aliments
CoDI

CURS 2n

QUATRIMESTRE 2n

CREDITS 3

CREDITS TEORICS 2

CREDITS PRACTICS 1

2 - DADES DEL PROFESSORAT

DEPARTAMENT RESPONSABLE:

Microbiologia i Parasitologia Sanitaries, UB

PROFESSORS
RESPONSABLES

DESPATX || TELEFON

E-MAIL

Montserrat Portds i Vinyeta

93 402 45
02

mportus@farmacia.far.ub.es

ALTRES DESPATX | TELEFON || E-MAIL

PROFESSORS

M. Soledad Gomez 9340245 |Imsgomez@farmacia.far.ub.es
L6épez 00

3 - OBJECTIUS DE L’ ASSIGNATURA

OBJECTIUS DE L’ ASSIGNATURA

Objectius docents

Donar a coneixer a lI'alumne:

a) La importancia dels aliments d'origen vegetal i animal i 'aigua com a
vehicles de parasitosis humanes. Principals espécies de parasits implicades,
morfologia, biologia i importancia sanitaria.

b) Els factors biotics i abiotics que afavoreixen les contaminacions
parasitaries dels aliments.
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c) Les alteracions i deterioro dels aliments deguts a protozous, helmintes i
artropodes.

4 - PROGRAMA

CLASSES TEORIQUES

TEMA 1

Introduccid. Importancia sanitaria i economica de la presencia de parasits als
aliments. Cicles biologics dels parasits.

TEMA 2
Principals grups de parasits associats als aliments. Protozous. Morfologia i

biologia. Malalties que ocasionen i la seva epidemiologia.
TEMA 3

Principals grups de parasits associats als aliments. Helmintes plans (Trematodes i
Cestodes). Morfologia i biologia. Malalties que ocasionen i la seva epidemiologia.

TEMA 4

Principals grups de parasits associats als aliments. Nematodes. Morfologia i
biologia. Malalties que ocasionen i la seva epidemiologia.

TEMAS

Principals grups de parasits associats als aliments. Artropodes. Morfologia i
biologia. Malalties que ocasionen i la seva epidemiologia.

TEMA 6

Parasits en el medi extern. Factors que determinen la seva preséncia,
supervivéncia i evolucio.

TEMA 7

Accés dels parasits als aliments. Contaminacio directa. Contaminacio per via
fecal. Infestacio parasitaria dels productes d’origen animal.

TEMA 8

Parasitosis d’'origen alimentari. Contaminacio fecal de l'aigua i aliments. Factors
que I'afavoreixen. Especies implicades i control.

TEMA 9




Parasitosis d’origen alimentari. Infestacid parasitaria de marisc i peix. Factors que
I'afavoreixen. Espécies implicades i control.

TEMA 10

Parasitosis d’origen alimentari. Infestacio parasitaria de la carn. Factors que
I'afavoreixen. Especies implicades i control.

TEMA 11

Parasitosis d’'origen alimentari. Contaminacio directa per artropodes (insectes i
acars). Factors que I'afavoreixen. Especies implicades i control.

TEMA 12

Deterioro parasitologic dels aliments. Alteracions ocasionades per especies
parasites (protozous, helmintes i artropodes) i/o artropodes de vida lliure
contaminants de I'aliment.

PRACTIQUES Tipus Durada

Estudi de parasits presents als productes carnics: || Laboratori 4 hores

Parasits presents en el teixit muscular.
Localitzacié i identificacio de Sarcocystis sp.,
Cysticercus sp. i larves de Trichinella spiralis.

Parasits presents a les visceres. Localitzacio i Laboratori 2 hores
identificacio de Fasciola hepatica, Dicrocoelium
dendriticum i larves hidatide i cenur.

Parasits presents al tub digestiu. Localitzacioé i
identificacio de les especies de nematodes més Laboratori 2 hores
freqlients en aquest habitat.

Artropodes parasits de productes carnics.
Identificacio d’algunes espécies implicades: larves || Laboratori 2 hores
de Sarcophaga, Calliphora i Lucilia

Estudi de parasits presents en el peix.
Localitzacié i reconeixement d’algunes espéecies
de mixosporidis, larves d’anisakides i larves
espargans.

Contaminacio fecal de I'aliment. Identificacio de
les principals espéecies parasites implicades:
quists de protozous i ous d’helmintes.

Identificacio d’'insectes i acars presents als
aliments.
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NORMES D'AVALUACIO

Es realitzara una avaluacié continuada a lI'alumne en el transcurs de les classes
teoriques i practiques, a més de un examen final.

ALTRES INFORMACIONS




