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3- OBJECTIUS DE L’ ASSIGNATURA

OBJECTIUS DE L’ ASSIGNATURA

El programa de l'assignatura vol aportar a I'alumne els coneixements basics
involucrats en la produccid, conservacio i valoracié nutritiva dels farratges més
emprats en el nostre pais per a la produccié animal, aixi com dels procesos meés
importants implicats en I'el.laboracio dels pinsos compostos.




PROGRAMA

CLASSES TEORIQUES

l. PINSOS: TECNOLOGIA DE LA FABRICACIO

1. Introducci6 a la Tecnologia de Pinsos i
La fabricacio de pinsos dins la ramaderia. Situacié actual i reptes de futur. Arees de gestio.
Procés de fabricacié i diagrama de flux.

2. Emmagatzematge
Tipus de magatzems (horitzontals i verticals). Caracteristiques i usos.

3. Sistemes de transport
Tipus de sistemes de transports. Descripcid i usos

4. Recepcié de matéries primeres
Area de recepcié de matéries primeres

5. Molturacio
Sistemes de molturacié: martells i rodets. Caracteristiques i usos. Punts critics

6. Dosificacié
Procés de dosificacio. Bascules. Descripcio. Punts critics

7. Mescla
Procés de mescla. Tipus de mescladores. Punts critics

8. Granulacié
Procés de granulacid. Preacondicionament, granulacio i refredador. Punts critics

9. Producte acabat
Caracteristiques i manipulacié del producte acabat

10. Liquids
Sistemes d’aplicacié de liquids. Punts d’aplicacio. Tipus de matéries primeres. Punts
critics.

11. Automatisme
Aspectes i funcions dels automatismes.

12. Control de qualitat
Sistemes de control de qualitat. Analisi de punts critics

13. Legislacié
Aspectes legals en la fabricacié del pinso




Il FARRATGES : PRODUCCIO, CONSERVACIO | VALORACIO

A) PRODUCCIO I VALORACIO DE FARRATGES

1.- Els remugants i els recursos herbacis.
Els remugants i la fibra. Els recursos alimentaris pel bestiar. Tipus de recursos herbacis.
Els recursos herbacis a I'Estat Espanyol i Catalunya.

2.- Produccié farratgera.
Objectiu de la produccié farratgera. Factors implicats en la produccié del farratge. Factors
genetics. Factors agronomics. Factors ambientals. Moment i freqUencia del dall.

3.- Valoracio de la qualitat d’un farratge.
Valor nutritiu d’'un farratge. Ingestio i digestibilitat, la seva mesura. Estructura i composicio
quimica dels vegetals. Metodologia analitica. Ingesti6 i digestibilitat, la seva prediccié.

4.- Qualitat farratgera.

Redifinicié dels objectius de la produccio farratgera. Factors implicats en la qualitat del
farratge. Factors geneétics. Factors agronomics. Factors ambientals. Moment i freqliencia
del dall. Processament del farratge.

B) PRODUCCIO | UTILITZACIO DE LES ESPECIES FARRATGERES

5.- Geografia de la produccié farratgera.
Especies farratgeres més conreades. Distribucid geografica dels conreus farratgers.
Importancia del regadiu i productivitat dels conreus. Formes d'utilitzacié.

6.- Conreus farratgers anuals d'estiu (1).
Conreus farratgers anuals: avantatges i inconvenients. Farratges d'hivern i farratges
d'estiu. Els farratges d’estiu. El blat de moro: produccio i utilitzacio.

7.- Conreus farratgers anuals d'estiu (2).
Altres farratges anuals d’estiu. La melca: produccié i utilitzacié. El gira-sol: producci6 i
utilitzacio.

8.-Conreus farratgers anuals d'hivern (1).
Els farratges d’hivern. Els cereals d'hivern: produccié i utilitzacié. Els raigras italia:
produccio i utilitzacio.

9.-Conreus farratgers anuals d'hivern (2).
La vecga i les seves associacions amb cereals: produccio i utilitzacié. Les cruciferes
farratgeres: produccié i utilitzacio.

10.- Conreus farratgers plurianuals (1).
Conreus farratgers plurianuals: avantatges i inconvenients. L'alfals: produccid i utilitzacio.

11.- Conreus farratgers plurianuals (2).
La trepadella: produccié i utilitzacié. Altres graminies i lleguminoses farratgeres
plurianuals: produccid i utilitzacié.




12.- Planificacio farratgera.
Importancia de la planificacié farratgera. Rotacioé de farratges.

C) CONSERVACIO DE FARRATGES

13.- La fenificacio.
Concepte, avantatges i inconvenients. L'assecament de la planta. La cadena de
fenificacié. Pérdues que es produeixen al fenificar.

14.- El fenc.
Modificacions de la seva composicié quimica. Modificacions del valor nutriu. Utilitzacié del
fenc pels remugants.

15.- L’ensitjament.

Concepte, avantatges i inconvenients. L'ensitlament de la planta. Factors que possibiliten
el bon ensitjament. La cadena d'ensitjament. Tipus de sitges. Pérdues que es produeixen
a l'ensitjar.

16.- L’ensitjat (1)
Canvis que es produeixen durant el procés d'ensitiament. Anaitica especifica dels
ensitjats. Valoracié nutritiva d’'un ensitjat.

17.- L’ensitjat (2)
Millora del valor nutritiu d’'un ensitjat. Utilitzacié de I'ensitjat pels remugants.

18.- La deshidratacio artificial i els farratges deshidratats.
Concepte, avantatges i inconvenients. Tipus de deshidratacié i productes deshidratats.
Consequeéncies de I'escalfament (heat damage). Valor nutritiu dels farratges deshidratats.

D) ESTIMACIO DEL VALOR NUTRITIU DELS FARRATGES

19.- Estimacio del valor energeétic
Estimacié del valor energétic d'un farratge: energia bruta, energia digestible, energia
metabolitzable i energia neta.

20.- Estimacio del valor proteic.
Estimacié del valor proteic d'un farratge: proteina d’origen alimentari i d’origen microbia
que arriba a l'intesti prim.

PRACTIQUES Tipus Durada
I. PINSOS
Seminaris: Dos seminaris que es realitzaran els dilluns | Seminari 3 hores

després de la classe teodrica de 17:30 a 19:00.

Visites: Visita a una fabrica de pinsos. Visita 4 hores




Il. FARRATGES

Practica: Estimacié in situ de la degradabilitat ruminal | Laboratori, Granja i |8 hores
de la matéria seca d'un farratge Sala d’Informatica
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Publicacions periodiques:

Animal Science: British Society of Animal Science

Fourrages: Association Francaise pour la Production Fourragére.
Grass and Forage Science:. British Grassland Society.

Journal of Animal Science: American Society of Animal Science
Journal of Dairy Science: American Dairy Science Association
Pastos: Sociedad Espafiola para el Estudio de los Pastos

NORMES D'AVALUACIO

Per aprovar I'assignatura sera necessari:

Assistir a les practiques

Superar un examen amb nota igual o superior a 5. L'’examen té dues parts, pinsos i
farratges, que cal aprovar. Per treure la nota final, el pes especific de cadascuna de
les parts de l'assignatura sera: 2/3 per a farratges i 1/3 per a pinsos.

Dels seminaris de pinsos es fara un exercici que representara el 10% de la nota de
pinsos

L’examen de farratges pot ésser substituit per un treball de planificacié farratgera




ALTRES INFORMACIONS







