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3- OBJECTIUS DE L’ ASSIGNATURA

OBJECTIUS DE L’ ASSIGNATURA

L'objectiu onamentd d'aguesta assigretura optativa és anpliar s coneixanents goortats en | es assigretures de
Microbiologia sobred s microorganismesi lestoxines en esaiments destinats d consum humai animd.

CONTINGUT GENERAL
En la part tedrica del'assignauras'gpraundira en e's seglients aspectes:

-Concepte i importancia delaMicrobidoga desdiments

-Condicions queinflueixen en d desernvd upament del s microorgani smes
-Métodes de conservaci 6.

-Microorgani smes associats s diment.

-Técniques and itiques

-Conversi6 ddsdiments

4- PROGRAMA

CLASSES TEORIQUES

Temal
Introducci6 alaMiaobiol ogia des Aliments

Tema 2
Condicionsqueinflueixen en d desenvol upament del's microorganismes en e s aiments.

Tema 3
Métodes deconservaci 6 dd sdiments

Tema 4
Microorganismes associais ds diments Miaoflora inicid. Microorganismes patogens. Microorgani smes
productors d'dteraci ons. Microorgani smes indi cadors.

Tema 5
Metodol og ade presade mostres. T écniques derecomptei detecci 6de microorganismes. T écniques dedeteccio i
guentificacié de toxines.

Tana 6
Cans. Derivatscarnics. Ausi caga

Tenma 7
Pex i deivats Marisc.

Tema 8.
Llet i derivats

Tema 9.
Ous i derivats.

Tema 10.




Greixos comestibles

Tema 11.
Productes dorigen vegetd: Caeds. LIeguminoses. T uberclesi derivats. Fainesi derivats. Hortaissesi verdures.
Fruitesi deivets.

Teama 12.
Pinsos compaostos

Tema 13.
Conserves animasivegetas

Tema 14.
Aigles i gd. Gdats Begudes refrescants.

Teama 15.
Conversi6 dds diments Microorgani smes Utils.

PRACTIQUES Tipus Durada
Analisis microbiologiques de diferents aliments Laboratori 15h(6
(VO-225) sessions
continua-
El contingut de les practiques esta encaminat a familiaritzar a des de
I'dumne enles seglits técniquesi metodol oges: 2,5h)

-Andisi microbiologica de nostres de llet, faamage, carn, pex i
pinso.

-Andisi microbiol 6gca d'unamostradagua

-Detecci6 de portadars de Saphyl ococaus aureus

-Control microbiddgc anbientd.

-Determinad 6 d'afl atoxina B1 en pinscs
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NORMES D'AVALUACIO

L'assignaua M| CROBIOLOGIA DELS AL IMENTSconsta dedues pats unatedricai unapractica




Pea a superar |'assgnatura cadra obtenir una notaigua osuperior a5 en cadascuna de les dues parts
L'ava uaci 6 es reditzara de laseglient manera

TEORIA
Lapart tedrica de I'assignaturas’ha de superar mitjangant lareditzacié d'unexamen que congadedues parts:

1. Examentest de 50preguntes de vertader/fd s (veure modd).
2. Resolucio de dos casos pradics, a contestar amb I'gut del's gpurtsi llibres

Lanota deteoria serd la notamitjade les dues parts (sempre quelanata de cadascunasigui igud o supaior a 4).

PRACTIQUES

L'assistencia a les classes de practiques és obligatoria per a gorovar I'assgnaura. Les fdtes dassistencial
repercutiran negativament en la qudificacié de la pat practica podet ser motiu dun suspens dobd de
|'essignatura

Esreditzara un examen depractiques. La notaminma pe aaprovar-lo és deb.
Laqudificai6 find de les practiques sera resultat del'avd uacié continuadade I'dumnedurart lasevareditzaciéi
del'examen de practi ques.

Lanotafind de pradiques enles duesconvocatories dd curs academic (2005-2006) repercutira en lanata find de
I'assignatura, semprei quan lanota deteoria sigui igual osuperior a5, de laseglient manera:

- S lanotafind de practiquesésigud o superior a9, la notade tearia esvewraincrementada en 1.5 purts
- S lanotafind de prectiquesestaentre € 71 € 89, lanata detearia esveuraincrementadaen 1 punt.
- S lanotafind de practiquesestaentre € 6.0id 6.9, lanata deteoria es veura increnentadaen 0.5 punts.

- S lanotafind de prectiquesestaentre € 51 5.9, la nata detearia no es veura madifi cada.
ELSEXAMENS NOMESES REALITZARAN EN LES DADES ESTABLERTES.

ALTRES INFORMACIONS

MODEL DEXAMEN DE MICROBIOL OGIA DEL SALIMENT S (12PART)

INSTRUCCIONS GENERALS

Aquesta pat de I'exanen té 50 pregurtes de vetader/fas cada regposta carrectatindad vaord '1 purt, i cadd
resposta inmrrecta restara 1 punt. Les preguntesno cortestades noresten purs.

Alfinalitzr I'examen, cal entregar lafitxai d qliestionari depreguntesamb € nom.

1.-A vdorsd'activitat d'a guaentre 0.98-0.99 poden créi xer lamgj aria de microorganismes, pa0 e s baderis son
dsdominats

_Z%EL_sdrecanpt&s debacteris mesofils esporul as n especid ment importants en diments enllaunats refrigerats
I Idrates

3.- Les entaotoxinesestdfil oadci ques sHn termasensibles

é.- E(I:I meétade de recompte per filtracid de mambrana é especidment (il per modres on la contaminacio &
evada

5.-Enlesands d'as es remmptes de bacteris seran més dts alape | guealamusaul atura




