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3- OBJECTIUS DE L’ ASSIGNATURA 
 
 
OBJECTIUS DE L’ ASSIGNATURA 
El programa de l'assignatura vol aportar a l'alumne els coneixements bàsics 
involucrats en la producció, conservació i valoració nutritiva dels farratges més 
emprats en el nostre país per a la producció animal, així com dels procesos més 
importants implicats en l’el.laboració dels pinsos compostos.  
 
 
  
 
 
 
 
4- PROGRAMA 
 
CLASSES TEORIQUES 
 

I. PINSOS: TECNOLOGIA DE LA FABRICACIÓ 
 
1. Introducció a la Tecnologia de Pinsos  
La fabricació de pinsos dins la ramaderia. Situació actual i reptes de futur. Àrees 
de gestió. Procés de fabricació i diagrama de flux.  
  
2. Emmagatzematge  
Tipus de magatzems (horitzontals i verticals). Característiques i usos.  
 
3. Sistemes de transport  
Tipus de sistemes de transports. Descripció i usos  
 
4. Recepció de matèries primeres  
Àrea de recepció de matèries primeres  
 
5. Molturació  
Sistemes de molturació: martells i rodets. Característiques i usos. Punts crítics  
 
6. Dosificació  
Procés de dosificació. Bàscules. Descripció. Punts crítics  
 
7. Mescla  
Procés de mescla. Tipus de mescladores. Punts crítics  
 



8. Granulació  
Procés de granulació. Preacondicionament, granulació i refredador. Punts crítics  
 
9. Producte acabat  
Característiques i manipulació del producte acabat  
 
10. Líquids  
Sistemes d’aplicació de líquids. Punts d’aplicació. Tipus de matèries primeres. 
Punts crítics.  
 
11. Automatisme  
Aspectes i funcions dels automatismes.  
12. Control de qualitat  
Sistemes de control de qualitat. Anàlisi de punts crítics  
 
13. Legislació  
Aspectes legals en la fabricació del pinso  
  
  
 

 II. FARRATGES : PRODUCCIÓ, CONSERVACIÓ I VALORACIÓ 
 
  
A) PRODUCCIÓ I VALORACIÓ DE FARRATGES  

1.- Els remugants i els recursos herbacis.  
Els remugants i la fibra. Els recursos alimentaris pel bestiar. Tipus de recursos 
herbacis. Els recursos herbacis a l'Estat Espanyol i Catalunya.   
  
2.- Producció  farratgera.  
Objectiu de la producció farratgera. Factors implicats en la producció del farratge. 
Factors genètics. Factors agronòmics. Factors ambientals. Moment i freqüencia del 
dall.  
  
3.- Valoració de la qualitat d’un farratge.  
Valor nutritiu d’un farratge. Ingestió i digestibilitat, la seva mesura. Estructura i 
composició química dels vegetals. Metodologia analítica. Ingestió i digestibilitat, la 
seva predicció.   
  
4.- Qualitat farratgera.  
Redifinició dels objectius de la producció farratgera. Factors implicats en la qualitat 
del farratge. Factors genètics. Factors agronòmics. Factors ambientals. Moment i 
freqüencia del dall. Processament del farratge.   
  



B) PRODUCCIÓ I UTILITZACIÓ DE LES ESPÈCIES FARRATGERES  
  
5.- Geografia de la producció farratgera.  
Espècies farratgeres més conreades. Distribució geogràfica dels conreus 
farratgers. Importància del regadiu i productivitat dels conreus. Formes d'utilització. 
  
6.- Conreus farratgers anuals d'estiu (1).  
Conreus farratgers anuals: avantatges i inconvenients. Farratges d'hivern i 
farratges d'estiu. Els farratges d’estiu. El blat de moro: producció i utilització.   
  
7.- Conreus farratgers anuals d'estiu (2).  
Altres farratges anuals d’estiu. La melca: producció i utilització. El gira-sol: 
producció i utilització.  
  
8.-Conreus farratgers anuals d'hivern (1).  
Els farratges d’hivern. Els cereals d'hivern: producció i utilització. Els raigràs italià: 
producció i utilització.   
  
9.-Conreus farratgers anuals d'hivern (2).  
La veça i les seves associacions amb cereals: producció i utilització. Les crucíferes 
farratgeres: producció i utilització.  
  
10.- Conreus farratgers plurianuals (1).  
Conreus farratgers plurianuals: avantatges i inconvenients. L'alfals: producció i 
utilització.   
  
11.- Conreus farratgers plurianuals (2).  
La trepadella: producció i utilització. Altres gramínies i lleguminoses farratgeres 
plurianuals: producció i utilització.  
  
 12.- Planificacio farratgera.  
Importància de la planificació farratgera. Rotació de farratges.  
  
C) CONSERVACIÓ DE FARRATGES  
  
13.- La fenificació.  
Concepte, avantatges i inconvenients. L'assecament de la planta. La cadena de 
fenificació. Pèrdues que es produeixen al fenificar.   
  
14.- El fenc.  
Modificacions de la seva composició química. Modificacions del valor nutriu. 
Utilització del fenc pels remugants.  
  
15.- L’ensitjament.  
Concepte, avantatges i inconvenients. L’ensitlament de la planta. Factors que 
possibiliten el bon ensitjament. La cadena d'ensitjament. Tipus de sitges. Pèrdues 
que es produeixen a l'ensitjar.  



  
16.- L’ensitjat (1)  
Canvis que es produeixen durant el procés d'ensitjament. Anaítica específica dels 
ensitjats. Valoració nutritiva d’un ensitjat.   
  
17.- L’ensitjat (2)  
Millora del valor nutritiu d’un ensitjat. Utilització de l’ensitjat pels remugants.  
  
18.- La deshidratació artificial i els farratges deshidratats.  
Concepte, avantatges i inconvenients. Tipus de deshidratació i productes 
deshidratats. Consequències de l’escalfament (heat damage). Valor nutritiu dels 
farratges deshidratats.  
  

D) ESTIMACIÓ DEL VALOR NUTRITIU DELS FARRATGES  
  
19.- Estimació del valor energètic  
Estimació del valor energètic d'un farratge: energia bruta, energia digestible, 
energia metabolitzable i energia neta.  
  
20.- Estimació del valor proteic.  
Estimació del valor proteic d'un farratge: proteïna d’origen alimentari i d’origen 
microbià que arriba a l’intestí prim. 
 
 
PRACTIQUES Tipus Durada 
I. PINSOS  
  
Seminaris: Dos seminaris que es realitzaran els 
divendres després de la classe teòrica de 18:30 a 
20:00.   
  
Visites: Visita a una fàbrica de pinsos.  
 

  

II. FARRATGES  
  
Pràctica: Estimació in situ de la degradabilitat 
ruminal de la matèria seca d'un farratge 
 
 
 
 
 

 
 
Seminari  
  
  
 
Visita  
  
  
  
  
  
 
Laboratori, Granja 
i Sala 
d’Informàtica  
 

 
 
3 hores 
 
 
 
4 hores 
 
 
 
 
 
 
8 hores 
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NORMES D'AVALUACIÓ 
Per aprovar l'assignatura serà necessari:  
 Assistir a les pràctiques  

 Superar un examen de pinsos amb nota igual o superior a 5 
 Dels seminaris de pinsos es farà un exercici que representarà el 25% de la nota de 

pinsos  
 Realitzar un treball de planificació farratgera 
 En la nota final, el pes específic de cadascuna de les parts de l'assignatura serà: 2/3 

per a farratges i 1/3 per a pinsos.  
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