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3- OBJECTIUS DE L' ASSIGNATURA

OBJECTIUS DE L’ ASSIGNATURA

Estudi dels aspectes bioldgics i sistemes de produccié d'especies aquatiques
d'interes comercial.

[Estudi de les patologies més freqiients de mol-luscs i peixos; terapeutica i
legislacié. Es fara émfasi en la influéncia dels aspectes nutricionals i patologics
sobre la qualitat i comercialitzacié del producte final.

4- PROGRAMA

CLASSES TEORIQUES

1.-  Introduccid. L'agiiicultura: panorama historic. Principals espécies i tipus
de cultiu. Maite (2h). 15/02

2.-  Algues. Biologia. Produccié. Maite (2h). 22/02

3.- Caracteristiques generals de les fases en el cultiu de mol-luscs, crustacis
i peixos. Diferéncies entre espécies marines i d'aigua dolga. Roser (1h).
01/03 (de 12 a 13h)

4.- L'aigua i la seva importancia en aqiiicultura. Principals parametres fisics i
quimics d'interes per al cultiu. Roser (1h). 01/03 (de 13 a 14h)

5.-  Molluscs. Aspectes biologics d'interes en aqlicultura: reproduccid i
alimentacié. Especies de cultiu. Aspectes patoldgics dels cultius de
mol-luscs. El fitoplancton toxic. Maite (2h). 08/03

19 TUTORIA (2h). 15/03 (als despatxos de les professores respectives)

6.-  Crustacis Decapodes. Aspectes biologics d'interés en agiicultura:
reproduccid i alimentacid. Espécies de cultiu. Principals patologies. Maite




(2h). 22/03.

29 TUTORIA (2h). 14/04, de 15 a 16h als despatxos de les respectives
professores.

7 .-

Peixos. Aspectes biologics d'interés en aqiiicultura: osmoregulacid,
ectotérmia, alimentacié, reproduccié. Especies de cultiu. Principals
patologies. Maite (4h). 12 i 19/04.

8.-  Nutricié i Alimentacio d'animals aquatics. Bases i caracteristiques
generals. Requeriments nutritius. Alimentacié larvaria i problematica.
Alimentacié en fases de pre-engreix i engreix. Roser (4 h). 26/04 i
03/05.

9.- Efecte de l'alimentacié sobre la qualitat del producte final. Qualitat en
aqiicultura. Pigmentacio en salmonids i crustacis. Nivell de greix en les
dietes. Substitucid de les farines i olis de peix per fonts vegetals. Roser
(4h). 10 17/05.

10. - Efecte del sacrifici sobre la qualitat del producte final. Sistemes de
sacrifici: tipus, impacte sobre la fisiologia, el rigor mortis i aspectes
organoléptics i de color del producte final. Roser (2h). 31/05.

PRACTIQUES Tipus Durada

. Dissecci6 de Mol-luscs, Crustacis i Peixos Practiques laboratori |3 h

. Cultiu de diverses espécies aquicoles Video 2h

. Visita a piscifactories del Delta de I'Ebre Visita 5h

. Exposici6 de treballs. Seminaris 5h




METODOLOGIA | CALENDARI

L'assignatura consta de classes de teoria i d’activitats practiques.
2.1. Classes teoriques

a) Descripcio:
Constaran de classes magistrals, amb videos i/o seminaris en algunes sessions.
Hi haura dies de treball independent de I'estudiant.

b) Valoracié de la part teorica:
De l'aprofitament de la teoria (prova de rendiment tipus test de 25 preguntes
d’opcié multiple i 2 preguntes llargues, a escollir-ne una) en resultara un 50 % de
I'avaluacié final de I'assignatura.

c) Calendari de classes teoriques:

c.1) Professora: Maite Carrasson

15, 22 de febrer, 8, 22 de marg, 12, 19 d’abril: classes, temes1, 2,5,61i 7.

15 de marg¢: treball independent de I'alumne (els que no tinguin hora de tutoria
concertada amb la professora).

c.2) Professora: Roser Sala
1 de marg, 26 d’abril, 3, 10, 17, 31 de maig: classes, temes 3, 4, 8, 9 10.

2.2. Activitats practiques:
L’assisténcia a practiques és obligatoria.

Hi haura practiques d’aula i de laboratori, i una sortida.

a) Practiques d’aula:

b.1) Descripcid:

Constaran de classes de treball dirigit i seminaris. Els alumnes realitzaran
un treball dirigit i tutoritzat pels professors d’un tema que elegiran de la llista
préviament facilitada que s’indica a continuacio. Els alumnes treballaran
individualment. L’adjudicacié dels temes per al treball es fara per rigorés
ordre de sol-licitud al professor encarregat del tema elegit, via correu
electronic. En la sol-licitud hi haura de figurar obligatoriament una llista de 3
treballs per ordre de preferéncia. L'Gltim dia per fer la sol-licitud sera el B2

Hi hauran dues sessions de treball dirigit i tutoritzat per alumne (ISidEIMale
. La tutoria es fara a hores concertades amb les professores.




El treball es presentara per escrit abans de les _—

Hi haura 1 seminari on els alumnes presentaran i exposaran els treballs
dirigits en versi6 Power Point. L'exposicié ha de tenir una duraci6é de 15’
més 10’ de preguntes (maxim 25’). Es penalitzara sobrepassar el temps
d’exposicié assignat. També es penalitzara la no presentacio del treball a
I'horari establert. Es obligatoria la assisténcia al seminari d’exposicio dels
treballs.

La data del seminari de presentaci6 oral dels treballs és el ElEIMaigNoes

b.2) Temes per als treballs:
b.2.1. Tutoritzats per Maite Carrasson:
- El cultiu de l'ostra
- El cultiu del musclo
- El cultiu de la cloissa
- El cultiu del llagosti
- El cultiu de la orada
- El cultiu del llobarro

b.2.2. Tutoritzats per Roser Sala:
- El cultiu del salmo
- El cultiu de la truita
- El cultiu de la tonyina
- El cultiu de la tilapia
- El cultiu del panga
- El cultiu de I'esturié

b.3) Valoracio practiques d’aula:
La valoracié del treball es fara en relacio al treball escrit i a I'exposicio oral.
En aquest treball es valorara:
- Treball escrit: correccio del treball escrit, qualitat de les fonts documentals
escollides, correcta citacio de la bibliografia, etc.
- Presentacié oral: Contingut de la presentacié (informacié adequada,
gualitat, correccio, ...), capacitat per a sintetitzar la informacio i estructuracio
de la presentacio, claredat, concisio i rigor en I'expressié oral, adequacio al
temps establert (15'), capacitat de resposta a les preguntes del tribunal.

Del treball escrit i de la presentacio i exposicio del treball en resultara un 50
% de la nota final.

b.4) Calendari practigues d’aula:
- Classes de treball dirigit (tutories programades):
- 15 de Marg: M. Carrasson (de 15 a 17h; al despatx V0/124)
R. Sala (de 12 a 14h; al despatx V0/309).
- 14 d’abril: M. Carrasson (de 15 a 17h; al despatx V0/124)




R. Sala (de 15 a 17h; al despatx V0/309).
- Seminari d’exposicié: 6 de maig, de 15 a 20h.
b) Practica de laboratori i visita:

Disseccio de mol-luscs, crustacis i peixos. 07/04 o 03/05, de 15 a 18h.
Cultiu de diverses especies aquicoles.

Visita a piscifactoria: A finals d’abril

NORMES D'AVALUACIO

L’'avaluacio per a detectar el nivell d'assoliment dels objectius proposats en
I'assignatura es realitzara a partir de:

1. Prova de rendiment tipus test de 25 preguntes d’opcié multiple (4
possibles respostes) i 2 preguntes llargues (a escollir-ne una): 50% de la
nota final.

2. Treball escrit i presentacio oral del mateix: 50 % de la nota final.
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1 REVISTES

Aguaculture Europe
Global Aquaculture Advocat

Pagines web recomanades
http://aquaTIC.unizar.es/
http://mispeces.com/ (aquesta disposa de la majoria dels enllagos amb la

majoria de les pdgines relacionades amb el sector de la aqiiicultura).
http://faoc.org/
http://www.feap.info/feap/

http://www.fundacionoesa.es

ALTRES INFORMACIONS

Horari d'atencié als alumnes Dilluns i Dimecres

Dra. Maite Carrassén
U. Biologia ( ler pis) VO- 124 Dimecres: 11:.30-13 h

Dra. Roser Sala
U. Nutricid i Alimentaciéo Animal (3r pis) VO- 309  Dilluns: 10-12h
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