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Prerequisits

Els alumnes hauran de tenir coneixements basics sobre els diferents sistemes de produccié ramadera i
conéixer el vocabulari basic de I'area. En cas contrari, es proporcionara als alumnes bibliografia que els hi
permeti adquirir-los de forma autonoma.

El coneixement de castella i d'anglés de I'estudiant ha de ser el suficient per tal de poder seguir una classe
magistral, debat, exposicio, etc .

Objectius

Aquest modul té com a objectiu que els alumnes coneguin les possibles formes de millorar la qualitat dels
productes d'origen animal des de la granja. En particular, el mddul analitzara l'impacte que poden tenir factors
com l'alimentacio, el maneig, la genética i el benestar animal sobre la qualitat nutritiva, organoléptica i
tecnologica dels diferents productes.



També s'estudiaran estratégies i sistemes de produccio dirigits a obtenir productes que cobreixin demandes
especifiques dels consumidors, com aliments amb propietats funcionals o aliments obtinguts mitjangant
sistemes de produccié tradicionals, ecologics i respectuosos amb el benestar animal.

Finalment, es contemplara de forma especifica I'obtencié de productes segurs per al consumidor com a
caracteristica obligada de qualitat. S'abordara el control de les matéries primeres utilitzades en I'alimentacio
del bestiar, les bones practiques d'higiene a les explotacions ramaderes, aixi com els sistemes que permetin la
tracabilitat dels productes des del seu origen.

Competéncies

® Buscar informacié utilitzant els canals apropiats i integrar I'esmentada informacié per solucionar
problemes en l'activitat professional.

® Definir els principals sistemes de produccié lligats a I'obtencié de productes animals amb distintius
diferencials.

® Dissenyar, organitzar, planificar, gestionar i dur a terme projectes, treballant individualment o en equip
unidisciplinari o multidisciplinari, en el seu ambit d'estudi amb criteri critic i creativitat, sent capagos
d'analitzar, interpretar i sintetitzar les dades / la informacié generats.

® |dentificar els possibles efectes de I'alimentacio, el maneig, el benestar i la genética animal sobre les
caracteristiques nutricionals, organoléptiques i tecnoldgiques dels productes d'origen animal.

® |dentificar els riscos per a la seguretat alimentaria lligats a I'alimentacio i el maneig dels animals.

® Que els estudiants sapiguen aplicar els coneixements adquirits i la seva capacitat de resolucio de
problemes en entorns nous o poc coneguts dins de contextos més amplis (o multidisciplinaris)
relacionats amb la seva area d'estudi.

® Que els estudiants sapiguen comunicar les seves conclusions, aixi com els coneixements i les raons
ultimes que les fonamenten, a publics especialitzats i no especialitzats d'una manera clara i sense
ambiguitats

® Que els estudiants tinguin les habilitats d'aprenentatge que els permetin continuar estudiant, en gran
manera, amb treball autdbnom a autodirigit

® Tenir coneixements que aportin la base o I'oportunitat de ser originals en el desenvolupament o
I'aplicacio d'idees, sovint en un context de recerca

Resultats d'aprenentatge

—_

. Discriminar fonts d'informacié de base cientifica.

2. Dissenyar estrategies per millorar caracteristiques concretes de qualitat dels productes animals i

definir-ne les implicacions econdmiques.

Elaborar una memoria escrita del treball dut a terme.

Fer propostes quant a problemes practics concrets.

Identificar els requeriments necessaris (legals, normatius, de maneig o d'un altre tipus) per obtenir un

producte animal diferenciat en un projecte concret d'explotacié ramadera.

Identificar normatives reguladores d'ambit autondmic, estatal i internacional.

Implementar un programa de bones practiques d'higiene en una explotacié ramadera.

Presentar els treballs en sessions de seminaris, liderant la discussio de les problematiques plantejades.

Que els estudiants sapiguen aplicar els coneixements adquirits i la seva capacitat de resolucié de

problemes en entorns nous o poc coneguts dins de contextos més amplis (o multidisciplinaris)

relacionats amb la seva area d'estudi.

10. Que els estudiants sapiguen comunicar les seves conclusions, aixi com els coneixements i les raons
ultimes que les fonamenten, a publics especialitzats i no especialitzats d'una manera clara i sense
ambiguitats

11. Que els estudiants tinguin les habilitats d'aprenentatge que els permetin continuar estudiant, en gran
manera, amb treball autbnom a autodirigit

12. Tenir coneixements que aportin la base o l'oportunitat de ser originals en el desenvolupament o

I'aplicacio d'idees, sovint en un context de recerca
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INTRODUCCIO AL MODUL (1 h)

Objectius, activitats, calendari, avaluacio.

UNITAT I. Millorant la qualitat mitjangant el maneig, la genética i la nutricio.
Teoria

1. INTRODUCCIO a la Unitat (2h)

2. LLET

2.1. Produir llet en quantitat i en qualitat (1h).

Cicles productius adaptats a les diferents espécies productores de llet. Sistemes de produccio orientats a la
qualitat. Origen dels components de la llet. Relacié entre els diferents components de la llet i opcions de
modificacio.

2.2. Variaci6 en la qualitat de llet (I): Factors intrinsecs. (1h).
Factors de variacio. Intrinsecs. Espécies. Fase de lactacio. Nombre de part. Gestaci6 i assecat. Practiques de
munyir. Persisténcia de la lactacié. Cicles prolongats.

2.3. Variacié en la qualitat de llet (Il): Factors extrinsecs. (1h).
Rutina i freqiéncia de munyida. Factors mediambientals: altitud, temperatura, llum. Impacte de l'estrés per
calor en la qualitat de la llet i productes lactis.

2.4. Variacio en la qualitat de llet (111): Nutricié. (1h).
Racionament i qualitat de llet. Relacié farratge: concentrat. Efectes de diferents aliments sobre la qualitat de la
llet. Accions correctores.

2.5. Infeccions intramamaries i qualitat de llet. (1h).

Bacteriologia de la llet i estabilitat de la llet crua. Mastitis clinica i subclinica. Validesa dels recomptes de
cel-lules somatiques.Impacte de la mastitis subclinica en la qualitat de la llet i dels productes lactis. El cas de
CNS. Presencia d'inhibidors a la llet.

3. CARN

3.1. Parametres de qualitat amb interés en la produccié de carn. (1 h)
Ph de la carn i capacitat de retencio d'aigua. Color. Composicié quimica. Greix intramuscular. Tendresa,
suculéncia i aroma.

3.2. Genomica de la qualitat de la canal i de la carn. (1 h)
Gendmica de la sindrome d'hipertérmia maligna. Genomica de la hipertrofia muscular i del sistema calpaina /
calpastatina en vedells de carn. El gen "callypige" en ovi.

3.3. Modificacions de la qualitat de la carn a través de l'alimentacié. (2 h)
Programaci¢ fetal i estructura del muscul esquelétic. Color. Palatabilitat. Composicié quimica. Contingut en
acids grassos.

3.4. El maneig i el transport del bestiar poden afectar la qualitat de la canal i de la carn. (2 h)
Maneig a la granja. Maneig durant el transport. Maneig a I'escorxador.

4.0US

4.1. Conceptes actuals de qualitat en I'ou i preferéncies del consumidor. (1h)
Parametres de qualitat en I'ou. Recomanacions per a productors i classificadores d'ous. Tendéncies i
preferencies del consumidor en relacié als ous i els seus productes.

4.2. Qualitat de I'ou al llarg del procés de formacid. (1h)
Punts clau en el procés de formacié de I'oui el seu impacte en parametres de qualitat, en particular en
defectes de closca i defectes interns.



4.3. Factors que afecten la qualitat de I'ou. (2h)

Modificacié de la qualitat externa i interna de I'ou d'acord a diferents factors: Genética i estirps seleccionades.
Sistemes d'allotjament i maneig a la granja. Factors nutricionals i d'alimentacié. Maneig, transport i
emmagatzematge després de la posta. Repercussio en els ovo-productes.

5. PISCICULTURA

5.1. Implicacions del creixement i el desenvolupament del muscul sobre la qualitat del filet de peix. (1h)
Estructura i composicio nutricional del muscul del peix. Bases bioldgiques pel creixement i desenvolupament
del peix.

5.2. Efecte de la nutricié de I'alimentacié sobre la qualitat del filet de peix. (2 h)
Composicio de la dieta i regim alimentari. Pigmentacié en salmonids i qualitat del filet.

5.3. Efecte del maneig i sacrifici sobre la qualitat de la carn de peix. (1 h)
Efecte potencial del dejuni pre-sacrifici, maneig i transport. Métodes de sacrifici. Consideracions étiques.

Practiques i seminaris
Practiques de laboratori (2 h + 2 h).

Avaluacio de diferents parametres de qualitat en productes d'origen animal obtinguts a partir de diferents
sistemes de cria. Analisi dels efectes del maneig de la nutricié i de la genética.

Casos practics (8 hores seminaris).

Els estudiants treballaran en equip per resoldre diferents casos practics en relacio a l'analisi i disseny de
programes de cria dirigits a millorar la qualitat d'un aliment d'origen animal.

Visites (3h).

Visites a granges de llet (sistemes de munyida i emmagatzematge de llet) i / 0 escorxadors, sales
d'especejament, plantes de processament ...

UNITAT Il. Productes d'origen animal amb caracteristiques diferencials de qualitat.
Teoria

6. SISTEMES DE PRODUCCIO TRADICIONALS a I'area mediterrania i denominacions geografiques
protegides (4 h,).

Comercialitzacio de productes d'origen animal. Diferents esquemes per les denominacions geografiques:
denominacions geografiques protegides (PDO), indicacions geografiques protegides (PGl), diferents races o
especies, sistemes de produccid, practiques d'alimentacié. Exemples practics per a una varietat de productes
PDO o PGl (carn de xai, vedella, aus, conills, llet, formatge, peix ... etc).

7. SISTEMES DE PRODUCCIO ORGANICS (4 h)

De la produccio tradicional a la intensiva i de la intensiva a I'organica. Principis basics de la produccio
organica. Organic vs. convencional. Sistemes de produccié ramadera organics. Aquicultura organica. Estat
actual de la produccio ramadera i I'aquicultura organica. Alguns exemples.

8. PRODUCTES DE LA CACA. (2 h).

Espeécies de cacga (senglar, cérvol, cabirol, daina, isards, cabres salvatges, muflons, etc.). Les espécies de
caga menor (llebre, conill, anec, guatlla, perdiu, tord, faisa, etc.). Els sistemes de produccié (vedats socials,
refugis de vida silvestre, reserves de caga, vedats de caga, etc.).

9. PRODUCTES RESPECTUOSOS amb el BENESTAR ANIMAL.

9.1. Concepte de benestar animal. (2h)
Com perceben els consumidors aquest concepte i la seva relacié amb la definicio cientifica de benestar
animal.



9.2. Exemples de productes respectuosos amb el benestar animal en la produccié de porcs i aus. (2h)
Des de la valoracio cientifica del benestar a les oportunitats de mercat.

10. ALIMENTS FUNCIONALS

10.1 Llet enriquida en CLA. (1h)
Com aconseguir llet enriquida naturalment a través d'estratégies alimentaries.

10.2 Péptids bioactius en la llet. (1 h)
Presencia i efectes fisiologics dels péptids bioactius en la llet.

10.3 Estratégies nutricionals per modificar la composicio lipidica dels ous i la carn de pollastre. (2h)
Enriquiment en PUFA, w-3 y w-6. Ous enriquits en antioxidants.

Practiques i seminaris
Practiques de laboratori (2 h).

Comparacié de parametres de qualitat entre aliments d'origen animal convencionals i funcionals (ous enriquits,
llet o carn).

Casos practics (8 hores seminaris).

Els estudiants treballaran en equip per resoldre casos practics relatius a la definicié d'una nova PDO, GPI o
alternativament en I'aplicacié dels principis basics de la produccié organica en una granja convencional.

Visites (3 h).

Visita a una granja organica.

UNITAT Iil. Productes segurs per al consumidor

Teoria

11. INTRODUCCIO A LA UNITAT (1h)

12. INTRODUCCIO A L'ALIMENTACIO ANIMAL (1 h)

13. CONTROL A L'ALIMENTACIO ANIMAL

13.1 Produccio, autocontrol i tragabilitat de farratges i matéries primeres. (1h)
13.2 GMO a la UE i al mén. (1h).

13.3 Possibles riscos en els aliments del bestiar. (2h).
Rics de la contaminacié d'ingredients amb micotoxines. La importancia de la produccié ramadera en la
generacio de resisténcies als antimicrobians. Cerca d'alternatives.

13.4 La utilitzacio de residus industrials en l'alimentacio del bestiar. (1 h)
Com tractar exemples de subproductes de la industria ramadera destinats a I'alimentacio animal. Legislacio
relativa als productes SANDACH.

14. BONES PRACTIQUES D'HIGIENE EN LA PRODUCCIO RAMADERA

14.1 Aspectes basics en qualsevol programa de bonespractiques: I'aliment, la granja, deixalles i residus,
bioseguretat i registres (2h)

14.2 Regulacio europea. Un exemple: plans de control de Salmonella en la produccié primaria. (1h)

15. PROCESSOS D'IDENTIFICACIO | TRAGABILITAT



15.1 Tragabilitat. (1h)
Concepte i regulacions. Qualitat i tracabilitat. Elements d'un esquema detracgabilitat. Tragabilitat ascendent i
descendent. Auditories de tragabilitat. Analisi de punts critics i de control (APPCC).

15.2 Identificacié animal. (1h)
Historia. Sistemes d'identificacié. Marcadors naturals (biomarcadors) i artificials. Recomanacions ICAR per a la
identificacié animal. Crotals. Imatges de retina. Empremta digital molecular.

15.3 Identificacié electronica. (1h)
Antecedents. Fonaments dels sistemes de radiofrequiéncia. Estandards I1SO. Tipus de transponedors:
injectables, crotals, bolus i altres dispositius. Transceptors. Retencid, llegibilitat i eficiencia de lectura.

15.4 Implementaci6 d'esquemes de la granja a la taula. (1h)
Tragant lots vs. individus. Tracant productes mixtos. Utilitzacié de tragadors. Costos de la implementacié d'un
sistema d'identificacio i tragabilitat.

15.5 Tragabilitat de productes d'origen animal. (1h)
Tragabilitat de productes liquids. Tragabilitat de llet i sistema de lletra Q. Tragabilitatde la mel, ous, carn i peix.

Practiques i seminaris

Practiques de camp. (2 h)

Aplicacié en camp de diferents sistemes d'identificacio electronica del bestiar.
Casos practics. (8 h, seminaris)

Els estudiants treballaran en equip en l'aplicacié d'esquemes d'APPCC en diferents etapes de la cadena de
produccid (fabriques de pinsos, granges, escorxadors ... etc.)

Visites. (3 h)

Visita a una fabrica de pinsos.

Metodologia

El centre del procés d'aprenentatge és el treball de I'alumne. L'estudiant apréen treballant, essent la missio del
professorat ajudar-lo en aquesta tasca (1) subministrant-li informacié o mostrant-li les fonts on es pot
aconseguir i (2) dirigint els seus passos de manera que el procés d'aprenentatge pugui realitzar-se eficagment.
D'acord amb aquestes idees, i amb els objectius del modul, el desenvolupament del curs es basa en les
seguents metodologies i activitats:

1. Métodes de treball basats en classes magistrals participatives.

L'alumne adquireix els coneixements propis de l'assignatura assistint a les classes magistrals i
complementant-les amb I'estudi personal dels temes explicats. Les classes magistrals estan concebudes com
un meétode fonamentalment unidireccional de transmissid de coneixements del professor a I'alumne encara
que es fomenta la participacio activa de l'alumne.

2. Métodes orientats a la discussio i / o al treball en equip.

Mitjangant el treball en equip o en grup es persegueix que l'alumne adopti un paper actiu en el procés
d'aprenentatge. A través de l'aprenentatge cooperatiu de I'alumne augmenta la seva motivacio, potencia
actituds d'implicacio i iniciativa, millora el grau de comprensié del que fa, el grau de domini de procediments i
conceptes i crea una relacio social positiva.

Dins d'aquest modul es contemplen diferents activitats de treball en grup:

2.1. Resolucié de casos / exercicis.



2.2. Practiques d'aula.
2.3. Practiques de laboratori.
2.5. Seminaris.

2.6. Presentaci6 / exposicio oral de treballs.

2.7. Participacio en activitats complementaries (visites).

3. Treball autonom.

El treball autonom és una metodologia centrada fonamentalment en I'alumne, encara que el professor té
també un paper destacat en aquest procés. L'objectiu que persegueix és aconseguir que els estudiants
desenvolupin habilitats per establir els seus objectius d'aprenentatge, triar entre diferents maneres d'aprendre,
establir el seu propi ritme, planificar i organitzar el seu treball, descobrir i resoldre problemes, prendre
decisions i avaluar els seus propis progressos. L'aprenentatge autonom fomenta diverses competéncies
transversals i es converteix en un métode docent imprescindible.

Dins d'aquesta assignatura es plantegen diferents activitats de treball autonom.

3.1. Elaboracio d'informes / treballs.
3.2. Resolucié de problemes

3.3. Estudi autdonom.

Activitats formatives

Titol Hores ECTS Resultats d'aprenentatge

Tipus: Dirigides

Activitats Complementaries (visites) 9 0,36 4,9,12

Clases Magistrals Participatives 53 2,12 12

Practiques de laboratori 8 0,32 4,9,12

Seminaris Casos Practics 24 0,96 4,8,9,10

Tipus: Supervisades

Resolucié Casos Practics 60 2,4 1,2,3,4,5,6,7,9, 11

Resolucié d'exercicis 24 0,96 1,4,5,6,9, 11

Tutories 9 0,36 11

Tipus: Autonomes

Estudi Personal 188 7,52 1,2,5,6,7,9, 11,12
Avaluacio

Per tal d'avaluar la progressioé de I'alumne es plantegen diferents activitats i metodologies d'avaluacio:

Assisténcia i participacio activa a classe. (5%)



L'assistencia participativa a les classes sera objecte d'avaluacié pel professor. Opcionalment els professors
podran passar petits questionaris per tal d'estimular la participacio.

Assisténcia a tutories. (5%)
Durant les tutories els professors valoraran la capacitat del treball autdnom de cada alumne.
Assisténcia a activitats complementaries. (5% cada visita x 3 visites, 15% total)

Durant les visites, es podran plantejar petits exercicis o questionaris que hauran de ser completats pels
alumnes i que, juntament amb la participacio en I'activitat, seran objecte d'avaluacio.

Realitzacié de practiques (5% cada practica x 3 practiques, 15% total).
Durant les practiques es podran plantejar petits exercicis objecte també de valoracio.
Lliurament d'informes i defensa oral dels casos practics (20% cada Unitat Docent x 3 unitats, 60%).

En cadascuna de les unitats docents (1, Il i lll) es plantejaran casos practics als alumnes que hauran de
resoldre en grup i presentar en seminaris. Es valorara l'informe presentat, la presentacio i defensa publica en
els seminaris i la capacitat de treball en equip

Activitats d'avaluacio

Titol Pes Hores ECTS Resultats d'aprenentatge
Asistencia a les activitats complementaries (Visites) 15 0 0 4,9,12
Asistencia a les practiques de laboratori 15 0 0 4,912
Asistencia i participacio activa a la clase. 5 0 0 4
Informe i defensa Cas Practic Unitat | 20 0 0 1,2,3,4,8,9,10,12
Informe i defensa Cas Practic Unitat Il 20 0 0 1,3,4,5,8,9,10,12
Informe i defensa Cas Practic Unitat 11l 20 0 0 1,3,4,6,7,8,9,10, 12
Tutories 5 0 0 1, 11
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