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Prerequisits

Es recomanable haver superat I'assignatura de Biologia Animal i Cel-lular, Bioquimica, Agronomia i Economia
Agraria, Bases de la Producci6 i Maneig animal..

Objectius

Es tracta d'una assignatura de segon curs, de tipus obligatori, on el principal objectiu és introduir I'alumne en
els principis de la nutricié i alimentacié animal a través d'una visi6 global i integradora de la bioquimica i la
fisiologia de les principals espécies domeéstiques.

El benestar, la salut i la productivitat dels animals depenen, en gran part, del conjunt d'intercanvis de mateéria i
energia que els animals realitzen amb l'exterior a través de la seva alimentacio. L'home participa en la seleccio
d'aquests aliments i en la formulacio i fabricacio de les racions a administrar, fonamentalment en I'ambit de la
produccié ramadera, perd també en l'alimentacié dels animals de companyia. En aquesta assignatura
s'estudien aspectes relacionats amb ['estructura i analisi dels aliments, la seva digestié i metabolisme, i valor
nutricional, i es discuteixen els diferents conceptes que determinen les necessitats nutritives dels animals.

L'assignatura pretén també instruir I'alumne en els principis basics de la nutricié quantitativa i aborda amb aixo
I'entorn conceptual minim que permeti gestionar i interpretar la informacio tabulada disponible sobre el valor
nutritiu dels aliments i les necessitats nutritives dels animals. Mitjangant la discussio i resoluci6 de diferents



casos practics i problemes, I'alumne s'enfrontara en diverses ocasions al repte d'identificar la contribucié que
I'alimentacio té en diferents problematiques, tant d'animals de companyia com de produccié ramadera;
assumint amb aix0 la responsabilitat d'assessorar o prendre decisions sobre la correcta alimentacié dels
animals.

Per aix0, entre els objectius de l'assignatura destaquem els segients:

1 - Entendre i conéixer la importancia dels nutrients dels aliments en la salut i rendiments dels animals;
utilitzant de forma correcta la terminologia.

2 - Conéixer el procediment per a calcular el valor nutritiu dels aliments i les necessitats nutritives de les
espécies animals més comuns, aixi com els factors que les fan variar.

3 - Coneixer els criteris que condicionen la formulacié de racions practiques per als animals en les situacions
més convencionals.

Competencies

® Analitzar, sintetitzar, resoldre problemes i prendre decisions.

® Avaluar correctament I'estat nutricional de I'animal i saber assessorar els altres sobre els principis de la
cria i I'alimentacio.

® Buscar i gestionar la informacié relacionada amb I'activitat professional

® Comunicar la informacié obtinguda durant I'exercici professional de manera fluida, oralment i per escrit,
amb altres col-legues, autoritats i la societat en general.

® Treballar amb eficacia en equips uni o multidisciplinaris.

Resultats d'aprenentatge

Analitzar, sintetitzar, resoldre problemes i prendre decisions.

Avaluar les principals metodologies destinades a analitzar matéries primeres i pinsos.

Buscar i gestionar la informacié relacionada amb I'activitat professional

Classificar els nutrients i els additius alimentaris per la seva importancia nutritiva i integrar els seus
processos d'assimilacié a lI'organisme animal.

5. Comunicar la informaci6 obtinguda durant I'exercici professional de manera fluida, oralment i per escrit,
amb altres col-legues, autoritats i la societat en general.

Formular racions per a animals en les situacions més convencionals.

7. ldentificar les principals matéries primeres i classificar-les en funcio de la seva utilitat per a I'alimentacio
animal.

Treballar amb eficacia en equips uni o multidisciplinaris.

9. Ultilitzar els sistemes d'alimentacio actuals: Saber obtenir el valor nutritiu dels aliments i calcular les
necessitats nutritives dels animals.
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Continguts

PROGRAMA DE L'ASSIGNATURA
TEORIA

Presentacioé de I'assignatura (2 h TE)

Presentacioé de la disciplina de Nutricié Animal. Com obtenen i utilitzen els animals I'aliment, I'energia i els
nutrients. Essencialitats i particularitats en la nutricié dels animals de companyia i dels animals amb un desti
productiu. Com treballarem en aquesta assignatura.

Unitat 1. L'energia. (7 h teoria + 3 h problemes)




1. Introducci6 a la bioenergeética. (1 h TE)

Tipus d'energia. En qué inverteixi I'animal I'energia: Metabolisme basal i de deju; Necessitats de
termoregulacio; Treball; Diposit en teixits organics.

2. Carbohidrats com a font d'energia. (2 h TE)

Composicié quimica, classificacié i métodes d'analisi. Caracteristiques de la digestio i del metabolisme de
carbohidrats en animals monogastrics i remugants.

3. Lipids com a font d'energia. (2 h TE)

Composicié quimica, classificacid i métodes d'analisi. Caracteristiques de la digestio i metabolisme en animals
monogastrics i remugants. Efecte sobre la composicio dels teixits.

4. Valoraci6 energeética. (1 h TE + PN1 + PN2 + PN3)

Concepte d'energia bruta. Particié de I'energia en I'animal: Energia Digestible, Energia Metabolitzable i
Energia Neta. Introduccié als diferents sistemes de valoracié.

5. Principals fonts energétiques en la racié (matéries primeres). (1 h TE)
Cereals, farratges, greixos i olis. Impacte del processat i tractament térmic sobre la seva digestibilitat i

aprofitament energétic.

Unitat 2. La proteina. (6 h teoria + 2 h problemes)

6. Introduccio a la unitat. (1 h TE)

A qué anomenem proteines. Per qué necessiten els animals ingerir proteina i aminoacids. Turnover proteic i
necessitats proteiques. Impacte de la proteina dietética sobre el medi ambient.

7. Proteines. (2 h ET)

Composicio i classificacié. Proteina veritable i nitrogen no proteic. Aminoacids essencials i limitants. Digesti6 i
funcié de la proteina en animals monogastrics i remugants.

8. Valoracio proteica. (2 h TE + PN4 + PN5)

Valoracio proteica per a monogastrics: proteina bruta i proteina digestible. Concepte de valor biologic.
Aminoacids totals, digestibles i disponibles.

Valoracio proteica per a remugants: Concepte de proteina digestible a l'intesti. Estimacio de la degradabilitat
efectiva de la proteina dietética. Corbes de degradacié i ritme de pas. Sintesi de proteina microbiana:
eficiencia de sintesi. Digestibilitat de la proteina en duode.

9. Principals fonts de proteina en la racié (materies primeres): (1 h TE)

Fonts d'origen vegetal: llavors de proteaginoses, farines i farines/tortés d'extraccié d'oleaginoses, concentrats
proteics vegetals.

Fonts d'origen animal: farines de carn i de peix, ingredients lactis, altres ingredients d'origen animal.
Legislacié.

Impacte del procés tecnologic en la qualitat nutricional i microbiologica.

Unitat 3. Procés de Racionament. (12 h teoria + 8h problemes)

10. Introduccio6 a la unitat. (1 h TE)



Etapes en el procés de racionament: Obtencié de la informacié. Maneig i interpretacio de les taules (normes
d'alimentacio). Métodes de formulaci6. Introduccié a la programacio lineal. Confeccié / fabricacio i
administracio de la racié.

11. Ingestié voluntaria. (1 h TE)

Mecanismes de control de la ingestié voluntaria: teories fisica i metabolica. Factors que afecten la ingestié
voluntaria. Concentracio energetica de la dieta i consum: intervals de regulacié en les diferents espécies.
Efecte de la temperatura ambiental: dietes d'hivern i d'estiu. Métodes de prediccio de la ingestié voluntaria.
Control de la sacietat: dietes hipocaloriques en el control d'obesitat.

12. Aigua. (1 h TE)

Funcions de I'aigua en I'organisme animal i requeriments d'aigua en I'animal sa. Factors que afecten a les
necessitats d'aigua. Reposicio de I'aigua corporal: aigua de beguda i aigua metabolica. Consum i qualitat de
l'aigua en I'explotacié ramadera: aspectes practics.

13. Additius en alimentacié animal. (1 h TE + SNA1 (2 h seminari additius))

Definicio legal dels additius. Procés de registre a Europa (EC-EFSA). Categories d'additius: tecnologics,
sensorials, nutricionals, zootécnics i coccidiostatics. Suplements vitaminic-minerals i pre-mescles. Introduccio
als Seminaris d'Additius.

14. Necessitats nutritives per al manteniment i I'exercici. (1 h TE + PN6 + PN7)

Introduccio a les necessitats: Requeriments minims i recomanacions. Metodologies per a estimar les
necessitats d'un nutrient: corbes de resposta i métode factorial.

Calcul de les necessitats per al manteniment: Concepte del pes viu metabdlic i estimacio del metabolisme
basal. Cost energétic de la termoregulacié i de I'activitat muscular. Metabolisme energétic en I'esport. Pérdues
endogenes de nitrogen i estimacio de les necessitats proteiques. Reposicio de minerals durant I'exercici.

15. Necessitats nutritives per al creixement. (1 h TE + PN8 + PN9)

Canvi de la composicio corporal dels guanys al llarg de la corba de creixement. Implicacions en el calcul de les
necessitats. Modificacié de la composicio corporal a través de I'alimentacié. Corbes de deposicio proteica i
estimacio de les necessitats d'energia i aminoacids sobre la base de la proteina ideal. Necessitats de proteina
bypass en vedells. Necessitats en minerals. Ca, P-total i P-fitic. Concepte del balang electrolitic.

16. Necessitats nutritives per a la reproduccio i la posta. (2 h TE + PN11)

Efecte de I'alimentacio sobre l'inici de la pubertat i la fertilitat. Necessitats energétiques i proteiques durant el
periode de recria i servei. Condicié corporal i reproduccié. Maneig alimentari de la truja reproductora i de la
vaca de llet.

Necessitats energetiques i aminoacidiques per a la posta. Necessitats de Ca en la gallina ponedora. Atencio a
la qualitat de I'ou: grandaria, qualitat de closca i color de rovell. Us de pigmentants.

17. Necessitats per a la gestacié i lactacio. (2 h TE + PN10 + PN12 +PN13)

Retencid de nutrients durant la gestacio en I'iter i glandula mamaria. Nutricié del fetus. Increment térmic de la
gestacid. Anabolisme de la gestacio. Toxémia de la gestacio. Necessitats per a la produccié de llet.
Estrategies de mobilitzacié de reserves durant la gestacio / lactacio. Estratégia de la gossa i la gata. Calcul de
necessitats energétiques i proteiques durant la gestacié i lactacio. Necessitats de Ca durant la lactacio. Febre
de la llet.

18. Tecnologia de fabricacié de pinsos. (1 h TE)



Diagrama de flux del procés de fabricacio d'un pinso. Recepcid i emmagatzematge de matéries primeres.
Processos de molta, dosificacio i mescla. Canvis en la forma de presentacio del pinso: granulacié i extrusio.
Maneig d'ingredients liquids. Additius post-granulat / post-extrusionat. Envasat i transport del producte acabat.

PRACTIQUES.
Practica 1. Panell d'aliments per nimals de companyia (2 h PLAB).

Practica de laboratori en la que I'alumne es familiaritzara amb diferents formes de presentacié d'aliments
comercials destinats a animals de companyia. Coneixera les diferents gammes de productes i aprendra a
interpretar la informacio etiquetada.

Practica 2. Analisi i composicio d'aliments (2 sessions de 1,5 h PLAB).

Aquesta practica es desenvolupara durant dos dies diferents. Té com a objectiu aprofundir en el coneixement
de la composicié nutritiva del ingredients o matéries primeres utilitzades en alimentacié animal. Es fara des de
diferents aproximacions: des de I'analisi quimic (metodologies d'analisi i calculs de composicié nutritiva,
interpretacié dels resultats obtinguts) fins a la microscopia de pinsos. Aquesta Ultima, no sols permetra la
identificacié i familiaritzacio dels ingredients per part de I'alumne, també poder relacionar les composicié
morfologica d'aquests ingredients amb el seu valor/composicié nutritiva.

Practica 3. Tallers de Nutricié. ( 4 sessions de 1,5 h SESP)

Al llarg del curs es plantejaran 4 tallers amb 4 tematiques diferents. Com a exemple, algunes de les
tematiques a tractar podrien ser les segients:

Primer Parcial.

Efecte del processat sobre el valor nutritiu d'un aliment.

Modificar la composicio de la llet a través de I'alimentacié.

Insectes com a font de proteina animal.

Maneig de l'alimentacio del cavall.

Avaluacio de l'estatus nutricional.

Interpretar l'etiquetatge d'un pinso per a animals de companyia.
Parametres de qualitat en pinsos per a mascotes: Ingredients d'origen animal.
Tendéncies en pet-food: Low-grain Diets. BARF Diets. Vegan Diets.
Segon Parcial

Com reduir les emissions d'una granja a través de I'alimentacio.
Estres per calor. Dietes d'estiu en ramaderia.

Impacte de I'alimentacié sobre la qualitat de I'ou.

Concepte d'Optima Nutricié Vitaminica. Aplicacions en ramaderia.
Dissenyar racions per a espécies no convencionals.

Gestionar el sobrepés i I'obesitat en animals de companyia.

Nutricié en l'esport: El gos de competicio.

Alimentacio en grans aquaris.



Pigmentacié: Aplicacio en espécies aquatiques ornamentals i de consum.

Préviament a l'activitat a I'aula, el alumnes treballaran en petis grups de 4 persones una tematica proposada
pel professor, faran un petit resum de 1-2 pagines (format "apunts") que sera supervisat pel professor. A l'aula,
els alumnes hauran de resoldre una problematica concreta relativa a una dieta o a un programa d'alimentacio
en nous equips formats per persones que préviament hagin treballat diferents tematiques. Elaboraran a l'aula
un breu informe que sera objecte d'avaluacio.

Practica 4. Sessions de problemes (13 sessions de 1 h de PAUL associades a les classes de teoria).

Aquestes sessions de practiques d'aula PAUL estaran intimament vinculades a las hores de teoria i es
programaran a I'horari de mati. En aquestes sessions es resoldran i es plantejaran diferents exercicis que
permetran a I'alumne comprendre millor i aplicar els conceptes tedrics. Durant aquestes sessions es podran
plantejar petits exercicis-problemes que seran objecte d'avaluacio.

Practica 5. Seminaris d'additius alimentaris (2 h SESP).

Els alumnes, en equips de 3-4 persones, hauran de resoldre un cas concret relatiu al registre d'un nou additiu.
Hauran de lliurar un breu document escrit i fer una presentacio oral i defensa del seu cas davant els companys
del seu grup de practiques. Cada seminari tindra una durada de dues hores durant les quals s'abordaran 5-6
casos diferents.

Aquests seminaris permetran a I'alumne familiaritzar-se amb la legislacio, amb els cercadors de literatura
cientifica i conéixer minimament les diferents families d'additius.

Practica 6. Practiques d'avaluacio de dietes i d'introduccioda la formulacio de racions (2 sessions de 1,5 hiuna
de 1 h. Totes PLAB en aula informatica).

Aquesta practica inclou dues sessions d'hora i mitja i una sessié d'avaluacié d'una hora en que es plantejaran
diferents exercicis als alumnes. Totes les sessions es duran a terme a I'aula d'informatica. Una de les sessions
es destinara a I'avaluacié de dietes casolanes per a gossos i gats i l'altra a la introducci¢ a la formulacié
industrial amb el disseny de racions per a gossos amb la ajut del programa Winfeed.

Metodologia
METODOLOGIA DOCENT | ACTIVITATS FORMATIVES.

El centre del procés d'aprenentatge és el treball de I'alumne. L'estudiant aprén treballant, essent la missié del
professorat ajudar-lo en aquesta tasca (1) subministrant-li informacié o mostrant-li les fonts on es pot
aconseguir i (2) dirigint els seus passos de manera que el procés d'aprenentatge pugui realitzar-se eficagment.
En linia amb aquestes idees, i d'acord amb els objectius de I'assignatura, el desenvolupament del curs es
basa en les seguients metodologies i activitats:

1. Métodes de treball basats en classes magistrals participatives.

L'alumne adquireix els coneixements propis de la assignatura assistint a les classes magistrals i
complementant-les amb I'estudi personal dels temes explicats. Les classes magistrals estan concebudes com
un métode fonamentalment unidireccional de transmissioé de coneixements del professor a I'alumne encara
que es fomentara la participacié de I'alumne durant la mateixa.

2. Métodes orientats a la discussio i / o al treball en equip.

Mitjancant el treball en equip o en grup es persegueix que l'alumne adopti un paper actiu en el procés
d'aprenentatge. A través de I'aprenentatge cooperatiu I'alumne augmenta la seva motivacio, poténcia actituds
d'implicacié i iniciativa, millora el grau de comprensi6 del que fa, el grau de domini de procediments i
conceptes i crea una relacié social positiva.

En particular els Tallers s'impartiran seguint el metode Puzle en el qual els mateixos alumnes fan de tutors de
I'aprenentatge dels seus companys sent alhora tutoritzats per ells. Produint-se una interdependéncia positiva



en treballar junts. Els alumnes no depenen excessivament del professor, sind que son ells els constructors del
seu propi aprenentatge.

2.1. Practiques en el laboratori.
Panell d'aliments per a animals de companyia (2 h)

Els alumnes es familiaritzaran amb diferents formes de presentacié d'aliments comercials per a animals de
companyia. Coneixera les diferents gammes de productes i aprendran a interpretar la informacioé etiquetada.

Analisi i composicié d'aliments (2 sessions 1,5 h)

Aquesta practica es desenvolupara durant dos dies diferents. Té com a objectiu aprofundir en el coneixement
de la composicié nutritiva del ingredients o matéries primeres utilitzades en alimentacié animal.

Es fara des de diferents aproximacions: des de I'analisi quimic (metodologies d'analisi i calculs de composicio
nutritiva, interpretacio dels resultats obtinguts) fins a la microscopia de pinsos. Aquesta ultima, no sols
permetra la identificacié i familiaritzacié dels ingredients per part de I'alumne, també poder relacionar la
composicié morfologica d'aquests ingredients amb el seu valor/composicio nutritiva

2.2. Practiques en el aula
Sessions de Problemes (13 sessions de 1 h, on es faria 'avaluacié 2h)

Es realitzaran tretze sessions de PAUL de una hora intercalades entre les classes de teoria (TE). Abans de les
sessions els estudiants hauran de treballar de manera autbnoma una série d'exercicis que plantejara per escrit
el professor. Las sessions en aula serviran per plantejar qliestions i resoldre dubtes. S'avaluara mitjangant
petits exercicis resolts a classe, i la resolucié de problemes en la segona prova d'avaluacié escrita.

Aquest tipus de problemes es programara de forma paral-lela a la teoria i ajudara I'estudiant a comprendre
millor i a aplicar els conceptes apresos.

Tallers de Nutricié (4 sessions de 1,5 h).

En aquesta activitat s'utilitzara la metodologia puzle. En primer lloc, es proposara que els alumnes facin, en
grups petits de 4 persones, un estudi previ de la tematica a treballar amb el suport del professorat (3 h treball
per cas). Cada grup treballara un aspecte diferent de la tematica amb I'objectiu de que entre tots recullin el
coneixement necessari per a poder resoldre la problematica que es plantejara a classe. Abans de la classe,
cada grup petit haura d'haver fet un resum de 1-2 pagines (format "apunts") per a donar a la resta de
companys. El professor supervisara aquet material i corregira possibles errors. El dia de I'activitat a l'aula, els
alumnes hauran de resoldre una problematica concreta que sera normalment relativa a una dieta o a un
programa d'alimentacié. Per a resoldre aquest problema se formaran nous equip a classe formats per
persones que préviament hagin treballat aspectes diferents de la tematica amb II'objectiu de que entre tots
puguin resoldre el repte. L'informe que emetran com a resultat de I'activitat sera objecte d'avaluacio.

Aquesta activitat haura de permetre als alumnes aplicar coneixements adquirits en les classes tedriques, aixi
com familiaritzar-los amb I'Us de diferents fonts d'informacio. Els alumnes hauran de ser capacgos d'identificar
problemes, fer un diagnostic i buscar solucions. Al mateix temps, les practiques hauran de fomentar I'analisi
critica i la capacitat de discussié i de comunicacio dels alumnes.

2.3. Practiques a la sala de informatica.

Practiques d'avaluacio de dietes i introducci6 a la formulacié de racions (2 sessions 1,5 h, més una sessio
d'avaluacié de 1 h)

En la primera sessi6 es realitzara la valoracio nutritiva de dietes casolanes per a gossos i gats i en la segona,
es fara una primera introduccio a la formulacié industrial amb el disseny de racions per a gossos amb I'ajut del
programa Winfeed. Amb aquestes practiques es persegueix que I'estudiant assoleixi criteris per a valorar
racions, identificant la importancia dels diferents nutrients i la seva adequacio a les necessitats dels animals



(maneig de taules), familiaritzant-se amb els diferents tipus d'ingredients més comunament utilitzats i la
dinamica basica d'un programa de formulacio. Les practiques li permetran resoldre de forma autbnoma
diferents problemes que plantejara el professor en el manual de practiques.

2.4. Seminaris
Seminaris d'additius (2 h).

Previament al seminari, els alumnes, en equips de 3-4 persones, i amb la supervisié del professor
responsable, hauran de resoldre un cas concret relatiu al registre d'un nou additiu i lliurar un breu document
escrit. A la sessié de seminaris (de max. 20 alumnes), cada equip fara una breu presentacioé oral i defensa del
seu cas davant la resta de companys. Entre altres coses, aquests seminaris permetran a I'alumne
familiaritzar-se amb la legislacié, amb els cercadors de literatura cientifica i conéixer minimament les diferents
families d'additius.

3. Treball autdonom.

El treball autdnom és una metodologia centrada fonamentalment en I'alumne, encara que el professor té
també un rol destacat en aquest procés. L'objectiu que persegueix és aconseguir que els estudiants
desenvolupin habilitats per establir els seus objectius d'aprenentatge, triar entre diferent maneres d'aprendre,
establir el seu propi ritme, planificar i organitzar el seu treball, descobrir i resoldre problemes, prendre
decisions i avaluar els seus propis progressos. L'aprenentatge autdnom fomenta diverses competéncies
transversals i es converteix en un métode docent imprescindible. Dins d'aquesta assignatura es plantegen
diferents activitats de treball autonom.

Estudi.

L'alumne s'estima haura de dedicar unes 45 h totals d'estudi a l'assignatura.
Lecturai recerca bibliografica-Tallers de Nutricié.

Per la activitat dels Tallers de Nutricid s'estima I'alumne dedicara 12 h.
Exercicis Composici6 d'Aliments.

Abans de la primera practica d'analisis i composicié d'aliments, els alumnes hauran de llegir el material
proporcionat pel professor i resoldre un exercici plantejat (2 hores).

Preparaci6 del cas d'additius.

S'estima un total de 9 hores per a la recerca bibliografica i seleccio del treball, la preparacié de | 'nforme escrit
i la presentaci6 oral.

Avaluacié i formulacié de dietes.

Lligada a cadascuna de les sessions de practiques de l'aula d'informatica, els alumnes hauran de resoldre
diferents exercicis de forma autdonoma seguint el manual de practiques (2 h).

Resolucié de problemes.
Amb el suport del material proporcionat pel professor, i abans i després de les sessions de problemes, els

alumnes hauran de treballar de forma autonoma diferents exercicis del manual de practiques (17 h).

Activitats formatives

Titol Hores ECTS Resultats d'aprenentatge

Tipus: Dirigides

Clases Magistrales 26 1,04 2,4,6,7,9



Practiques 28 1,12 1,2,3,4,5,6,7,8,9

Seminaris Additivos 2 0,08 1,3,4,5,8

Tipus: Supervisades

Tutoritzacié Tallers de Nutricio 1 0,04 2,3,4,6,7,8,9

Tutoritzacié cas d'additius 1 0,04 3,4,5,8

Tipus: Autonomes

Estudi Autonom 45 1,8 2,4,6,7,9

Evaluacio i formulacié de racions 2 0,08 1,5,6,7

Exercicis Composicié d'Aliments 2 0,08 2,4,7

Lectura i recerca bibliografica-Tallers de Nutricid 12 0,48 1,2,3,4,6,7,8,9

Preparacio del cas d'adittius 9 0,36 3,4,5,8

Resoldre problemes 17 0,68 1,59
Avaluacio

Per al calcul de la nota final de I'assignatura es tindran en compte les seguents qualificacions:

- Prova escrita Unitat | i Il (Primer parcial) (inclou conceptes treballats a classes tedriques, practiques d'analisi i
composicio d'aliments, tallers de nutricié 11 2, i problemes) 30%

- Prova escrita Unitat Il (Segon parcial) (inclou conceptes classes teoriques, tallers de nutricié 3i 4, i
problemes) 30%

- Tallers de Nutricio 10 %
- Problemes resolts a classe 10%
- Exercici-examen d'Aula d'informatica 10%

- Seminaris Additius (es valorara el document escrit presentat, la defensa publica del cas, i la
participacioactiva en la discussié en l'aula) 10 %

Si finalment es aprovada la docéncia en anglés, en aquesta assignatura la presentacio del document escriti la
defensa publica en anglés es bonificara mitjangant el sistema d'avaluacio B.

Les notes i l'assisténcia als Seminaris d'additius i de Evaluacié y formulacio de racions es podran guardar
durant un any.

SUPERAR LA MATERIA

Per superar la matéria sera necessari:

- Assisténcia a les practiques de laboratori i a les d'aula d'informatica.

- Assisténcia a tots els Tallers de Nutrici6 (4). Les faltes d'assisténcia s'han de justificar.

- Presentaci6 i defensa del cas d'additius.



- Aprovar les dues proves escrites amb un minim de 4/10 en cadascuna d'elles, i un minim de 5/10 en la nota
mitjana de les dues proves escrites.

NO PRESENTATS

Es consideraran no-presentats aquells alumnes que hagin estat avaluats en menys d'un 60 % de la nota final
potencial de I'assignatura.

AVALUACION DE LES COMPETENCIES TRANSVERSALS.

La CT1 (Analitzar, sintetitzar, resoldre problemes i prendre decisions)

- S'avaluara en els exercicis de problemes plantejats a I'aula (20% de la nota d'aquet item).
- S'avaluara en els Tallers de Nutricié (50 % de la nota d'aquet item).

- L'avaluacio d'aquesta competéncia contribueix en un 9 % de la nota final.

La CT2 (Treballar de manera eficag en equip, uni o multidisciplinari, manifestar respecte, valoracié i sensibilitat

davant el treball dels altres)
- S'avaluara en la rabrica del cas d'additius (20% de la nota d'aquet item).
- L'avaluacié d'aquesta competéncia contribueix en un 2% a la nota final.

La CT4 (Comunicar la informaci6 obtinguda durant I'exercici professional de forma fluida, oral i escrita, amb
altres col-legues, autoritats i la societat en general)

- S'avaluara en la rabrica del cas d'additius (20% de la nota d'aquet item).

- S'avaluara en la rubrica de la formulacié de racions (20% de la nota d'aquet item).
- L'avaluacio d'aquesta competéncia contribueix en un 4% a la nota final.

La CT6 (Buscar i gestionar la informacio relacionada amb l'activitat professional)

- S'avaluara en la rubrica del cas d'additius (20 % de la nota d'aquet item).

- L'avaluacié d'aquesta competéencia contribueix en un 5 % a la nota final.

La suma de les 4 competéncies transversals contribueix a un 20 % de la nota final de I'assignatura

Activitats d'avaluacio

Titol Pes Hores ECTS Resultats d'aprenentatge
Avaluacié i formulacio racions 10% 1 0,04 4,5,6,7,9

Problemes resolts a classe 10 % 2 0,08 1,2,9

Prova escrita Unitat | i I 30 % 1 0,04 1,2,3,4,7

Prova escrita Unitat Il 30 % 1 0,04 6,7,9

Seminaris Additius 10% 0 0 3,4,5,8

Tallers Nutricio 10 % 0 0 1,3,7,8,9
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- Nutrient requirements and feeding of finfish for aquaculture Editor(s): Webster, C. D., et al. (2002)
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- The mineral nutrition of livestock. Underwood, E. J., et al.(1999)

- Minerals in animal and human nutrition. Eds: McDowell, Lee Russell Amsterdam, Elsevier, 2003
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- Nutrition of the rabbit. Editor(s): Blas, C. de, et al.(2010)

- Nutrition and feeding of organic poultry Eds: Blair,R., et al.(2008)

- Nutrition and feeding of organic pigs. Eds: Blair, R. , et al.(2007)

- Dairy sheep nutrition. Eds: Pulina, G., et al. (2004)

- Sheep Nutrition. Freer, M., et al.(2002)

- The weaner pig: nutrition and management. Eds: Varley, M. A., et al. (2001)

- Canine and Feline Nutrition: a Resource for companion animal professionals. St Louis, Missouri: Mosby
Elsevier (2011) SCIENCE DIRECT (ELSEVIER)

- Nutrition and Behavior ofUncommon Species. Eds: Hess, L., Antinoff, N.Philadelphia Saunders, 2009
- Clinical Nutrition. (Equine Practice) Ed: Raymond, J. Geor. Philadelphia Saunders, (2009)

- Dietary Management and Nutrition. Eds: Kirk, C.A. Philadelphia Saunders (2006)

- Small Animal Nutrition. Ed: Sandie Agar. Philadelphia: Butterworth-Heinemann (2001)

- Fish Nutrition. Eds: J.E. Halver and R.W. Hardy. Amsterdam. Academic Press (2002)
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- Dairy Goats Feeding and Nutrition. Eds: A.Canna and G. Pulina. Wallingford: CABI (2008)

WEBS DE INTERES

* Acceés a les taules FEDNA de Composicié d'aliments i Normes de qualitat, i Normes FEDNA per a la
formulacié de pinsos. Taules FEDNA. Fundacion Espanola para el Desarrollo de la Nutricion Animal.
http://www1.etsia.upm.es/fedna/mainpageok.htm

* EvaPig, és un programari lliure per calcular els valors d'energia, aminoacids i fosfor d'ingredients i dietes en
els porcs en creixement i adults http://www.evapig.com/x-home-en

* WinFeed, és un programari (amb una versié demo lliure) per formularracions mitjangant programacio lineal
i estocastica

http://www.winfeed.com/

* PubMed, és un servei del U.S. National Library of Medicine que inclou al voltant de 19 mill de cites del
MEDLINE i d'altres publicacions de Ciéncies de la Vida. Es un bon cercador per localitzar articles cientifics
publicats en temes molt concrets.

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/
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