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La metodologia docent i I'avaluacié proposades a la guia poden experimentar alguna modificacié en funcio de
les restriccions a la presencialitat que imposin les autoritats sanitaries.
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Prerequisits

Utilitzacié d'idiomes a l'assignatura

Llengua vehicular majoritaria: catala (cat)
Grup integre en anglés: No
Grup integre en catala: Si

Grup integre en espanyol: No

Es recomana estar cursant simultaniament o haver cursat les assignatures: Quimica |, Quimica ll, Biologia
Animal, Vegetal i Cel-lular i Microbiologia i Parasitologia del Grau de Ciéncia i Tecnologia dels Aliments.

Cal haver superat la prova teorica de Seguretat als Laboratoris (prova tipus test). Les preguntes d'aquest test
es poden respondre a I'espai corresponent del Campus Virtual.




Objectius
CONTEXTUALITZACIO | OBJECTIUS FORMATIUS DE L'ASSIGNATURA

Es tracta d'una assignatura de primer curs, de caracter basic i practic. En aquesta assignatura l'estudiant
haura d'adquirir les habilitats que li han de permetre aplicar les técniques i métodes basics de diferents
matéries. A més, l'estudiant haura d'adquirir una visié generalista de la trascendéncia de I'experimentacio a la
industria alimentaria. Els continguts de I'assignatura s'estructuren en tres blocs, que son els de Quimica,
Biologia i el bloc de Microbiologia i Parasitologia. A més, es programaran dues conferencies de caracter
general per mostrar la importancia de I'experimentacié i la innovacio en Ciéncia i Tecnologia del Aliments.

Els objectius formatius concrets son:

Obijectius del Bloc Quimica

® Aprendre a fer servir les balances analitica, de precisi6 i granetari

® Aplicar les técniques volumetriques i verificar-ne la precisio

® Coneixer les diferents técniques de separacié i purificacié de solids

® Calibrar un pH-metre

® Coneixer la forca relativa dels acids i de les bases

® Congeixer el funcionament de les solucions amortidores de pH

® Sintetitzar compostos organics i inorganics, i calcular el rendiment

® Entendre les bases i aprendre a fer servir diferents técniques analitiques d'analisi quantitatiu basades
en métodes volumetrics i espectrofotométrics.

® Determinar la concentracié de certes molécules en mostres reals seguint les diferents etapes del
procés analitic.

Objectius del Bloc Biologia

® Reconeixer les caracteristiques anatdomiques i morfoldgiques dels diferents grups vegetals i animals

® Coneixer la utilitzacié de claus dicotomiques per a la determinacié de plantes i d'animals.

® |dentificar i situar taxondmicament les espécies vegetals i animals observades.

® Consolidar la practica en la utilitzacio dels microscopis estereoscopic i Optic i la preparacié de mostres
per a ambdos tipus de microscopia.

® Observar diferents tipus de cél-lules i estructures cel-lulars.

® Aprendre a interpretar imatges obtingudes amb diferents tipus de técniques de microscopia optica i
electronica

® Comprendre el funcionament del fus mitotic i I'anell contractil mitjancant I'observacié de la divisié
mitotica en diferents tipus de cél-lules

Objectius del Bloc Microbiologia i Parasitologia

® Coneixer les tecniques i métodes microbiologics i parasitologics basics.
® Coneixer i diferenciar els principals tipus de microorganismes i parasits d'interés en aliments.

Competencies

® Analitzar, sintetitzar, resoldre problemes i prendre decisions en I'ambit professional.

® Aplicar el métode cientific a la resolucio de problemes.

® Aplicar els coneixements de les ciéncies basiques en la ciencia i la tecnologia dels aliments.

® Demostrar que es comprenen els mecanismes del deteriorament de les matéries primeres, les
reaccions i canvis que tenen lloc durant el seu emmagatzemament i processament i aplicar-hi els
meétodes per a controlar-ho.

® Demostrar sensibilitat en temes mediambientals, sanitaris i socials.

® Utilitzar els recursos informatics per a la comunicacio i la cerca d'informacié en I'ambit d'estudi, el
tractament de dades i el calcul.
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Analitzar, sintetitzar, resoldre problemes i prendre decisions en I'ambit professional.

Aplicar el méetode cientific a la resolucio de problemes.

Aplicar i interpretar els resultats de les teécniques microbiologiques basiques.

Aplicar les metodologies adequades per a I'observacio, la identificacio, el maneig i la conservacié de
les principals espécies animals i vegetals d'interés alimentari.

Aplicar meétodes de disseccio per a I'observacio i I'analisi de I'anatomia interna d'exemplars
representatius dels principals grups animals d'interés alimentari.

Classificar els métodes classics d'analisi gravimetrica, volumétrica i biologica.

Demostrar sensibilitat en temes mediambientals, sanitaris i socials.

Distingir i utilitzar diverses metodologies basiques per a I'estudi de la cél-lula i les funcions cel-lulars.
Enunciar els principis involucrats en els métodes d'analisi d'aliments.

Interpretar el resultat analitic i la seva qualitat, relacionant-lo amb la informacié prévia de la mostra.
Obtenir, tractar, reconéixer, identificar i classificar les principals espécies de parasits d'interés en els
aliments.

Planificar I'estratégia a seguir en les diferents etapes del procediment analitic per a la resolucié dels
problemes abordats, basats en la matéria que cal analizar i en I'objectiu de I'analisi.

Realitzar els métodes adequats per a I'observacio, I'aillament, el cultiu, la identificacié i la conservacio
dels microorganismes.

Reconeixer el funcionament de les céel-lules i els processos cel-lulars basics mitjangant experiéncies
practiques.

Reconeixer els riscos per a la salut i el medi ambient associats a la manipulacié de composts quimics
i/o biologics.

Reconéixer les etapes del procediment analitic en qualsevol tipus d'analisi.

Utilitzar correctament els protocols de manipulacié de reactius i residus quimics.

Utilitzar els recursos informatics per a la comunicacié i la cerca d'informacié en I'ambit d'estudi, el
tractament de dades i el calcul.

Continguts

El contingut d'aquesta assignatura es divideix en tres blocs corresponents a Quimica (continguts practics
corresponents a les assignatures de Quimica | i Quimica Il), Biologia (continguts practics corresponents a
I'assignatura de Biologia Animal, Vegetal i Cel-lular) i Microbiologia i Parasitologia (continguts practics
corresponents a l'assignatura amb el mateix nom).

El bloc de Quimica consta dels segiients continguts:
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Balances. Material volumétric

Forga relativa d'acids i bases. Amortidors de pH. Mesura del pH en productes alimentaris.

Separacio i purificacié de solids.

Extraccio simple.

Determinacié del contingut d'acid acétic en diferents mostres de vinagre comercial.

Determinacié de Vitamina C en una mostra real.

Determinacié espectrofotometrica de fenols.

Preparacié d'un acid carboxilic per oxidacié d'un aldehid.

Determinacio de la duresa total en aiglies potables utilitzant mostres d'aigua d'aixeta i aigua sintética.

El bloc de Biologia consta de continguts de Biologia Cel-lular, Biologia Vegetal i Biologia Animal:

Biologia Cel-lular

1.

2.

3.

Maneig del microscopi optic. Preparacio de mostres fresques per a l'observacié de cél-lules animals i
vegetals. Visualitzacio del procés d'osmosi.

Bases de la microscopia electronica i caracteristiques de les imatges obtingudes amb cada tipus de
microscopi. Interpretacié de micrografies electroniques.

Divisioé cel-lular mitotica de cél-lules vegetals i animals. Comprensié del funcionament del fus mitotic i
de I'anell contractil.



Biologia Vegetal

Observacio al camp de plantes cultivades.

Determinacio i descripcio d'espécies dels principals grups vegetals.
Observacio d'organuls cel-lulars i estructures dels vegetals.
Substancies Reguladores del Creixement Vegetal

N

Biologia Animal

1. Observacié i reconeixement de Platihelmints i Nematodes.

2. Observacio i estudi de Mol‘luscs i Anelids.

3. Observacié i reconeixement d'Artropodes: Crustacis, Aracnids i Insectes.

4. Observacio i reconeixement de Cordats: Cefalocordats, Condrictis i Actinopterigis.

El bloc de Microbiologia i Parasitologia consta dels seguents continguts:

1. Técniques d'asépsia i metodes de sembra. Observacié i principals tecniques de tincié dels
microorganismes.

Técniques de recompte i aillament dels microorganismes.

Estudi de I'efecte de diversos factors fisics i quimics en el desenvolupament microbia.
Técniques d'identificacio bacteriana i fungica.

Estudi morfoldgic dels principals grups de parasits.

Métodes d'identificacio i de reconeixement dels parasits i llurs formes de propagacio.
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Important:

En funcié de les restriccions que puguin imposar les autoritats sanitaries en funcié de la evolucio de la
pandémia , es podran dur a terme reduccions o prioritzacions dels continguts de I'assignatura.

Metodologia
* Les practiques es desenvoluparan seguint un model mixt presencial-no presencial.

La metodologia docent que es portara a terme es basara en 'aprenentatge a través del treball actiu de
I'estudiant. El professor sera I'encarregat d'ajudar-lo tant pel que fa a la informacié necessaria com en la
direcci6 del seu treball. D'acord amb els objectius formatius de I'assignatura i de cadascun dels moduls que
l'integren, les activitats formatives que es duran a terme sén sessions de practiques al laboratori. En el cas del
bloc de Quimica es realitzen seminaris previs a les sessions de practiques per optimitzar el desenvolupament
de les practiques. L'alumnat realitza el treball experimental individualment o en grups de 2 i sota la supervisio
del professor o professora responsable. Abans de comencar cada sessi6 de practiques, I'alumnat ha d'haver
llegit el guid de practiques a fi de coneixer els objectius de la practica, els fonaments i els procediments que ha
de realitzar i el protocol que ha de desenvolupar. L'objectiu de les classes practiques és completar i reforgar
els coneixements adquirits en les classes tedriques i seminaris de les assignatures corresponents. A les
sessions practiques s'estimulara en I'alumnat algunes habilitats com la capacitat d'observacio aixi com I'analisi
i interpretacio dels resultats obtinguts. A l'inici de cada sessié de practiques es fara una introduccié en la que
s'explicaran els fonaments teorics de la practica a realitzar, l'interés de la mateixa en Ciéncia i Tecnologia dels
Aliments, el funcionament dels diferents aparells que s'utilitzaran durant la practica, aixi com les normes
generals de seguretat a tenir en compte durant el seu desenvolupament. Al final de cada practica els alumnes
respondran a les preguntes plantejades pel professor (en alguns casos, els estudiants podran trobar aquestes
preguntes escrites en el mateix guié de practiques).

El material docent utilitzat a I'assignatura estara disponible a la plataforma Campus Virtual (Moodle). A l'inici
del curs l'estudiant hi tindra disponible un guié de totes les practiques que realitzara al laboratori. A cada
practica hi constaran: objectiu/s, fonament, metodologia i un apartat pels resultats que se n'obtinguin, aixi com
unes qliestions que s'hauran de resoldre a cada sessié. Aquesta plataforma s'utilitzara també com a
mecanisme d'intercanvi d'informacié i documents entre el professorat i els estudiants. Cal tenir en compte que



les sessions practiques son d'assisténcia obligatoria i que les faltes d'assisténcia han d'anar degudament
justificades. En les practiques d'alguns blocs, I'estudiant també hi trobara material d'Autoavaluacié al Moodle,
que es pot utilitzar per reforgar els coneixements que anira adquirint.

Pel que fa al modul de Microbiologia i Parasitologia i el de Quimica, a la primera sessi6 I'estudiant haura de
lliurar al professor un full (adjuntat al guié) que haura de signar, en el que hi ha un compromis de coneixement
i d'acompliment de les normes de treball i de seguretat en el laboratori de practiques. Per tal d'aconseguir bon
rendiment d'aquestes sessions ésnecessari que l'estudiant hagi fet una prévia lectura comprensiva del
contingut de cadascuna de les practiques.

Important:

La metodologia docent proposada pot experimentar alguna modificacié en funcié de les restriccions a la

presencialitat que imposin les autoritats sanitaries.

Activitats formatives

Resultats
d'aprenentatge

Hores ECTS

Tipus: Dirigides

Seminaris 6 0,24 6, 16, 17

Sessions practiques de Microbiologia i Parasitologia (25h), Quimica (44h) 96 3,84 1,2,3,4,6,8,9,10, 11,
i Biologia Animal, Vegetal i Cel-lular (27h) 12, 14, 15, 16, 17

Tipus: Autonomes

Estudi autonom 38 152 1,2,3,4,6,7,8,9, 10,
11,12, 14, 15, 16, 17,
18

Avaluacio6

L'avaluacio sera individual i es realitzara de forma continuada en les diferents activitats formatives que s'han
programat i s'organitzara valorant els apartats seglients per cadascun dels moduls que integren l'assignatura.
Per superar I'assignatura s'ha de assolir una puntuacié minima del 45% sobre la puntuacié maxima en
cadascun dels moduls. Cada modul té un pes determinat en la nota global de I'assignatura de la forma
especificada a continuacio:

Bloc Quimica (pes del 50% en la nota final de I'assignatura): Avaluaci6 continuada durant les sessions
practiques en les que s'haura de resoldre un informe al final de cada sessi6. Al final de totes les sessions, es
fara un examen teodric tipus test i s'entregaran les llibretes de laboratori. La nota final del modul de quimica
s'obtindra de la seglient manera:

Informe de practiques: 85%
Actitud al laboratori: 10%
Llibretes: 5%

Bloc Biologia (pes del 25% en la nota final de I'assignatura): Avaluacié continuada al llarg de totes les
practiques. Després de cada practica es fara una prova escrita, es plantejara un qlestionari o un examen de
tipus test.



Bloc Microbiologia i Parasitologia (pes del 25% en la nota final de I'assignatura): Avaluaci6 continuada durant
les sessions practiques en les que s'hauran de resoldre uns qulestionaris. L'actitud i participacié en les
sessions del modul durant totel procés d'aprenentatge pot permetre obtenir fins a un 5%de la nota final
d'aquest modul.

Per superar I'assignatura, I'assisténcia a les practiques i conferéncies és obligatoria.

L'avaluacio final de I'assignatura s'obtindra de la mitjana ponderada de I'avaluacio6 dels diferents continguts de
cadascun dels moduls. Per a superar I'assignatura cal obtenir una qualificacio final igual o superior a 5 sobre
un total de 10 punts.

Es considerara no avaluable I'alumnat si ha participat en activitats d'avaluacié que representen < 15% de la
nota final.

Important:

L'avaluacio proposada pot experimentar alguna modificacié en funcio de les restriccions a la presencialitat que
imposin les autoritats sanitaries.

Activitats d'avaluacio

Titol Pes Hores ECTS Resultats d'aprenentatge

Questionaris de Microbiologia i Parasitologia 25% 2 0,08 1,2,3,7,11,13, 15

Questionaris, proves escrites i examen teoric de Quimica 50% 4 0,16 1,2,6,7,9,10,12, 16, 17, 18

Questionaris, proves escrites i tests de Biologia 25% 4 0,16 1,2,4,5,7,8,14
Bibliografia

BIBLIOGRAFIA | ENLLACOS WEB
Modul Quimica

- Daniel C. Harris, traduccié de la 62 edicié nord-americana, "Analisi quimic quantitatiu”, Editorial Reverté, SA,
Barcelona

- Chang, 9?2 edici6é "Quimica", McGrawHill, MéxicAmerican Chemical Society, "Quimica", Editorial Reverté,
2007, Barcelona

Maodul Biologia, Animal, Vegetal i Cel-lular
Biologia Cellular.

La bibliografia i els enllagos web dels continguts de Biologia Cel-lular s'indiquen en els protocols de practiques
0, si és el cas, en la Guia Docent de la corresponent assignatura de teoria.

Biologia vegetal
- Narbors, M. W., 2005. Introduccién a la Botanica. Pearson, Madrid.

- de Bolos, O; Vigo, J.; Masalles, R.M. i NInot, J.M. 1990. Flora Manual dels Paisos Catalans. Editorial Portic,
S.A. Barcelona.

Enllacos:



http://herbarivirtual.uib.es/cas-ub/estatic/quees.html

Biologia Animal

La bibliografia i els enllagos web dels continguts de Biologia Animal s'indiquen en els protocols de practiques
0, si és el cas, en la Guia Docent de la corresponent assignatura de teoria.

Modul Microbiologia i Parasitologia

Microbiologia. Llibres de text:

- Madigan MT, Martinko JM, Dunlap PV, Clark DP. 2015. 14a ed."Brock Biologia de los microorganismos".
Pearson Educacion, S.A.
http://www.ingebook.com/ib/NPcd/IB_BooksVis?cod_primaria=1000187&codigo_libro=5850

-Willey JM, Sherwood LM, Woolverton CJ. 2013. 7a ed. "Microbiologia de Prescott, Harley y Klein".
McGraw-Hill-Interamericana, S.A.U.
http://www.ingebook.com/ib/NPcd/IB_BooksVis?cod_primaria=1000187&codigo_libro=4148

Parasitologia Llibres de text:
- Cordero del Campillo et al., 1999.- Parasitologia Veterinaria, 12 edicion. McGraw-Hill /Interamericana, Madrid.

- Urquhart GM, Armour J, Duncan JL, Dunn A.M & Jennings FW, 2001.- Parasitologia Veterinaria. Editorial
Acribia, Zaragoza.

Webs

http://www.microbeworld.org/

http://microbewiki.kenyon.edu/index.php/MicrobeWiki

http://www.dpd.cdc.gov/dpdx/
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