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Prerequisitos
Aunque no hay pre-requisitos oficiales, es conveniente que el estudiante tenga alcanzados:
1) Algunos conceptos basicos de Quimica del bachillerato: estequiometria, disoluciones y equilibrio quimico.

2) Los conocimientos de Quimica que se han adquirido en la asignatura "Quimica I" impartida en el primer
semestre.

Objetivos y contextualizacion
La asignatura Quimica Il en la titulacion.

Se trata de una asignatura de primer curso, de formacién basica, que refuerza los fundamentos basicos de
quimica general que tiene el estudiante, introduce el concepto de proceso analitico y desarrolla las principales
técnicas de analisis quimico, clasicas e instrumentales. Estos conocimientos y habilidades seran muy
necesarios para el estudiante en asignaturas de cursos posteriores donde se desarrollan en profundidad las
metodologias de analisis de alimentos.

Las practicas de laboratorio relacionadas con esta asignatura (analisis quimico clasica e instrumental) se
realizaran en la asignatura "Experimentacion en el laboratorio".

Objetivos de la asignatura:

1) Aplicar la estequiometria para realizar calculos en reacciones quimicas totalmente desplazadas hacia la
formacion de productos.

2) Describir, interpretar y aplicar el concepto de equilibrio quimico y los diferentes equilibrios idnicos en
solucion acuosa: acido-base, precipitacion, complejacion y redox.



3) Reconocer, describir y diferenciar las diferentes etapas de un proceso analitico.
4) Describir el fundamento de las técnicas clasicas de analisis quimico (gravimetria y volumetria).

5) Describir y diferenciar el fundamento y la instrumentacion de las principales técnicas instrumentales de
analisis (Opticas y electroquimicas).

6) Describir las principales técnicas de separacion cromatograficas.

7) Aplicar los fundamentos de las diferentes técnicas analiticas a la resolucién de problemas de analisis
quimico.

Competencias

® Aplicar los conocimientos de las ciencias basicas en la ciencia y tecnologia de los alimentos

® Buscar, gestionar e interpretar la informacion procedente de diversas fuentes.

® Comunicar de forma eficaz, oralmente y por escrito, a una audiencia profesional y no profesional, en
las lenguas propias y/o en inglés.

® Utilizar los recursos informaticos para la comunicacion, la busqueda de informacion, en el ambito de
estudio, el tratamiento de datos y el calculo.

Resultados de aprendizaje

Buscar, gestionar e interpretar la informacion procedente de diversas fuentes
Calcular el pH de disoluciones acuosas de acidos y bases, asi como de disoluciones reguladoras.
Clasificar los métodos de analisis quimico.
Comunicar de forma eficaz, oralmente y por escrito, a una audiencia profesional y no profesional, en
las lenguas propias y/o en inglés
Describir el concepto de equilibrio quimico y los factores que lo pueden modificar.
6. Describir el fundamento de los métodos clasicos de analisis, y realizar el calculo de concentraciones de
distintos tipos de analitos mediante analisis volumétrico.
7. Describir los equilibrios idnicos en disolucién acuosa: acido-base, solubilidad, formacién de complejos y
oxidacion-reduccion.
8. Describir los fundamentos de los principales métodos cromatograficos que se utilizan en el analisis de
alimentos.
9. Describir los fundamentos de los principales métodos de andlisis instrumental (6pticos y eléctricos) que
se utilizan en el analisis de alimentos.
10. Identificar los distintos tipos de calibracién en analisis instrumental.
11. Planificar la estrategia a seguir en las diferentes etapas del procedimiento analitico para la resolucién
de los problemas abordados, basados en la materia a analizar y en el objetivo del analisis
12. Realizar el calculo de concentraciones de distintos tipos de analitos mediante analisis instrumental y
métodos cromatograficos.
13. Reconocer las etapas del procedimiento analitico en cualquier tipo de analisis.
14. Trabajar correctamente con ecuaciones quimicas y con las principales magnitudes de la materia
(masa, cantidad de materia y concentracion).
15. Utilizar los recursos informaticos para la comunicacién, la busqueda de informacién, en el ambito de
estudio, el tratamiento de datos y el calculo
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Contenido
Bloque I. Equilibrio iébnico

Reacciones quimicas: estequiometria y equilibrio quimico. Equilibrio acido - base. Equilibrio de solubilidad.
Equilibrio de formacion de complejos. Electroquimica.

Bloque Il. Proceso analitico y analisis quimico clasica



Analisis quimico y proceso analitico. Analisis volumeétrica. Volumetrias acido - base. Volumetrias de formacion
de complejos. Volumetrias redox. Volumetrias de precipitacion.

Bloque Ill. Analisis quimico instrumental

Anadlisis cuantitativo instrumental: calibracion. Introduccién a los métodos 6pticos de analisis. Espectroscopia
de absorcién molecular. Espectroscopia de absorcion y emision atémica. Potenciometria. Introduccion a la
cromatografia. Cromatografia de gases. Cromatografia liquida.

Metodologia
El desarrollo del curso se basa en las siguientes actividades:
1) Clases teodricas (aula)

El alumno adquiere los conocimientos cientificos propios de la asignatura asistiendo a las clases tedricas y
complementandolas con el estudio personal. Las clases tedricas pueden ser expositivas y clases de trabajo
individual o en grupo; las primeras actividades estan concebidas como un método fundamentalmente
unidireccional de transmision de los conocimientos del profesor al alumno, mientras que las segundas
implican una interaccion profesor - alumno, y contaran para la nota de avalaucié continuada.

2) Clases de practicas de aula (problemas y seminarios)

En las clases de problemas se trabajan los conocimientos cientificos a partir de la resolucién de problemas y /
0 casos practicos. En estas clases debe existir una fuerte interaccion entre alumnos y profesor para completar
y profundizar en la comprension de los conocimientos trabajados en las clases tedricas.

En las clases de seminarios del alumno trabaja individualmente o en grupo resolviendo ejercicios y / 0
cuestiones planteadas en la misma clase o previamente.

Las sesiones de problemas y seminarios deben servir, ademas, para resolver dudas y profundizar en
determinados conceptos clave de la asignatura.

Algunas de estas actividades contaran para la nota de evaluacién continuada.

Actividades
Titulo Horas ECTS  Resultados de aprendizaje
Tipo: Dirigidas
Clases de practicas de aula (problemas) 11 0,44 1,2,4,5,6,7,8,9,12,10, 11,13, 14, 15
Clases de practicas de aula (seminarios) 5 0,2 2,5,6,7,12,10,13
Clases teoricas 33 1,32 2,8,5,6,7,8,9,12,10, 11, 13, 14, 15

Tipo: Supervisadas

Tutorias 6 0,24 2,3,5,6,7,8,9,12,10, 11,13, 14

Tipo: Auténomas

Autoaprendizaje 31 1,24 1,2,8,4,5,6,7,8,9,12,10, 11, 13, 14, 15

Estudio auténomo 50 2 1,2,3,4,5,6,7,8,9,12,10, 11,13, 14, 15




Evaluacion

Las competencias de esta asignatura seran evaluadas mediante:

a) Un control de los blogques | y Il (individual), con un peso del 35% de la nota final.
b) Un control del bloque llI (individual), con un peso del 35% en la nota final.

c) Evidencias de aprendizaje. Actividades individuales o en grupo realizadas en las clases de teoria o
practicas de aula (problemas o seminarios), o fuera del aula. Globalmente tendran un peso del 30% en la nota
final.

Para aprobar la asignatura se pide:

a) Un minimo de 3,5 puntos (sobre 10) en cada uno de los dos controles; en caso de no llegar a esta nota
sera necesario presentarse al examen de recuperacion del control correspondiente. Para aprobar la
asignatura es necesario tener un minimo de 3,5 puntos en cada control una vez realizada la recuperacion.

b) Un minimo de 3,5 puntos (sobre 10) en las evidencias de aprendizaje. Esta parte no es recuperable.

¢) Un minimo de 5 puntos (sobre 10) en la media de los controles y las evidencias de aprendizaje, segun la
ponderacion establecida anteriormente.

Se considerara que un estudiante no es evaluable si ha participado en actividades de evaluacion que
representan < 15% de la nota final.

Actividades de evaluacién

Titulo Peso Horas ECTS Resultados de aprendizaje

Control del bloque | y Il 35 2 0,08 2,3,4,5,6,7,11,13,14

Control del bloque Il 35 2 0,08 4,8,9,12,10

Evidencias de aprendizaje 30 10 0,4 1,2,3,4,5,6,7,8,9,12,10, 11,13, 14,15
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