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Prerequisits

® Haver superat el primer curs i 120 crédits dels tres primers cursos.

® En comencar-lo, estar matriculat i haver abonat I'import de l'asseguranga d'accidents i responsabilitat
civil prevista en la normativa de taxes.

® No mantenir una relacioé contractual o familiar amb I'entitat.

® Compatibilitat amb les activitats académica i formativa de les altres assignatures del grau.

Objectius

El Practicum, assignatura obligatoria de 12 crédits, és una activitat que I'estudiant fa a una entitat, privada o
publica, nacional o internacional, per complementar la seva formacioé universitaria i apropar-lo a I'ambit

professional on exercira la seva activitat. Ha de permetre I'estudiant:

® coneixer la metodologia de treball adequada a la realitat professional;

® desenvolupar competéncies técniques, metodologiques, personals i participatives;
® obtenir una experiéncia que li faciliti la insercié al mercat de treball;

® reforgar els valors de la innovacio, la creativitat i 'emprenedoria.

Competéncies

® Analitzar, sintetitzar, resoldre problemes i prendre decisions en I'ambit professional.



https://sia.uab.cat/servei/ALU_TPDS_PORT_CAT.html

® Assumir un compromis étic i valorar la importancia de la qualitat i de la feina ben feta.

® Comunicar-se de manera eficag, oralment i per escrit, a una audiéncia professional i no professional,
en les llenglies propies i/o en anglés.

® Demostrar sensibilitat en temes mediambientals, sanitaris i socials.

® Desenvolupar l'aprenentatge autdonom i tenir capacitat d'organitzacio i planificacio.

® Integrar els coneixements, habilitats i actituds propies del grau en I'entorn professional d'algun dels
diversos ambits de la ciéncia i la tecnologia dels aliments.

® Treballar individualment i en equip, unidisciplinari o multidisciplinari, aixi com en un entorn
internacional.

Resultats d'aprenentatge

1. Analitzar, sintetitzar, resoldre problemes i prendre decisions en I'ambit professional.

2. Argumentar les conclusions presentades.

3. Assumir un compromis é&tic i valorar la importancia de la qualitat i de la feina ben feta.

4. Categoritzar la ubicacié del treball dut a terme en el conjunt de les activitats de I'empresa.

5. Col-laborar disciplinadament amb I'equip huma.

6. Comunicar-se de manera eficag, oralment i per escrit, a una audiéncia professional i no professional,
en les llengles propies i/o en anglés.

7. Demostrar sensibilitat en temes mediambientals, sanitaris i socials.

8. Desenvolupar I'aprenentatge autonom i tenir capacitat d'organitzacié i planificacio.

9. Dissenyar i defensar els futurs experiments.
10. Integrar els resultats obtinguts en el projecte marc en el qual estiguin englobats.
11. Organitzar les tasques experimentals a partir d'un ordre cientific i pragmatic practic.
12. Treballar individualment i en equip, unidisciplinari o multidisciplinari, aixi com en un entorn
internacional.

Continguts

Les tasques que desenvolupa l'estudiant depenen de I'entitat on faci les practiques, i han de ser relacionades
amb la ciéncia i la tecnologia dels aliments.

Metodologia

® El/la responsable del Practicum sera el/la Vicedega/na d'estudiants i practiques extrafacultatives i
comptara amb l'assisténcia d'un/a professor/a Coordinador/a de I'assignatura.

® | 'estudiant té un tutor/a académic designat pel Coordinador del Practicum. L'entitat designa un tutor/a
que, abans del Practicum, defineix el projecte formatiu, les activitats i les competencies de I'estudiant
d'acord amb el Coordinador/a.

® | 'estudiant acorda amb I'entitat les dates inicial i final i I'norari, i ho comunica al Coordinador/a. Cada 15
dies, fa una tutoria, presencial o no, amb el tutor/a académic.

® 290 hores equivalen a una estada intensiva de 7-8 setmanes i 40 h/setmana. L'estada pot ser no
intensiva.

® Pot cursar-se durant tres periodes: estiu entre 3r i 4t, primer quadrimestre de 4t i segon quadrimestre
de 4t (que pot perllongar-se fins al setembre).

® | a informacié sobre el Practicum és a la pagina web de la facultat i I'aula Moodle.

® El professor/a responsable i el Coordinador/a programen una sessié informativa cada curs académic.

Nota: es reservaran 15 minuts d'una classe, dins del calendari establert pel centre/titulacid, per a la
complementacioé per part de I'alumnat de les enquestes d'avaluacié de I'actuacié del professorat i d'avaluacié
de l'assignatura/modul.



Activitats formatives

Titol Hores ECTS Resultats d'aprenentatge

Tipus: Supervisades

Activitat a I'entitat 290 11,6 1,3,4,5,6,7,8,11,12

Tutories 1 0,04 6, 10

Tipus: Autdonomes

Estudi i consulta de bibliografia 3 0,12 8,12

Redacci6 de la memoria 6 0,24 1,2,3,4,6,7,8,9,10,12
Avaluacio

Indicadors per avaluar (tutor académic):

acompliment de les tutories;

comunicacio escrita;
capacitat de sintesi;
capacitat de valoracié critica.

Avaluacio:

adequacio dels continguts en els diversos apartats de la memoria;

1. Quan l'estudiant hagi acabat o sigui a punt d'acabar el Practicum, enviara per correu-e la memoria
(model a l'aula Moodle) al tutor/a académic (posant en copia al Coordinador/a). El periode maxim és 15
dies després d'acabar les practiques, excepte si cal tancar les actes, que llavors s'ha d'enviar almenys

7 dies abans del tancament.

2. El tutor/a extern envia per correu-e la seva avaluacio al tutor/a académic (posant en copia al
Coordinador/a). Préviament, el Coordinador/a fa arribar al tutor/a extern el model de l'informe

d'avaluacié.

3. Eltutor/a académic avalua la memoria seguint el model de I'informe d'avaluacio (és a I'aula Moodle) i fa

arribar el document al Coordinador/a.

4. L'avaluaci6 final de I'estudiant és la nota del tutor/a extern (60 %) i la del tutor/a académic (40 %). El
professor/a responsable de I'assignatura introduira la qualificaci6 a I'acta.

Aquesta assignatura/modul no preveu el sistema d'avaluacio Unica.

Activitats d'avaluacié continuada

Titol Pes Hores ECTS Resultats d'aprenentatge
Avaluacio del tutor académic: tutories i memoria 40 % 0 0 1,2,3,4,6,7,8,9,10, 12
Avaluacié del tutor extern 60 % 0 0 1,3,4,5,6,7,8,11,12

Bibliografia



La bibliografia correspon a les tasques concretes de I'estudiant durant les practiques, i la que necessiti per
redactar la memoria.

Programari

El programari correspon a les tasques concretes de I'estudiant durant les practiques, i el que necessiti per
redactar la memoria.



