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Prerequisits

Tot i que no hi ha prerequisits oficials, és convenient que I'estudiant repassi els coneixements adquirits a les
assignatures de segon i tercer curs:

® Analisi i control de la qualitat dels aliments
® Gestid de la Seguretat Alimentaria i Salut Publica

Objectius

L'assignatura de Legislacié Alimentaria és una assignatura transversal i fonamental que pretén aconseguir que
I'alumnat sigui capag de conéixer el marc legal per a interpretar, aplicar i desenvolupar els principis normatius
del dret alimentari i les normes especifiques que regulen el sector agroalimentari des de la produccié primaria
fins al consumidor.

Objectiu general:

Identificar, analitzar i entendre el sistema legislatiu aplicable a la produccié i comercialitzacio d'aliments a
nivells de I'Estat espanyol, Unié Europea i internacional.

Objectius especifics:

® dotar a I'alumnat dels coneixements adequats sobre els organismes principals i les seves funcions, en
I'ambit legislatiu i técnic, que s'emmarquen a nivells de I'Estat espanyol, Unié Europea i internacional.



® dotar a I'alumnat dels coneixements adequats sobre el procés legislatiu a la Unié Europea en matéria

d'innocuitat alimentaria i nutricio.

® capacitar a I'alumnat sobre la finalitat de I'harmonitzacié de la legislacié alimentaria:

protegir al consumidor;

establir practiques de produccié i comercialitzacio d'aliments iguals a nivells de la Unié Europea
i internacional;

garantir bones practiques professionals, incloent-hi I'ética professional, i;

publicar i divulgar normes de la matéria d'aquesta assignatura.

Competéncies

® Actuar amb responsabilitat etica i amb respecte pels drets i deures fonamentals, la diversitat i els valors

democratics.

® Actuar en I'ambit de coneixement propi valorant I'impacte social, econdmic i mediambiental.

® Assumir un compromis étic i valorar la importancia de la qualitat i de la feina ben feta.

® Auditar i assessorar legal, cientifica i técnicament la industria agroalimentaria.

® Buscar, gestionar i interpretar la informacié procedent de diverses fonts.

® Comunicar-se de manera eficag, oralment i per escrit, a una audiéncia professional i no professional,

en les llengles propies i/o en anglés.

® Demostrar sensibilitat en temes mediambientals, sanitaris i socials.
® Interpretar i aplicar els principis normatius del dret agroalimentari.

Resultats d'aprenentatge
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Actuar amb responsabilitat ética i amb respecte pels drets i deures fonamentals, la diversitat i els valors
democratics.

Actuar en I'ambit de coneixement propi valorant I'impacte social, economic i mediambiental.

Aplicar amb una concepcio holistica i en el marc juridic els coneixements técnics adquirits.

Assumir un compromis étic i valorar la importancia de la qualitat i de la feina ben feta.

Buscar, gestionar i interpretar la informacioé procedent de diverses fonts.

Comunicar-se de manera eficag, oralment i per escrit, a una audiéncia professional i no professional,
en les llengles propies i/o en anglés.

Demostrar sensibilitat en temes mediambientals, sanitaris i socials.

Descriure els fonaments cientifics del dret en I'empresa alimentaria i aplicar els seus principis.

Dur a terme peritatges técnics basats en dades cientifiques, legislatives i étiques.

Explicar els principis étics de I'exercici de la professio.

. Fer dictamens tenint en compte la legislacié existent.
. Fonamentar i explicar els mecanismes historics dels codis de conducta, legislacié i responsabilitat civil

segons les cultures i el desenvolupament dels paisos.

Reconeéixer els riscos de l'incompliment legislatiu.

Reconeéixer i explicar els factors que influeixen en el grau de compliment de la legislacio.
Utilitzar de forma correcta la terminologia legislativa i legal.

Valorar diverses legislacions dels diferents paisos i realitzar informes pertinents.

Continguts

Aquesta assignatura es divideix en els segients dos blocs: (1) Introduccio al dret i (2) Legislacié alimentaria.
El contingut de cada bloc es detalla a continuacié:

Tema 1. - Presentacié de I'assignatura

(1) Introduccié al Dret



Tema 2. - Que és I'Estat. Qué és el Dret. Qué és I'Administracio Publica i quines son les seves classes
Tema 3. - L'ordenament juridic. La Constitucio, les lleis i les normes reglamentaries

Tema 4. - Les decisions administratives. Els recursos i el control de I'Administracié

Tema 5. - La funcié publica

Tema 6. - Administracio, el ciutada i I'empresa des del punt de vista del Dret. La llibertat d'empresa. Els
serveis publics

(2) Legislacio Alimentaria
Tema 7. - Dret alimentari en I'ambit internacional

7.1 Rol, estructura i funcionament de I'Organitzacié de les Nacions Unides per a I'Agricultura i
I'Alimentacié (FAO)

7.2 Rol, estructura i funcionament de I'Organitzacié Mundial de la Salut (OMS)
7.3 Rol, estructura i funcionament del Codex Alimentarius

7.4 Rol, estructura i funcionament de I'Organitzacié Mundial del Comerg (OMC), i I'Acord sobre I'aplicacio
de mesures sanitaries i fitosanitaries

Tema 8. - Introduccio al dret en I'ambit de la Uni6é Europea
8.1 Dret primari i dret derivat
8.2 Organs legislatius de la Unié Europea
8.3 Procés legislatiu a la Uni6 Europea
Tema 9. - Dret alimentari en I'ambit de la Unié Europea
9.1 El llibre blanc sobre la innocuitat alimentaria
9.2 Reglament 178/2002 sobre els principis de la legislacié alimentaria
9.3 Analisis del risc: avaluacio, gestio i comunicacié

9.4 Rol, estructura i funcionament de I'Autoritat Europea de Seguretat Alimentaria (EFSA) i el seu
impacte legislatiu

9.5 Rol, estructura i funcionament de la Comissid Europea i la Direccié General de Salut i Seguretat
Alimentaria (DG SANTE)

Tema 10. - Distribucié de competéncies entre els principals organismes implicats en la innocuitat alimentaria a
I'Estat Espanyol

10.1 Rol, estructura i funcionament dels principals organismes relacionats amb I'alimentacié en I'ambit de
I'Estat espanyol

10.2 Rol, estructura i funcionament dels principals organismes relacionats amb I'alimentacié en I'ambit de
Catalunya

Tema 11. - Etica i deontologia en la practica professional i principis étics

Tema 12. - Ambits de responsabilitat professional



Activitats formatives i Metodologia

Titol Hores ECTS Resultats d'aprenentatge

Tipus: Dirigides

Classes teoriques (classes expositives o magistrals de teoria) 16 0,64 3,4,5,8,9,10, 11,12, 13, 14, 15,

16
Conferéncia a carrec d'un expert 2 0,08 10, 13, 15
Seminaris 8 0,32 3,4,6,7,8,11,12,13, 14,15
Tipus: Supervisades
Seminaris Tutories 8 0,32 6, 14, 15
Tipus: Autonomes
Estudi autonom 24 0,96  3,5,8,10, 11,12, 13, 14, 15, 16
Preparacio de casos practics i activitats d'avaluacié 15 0,6 3,4,5,8,9,10, 11,12, 13, 14, 15,
continuada 16

La metodologia d'ensenyament de l'assignatura és de forma mixta tal com es detalla a continuacié:
Presencial (26 hores):

® Sessions de classes magistrals (16 hores). Aquestes sessions consistiran en classes expositives, a on
s'explicaran els conceptes fonamentals del contingut de I'assignatura. Del total d'hores de les classes
magistrals, 4 hores es destinaran al bloc primer i 12 hores al segon.

® Sessions de seminaris (8 hores). Aquestes sessions consistiran en seminaris de treball, analisi,
presentacio i discussio de tasques acomplertes durant aquestes sessions.

® Conferencies (2 hores). Al llarg del curs es celebraran dues conferéncies (presencials o telematiques) a
carrec de persones convidades, expertes en la matéria d'aquesta assignatura.

No presencial:

® Activitats d'autoaprenentatge: I'alumnat haura de dur a terme diferents tasques de forma autonoma que
contribuiran en la preparacio de I'assignatura a partir de material facilitat pel professorat d'aquesta
assignatura. Es tracta de tasques que impliquen la recerca addicional d'informacio per part de I'alumnat
sobre una o diverses questions, i que s'hauran de lliurar per escrit i defensar oralment.

Nota 1: la documentacié de l'assignatura, presentacions de classes, enunciats, etc. estaran a disposicié de
I'alumnat en el Campus Virtual (http:/cv.uab.cat) i en el cas especific de les presentacions de les sessions de
classes magistrals, seran accessibles després de cada sessio teorica amb |'objectiu que I'alumnat exerciti
I'habilitat de prendre apunts sobre els aspectes més importats del contingut impartit pel professorat.

Nota 2: es programara una hora de resolucié de dubtes previament a I'examen. L'assisténcia a aquesta
activitat és voluntaria.

Nota: es reservaran 15 minuts d'una classe, dins del calendari establert pel centre/titulacid, per a la
complementacié per part de I'alumnat de les enquestes d'avaluacié de I'actuacié del professorat i d'avaluacio
de I'assignatura/modul.


http://cv.uab.cat/

Avaluacié

Activitats d'avaluacié continuada

Titol Pes Hores ECTS Resultats d'aprenentatge
Examen d'Introducci6 al Dret i 25% Introduccio al Dret; 40% 2 0,08 3,8,9,10, 11,12, 13, 14,
Legislacio alimentaria Legislacio alimentaria 15, 16

Tasques d'autoaprenentatge i 35% 0 0 1,2,3,4,5,6,7,8,9, 10,
assisténcia a classe 11,12, 13, 14, 15, 16

Tenint en compte que aquesta assignatura no preveu el sistema d'avaluacioé Unica, l'avaluacié de I'alumnat es
realitzara com es detalla a continuacié:

ACTIVITATS D'AVALUACIO PES DE L'ACTIVITAT (%)

1. - Examens teorics 65

1.1 - Examen 1: Introduccié al dret (bloc primer) 25

1.2 - Examen 2: Legislacié alimentaria (bloc segon) 40

2.- Tasques d'autoaprenentatge 25

2.1- Tasques escrites 15

2.2- Presentacions orals 5

2.3- Participacio en les discussions de classe 5

3.- Assisténcia a les sessions de classes magistrals, seminaris i conferéncies 10

L'alumnat superara l'assignatura sempre que superi ambdos examens tedrics com a minim amb un 5,0/10,0 i
la seva nota global de I'assignatura representi com a minim el 50% de I'avaluacio total. En el cas de no
superar algun dels dos examens tedrics, I'alumnat tindra la possibilitat de recuperar-los, respectant el pes de
cadascun d'ells.

Nota1: es considerara que un estudiant no és avaluable quan la seva participacio en activitats d'avaluacio
sigui inferior o igual al 15 % de la nota final.
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Programari

No hi han p'rogrames per aquesta assignatura

Llista d'idiomes

Nom Grup Idioma Semestre Torn
(PAUL) Practiques d'aula 1 Catala primer quadrimestre mati-mixt
(TE) Teoria 1 Catala primer quadrimestre mati-mixt




