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Objectius

Els objectius generals dde I'assignatura son els segiients:

- Conéixer els fonaments basics de I'Antropologia Social i Cultural.

- Coneixer els fonaments basics de I'Antropologia de I'alimentacié.

- Coneixer els metodes i técniques d'investigacio caracteristics de I'Antropologia de I'alimentacio.
- Coneixer els diferents condicionaments de I'alimentacié humana.

- Coneixer les bases socioculturals del comportament alimentari dels éssers humans.

- Coneéixer i comprendre la diversitat de cultures i sistemes alimentaris.

- Conéixer els processos de canvi i adaptacié del comportament alimentari huma.

- Comprendre els factors implicats en diferents situacions de I'actual context social i cultural relacionades amb
el comportament alimentari.

- Identificar i analitzar els diferents eixos de poder implicats en la distribucié alimentaria planetaria.
Objectius per al desenvolupament sostenible (ODS)

Davant dels reptes que les diferents societats afronten, I'any 2015 les Nacions Unides (ONU) van definir els 17
objectius per al desenvolupament sostenible (ODS), que es desglosen en 169 metes. Els ODS aborden
questions que afecten diferents ambits, des de I'eradicacio de la pobresa fins a la preservacio de la vida
marina. Aquests sén els objectius que s'han d'assolir de cara a I'any 2030, i que interpel-len a tota la societat.

Els ODS inclosos enaquesta assignatura son els seguents:

ODS 1: Fi de la pobresa



ODS 2: Fam zero

ODS 3: Salut i benestar

ODS 5: Igualtat de génere

ODS 8: Treball digne i creixement economic
ODS 10: Reduccio6 de les desigualtats

ODS 11: Ciutats i comunitats sostenibles
ODS 12: Consum i producci6 responsables
ODS 13: Acci6 climatica

ODS 14: Vida aquatica

ODS 15: Vida terrestre

ODS 16: Institucions solides de Pau i Justicia

Competencies

® Actuar amb responsabilitat ética i amb respecte pels drets i deures fonamentals, la diversitat i els valors
democratics.

® Actuar en I'ambit de coneixement propi avaluant les desigualtats per ra6 de sexe/génere.

® Analitzar, sintetitzar, resoldre problemes i prendre decisions en I'ambit professional.

® Buscar, gestionar i interpretar la informacié procedent de diverses fonts.

® Comunicar-se de manera eficag, oralment i per escrit, a una audiéncia professional i no professional,
en les llengles propies i/o en anglés.

® Demostrar que coneix la historia i I'antropologia de I'alimentacié i les bases psicologiques i
sociologiques del comportament alimentari.

® Demostrar sensibilitat en temes mediambientals, sanitaris i socials.

® Desenvolupar I'aprenentatge autonom i tenir capacitat d'organitzacié i planificacio.

® Mantenir actualitzats els coneixements, adaptar-se a noves situacions i desenvolupar la creativitat.

® Prendre la iniciativa i mostrar esperit emprenedor.

Resultats d'aprenentatge

1. Actuar amb responsabilitat ética i amb respecte pels drets i deures fonamentals, la diversitat i els valors
democratics.
2. Actuar en I'ambit de coneixement propi avaluant les desigualtats per ra6 de sexe/génere.
3. Analitzar, sintetitzar, resoldre problemes i prendre decisions en I'ambit professional.
4. Buscar, gestionar i interpretar la informacié procedent de diverses fonts.
5. Comunicar-se de manera eficag, oralment i per escrit, a una audiéncia professional i no professional,
en les llenglies propies i/o en anglés.
6. Demostrar sensibilitat en temes mediambientals, sanitaris i socials.
7. Desenvolupar I'aprenentatge autonom i tenir capacitat d'organitzacié i planificacio.
8. Identificar les causes culturals de les preferéncies i aversions alimentaries.
9. Mantenir actualitzats els coneixements, adaptar-se a noves situacions i desenvolupar la creativitat
10. Ordenar la diversitat de cultures alimentaries al llarg del temps i en diferents llocs.
11. Prendre la iniciativa i mostrar esperit emprenedor.
12. Relacionar la disponibilitat de recursos alimentaris i els successius avengos tecnoldgics amb les
diverses pautes alimentaries.



Continguts

Tema 1. Introducci6 a I'Antropologia Social i Cultural i I'Antropologia de I'alimentacio.
Tema 2. Alimentacio, diversitat cultural i sistemes de creences.

Tema 3. Alimentaci6 i condicionants socioecondmics

Tema 4. Alimentacié i politica

Activitats formatives i Metodologia

Titol Hores ECTS Resultats d'aprenentatge

Tipus: Dirigides

Analisi de documents i material audiovisual 8 0,32 3,4,5,6,7,8,9,10, 11,12

Exposicions de la docent 17 0,68 4,5,7,8,9,10,12

Tipus: Supervisades

Tutoritzacio i seguiment del treball individual o de grup 2 0,08 3,6,7, 11

Tipus: Autdonomes

Cerca d'informacio, lectures, visionats 20 0,8 3,4,5,6,7,8,9,10, 11,12

Estudi personal i preparacié de treballs 24 0,96 4,7,8,10, 12

La metodologia de l'assignatura s'organitzara en diferents tipus de sessions. Concretament:

- Classes magistrals sobre el contingut teoric de I'assignatura, en les quals s'utilitzaran diferents suports
audiovisuals (ppt, material multimeédia...).

- Activitats de reflexié (en grup complet i/o petits grups) sobre casos practics relacionats amb el temari de
l'assignatura.

- Activitats de reflexié (en grup complet i/o petits grups) sobre lectures basiques relacionades amb el temari de
l'assignatura.

La dinamica de la asignatura sera participativa i s'espera la implicacio reflexiva i critica dels / les estudiants.

Nota: es reservaran 15 minuts d'una classe, dins del calendari establert pel centre/titulacid, per a la
complementacié per part de I'alumnat de les enquestes d'avaluacié de I'actuacié del professorat i d'avaluacio
de l'assignatura/modul.

Avaluacié



Activitats d'avaluacié continuada

Titol Pes Hores ECTS Resultats d'aprenentatge
Examen individual 50% 2 0,08 1,2,3,4,5,6,7,8,9,10, 12
Exercicis practics individuals 25% 1 0,04 1,2,3,4,5,6,7,9,10, 12
Treball de recerca en grup 25% 1 0,04 1,2,3,4,5,6,7,8,9,10, 11, 12

L'avaluacio de I'assignatura sera continuada i es dura a terme a partir de tres moduls diferents:
Modul 1: Examen individual sobre els continguts tractats en l'assignatura [50%].

A principi de curs es penjara un document al Moodle de I'assignatura en el qual s'explicara la data concreta de
I'examen i els materials necessaris per a la seva preparacio.

Maodul 2: Exercici individual d'analisi de material etongrafic i tedric [25%].

Aquest modul avalua la implicacio de I'alumnat en I'assignatura, a partir de la valoracio de la participacio i
compliment de diverses activitats d'analisis i reflexié sobre material teoric i etnografic (en capitols de llibre,
articles cientifics i/o material audiovisual) que la docent proposara al llarg del curs.

Les caracteristiques d'aquestes d'activitats s'adaptaran a la dinamica del curs i s'explicaran en classe a
mesura que vagi avangant el semestre. De manera general, I'estudiant haura de respondre de manera
argumentada a una série de preguntes plantejades per la professora sobre material que es treballara en
I'assignatura.

Maodul 3: Treball grupal oral [25%].

L'alumnat es repartira en grups i haura de realitzar un treball de recerca sobre un dels temes que proposara la
professora.

A principi de curs es penjara un document al Moodle de I'assignatura en el qual s'explicaran les instruccions
de realitzacio, els criteris d'avaluacid,aixi com el format i la data de lliurament.

Condicions per a "No avaluable":

Es considerara que un/a estudiant no és avaluable si ha participat en activitats d'avaluacié que representin <
15% de la nota final.

Procediment de revisio de les qualificacions

Al moment de realitzacié de cada activitat avaluativa, la professora informara I'alumnat a través del Moodle de
I'assignatura del procediment i data de revisio de les qualificacions.

Condicions per a la recuperacio

- Per poder presentar-se a la recuperacio, I'estudiant ha d'haver estat avaluat préviament en un conjunt
d'activitats que representin un minim de dues terceres parts de la qualificaci6 final de I'assignatura.

- Sén recuperables els moduls 1 i 2 de I'assignatura.
- EI modul 3 (treball grupal oral) no és recuperable.
- L'estudiant haura de presentar-se a la recuperacio si:

® L a nota final de I'assignatura, calculada d'acord amb la ponderacié explicada, és inferior a 5.



® Independentment del comput global, si alguna de les activitats corresponents als moduls 1 o 2 esta
qualificada amb menys d'un 3.

Condicions necessaries per a la superacio de l'assignatura

- La nota final de I'assignatura sera Suspés si, independentment del comput final, la nota de qualsevol dels
moduls obtinguda després de la recuperacioé és inferior a un 3.

Altres consideracions generals sobre I'avaluacio

- Al Moodle de l'assignatura estara disponible des de principi de curs la informacié necessaria relativa als
materials, condicions de realitzacio, format, dates de lliurament i criteris d'avaluacio de les activitats
avaluatives recollides en els moduls 1, 2, i 3.

- No s'acceptaran evidéncies d'avaluacio lliurades fora de termini o que no s'ajustin als estandards de format
que figuraran al Moodle de l'assignatura.

- En cas que les proves no es puguin fer presencialment s'adaptara el seu format (mantenint-ne la ponderacio)
a les possibilitats que ofereixen les eines virtuals de la UAB. Els deures, activitats i participacié a classe es
realitzaran a través de forums, wikis i/o discussions d'exercicis a través de Teams, etc. La professora vetllara
perqué I'estudiant hi pugui accedir o li oferira mitjans alternatius, que estiguin al seu abast.

Consideracions sobre el plagi

- Cada exercici ha de ser el resultat original del treball del / de I'estudiant o grup. No pot copiar d'altres fonts
(siguin treballs académics, publicacions, pagines web, etc.) sense citar correctament l'autoria.

- L'ds de IA no esta permés per realitzar els treballs.

- En cas que l'estudiant realitzi qualsevol irregularitat que pugui conduir a una variacio significativa de la
qualificacié d'un acte d'avaluacio, es qualificara amb 0 aquest acte d'avaluacié, amb independéncia del procés
disciplinari que s'hi pugui instruir. En cas que es produeixin diverses irregularitats en els actes d'avaluacié
d'una mateixa assignatura, la qualificacié final d'aquesta assignatura sera 0.

Avaluacio Unica

Aquesta assignatura ofereix la possibilitat d'avaluacié unica a aquells/es estudiants que ho sol-licitin dins dels
terminis establerts per la Facultat.

D'acord amb la normativa establerta per la UAB, I'Avaluacié Unica suposa la rendncia a I'Avaluacié continuada
i implica el lliurament, en una unica data, d'evidéncies avaluadores suficients per acreditar que el/la estudiant
ha adquirit les competéncies i resultats d'aprenentatge establerts en I'assignatura.

El nivell d'exigéncia de cadascuna de les proves sera el mateix que en el cas de I'Avaluacié continuada.
Concretament, en aquesta assignatura, I'alumne haura de realitzar:

- Examen individual sobre els continguts tractats en l'assignatura (50%). La prova tindra una estructura similar
a la que realitzaran els alumnes/as que hagin seguit I'Avaluacié Continuada pero el contingut concret
s'adaptara a I'Avaluacié Unica.

- Exercici practic de reflexié sobre material etnografic i tedric (25%). La prova consistira en la realitzacié
individual d'un assaig sobre material bibliografic i etnografic relacionat amb I'assignatura.

- Treball individual escrit (25%). L'alumne/a haura de realitzar al llarg del curs un treball individual de recerca
sobre un tema proposat per la professora. El treball tindra una estructura similar al que realitzaran els
alumnes/as que hagin seguit I'Avaluacié Continuada pero les caracteristiques concretes s'adaptaran a les
possibilitats de realitzacio en solitari. La data de lliurament coincidira amb la realitzacio de la resta de les
proves d'Avaluacié Unica.



La data de lliurament i realitzacié dels exercicis avaluables corresponents a I'Avaluacié Unica coincidira en dia
i hora amb la de I'examen final de I'assignatura.

Quant a la recuperacio6 de I'Avaluacié Unica, estara regida per les segiients condicions:

- Per poder presentar-se a la recuperacio, I'estudiant ha d'haver-se presentat préviament a la prova
d'Avaluacié Unica.

- El/la estudiant haura de presentar-se a la recuperacio si:
+ La nota final de l'assignatura, calculada d'acord amb la ponderacié explicada, és inferior a 5.

* Independentment del comput global, si alguna de les activitats corresponents als moduls 1, 2 o 3 esta
qualificada amb menys d'un 3.

- En el cas que l'exercicis suspés sigui I'examen, el/la alumne/a, haura de realitzar-lo de nou en la data
estipulada.

- En el cas que l'exercici suspés sigui un treball individual, el/la estudiant haura de presentar-lo de nou
incorporant les correccions indicades per la professora.

- La data de la recuperacié de I'Avaluacié Unica coincidira en dia i hora amb l'establerta per a la recuperacio
de I'Avaluacié Continuada.
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Programari

No hi ha software especific per aquesta assignatura.

Llista d'idiomes

Nom Grup Idioma Semestre Torn

(PAUL) Practiques d'aula 1 Catala segon quadrimestre mati-mixt

(TE) Teoria 1 Catala segon quadrimestre mati-mixt




