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Objetivos y contextualizacién

Los objetivos generales de la asignatura son:

- Conocer los fundamentos basicos de la Antropologia Social y Cultural.

- Conocer los fundamentos basicos de la antropologia de la alimentacién.

- Conocer los métodos y técnicas de investigacion caracteristicos de la antropologia de la alimentacion.
- Conocer los distintos condicionamientos de la alimentaciéon humana.

- Conocer las bases socioculturales del comportamiento alimenticio de los seres humanos.

- Conocer y comprender la diversidad de culturas y sistemas alimenticios.

- Conocer los procesos de cambio y adaptacion del comportamiento alimenticio humano.

- Comprender los factores implicados en diferentes situaciones del actual contexto social y cultural
relacionadas con el comportamiento alimenticio.

- Identificar y analizar los distintos ejes de poder implicados en la distribucion alimentaria planetaria.
Objetivos para el desarrollo sostenible (ODS)

Ante los retos que las diferentes sociedades afrontan, en 2015 las Naciones Unidas (ONU) definieron los 17
objetivos para el desarrollo sostenible (ODS), que se desglosan en 169 metas. Los ODS abordan cuestiones
que afectan a diferentes ambitos, desde la erradicacién de la pobreza hasta la preservacién de la vida marina.
Estos son los objetivos que deben alcanzarse de cara al ano 2030, y que interpelan a toda la sociedad.

Los ODS incluidos en esta asignatura son los siguientes:

ODS 1: Fin de la pobreza



ODS 2: Hambre cero

ODS 3: Salud y bienestar

ODS 5: Igualdad de género

ODS 8: Trabajo digno y crecimiento econdmico
ODS 10: Reduccién de las desigualdades
ODS 11: Ciudades y comunidades sostenibles
ODS 12: Consumo y produccion responsables
ODS 13: Accién climética

ODS 14: Vida acuatica

ODS 15: Vida terrestre

ODS 16: Instituciones sélidas de Paz y Justicia

Competencias

® Actuar con responsabilidad ética y respeto hacia los derechos y deberes fundamentales, la diversidad y

los valores democraticos.

® Actuar en el ambito de conocimiento propio evaluando las desigualdades por razén de sexo/género.

® Analizar, sintetizar, resolver problemas y tomar decisiones en el ambito profesional.

® Buscar, gestionar e interpretar la informacion procedente de diversas fuentes.

® Comunicar de forma eficaz, oralmente y por escrito, a una audiencia profesional y no profesional, en
las lenguas propias y/o en inglés.

® Demostrar que conoce la historia y la antropologia de la alimentacién y las bases psicologicas y
sociolégicas del comportamiento alimentario.

® Demostrar sensibilidad en temas medioambientales, sanitarios y sociales.

® Desarrollar el aprendizaje autébnomo y demostrar capacidad de organizacién y planificacion.

® Mantener actualizados los conocimientos, adaptarse a nuevas situaciones y desarrollar la creatividad.

® Tomar la iniciativa y mostrar espiritu emprendedor.

Resultados de aprendizaje

1. Actuar con responsabilidad ética y respeto hacia los derechos y deberes fundamentales, la diversidad y

los valores democraticos.

Actuar en el ambito de conocimiento propio evaluando las desigualdades por razén de sexo/género.
Analizar, sintetizar, resolver problemas y tomar decisiones en el ambito profesional

Buscar, gestionar e interpretar la informacion procedente de diversas fuentes

Comunicar de forma eficaz, oralmente y por escrito, a una audiencia profesional y no profesional, en
las lenguas propias y/o en inglés

Demostrar sensibilidad en temas medioambientales, sanitarios y sociales

Desarrollar el aprendizaje autobnomo y demostrar capacidad de organizacion y planificacion
Identificar las causas culturales de las preferencias y aversiones alimentarias

Mantener actualizados los conocimientos, adaptarse a nuevas situaciones y desarrollar la creatividad
Ordenar la diversidad de culturas alimentarias a lo largo del tiempo y en distintos lugares

Relacionar la disponibilidad de recursos alimentarios y los sucesivos avances tecnoldgicos con las
diversas pautas alimentarias

12. Tomar la iniciativa y mostrar espiritu emprendedor
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Contenido

Tema 1. Introduccion a la Antropologia Social y Cultural y la Antropologia de la alimentacion.
Tema 2. Alimentacion, diversidad cultural y sistemas de creencias.

Tema 3. Alimentacién y condicionantes socioeconémicos

Tema 4. Alimentacién y politica

Actividades formativas y Metodologia

Titulo Horas ECTS Resultados de aprendizaje
Tipo: Dirigidas

Anadlisis de documentos y material audiovisual 8 0,32 3,4,5,6,7,8,9,10,12, 11
Exposiciones de la docente 17 0,68 4,5,7,8,9, 10, 11

Tipo: Supervisadas

Tutorizacion y seguimiento del trabajo individual o en grupo. 2 0,08 3,6,7,12

Tipo: Auténomas

Busqueda de informacion, lecturas y visionados 20 0,8 3,4,5,6,7,8,9, 10, 12, 11

Estudio personal y preparacion de trabajos 24 0,96 4,7,8,10, 11

La metodologia de la asignatura se organizara en diferentes tipos de sesiones. Concretamente:

- Clases magistrales sobre el contenido tedrico de la asignatura, en las cuales se utilizaran diferentes soportes
audiovisuales (ppt, material multimedia...).

- Actividades de reflexion (en grupo completo y/o pequefios grupos) sobre casos practicos relacionados con el
temario de la asignatura.

- Actividades de reflexion (en grupo completo y/o pequefios grupos) sobre lecturas basicas relacionadas con
el temario de la asignatura.

La dinamica de la asignatura sera participativa y se espera la implicacion reflexiva y critica de los/las
estudiantes.

Nota: se reservaran 15 minutos de una clase dentro del calendario establecido por el centro o por la titulacién
para que el alumnado rellene las encuestas de evaluacion de la actuacion del profesorado y de evaluacion de
la asignatura o modulo.

Evaluacién



Actividades de evaluacién continuada

Titulo Peso Horas ECTS Resultados de aprendizaje
Ejercicios practicos individuales 25% 1 0,04 1,2,3,4,5,6,7,9,10, 11
Examen individual 50% 2 0,08 1,2,3,4,5,6,7,8,9,10, 11
Trabajo de investigacion en grupo 25% 1 0,04 1,2,3,4,5,6,7,8,9,10, 12, 11

La evaluacion de la asignatura sera continuada y se llevara a cabo a partir de tres modulos distintos:

Médulo 1: Examen individual sobre los contenidos tratados en la asignatura [50%].

A principio de curso se colgara un documento en el Moodle de la asignatura en el que se explicara la fecha
concreta del examen y los materiales necesarios para su preparacion.

Madulo 2: Ejercicios individuales de analisis de material etnografico y tedrico [25%].

Este mddulo evalla la implicacion del alumnado en la asignatura, a partir de la valoracion de la participacion y
cumplimiento de diversas actividades de analisis y reflexion sobre material tedrico y etnografico (en capitulos
de libro, articulos cientificos y/o material audiovisual) que la docente propondra a lo largo del curso.

Las caracteristicas de estas de actividades se adaptaran a la dinamica del curso y se explicaran en clase a
medida que vaya avanzando el semestre. De manera general, el/la estudiante tendra que responder de
manera argumentada a una serie de preguntas planteadas por la profesora sobre material que se trabajara en
la asignatura.

Médulo 3: Trabajo grupal oral [25%].

El alumnado se repartira en grupos y debera realizar un trabajo de investigacion sobre uno de los temas
propuestos por la profesora.

A principio de curso se colgara un documento en el Moodle de la asignatura en el que se explicaran las
instrucciones de realizacion, los criterios de evaluacion, asi como el formato y la fecha de entrega.

Por supropia naturaleza, las actividades de este médulo no son recuperables.
Procedimiento de revision de las calificaciones

En el momento de realizacién de cada actividad evaluativa, la profesora informara al alumnado a través del
Moodle de la asignatura del procedimiento y fecha de revision de las calificaciones.

Condiciones para "No evaluable":

Se considerara que un/una estudiante no es evaluable si ha participado en actividades de evaluacion que
representen < 15% de la nota final.

Condiciones para la recuperacion

- Para poder presentarse a la recuperacion, el estudiante debe haber sido evaluado previamente en un
conjunto de actividades que representen un minimo de dos terceras partes de la calificacion final de la
asignatura.

- Son recuperables los modulos 1y 2 de la asignatura.

- EI médulo 3 no es recuperable.



- El/la estudiante debera presentarse a la recuperacion si:

® | a nota final de la asignatura, calculada de acuerdo con la ponderacion explicada, es inferior a 5.
® Independientemente del computo global, si alguna de las actividades correspondientes a los médulos 1
0 2 esta calificada con menos de un 3.

Condiciones necesarias para la superacion de la asignatura

- La asignatura se considerara aprobada cuando la nota final, calculada de acuerdo con la ponderacion
explicada, sea igual o superior a 5.

- La nota final de la asignatura sera Suspenso si, independientemente del computo final, la nota de cualquiera
de los médulos obtenida después de la recuperacion es inferior a un 3.

Otras consideraciones generales sobre la evaluacion

- En Moodle de la asignatura estara disponible desde principio de curso la informacién necesaria relativa a los
materiales, condiciones de realizacién, formato, fechas de entrega y criterios de evaluacion de las actividades
evaluativas recogidas en los médulos 1, 2,y 3.

- No se aceptaran evidencias de evaluacion entregadas fuera de plazo o que no se ajusten a los estandares
de formato que figuraran en el Moodle de la asignatura.

- En caso de que las pruebas no se puedan realizar presencialmente se adaptara su formato (manteniendo su
ponderacion) a las posibilidades que ofrecen las herramientas virtuales de la UAB. Los deberes, actividades y
participacion en clase se realizaran a través de foros, wikis y/o discusiones de ejercicios a través de Teams,
etc. La profesora velara por que el estudiante pueda acceder u ofrecerle medios alternativos, que estén a su
alcance.

Consideraciones sobre el plagio

- Cada ejercicio debe ser el resultado original del trabajo del/de la estudiante o grupo. No puede copiar otras
fuentes (sean trabajos académicos, publicaciones, paginas web,etc.) sin citar correctamente la autoria.

- El uso de IA no esta permitido.

- En caso de que el/la estudiante realice cualquier irregularidad que pueda conducir a una variaciéon
significativa de la calificacion de un acto de evaluacion, se calificara con 0 este acto de evaluacion, con
independencia del proceso disciplinario que pueda instruirse. En caso de que se produzcan diversas
irregularidades en los actos de evaluacion de una misma asignatura, la calificacion final de esta asignatura
sera 0.

Evaluacion unica

Esta asignatura ofrece la posibilidad de evaluacion unica a aquellos/as estudiantes que lo soliciten dentro de
los plazos establecidos por la Facultad.

De acuerdo con la normativa establecida por la UAB, la Evaluacién Unica supone la renuncia a la Evaluacion
continuada e implica la entrega, en una Unica fecha, de evidencias evaluadoras suficientes para acreditar que
el/la estudiante ha adquirido las competencias y resultados de aprendizaje establecidos en la asignatura.

El nivel de exigencia de cada una de las pruebas sera el mismo que en el caso de la Evaluacion continuada.
Concretamente, en esta asignatura, el alumno debera realizar:

- Examen individual sobre los contenidos tratados en la asignatura (50%). La prueba tendra una estructura
similar a la que realizaran los alumnos/as que hayan seguido la Evaluacion Continuada pero el contenido
concreto se adaptara a la Evaluacion Unica.

- Ejercicio practico de reflexion sobre material etnografico y tedrico (25%). La prueba consistira en la
realizacion individual de un ensayo sobre material bibliografico y etnografico relacionado con la asignatura.



- Trabajo individual escrito (25%). El alumno/a debera realizar a lo largo del curso un trabajo individual de
investigacion sobre un tema propuesto por la profesora. El trabajo tendra una estructura similar al que
realizaran los alumnos/as que hayan seguido la Evaluacién Continuada pero las caracteristicas concretas se
adaptaran a las posibilidades de realizacion en solitario. La fecha de entrega coincidira con la realizacion del
resto de las pruebas de Evaluacién Unica.

La fecha de entrega y realizacién de los ejercicios evaluables correspondientes a la Evaluacién Unica
coincidira en dia y hora con la del examen final de la asignatura.

En cuanto a la recuperacion de la Evaluacién Unica, estara regida por las siguientes condiciones:

- Para poder presentarse a la recuperacion, el estudiante debe haberse presentado previamente a la prueba
de Evaluacion Unica.

- El/la estudiante debera presentarse a la recuperacion si:

® | a nota final de la asignatura, calculada de acuerdo con la ponderacion explicada, es inferior a 5.
® Independientemente del computo global, si alguna de las actividades correspondientes a los médulos
1, 2 o 3 esta calificada con menos de un 3.

- En el caso de que el ejercicio suspenso sea el examen, el/la alumno/a, debera realizarlo de nuevo en la
fecha estipulada.

- En el caso de que el gjercicio suspenso sea un trabajo individual, el/la estudiante debera presentarlo de
nuevo incorporando las correcciones indicadas por la profesora.

- La fecha de la recuperacion dela Evaluacién Unica coincidira en dia y hora con la establecida para la
recuperacion de la Evaluacion Continuada.
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Lista de idiomas

Nombre Grupo Idioma Semestre Turno

(PAUL) Practicas de aula 1 Catalan segundo cuatrimestre manafia-mixto

(TE) Teoria 1 Catalan segundo cuatrimestre manaha-mixto




