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Prerequisits

No hi ha prerequisits oficials pero és convenient que I'alumnat hagi adquirit els coneixements basats en els
principis de la Biologia cursada durant el semestre anterior, els quals facilitaran la comprensié dels factors que
intervenen en la produccio vegetal i animal

Objectius

Es tracta d'una assignatura de primer curs, de formacioé basica, que desenvolupa les bases cientifiques i
tecniques que s'utilitzen per a millorar el rendiment i la qualitat dels aliments d'origen vegetal i animal per a la
seva comercialitzacié, d'acord amb els requeriments actuals de les persones consumidors i de la industria
agroalimentaria.

Els objectius formatius concrets sén:

1) Adquirir els coneixements fonamentals de les bases de la produccié vegetal i animal, els diferents sistemes
de produccié i la seva sostenibilitat.

2) Conéixer les principals técniques emprades per tal d'obtenir, conservar i transformar productes d'origen
vegetal i animal de major rendiment i de la maxima qualitat possibles.



3) Coneixer les principals espécies vegetals i animals utilitzades en alimentacio, els seus objectius productius i
les diferents formes d'utilitzacio.

4) Comprendre la relacié entre caracteristiques botaniques, fisioldgiques, factors ambientals, sistema de
produccio, recol-leccid, post-collita i la composicié quimica i qualitat de les primeres matéries i aliments
obtinguts.

5) Coneixer els factors, tant intrinsecs com extrinsecs, que influeixen en les caracteristiques dels productes
d'origen vegetal i animal

Competéncies

® Actuar en I'ambit de coneixement propi valorant I'impacte social, economic i mediambiental.

® Demostrar que es comprenen els mecanismes del deteriorament de les matéries primeres, les
reaccions i canvis que tenen lloc durant el seu emmagatzemament i processament i aplicar-hi els
meétodes per a controlar-ho.

® Demostrar que es coneixen les propietats fisiques, quimiques, bioquimiques i bioldgiques de les
matéries primeres i dels aliments.

® |dentificar les fonts i la variabilitat de les matéries primeres per predir-ne l'impacte en les operacions de
processat i en l'alimentacio.

Resultats d'aprenentatge

Actuar en I'ambit de coneixement propi valorant I'impacte social, economic i mediambiental.

Definir els processos bioquimics de la maduracié de fruites i hortalisses.

Descriure els métodes de control del deteriorament de matéries primeres d'origen vegetal i animal.
Descriure els processos de respiracio i transpiracio de les plantes.

Descriure les principals matéries primeres i classificar-les en funcio de la seva utilitat alimentaria.
Enumerar els factors que influeixen en l'obtencié de les materies primeres d'origen animal durant el
cicle productiu a les granges.

Identificar el valor del moment dptim de collita en funcié de la destinacié del producte.

Identificar la importancia econdmica de les matéries primeres en relacié amb I'origen i la produccio.
Relacionar els factors de la produccio vegetal i la composicidé quimica dels productes.

Relacionar els factors intrinsecs i extrinsecs que influeixen en I'obtencié de les matéries primeres
d'origen vegetal i animal amb la composici6 i propietats dels productes esmentats.

11. Relacionar els sistemes de produccié de les materies primeres d'origen vegetal i animal amb la seva
composicié i propietats.
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Continguts

PROGRAMA DE TEORIA

BLOC I. LES PLANTES CULTIVADES | EL MEDI.

Tema 1. Introducci6 a la produccié vegetal. Origen i evolucio de I'agricultura. Conceptes. Objectius. Bases
cientifiques i técniques de la produccié vegetal. Classificacio dels sistemes de Produccié. Classificacié dels
aliments d'origen vegetal.

Tema 2. Factors de creixement i desenvolupament de les plantes. Conceptes de creixement i
desenvolupament. Factors externs que afecten el creixement: Radiacié solar, Temperatura, Aigua, Sol.
Factors interns que afecten el creixement: Substancies Reguladores del Creixement Vegetal, Composicié
genética.




Tema 3. El Sol. Formacio del sol i propietats fisicoquimiques. Mineralitzacié i humificacio. Complex
argil-lo-humic i capacitat d'intercanvi cationic. Organismes del sol.

Tema 4. Nutricié mineral de les plantes. Elements essencials. Absorcio dels nutrients. Simptomes de
deficiencia i toxicitat. Cultius hidroponics.

BLOC Il. Tecnologia de la produccié VEGETAL

Tema 5. Fertilitzacié del sol. Concepte i classificacid dels adobs. Adobs inorganics, organics i altres. Eleccio,
aplicacioierrors en la utilitzacié dels adobs. Correccié de las propietats del sol: esmenes.

Tema 6. Aigua i sistemes de regatge. L'aigua i les plantes cultivades. Qualitat de l'aigua de regatge. Sistemes
de regatge. Els regadius. Reg i medi ambient.

Tema 7. Cultius protegits i forcats. Concepte. Tipus de protecci6. Materials de cobertura i sustentacio.
Classificacié d'hivernacles. Control de factors ambientals.

Tema 8. Males herbes. Definicid. Danys causats per les males herbes. Classificacio. Control de males herbes.
Tipus d'herbicides i perills de la seva utilitzacio.

Tema 9. Malalties de les plantes. Definicio. Agents de malaltia o plaga. Desenvolupament i identificacio de les
malalties. Métodes de lluita i control. Utilitzacié de plaguicides.

Tema 10. Propagacid d'espécies cultivades. Propagacio sexual: hibrids, varietats, linies pures. Propagacio
asexual: esqueixos, empelt. Técniques de micropropagacié. Cultiu de teixits

Tema 11. Cultius herbacis |. Cereals. Caracteristiques generals dels cereals. Tipus de cereals.

Tema 12. Cultius herbacis Il. Llieguminoses i oleaginoses. Altres cultius d'interés. Rotacié i alternanga de
cultiu.

Tema 13. Cultiu d'hortalisses. Classificacio. Exigéncies de cultiu. Operacions culturals i enemics del cultiu.

Tema 14. Cultius llenyosos |. Importancia economica. Principals productes. La vinya i el seu conreu. La vinya
per vinificar i per consum directe. El conreu de I'olivera.

Tema 15. Cultius llenyosos Il. Cultiu d'arbres fruiters de zones temperades. Fruits carnosos i fruits secs. Cultiu
de citrics. Cultius tropicals i subtropicals.

BLOC Ill. INTRODUCCIO A LA PRODUCCIO ANIMAL

Tema 16. Introducci6 a la produccio d'aliments d'origen animal. Definicié de zootécnia i Produccié Animal.
Evolucio de la Produccio animal. Produccio de carn de les diverses espécies (porc, aviram, bovi i ovi), llet i
ous al mon, a la UE, a Espanya i a Catalunya.

Apartat A: PRODUCCIO DE LLET

Tema 17. Llet de vaca i d'altres especies. Relacio entre components. La llet: definicio fisico-quimica.
Composicio de la llet. Variacio de la composicié de la llet per espécies. Qualitat de la llet. Factors productius
que influeixenen la qualitat sanitaria i bromatologica de la llet.

Tema 18. La glandula mamaria. Estructura funcional del braguer. Fisiologia de la produccio de llet. Les
fraccions de llet en el braguer, I'aptitud a la munyida i rutines de munyida. La maquina de munyir

Tema 19. Corba de lactacié. Quantitat i composicié. Corba de lactacio. Estandarditzacio i modelitzacié de la
corba de lactacié. Factors de variacio de la corba de lactacié (quantitat de llet produida) i de la composicié de
la llet.

Tema 20. Cicle productiu de la vaca, la cabra i I'ovella lleteres. Descripcio del cicle productiu: part, lactacio,
cubricio i secatge. Cicle productiu del vaqui, ovi i cabrum lleters. Races lleteres




Apartat B: PRODUCCIO D'OUS

Tema 21. L'ou comercial. Sector productiu. Cicle productiu de les gallines de posta. Corba de posta.
Descripcio del sector productiu. Tragabilitat (Identificacié i Etiquetatge). Tipus d'ous (ecologics, "camperos",...).
Classificacid, conservacio i comercialitzacio dels ous.

Tema 22. Estructura i formacioé de I'ou. Estructura, composicié i funcions de les diferents parts de I'ou.
Diferéncies entre espécies. Formacio de I'ou i alteracions.

Tema 23. Factors de variacié de les caracteristiques i de la qualitat de I'ou. Envelliment dels ous. Factors de
variacié de la composicio, pes, forma i caracteristiques de la closca, la clara i el rovell.

Apartat C: PRODUCCIO DE CARN
Tema 24. Muscul i carn. Definicié de carn. Estructura macroscopica i microscopica del muscul.
Tema 25. Creixement i desenvolupament. Definicid. Etapes. Factors principals que afecten al creixement.

Formes d'expressio del creixement. Modificacions degudes al desenvolupament. Concepte de precocitat.
Factors principals que afecten al desenvolupament.

Tema 26. La canal. Procés des de la granja al consumidor. Definici6é de canal i 5& quart. Transformacié de
I'animal viu en canal i despulles. Cadena de sacrifici. Rendiments a la canal. Classificacié comercial de les
canals per espécies. Evolucié del muscul entre el sacrifici i el consum de carn. Carns DFD i PSE. Anomalies
miodegeneratives en el pit de pollastre. Factors productius que influencien les caracteristiques
organoléptiques dela carn.

Tema 27. Cicle productiu del porci, I'aviram i el conill. Cicle bioldgic i productiu de les espécies porcina i
cunicola. Tipus d'explotacions. Estructura de l'avicultura de carn. Bases generals de la producci6 avicola de
carn. Cicle productiu dels broilers, d'altres varietats de pollastres de carn i del gall dindi.

Tema 28. Cicle productiu dels remugants per a carn. Cicle bioldgici productiu del bovi, ovi i cabrum. Tipus
d'animals i de carns produides. Races.

Apartat D: AQUICULTURA

Tema 29. Cicle productiu de mol-lusc i crustacis. Principals espécies de mol-luscs i crustacis de cultiu. Cicle
biologic i productiu. Tipus de cultiu.

Tema 30. Cicle productiu de peixos. Principals espécies marines i d'aigua dolga d'interés comercial. Cicle
biologic i productiu. Tipus de cultiu

PROGRAMA DE SEMINARIS

S1. Agricultura i medi ambient. Agricultures alternatives (1,5h).
S2. Aplicacions de la Biotecnologia a la Producci6 vegetal (1,5h).
S3. Qualitat i conservacio6 dels productes vegetals (1h).

S4. Glossari i conceptes basics sobre Produccié Animal (1h).
S5. Objectius de Desenvolupament Sostenible(ODSs) (1h).

S6. Produccié porcina. La problematica dels purins (1,5h)

PROGRAMA DE PRACTIQUES

P1. El sol. Propietats fisiques i quimiques (5 h)

P2. Reconeixement de primeres matéries i aliments d'origen vegetal (2,5 h)



P3. Influéncia de diferents factors relacionats amb els animals sobre la quantitat i les caracteristiques dels ous
i la llet que produeixen (2,5h)

P4. Visita a les granges de la UAB (2,5h)

P5. Influéncia de diferents factors relacionats amb els animals sobre les caracteristiques de la carn que
produeixen (2,5h)

Activitats formatives i Metodologia

Titol Hores ECTS Resultats d'aprenentatge

Tipus: Dirigides

Classes Practiques 15 0,6 5,9,10, 11
Classes Teoriques 30 1,2 2,3,4,5,6,7,8,9, 10, 11
Seminaris 7,5 0,3 3,6,7,9, 10, 11

Tipus: Supervisades

Tutories 4,5 0,18 2,3,5,6,7,8,9,10, 11

Tipus: Autdonomes

Autoaprenentatge 30 1,2 10, 11

Estudi individual 60 2,4 2,3,4,5,6,7,8,9,10, 11

La metodologia utilitzada en aquesta assignatura per assolir el procés d'aprenentatge es basa en que
I'alumnat treballi la informacié que se li posa al seu abast. Per assolir aquest objectiu, I'assignatura es basa en
les seguents activitats:

Classes tedriques: Amb aquestes classes I'alumnat adquireix els coneixements cientifico-técnics basics de
I'assignatura que ha de completar amb I'estudi personal dels temes explicats. Durant les classes teoriques del
bloc de produccié de productes d'origen d'animal es faran diverses activitats que seran avaluades.

Seminaris: Els seminaris sén sessions amb un nombre reduit d'alumnes on s'hi treballen els coneixements
cientifico-técnics exposats a les classes teoriques per a completar la seva comprensié i aprofundir en
cadascun, afavorint la discussio, intercanvi d'idees, capacitat d'analisi i sintesi i el raonament critic. En els
seminaris es faran diverses activitats que seran avaluades.

Practiques: L'objectiu de les classes practiques es completar, aplicar i reforgar els coneixements adquirits a les
classes tedriques i seminaris. Durant les sessions de practiques de laboratori i de granja, els alumnes
treballaran diferents materials (sOls, llavors, farines, plantes,....), realitzant diferents tipus d'analisis i
observacions. A les practiques d'aula a I'alumnat se li plantejaran diferents quiestions que haura de resoldre.

Autoaprenentatge: L'alumnat realitzara dos treballs. Es pretén que I'alumnat, a partir d'una situacio real, pugui
resoldre un problema plantejat.La missi6 del cas practic és promoure la capacitat d'analisi, el raonament i
I'expertesa en la resolucié de problemes relacionats amb el camp professional.

Nota: es reservaran 15 minuts d'una classe, dins del calendari establert pel centre/titulacio, perque els
alumnes completin les enquestes d'avaluacié de I'actuacio del professorat i d'avaluacio de I'assignatura.



Avaluacié

Activitats d'avaluacié continuada

Titol Pes Hores ECTS  Resultats d'aprenentatge
Autoaprenentatge 20% 0 0 1,10, 11

Examens parcials (2) 70% (35% Vegetal+35% Animal) 3 0,12 1,2,3,4,5,6,7,8,9, 10, 11
Practiques 10% 0 0 5,9, 10, 11

Per avaluar el grau d'assoliment de les competéncies, es comptara amb els segients instruments:

Examens. S'avaluara individualment els coneixements assolits per I'alumnat a teoria, seminaris i practiques,
aixi com la seva capacitat d'analisi i sintesi. Es realitzaran dues proves parcials escrites tipus test i/o de
pregunta curta. Els parcials faran mitjana entre ells sempre i quan les notes obtingudes siguin, com a minim,
un 4,5:

® Part Produccié de Primeres Mateéries d'origen Vegetal: La nota de teoria de la part de vegetal és el 95%
de la nota de I'examen més el 5% de la nota mitjana dels 3 seminaris

® Part Producci6 de Primeres Materies d'origen Animal: Les activitats realitzades durant les classes
tedriques i seminaris poden arribar a puntuar 0,5 punts que se sumaran a la nota de I'examen parcial.

La nota final de la part de teoria sera el promig entre les notes dels 2 blocs. L'alumnat que no superi alguna o
les dues proves parcials les haura de recuperar a I'examen de recuperacio. Aquesta avaluacio té un pes sobre
la qualificacio final del 70%.

Practiques. Les sessions practiques sén obligatories i s'avaluaran individualment. Aquesta avaluacio té un pes
global del 10%.

Autoaprenentatge. Es valorara la capacitat de sintesi i la coheréncia en la discussié dels resultats i la presa de
decisio i tindra un valor del 20% sobre la nota final de I'assignatura.

Per aprovar l'assignatura, és imprescindible tenir aprovada la part de teoria (> 5) i haver assistit un minim del
80% de les sessions practiques.

Avaluacio Unica

Examen. L'avaluacioé unica consistira en una Unica prova de sintesi en la que s'avaluaran els continguts del
programa de teoria, seminaris i practiques de I'assignatura. La prova constara de preguntes de tipus test
(d'eleccié multiple uniresposta) i/o preguntes de resposta curta. L'examen tindra dues parts diferenciades
(Vegetal i Animal) i tindra un pes sobre la qualificacioé final del 70 %, distribuit en 35 % part Vegetal i 35% part
Animal. Per superar I'examen i poder fer la mitjana amb les altres activitats d'avaluacié, és necessari obtenir
una nota minima de 5/10. Aquesta nota es podra obtenir fent la mitjana a partir de la nota 4,5 d'una de les
dues parts. La data d'avaluacio sera la mateixa data fixada a la programacié de I'assignatura per a la darrera
prova d'avaluacié continuada (segon parcial).

L'alumnat que no obtingui una nota > 5 podra fer I'examen de recuperacio seguint els mateixos criteris del de
l'avaluacié continuada.

Practiques. Les sessions practiques son obligatories i s'avaluaran individualment. Aquesta avaluacio té un pes
global del 10%. Els informes de practiques s'entregaran el mateix dia i hora de la prova uUnica (data segon
parcial d'avaluacié continuada).



Autoaprenentatge. Es valorara la capacitat de sintesi i la coheréncia en la discussié dels resultats i la presa de
decisié i tindra un valor del 20% sobre la nota final de I'assignatura. Els treballs d'autoaprenentatge
s'entregaran el dia de la prova Unica (data segon parcial d'avaluacié continuada). .

Per aprovar l'assignatura, és imprescindible tenir aprovada la part de teoria (> 5) i haver assistit un minimdel
80% de les sessions practiques.

la revisio de la qualificacio final seguira el mateix procediment que per a I'avaluacié continuada. L'alumnat que
sigui avaluat per avaluacié Unica i no superi I'assignatura podra recuperar-la el mateix dia que la resta
d'alumnes.

No avaluable: Es considerara que un estudiant no és avaluable si ha participat en activitats d'avaluacié que
representen < 15% de la nota final
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+ FAO (Food and Agriculture Organization): http://www.fao.org/
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Programari

Cap d'especial

Grups i idiomes de I'assignatura

La informacié proporcionada és provisional fins al 30 de novembre de 2025. A partir d'aquesta data, podreu
consultar I'idioma de cada grup a través daquest enllag. Per accedir a la informaci6, caldra introduir el CODI
de l'assignatura

Nom Grup Idioma Semestre Torn

(PAUL) Practiques d'aula 1 Catala/Espanyol segon quadrimestre mati-mixt
(PAUL) Practiques d'aula 2 Catala/Espanyol segon quadrimestre mati-mixt
(PLAB) Practiques de laboratori 1 Catala/Espanyol segon quadrimestre mati-mixt
(PLAB) Practiques de laboratori 2 Catala/Espanyol segon quadrimestre mati-mixt
(PLAB) Practiques de laboratori 3 Catala/Espanyol segon quadrimestre mati-mixt
(PLAB) Practiques de laboratori 4 Catala/Espanyol segon quadrimestre mati-mixt



https://www-sciencedirect-com.are.uab.cat/referencework/9780123744074/encyclopedia-of-dairy-sciences
https://www.sciencedirect.com/book/9780128008799/egg-innovations-and-strategies-for-improvements
https://calidadcarnecita.wordpress.com/2012/06/08/190/
http://ec.europa.eu/agriculture/index_es.htm
http://www20.gencat.cat/portal/site/DAR/
http://www.fao.org/
http://www.infoagro.com/
http://www.aemet.es/es/serviciosclimaticos
http://www
https://www.mapa.gob.es/
http://www.gencat.net/servmet/
https://sia.uab.cat/servei/ALU_TPDS_PORT_CAT.html
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