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Prerequisits

Els alumnes hauran de tenir coneixements basics sobre els diferents sistemes de produccié ramadera i
coneixer la terminologia basica de I'area. En cas contrari, es proporcionara als alumnes bibliografia que els hi
permeti adquirir-los de forma autdonoma.

Es recomana que els alumnes tinguin al menys un nivel B2 (EUROPASS) o titol equivalent de nivell en anglés
per a poder aprofitar millor els materials de consulta i treball en anglés.




Objectius

Aquesta assignatura té com a objectiu que els alumnes coneguin les possibles formes de millorar la qualitat
dels productes d'origen animal des de la granja. En particular, la assignatura analitzara I'impacte que poden
tenir factors com l'alimentacio, el maneig, la genética i el benestar animal sobre la qualitat nutritiva,
organoléptica i tecnologica dels diferents productes.

També s'estudiaran estratégies i sistemes de produccioé dirigits a obtenir productes que cobreixin demandes
especifiques dels consumidors, com aliments amb propietats funcionals o aliments obtinguts mitjangant
sistemes de produccié tradicionals, ecologics i respectuosos amb el benestar animal.

Finalment, es contemplara de forma especifica I'obtencié de productes segurs per al consumidor com a
caracteristica obligada de qualitat. S'abordara el control de les matéries primeres utilitzades en I'alimentacié
del bestiar, les bones practiques d'higiene a les explotacions ramaderes, aixi com els sistemes que permetin la
tracabilitat dels productes des del seu origen.

Resultats d'aprenentatge

1.

2.

CAO01 (Competéncia) Aplicar estrategies innovadores en I'ambit de granja per tal de millorar la
sostenibilitat del procés de produccid, aixi com la seguretat alimentaria dels productes d'origen animal.
CAO02 (Competencia) Dissenyar projectes d'innovacio i recerca en empreses alimentaries i del sector
ramader, centres de recerca i entitats de I'Administracié encarregades de la supervisié de la qualitat
alimentaria.

KAO1 (Coneixement) Relacionar els efectes de I'alimentacid, el maneig i la genética sobre el benestar
dels animals i la qualitat dels productes d'origen animal.

KAQ2 (Coneixement) Comparar els principals sistemes de produccié lligats a I'obtencié de productes
animals amb distintius de qualitat diferencial.

. KAO3 (Coneixement) Identificar els diferents sistemes d'identitat animal i tragabilitat per obtenir

productes més segurs per al consumidor.

KAO04 (Coneixement) Desenvolupar estrategies de produccié animal que promoguin la sostenibilitat i
contribueixin als ODS, incloent la reduccio de I'empremta ambiental, el benestar animal i la seguretat
alimentaria.

SA01 (Habilitat) Desenvolupar un pla de treball per a la millora de I'eficiencia productiva i la
sostenibilitat ramadera.

SAO02 (Habilitat) Aplicar el métode cientific per investigar els problemes que hi ha en granges de
produccio animal (p. ex., el canvi climatic) i establir estratégies efectives per alleujar-ne els impactes.

Continguts

INTRODUCCIO A LA ASSIGNATURA (1 h)

Objectius, activitats, calendari, avaluacio.

UNITAT I. Millorant la qualitat mitjangant el maneig, la genética i la nutricié.

Teoria

1. INTRODUCCIO a la Unitat (1h)

De la quantitat a la qualitat.



2. LLET

2.1. Com es produeix la llet a la glandula mamaria (1h).

Estructura interna del braguer. Control hormonal de la lactacié. Sintesi de llet.

2.2. Factors fisioldgics que afecten a la quantitat i qualitat de llet (1h).

Fase de lactacié. Nombre de part. Gestacio i assecat. Lactacions prolongades.

2.3. Factors no fisiologics que afecten a la quantitat i qualitat de llet (1h).

Rutina i freqiiéncia de munyida. Factors mediambientals: fotoperiode, impacte de I'estrés térmic (calor i fred)
2.4. Impacte de la nutricié animal sobre la qualitat de la llet (2h).

Relacié farratge: concentrat. Efectes de diferents aliments sobre la qualitat de la llet. Accions correctores.
3. CARN

3.1. Parametres de qualitat amb interés en la produccié de carn.(1 h)

Ph de la carn i capacitat de retencio d'aigua. Color. Composicié quimica. Greix intramuscular. Tendresa,
suculéncia i aroma.

3.2. Genomica de la qualitat de la canal i de la carn. (1 h)

Genomica de la sindrome d'hipertérmia maligna. Genomica de la hipertrofia muscular i del sistema calpaina /
calpastatina en vedells de carn. El gen "callypige" en ovi.

3.3.Modificacions de la qualitat de la carn a través de I'alimentacid. (2 h)

Programacio fetal i estructura del muscul esquelétic. Color. Palatabilitat. Composicié quimica. Contingut en
acids grassos.

3.4. El maneig i el transport del bestiar poden afectar la qualitat de la canal i de la carn. (2 h)
Maneig a la granja. Maneig durant el transport. Maneig a I'escorxador.

4. 0OUS

4.1. Conceptes actuals de qualitat en I'ou i preferéncies del consumidor. (1h)

Parametres de qualitat en I'ou. Recomanacions per a productors i classificadores d'ous. Tendéncies i
preferéncies del consumidor en relacio als ous i els seus productes.

4.2. Qualitat de I'ou al llarg del procés de formacid. (1h)

Punts clau en el procés de formacié de I'ou i el seu impacte en parametres de qualitat, en particular en
defectes de closca i defectes interns.

4.3. Factors que afecten la qualitat de I'ou. (2h)

Modificacié de la qualitat externa i interna de I'ou d'acord a diferents factors: Genética i estirps seleccionades.
Sistemes d'allotjament i maneig a la granja. Factors nutricionals i d'alimentacié. Maneig, transport i
emmagatzematge després de la posta. Repercussio en els ovo-productes.

5. PEIX

5.1. Implicacions del creixement i el desenvolupament del muscul sobre la qualitat en piscicultura. (1h)



Estructura i composicio nutricional del muscul del peix. Bases biologiques pel creixement i desenvolupament
del peix.

5.2. Efecte de la nutricié de l'alimentacioé sobre la qualitat del filet de peix. (2 h)
Composicio de la dietai régim alimentari. Pigmentacié en salmonids i qualitatdel filet.
5.3. Efecte del maneig i sacrifici sobre la qualitat de la carn de peix. (1 h)
Efecte potencial del dejuni pre-sacrifici, maneig i transport. Métodes de sacrifici. Consideracions étiques.
Practiques, seminaris i visites
® Practiques de laboratori (2 h + 2 h).

Avaluacio de diferents parametres de qualitat en productes d'origen animal obtinguts a partir de diferents
sistemes de cria. Analisi dels efectes del maneig de la nutrici6 i de la genética.

® Casos practics (8 hores seminaris).

Els estudiants treballaran en equip per resoldre diferents casos practics en relacié a I'analisi i disseny de
programes de cria dirigits a millorar la qualitat d'un aliment d'origen animal.

® Visita.
Visita a granges de produccio / Plantes d'especejament i/o processat de productes carnics.
UNITAT Il. Productes d'origen animal amb caracteristiques diferencials de qualitat.
Teoria

6. SISTEMES DE PRODUCCIO TRADICIONALS a I'area mediterrania i denominacions geografiques
protegides (3 h).

Comercialitzacié de productes d'origen animal. Diferents esquemes per les denominacions geografiques:
denominacions geografiques protegides (PDO), indicacions geografiques protegides (PGl), diferents races o
especies, sistemes de produccio, practiquesd'alimentacid. Exemples practics per a una varietat de productes
PDO o PGl (carn de xai, vedella, aus, conills, llet, formatge, peix ... etc).

7. SISTEMES DEPRODUCCIOORGANICS (4 h)

De la produccié tradicional a la intensiva i de la intensiva a I'organica. Principis basics de la produccio
organica. Organic vs convencional. Sistemes de produccié ramadera organics. Aquicultura organica. Estat
actual de la produccié ramadera i I'aqlicultura organica. Alguns exemples.

8. PRODUCTES DE LA CACA. (1 h).

Espécies de cacga (senglar, cérvol, cabirol, daina, isards, cabres salvatges, muflons, etc.). Les espécies de
caga menor (llebre, conill, anec, guatlla, perdiu, tord, faisa, etc.). Els sistemes de produccié (vedats socials,
refugis de vida silvestre, reserves de caga, vedats de caga, etc.).

9. PRODUCTES RESPECTUOSOS amb el BENESTAR ANIMAL.

9.1. Concepte de benestar animal. (2h)

Com perceben els consumidors aquest concepte i la seva relacié amb la definicio cientifica de benestar
animal.

9.2. Exemples de productes respectuosos amb el benestar animal en la produccié de porcs i aus. (2h)

Des de la valoracio6 cientifica del benestar a les oportunitats de mercat.



10. ALIMENTS FUNCIONALS
10.1 Llet enriquida en CLA. (1h)
Com aconseguir llet enriquida naturalment a través d'estratégies alimentaries.
10.2 Péptids bioactius en la llet. (1 h)
Preséncia i efectes fisiologics dels péptids bioactius en la llet.
10.3 Estratéegies nutricionals per modificar la composicid lipidica dels ous i la carn de pollastre. (2h)
Enriquiment en PUFA, w3 y w-6. Ous enriquits en antioxidants.
Seminaris i visites
® Casospractics (8 hores seminaris).
Els estudiants treballaran en equip per resoldre casos practics relatius a la definicié d'una nova PDO, GPI o
alternativament en l'aplicacio dels principis basics de la produccié organica en una granja convencional. Aixi
com la possible obtencié d'un aliment funcional
UNITAT Ill. Productes segurs per al consumidor
Teoria
11. INTRODUCCIO a la Unitat Il
Costos i Beneficis de la Seguretat Alimentaria (1h)
12. CONTROL de I' ALIMENTACIO ANIMAL
12.1. Introducci6 (1h)
12.2. Residus en els aliment i resisténcies antimicrobianes . (1h)
12.3. Risc biologic associat a I'aliment: Micotoxines (1h).
12.4. Pla de control per Salmonella a la EU (1h)
12.5. Subproductes en la indUstria ramadera destinats a l'alimentacioé animal (SANDACH). (1h)
12.6. GMOs a I'UE i en el mon .(1h)
13. CONTROL DE QUALITAT | SEGURETAT EN LA PRODUCCIO RAMADERA
13.1. Produccid, autocontrol i tracabilitat de farratges i matéries primeres (1h)
13.2. Conceptes basics d'un programa de Bones Practiques d'Higiene en I'explotacié ramadera (2h)
13.3. Programes d'APPCC en la indUstria de la fabricacié de pinsos. (2h)
13.4. Programas de APPCC en la indUstria Aliemtaria (2h)
14. PROCESSOS D'IDENTIFICACIO | TRACABILITAT

14.1. Identificacié animal.(1h)
Recomanacions ICAR per a la identificacio animal. Sistemes d'identificacio tradicionals (marcadors naturals i
artificials, crotals). Identificacio electronica (estandards ISO, tipus de transponedors).



14.2. Implementaci6 de la tragabilitat. (1h)
Elements d'un esquema de tragabilitat. Analisi de punts critics i de control (APPCC). Costos de la
implementacié d'un sistema d'identificacié i tragabilitat.

14.3 Tragabilitat de productes d'origen animal. (1h)
Tracabilitat de llet i sistema de lletra Q. Tragabilitat de la mel, ous, carn i peix

Practiques, seminaris i visites
® Practiques de camp. (2 h)

Aplicacié en camp de diferents sistemes d'identificacio electronica del bestiar.
® Casos practics. (8 h, seminaris)

Els estudiants treballaran en equip I'aplicacié de diferents principis del control de la qualitat en en diferents
etapes de la cadena de produccio (fabriques de pinsos, granges, escorxadors ... etc.)

® visita

Visita a una fabrica de pinsos

Activitats formatives i Metodologia

Titol Hores ECTS Resultats d'aprenentatge

Tipus: Dirigides

Activitats Complementaries (visites) 9 0,36 CA02, KAD1, SA01

Clases Magistrals Participatives 53 2,12 CA01, KAO1, KAO2, KAO3, KA04, SA01
Practiques de laboratori 6 0,24 KAO01, KA03, KA04

Seminaris Casos Practics 24 0,96 CAO01, CA02, KAO1, KA02, KAO3, KAD4, SA02

Tipus: Supervisades

Resolucié Casos Practics 60 2,4 CA01, KAO1, KA02, KA0O3, KA04, SA01, SA02
Resolucié d'exercicis 24 0,96 KAO01, KA03, KA04
Tutories 9 0,36 CAO01, KAO1, KA02, KA03, KA04, SA02

Tipus: Autonomes

Estudi Personal 190 7,6 CAO01, KAO1, KA02, KAO3, KA04, SA02

El centre del procés d'aprenentatge és el treball de I'alumne. L'estudiant aprén treballant, essent la missi6 del
professorat ajudar-lo en aquesta tasca (1) subministrant-li informacié o mostrant-li les fonts on es pot
aconseguir i (2) dirigint els seus passos de manera que el procés d'aprenentatge pugui realitzar-se eficagment.
D'acord amb aquestes idees, i amb els objectius del modul, el desenvolupament del curs es basa en les
seglients metodologies i activitats:



1. Métodes de treball basats en classes magistrals participatives.

L'alumne adquireix els coneixements propis de l'assignatura assistint a les classes magistrals i
complementant-les amb I'estudi personal dels temes explicats. Les classes magistrals estan concebudes com
un métode fonamentalment unidireccional de transmissio de coneixements del professor a I'alumne encara
que es fomenta la participacio activa de l'alumne.

2. Métodes orientats a la discussio i / o al treball en equip.

Mitjangant el treball en equip o en grup es persegueix que l'alumne adopti un paper actiu en el procés
d'aprenentatge. A través de l'aprenentatge cooperatiu de I'alumne augmenta la seva motivacio, potencia
actituds d'implicacio i iniciativa, millora el grau de comprensié del que fa, el grau de domini de procediments i
conceptes i crea una relacié social positiva.

Dins d'aquest modul es contemplen diferents activitats de treball en grup:
2.1. Resolucié de casos / exercicis.

2.2. Practiques d'aula.

2.3. Practiques de laboratori.

2.5. Seminaris.

2.6. Presentaci6 / exposicio oral de treballs.

2.7. Participacio en activitats complementaries (visites).

3. Treball autonom.

El treball autonom és una metodologia centrada fonamentalment en I'alumne, encara que el professor té
també un paper destacat en aquest procés. L'objectiu que persegueix és aconseguir que els estudiants
desenvolupin habilitats per establir els seus objectius d'aprenentatge, triar entre diferents maneres d'aprendre,
establir el seu propi ritme, planificar i organitzar el seu treball, descobrir i resoldre problemes, prendre
decisions i avaluar els seus propis progressos. L'aprenentatge autonom fomenta diverses competéncies
transversals i es converteix en un métode docent imprescindible.

Dins d'aquesta assignatura es plantegen diferents activitats de treball autonom.
3.1. Elaboraci6 d'informes / treballs.

3.2. Resolucié de problemes

3.3. Estudi autonom.

Nota: es reservaran 15 minuts d'una classe, dins del calendari establert pel centre/titulacio, perque els
alumnes completin les enquestes d'avaluacié de I'actuacio del professorat i d'avaluacio de I'assignatura.

Avaluacié

Activitats d'avaluacié continuada

Titol Pes Hores ECTS Resultats d'aprenentatge
Asistencia a les activitats complementaries (Visites) 10 0 0 CA02, KAO1, SA01
Asistencia a les practiques de laboratori 15 0 0 KAO01, KAO3, KAO4




Asistencia i participacié activa a la clase. 5 0 0 CA01, KA01, KA02, KAO3, KA04, SA01

Informe i defensa Cas Practic Unitat | 20 0 0 CA01, CA02, KAO1, SA01, SA02
Informe i defensa Cas Practic Unitat Il 20 0 0 CA02, KA02, SA02

Informe i defensa Cas Practic Unitat 11l 20 0 0 CAO01, CA02, KAO3, KAO4, SA02
Tutories 10 0 0 CA01, KAO1, KA02, KAO3, KA04, SA02

Per tal d'avaluar la progressioé de I'alumne es plantegen diferents activitats i metodologies d'avaluacio:
® Assistencia i participacio activa a classe. (5%)

L'assisténcia participativa a les classes sera objecte d'avaluacio pel professor. Opcionalment els
professors podran passar petits qUestionaris per tal d'estimular la participacio.

® Assisténcia a tutories. (10%)
Durant les tutories els professors valoraran la capacitat del treball autdnom de cada alumne.
® Assisténcia a activitats complementaries. (10%)

Durant les visites, es podran plantejar petits exercicis o quiestionaris que hauran de ser completats pels
alumnes i que, juntament amb la participacié en I'activitat, seran objecte d'avaluacié.

® Realitzacié de practiques (5% cada practica x 3 practiques, 15% total).
Durant les practiques es podran plantejar petits exercicis objecte també de valoracio.
® Lliurament d'informes i defensa oral dels casos practics (20% cada Unitat Docent x 3 unitats, 60%).

En cadascuna de les unitats docents (1, Il i Ill) es plantejaran casos practics als alumnes que hauran de
resoldre en grup i presentar en seminaris. Es valorara l'informe presentat, la presentacioé i defensa publica en
els seminaris i la capacitat de treball en equip.

Us de la intel-ligéncia artificial:

En aquesta assignatura, es permet I'is de tecnologies d'Intel-ligéncia Atrtificial (IA) com a part integrant del
desenvolupament del treball, sempre que el resultat final reflecteixi una contribucié significativa de I'estudiant
en l'analisi i la reflexié personal. L'estudiant haura d'identificar clarament quines parts han estat generades
amb aquesta tecnologia, especificar les eines emprades i incloure una reflexio critica sobre com aquestes han
influit en el procés i el resultat final de I'activitat. La no transparéncia de I'is de la IA es considerara falta
d'honestedat académica i pot comportar una penalitzacié en la nota de I'activitat, 0 sancions majors en casos
de gravetat.

Aquest mddul no contempla I'avaluacié Unica.
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2011. Eds: F Van Immerseel, Ghent University, Belgium, Y Nys, INRA, France and M Bain, University of
Glasgow, UK. Woodhead Publishing Series inFood Science, Technology andNutrition. No. 214

Nys, Y.2010. Egg Quality. Ed.:INRA collection Productions Animales.

Wells, Belyavin. "Egg Quality-Current Problems and Recent Advances". 1987. Ed. Butterworths. Solomon, S.E.
"Egg and Eggshell Quality". 1991. University of Glasgow. England.

Links:

Informe anual de la producci6 ecologica a Espanya:
https://www.ecovalia.org/digicom/memoria/InformeAnual20_Ecovalia(def).pdf

"Direccion General de Agricultura y Desarrollo Rural de la Comisiéon Europea”. http://ec.europa.eu/agriculture/

"Agencia Europea de Seguridad Alimentaria" http://www.efsa.europa.eu/

"Area de Ganaderia de la pagina del Ministerio de Agricultura, Alimentacién y Medio Ambiente."
http://www.magrama.gob.es/es/ganaderia/temas/default.aspx

FEDNA "Normas FEDNA para la Formulacién de Piensos Compuestos". 2003. Ed. FEDNA.
http://www.fundacionfedna.org/sites/default/files/NORMAS_AVES_2008.pdf

"Asociacion Espanola de Ciencia Avicola" www.wpsa-aeca.com

"Instituto del huevo" http://217.116.4.219/huevo/institutohuevo/new/default.asp

Pagina sobre el huevo patrocinada por el "Ministerio deAgricultura, Alimentacion y Medio Ambiente"
http://www.huevo.org.es/
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http://www.magrama.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-agroalimentaria/calidad-diferenciada/dop/
http://www.google.es/url?sa=t&amp;rct=j&amp;q&amp;esrc=s&amp;source=web&amp;cd=1&amp;ved=0CCwQFjAA&amp;url=http%3A%2F%2Fag
http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/ca
http://ec.europa.eu/agriculture/
http://www.efsa.europa.eu/
http://www.magrama.gob.es/es/ganaderia/temas/default.aspx
http://www.fundacionfedna.org/sites/default/files/NORMAS_AVES_2008.pdf
http://www.wpsa-aeca.com/
http://217.116.4.219/huevo/institutohuevo/new/default.asp
http://www.huevo.org.es/

Programari

No s'utilitzen programaris.

Grups i idiomes de I'assignatura

La informacié proporcionada és provisional fins al 30 de novembre de 2025. A partir d'aquesta data, podreu
consultar l'idioma de cada grup a través daquest enllag. Per accedir a la informacio, caldra introduir el CODI
de l'assignatura

Nom Grup Idioma SEINER iG] Torn
(PAULm) Practiques d'aula (master) 1 Espanyol primer quadrimestre tarda
(PCAMmM) Practiques de camp (master) 1 Espanyol primer quadrimestre mati-mixt
(PLABm) Practiques de laboratori (master) 1 Espanyol primer quadrimestre tarda
(SEMm) Seminaris (master) 1 Espanyol primer quadrimestre tarda

(TEm) Teoria (master) 1 Espanyol primer quadrimestre tarda



https://sia.uab.cat/servei/ALU_TPDS_PORT_CAT.html

