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Localizacion de la tuberculosis

El proceso tuberculoso puede localizarse en todos
los érganos, si bien que, algunos como el pulmdn, el
higado, los rifiones, los ganglios, las serosas, parece
t0mo que constituyen campo mejor abonado para el
mas rapido desarrollo de la bacteria. KEsto, no obstan-
', nada impide el que aparezcan invadidos dérganos
de receptividad microbiana relativamente pequeiia y
queden libres otros en que el bacilo viviria mejor. La

localizacion de Ia tuberculosis, pues, tiene mucho de

eircunstancial Y quizds de caprichosa, y la facultad de
eleccion de sitio que vemos en el parasito, si no depen-
de en cierto modo, del punto de entrada, el poder de
5te parasito se ocnlt

aa la investigacion del microbié-
l!)(rU T
gy

lel clinico mds experimentados v mas hdbiles.
Sea de ello lo que quiera, lo cierto es que el bacilo
Puede viyiy ¥y eompletar su ciclo evolutivo en todos los
']I.;ﬁ"illltiﬂ 378 I!"‘ji'til:\' del lv]';%tliiﬂ]l'_}.

Bl tubérculo, ya se localice en un parenquima, ya

. -
Mvada 1y ganglio

Ya afecte una serosa. en esencia,
es sivnl[

Te el mismo por més que presente caracteres
WMatomicos diferentes y sean distintas las fases de su
€volueidn,




—164—

que la

¢ de caracteres anatomicos
egun el sitio en que s€ inicie 0
Nocard en
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Anatomia patoldgica del tubérculo en los distintos organos
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a parar todas las descomposiciones de los tejidos, con-
vertidos en materia purulenta, amarilla, gris, verdosa
y fétida.

Como consecuencia de estos desordenes se descu-
bren, alrededor de los conglomerados, zonas de pa-

renquima hepatizado, de color blanco amarillo, que

unas veces se extienden 4 casi todo el 1ébulo pulmo-
nar y otras ocug

pan una pequeiia parte de sus vértices,
Cuando los tubérculos han llegado & este grado de de-

sarrollo, las mucosas de los bronquios y de la laringe

56 encuentran como sembradas de pequeiios tubéren-
los, dispuestos en lineas irregulares, acompaiiados,

muchas veces, de iilceras de bordes gruesos é indu-
rados,

La tuberculosis en el bazo empieza por una tume-

corpusculos de Malpighi, y
acaba provocando la formacién de
los foliculos linfdticos, que dej
Picado, en todo ¢ en parte
ficad

faccion uniforme de los

granulaciones en
an el érgano como sal-
, de grdnulos grises y calci-
0s: en este estado queda la afeccidn por mucho
tiempo, ya, que rarisimas veces llega el tubéreulo 4 su
transformacidn caseosa ¢ purulenta.
Es el higado otro organo predilecto del bacilo, v
tanto debe convenirle este terreno para su rdpida pro-
lifefracién, que casi siempre se tuberculizan. & un
tiempo ¥ con intensi

lad casi igual, el pulmén y esta
\'J’Sl_'l‘]"([.

En log ]

rimeros momentos de la invasion, y rapida-
Mente,

S0 presentan masas de tubérculos diseminados

regularmente en todo ol espesor del parénquima;
Masas que se reblandecen ]
d

ronto counvirtiendo el higa-

0 en un verdadero envoltorio de hepatizaciones, de

nateria caseosa v de pus.




—166—

Si los rifiones llegan 4 tuberculizarse, empiezan por
hipertrofiarse llendndose de granulaciones miliares
degeneradas en su centro: por lo regular aqui acaba
el proceso porque la resistencia del organismo enfermo,
vencida ya por los estragos de otros organos, no per-
mite llegar mas alla.

La tuberculosis de la pleura y del peritoneo se ini-
cia con la formacién de pequefios nédulos semitrans-
parentes, de color gris claro; mis tarde, se agrupan
en pequeiias masas, dando 4 la membrana un agpecto
granuloso. Cuando la enfermedad se ha acentuado
mds, aquellas masas son de mayor volimen; unas cal-
cificadas y otras convertidas en pus.

El #tero tuberculizado adquiere por lo comun und
dimensién enorme y su mucosa queda como sembrada
de pequeiias tlceras. El tejido conjuntivo submucoso,
el subseroso y la capa muscular contienen, por lo co-
mun, infinidad de tubérculos: cuando estos tubérculos
adquieren mayor desarrollo se ext ienden en la cavidad
uterina, provocando una degeneracion tuberculosa de
los cotiledones.

En la vagina y cuando la enfermedad ha mlc]niri‘l‘.}
un gran desarrollo en sitios vecincs, se encuentral
alteraciones andlogas 4 las del utero.

Los festiculos suelen ser el asiento de granulacio-
nes tuberculosas que pueden dar lugar & focos de ma-
teria caseosa. Bu el cordon testicular, y en la [n,l‘rj.cf("fﬂ
pueden igualmente observarse producciones tubercu-
losas en sus distintos grados de desarrollo.

La mucosa intestinal, especialmente la de los 1ntes-
tinos gruesos, se observa muchas veces ulcerada, cuan

do se han visto ya producciones tuberculosas en €

peritoneo, en el mesenterio, etc., aquellas ulceras,
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aunque de innegable condicién tuberculosa, son, pues,
signos de un mayor desarrcllo de la enfermedad en
otros sitios.

Las capas conjuntivas sub-mucosas y sub-serosas
del estémago se tuberculizan también afectando el
proceso la forma del tubérculo miliar.

La lesién tuberculosa del cerebro y de la médula
espinal, son mas frecuentes de lo que generalmente se
crée. En efecto, en la piamater, en la aragnoide y en
la misma sustancia cerebral, se observan masas mds 0
menos voluminosas de tubérculos que presentan un
color distinto segun el grado de su desarrollo; pero es
un proceso que en los animales de Matadero tiene una
importancia relativa, porque sobre ser muy raro sub-
siste, por lo comnun, mucho tiempo sin provocar nin-
guna alteracidn inflamatoria apreciable.

Lios tubérculos invaden los misculos, y en este s1t10
si que tiene la enfermedad una importancia superior
para el Ill-\'[il't‘fill' de carnes. De la pusil_*ﬂi'iml de que-
dar tuberculizada la masa muscular. como derivacién
de tuberculosis localizadas en otros sitios, parten las
apreciaciones diferentes que hoy se sostienen sobre la
manera de ntilizar los productos de las reses tubercu-
lw.k'ats_. y de estas apreciaciones diferentes habremos de
OCuparnos mas alld, porque, por su trascendencia
prictica, no es asunto que debamos terminarlo aqui.
Los tubérculos en los musculos, cuando se desarrollan
en la periferia de la masa, se arrancan ficilmente y al
comprimirlos con los dedos quedan las yemas como
éngrasada~ por una sustancia amarillenta, terrosa y
grasienta. ;Cuando esto se observa al despellejar un
animal, bien puede presentirse 1o que habrs de encon-

trarse en el interior de aquel organismo!
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La tuberculosis en los huesos empieza en el tejido

medular forméndose alli focos granulosos de color
gris-rojizo. Luego atraviesan los tubérculos la subs-
tancia huesosa y en su cara exterior, y en puntos mds
6 menos eircunscriptos, van apelotondndose los tubér-
culos formando verdaderas escrecencias calcareas sus-
ceptibles de todos los cambios propios de la afec-
cién. Los cartilagos, las venas, las arterias, y la piel
pueden tuberculizarse, pero la afeccion en estos sitios
es por lo comun consecutiva de los tltimos grados de
desarrollo de la dolencia en drganos inmediatos 4 ellas
0 que con ellas se comunican. No obstante la piel pue-
de presentar tuberculizaciones primitivas que pueden
comunicarse y extenderse al interior del organismo.

Los ganglios bronquiales, melidstinos y mesentéri-
cos; los parotideos y cervicales; los de la espalda, y las
axilas; los submamarios, los isquidticos externos, los
intercostales, los externales y los lombares; los del hi-
gado, bazo y rifiones, etc., cuando se tuberculizan, se
tumefactan y se atrofian: se llenan de tubérculos mi-
liares, que unos si y otros no, han sufrido la degenera-
cion caseosa 6 la calcificacién. (Generalmente las ma-
sas tubarcalosas de los glanglios adgquieren un volu-
men considerable, dada la relativa pequeiiez del orga-
no invadido.

En las mamas principia la tuberculosis por una
tumefacecion difusa y uniforme, sin que aumente el ca-
lor ni adquiera mayor sensibilidad la glindula. Mis
tarde, los canales galactofagos se llenan de tubérculos;
las glandulas se hipertrofian, y, entonces, se perciben
al exterior nudosidades de volumen variable, duras en
un prinecipio, pero que poco 4 poco van reblandecién-

dose por efecto de la transformacién caseosa vy calei-
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forme que sufren. En los primeros dias de la invasion
y mientras el tubérculo no cambia su primitivo carde-
ter, la leche que segregan estas glindulas no tiene
cambio apreciable, ni en su calidad ni en su cantidad,
pero més tarde toma un color mis amarillo, es como
serosa, y, por ultimo, sale grumosa, descompuesta y
purulenta.

Hemos necesitado describir & grandes rasgos la
anatomia patoldgica del tubérculo en los distintos
tejidos y oérganos del cuerpo animal porque, de otro
modo, resultaria nuestra tarea interminable, obligan-
donos 4 invadir un campo cuya entrada nos estd hoy
vedada. Creemos no obstante, que con lo dicho bags-
ta para fijar los mds salientes caractéres macrosco-
picos del mal, que son precisamente los inicos que han
de darnos las primeras seilales de la existencia del pro-
ceso, sefiales que deben recibir despues su complemen-

to y su confirmacién en el campo del microscopio.

Division de la tuberculosis

La tuberculosis se ha dividido en local y general
Con el fin de precisar el verdadero significado de
estas dos formas, precisando sus limites, R. Oster-
lag, ha hecho en el matadero de Berlin, preciosos y
acabados estudios sobre la patogenia de las lesiones
tuberculosas en los diferentes organos, y ha sentado
las conclusiones siguientes:

I. «La tuberculosis es local, en el sentido mas ex-
tenso de esta palabra:

1. Cuando el peritoneo 6 la pleura y los glan-
glios correspondientes, son los tnicos atacados.

9.° Cuando uno s6lo é varios érganos de una mis-
ma cavidad espldnica y las serosas que la tapizan, es-
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tan alterados, (pulmones y pleura; intestinos ttero
¥ peritoneo; intestino é higado sdlos: en fin, higadoe,
utero y peritoneo sin que otros drganos, especialmen-
te el pulmon aparezcan afectados.)»

3.° Cuando la afeccion de uno ¢ de varios érga-
nos de la cavidad abdominal estd acompafiada de la
tuberculizacion de la pleara.»

II. TLa tuberculosis es general:

1, Cunando existan lesiones especificas de la pleu-
ra 0 del peritoneo, 6 de estas dos serosas 4 la vez, ¥
tubérculos miliares esparcidos en un drgano, el pil-
mon, por ejemplo.

514

Cuando estas dos serosas estén atacadas, ¥
existan focos embdlicos limitados en diferentes érga-
nos (pulmon é higado, pulmdn y titero ete.)»

Como se \'.'»: el estudioso by habil lIl-if':c‘r-Wul' de car-
nes del matadero de Berlin llega & ensanchar tanto los
limites de la tuberculosis que €l llama local, que casi,
casl, trds de la extensién que alcanza no cabe una se-
gllllllih lli\'iﬁi()ll. -I’x? :l1|11i que 1r;!_itl el !‘u]i('l’]:ln de la pa-
tologia podia ser discutible ésta division: pero en ésta
discusién no debemos entrar; cimplenos, si, juzgarla
desde el punto de vista de la significacién que ha de te-
ner para el Inspector de carnes, y esto lo haremos en
lugar oportuno.

Receptividad bacilar de las diferentes especies animales

De las especies domésticas destinadas al matadero
la que con mids frecuencia se presenta tuberculizada,
en sus distintos grados de desarrollo, es la (-spu‘:‘w Bo-
vina; sigue despues el Cerdo, en el que la enfermedad

no es tan rara como algunos suponen, y por de pronto
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sus efectos en el hombre son mds temibles que los que
pueden resultar de la infeccién de otras especies.

El Carnero, en determinados paises 0 en comarcas
especiales, adquiere facilmente la enfermedad, presen-
tandose de preferencia en el pulmén y en el higado.

La Cabra cuando se la ha destinado 4 la produc-
cion de la leche por tiempo excesivo, y cunando con
ello se ha abusado de sus energias orgdnicas, tampoco
és raro encontrarla tuberculizada. En lo que nosotros
hemos podido observar, el sitio de preferencia para la
localizacion del proceso tuberculoso en la cabra, es el
pulmon, la pleura y sus glanglios, el bazo, el mesente-
Tio, Y- el })i.‘l'l.!tJlll'lJ.

De las demis especies que, sin ser reses de Matade-
r0, utiliza el hombre para su alimentacién, el conejo,
sobre todo el conejo casero, es el que mas ejemplares
de tuberculosis nos ofrece, Son muchos, sin embargo,
los que creen que este roedor tiene poca receptividad
para la i][]fl]illliil.f‘i"ill del Il;lf;ilﬂ, cuando éste entra na-
turalmente en su organismo.

.E.\‘hl creencia esta en ahbierta contradiceion con el
hecho de que, el conejo es uno de los reactivos mds se-
SUros para la reproduccién experimental de la enfer-
medad, pero como la sostienen hombres de inegable
valer, casi debiéramos haberla aceptado si la conti-
nuada observacidn de e_‘()nl-{iu:\‘ tuberculosos no nos hu-
biese demostrado lo contrario. No negaremos que los
muchos conejos tuberculosos que nosotros hemos visto
hayan adquirido Ja enfermedad por un contagio natu-
ral producido por la cohabitacion con otros animales
enfermos ¢ por la ingestion de productos procedentes
de la tuberculosis del hombre; pero de esta misma ma-
1era se tuberculiza el buey

por ejemplo, y, sin em-

9




12

=

bargo, nadie pone en duda la exquisita receptividad

bacilar de esta especie. Y que los conejos que hemos
creido tuberculizados lo eran en realidad, nos lo han
dembostrado las repetidisimas comprobaciones experi-
mentales que hemos hecho inoculando productos de
aquellos & otros conejos, y de éstos, 4 otros, logrando,
én todos, la trasmisiéon de la enfermedad.

La tuberculizacién de estas distintas especies, enlo
que tiene de esencial y especifico la dolencia, es igual
en todas ellas; por lo mismo, estaria de més el que nos
detuviéramos en hacer descripciones especiales pard
cada una de ellas, tanto mds cuanto que las pequeiias
diferencias que pudiéramos fijar, nos obligarian 4 repe-
tir mucho de lo que ya hemos consignado.

Las aves de corral entran en proporcion crecida en
la alimentacion del hombre,sobre todo en comarcas en
que las facilidades de la cria hacen que se adquieran
en los mercados 4 un precio relativamente bajo. /e
tuberculizan las aves de corral? Muchos lo ponen aun
en tela de jili{'iu.

Suponen que el proceso tuberculoso en esos anima-
les es distinto del aceptado generalmente para las de-
mas especies. Se duda si el organismo que provoca la
la lesion en las aves, es bajo el punto de vista histo-
quimico, igual al que determina la tuberculosis en el
hombre. Para apoyar esta duda, se han practicado un

sinnumero de inoculaciones experimentales, en anima-
al

les de los reputados como los mejores abonos para
cultivo del bacilo de Koch, y no siempre han dado re-
sultados iguales.

Nosotros, no obstante, inoculando, en el tejido ce-
lular sub-cutdneo de las bragadas 4 varios conejos;
produetos del higado de gallinas que hemos creido tu-
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berculizadas, hemos reproducido fielmente la- enfer-
medad, v la hemos comunicado, de los primeros c¢o-
nejos 4 otros, siempre con idénticos resultados. Qui-
zis las diferencias que se observan, resulten de des-
vios en la prueba 6 de una apreciacion erronea de los
hechos obtenidos; pero sea de ello lo que quiera, ape-
lemos 4 testimonio de mayor excepeion y recordemos
lo hecho y afirmado, sobre este debatido asunto por
Mr. Nocard. Este observador ha demostrado que «ino-
culando la tuberculosis de los mamiferos a las aves,
éstas se tuberculizan. Que si bien es verdad que las
lesiones que se observan en el cobayo consecutivamen-
te & la inoculacién de la tuberculosis de las aves, son
objetivamente diferentes de las que resultan de la ino-
culacion de la tuberculosis humana, basta un peque-
0 niimero de pasajes sucesivos de cobayo & cobayo,
Para que estas lesiones reproduzcan exactamente el
tipo tan hien descrito por Villemin.»

Por otra parte, M. M. Courmont y Dor, sostienen
el Principio de que el bacilo de la tuberculosis del hom-
bre y ol de las aves, no constituyen dos especies dis-
tintas, si no dos razas de una misma especie. Por con-
tOnsecuencia, queda demostrado que uno y otro bacilo
SO aptos para desarrollar la enfermedad con todos sus
Speciales atributos, 4 otros animales. vy que de éstos
pueden pasar al hombre. No olvidemos esta tiltima
afirmacidn porque es la mas aprovechable v la més po-
Sitiva para nuestro objeto.

La tuberculosis en las ayes de corral, se acusa
Principalmente en el higado, en el bazo y en los in-

testin S,

ble, unas veces son granulos de forma distinta y otras,
verg

El higado ofrece lesiones de aspecto varia-

laderos nédulos tuberculosos, aislados ¢ conelome-
o
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rados, que cambian de color, segun el tiempo que lle-

van de existencia: estos nddulos sufren tambien la
transformacion caseosa y calciforme; en este caso la
viscera adquiere un volumen considerable, su color es
muy livido y la trama del parénquima muy debil.

Igunales alteraciones se encuentran en el bazo, en
las serosas gastrointestinales, mesenterio, rifiones,
ovarios, etc.

El corazon, el pericardio y el pulmon se tnbercu-
lizan muy pocas veces. Los ganglios linféticos, los
huesos y la piel, suelen ser el asiento de notables le-
siones tuberculosas; pero, lo méds comun en las aves de
corral, en las gallindceas, sobre todo, es encontrar tu-
berculizado tnicamente el bazo, y esta viscera, s
que se tuberculiza con mas frecuencia de lo que fuera
de desear.

De lo anteriormente expuesto resulta, que todos
los animales que el hombre utiliza para su alimenta-
cion pueden padecer, aunque en distintos grados de
intensidad, diferencias de forma, y rapidez de desarro-
llo, en la tuberculosis. Bajo este concepto, todos tienen
igual interés para el Veterinario Inspector de carnes:
de aqui que, fiel guardador de la salubridad publica en
aquello que mds directa y profundamente puede atec:
tarla, no debe descuidar nada de lo que pueda favore-
cer ¢ determinar el paso de aquel terrible enemigo al

]

campo de nuestro organismo por desidia 0 ig;‘um'nm-izl

interior de nuestro cunerpo. Cada bacilo que invade e
del lll~'llH'I“1‘. es mancha que empaiia el brillo de su

coneiencia y enemigo porfi do que hace mayores las

responsabilidade inherentes 4 tan comprometido cargo-
La tuberculosis es enfermedad que con razon ate-

moriza a todo el mundo v cada uno de sus 1,,\-_‘1.;&\1.-5
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contagios derivados de la infeccion de las carnes que
el hombre consume, arranca una general explosion de
ira popular que lo mismo envuelve, con justicia, un
castigo para el Inspector, como,inconsciente y apasio-
nada, arrastra por el fango el crédito de toda la clase.
Ejemplo de esta verdad lo tenemos, en lo sucedido 1l-
timamente en Barcelona con una vaca que declarada
tuberculosa, en los puestos de venta, por tres veteri-
narios, llevaba, procedente del Matadero, el sello de

su inmunidad sanitaria.

(Se continuari)

¢Debe prohibirse el sacrificio de reses flacas
en los mataderos?
por D. J. de D, Gonzalez Pizarro; profesor de Zootecnia
en la Escuela Veterinaria de Leon

Hé aqui planteado, en el epigrafe de este articulo,
uno de los mds interesantes problemas para la salubri-
dad piblica y para la riqueza nacional.

La mayor parte de los vigentes reglamentos de
nnestros mataderos, resuelven tan importante cues-
tidn prohibiendo el sacrificio de toda res que no se
halle en buen estado de carnes.

Esta prohibicién, origen de no pocos disgustos en-
tres inspectores y abastecedores, estd fundada en el
conocimiento que se tiene actualmente de las grandes
diferencias que hay en el valor nutritivo d» las carnes
segtin que procedan de reses cebadas ¢ flacas.

Las experiencias y analisis ejecutados en diferentes
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paises, por hombres de tanta autoridad y competencia
come Breunlin, Siegert, Lawes, Gilbert, Miintz, etc.,
han servido para explicar lo que ya la diaria observa-
cion tantas veces habia demostrado, esto es, que la
carne de las reses cebadas es mds rica en prinecipios
alimenticios, de sabor m4s delicado y de mds fdcil di-
gestién, que la que procede de animales flacos, anémi-
cos y estenuados por la fatiga ¢ por una alimentacion
insuficiente.

No es posible, dentro de los estrechos limites de un
articulo, estudiar detalladamente trabajos tan impor-
tantes y complejos como los llevados 4 cabo por los
mencionados experimentadores, ni tampoco para nues-
tro objeto se precisa; pero si hemos de permitirnos sa-
car de ellos algunas conclusiones, que consideramos de
extraordinario interés practico.

De los andlisis hechos por Breunlin se desprenden
estas dos: 1.%, que la carne de los bueyes flacos tlene
casi un 59 por 100 mds de agna que la de los bueyes
cebados; 2.%, que en la carne de los lyg‘imw']\ls estan los
principios nutritivos en un 50 por 10) menos que en
la de los iltimos.

Con estas conclusiones concuerdan también del mo-
do mas absoluto. los datos re 0gidos por Siegert, y que
resumiremos asi: El valor nutritivo de la carne de la
L% 2.% y 3.* categorias es sensiblemsnte el mismo
cuando procede de animales delgados, mientras que
sucede todo lo contrario con las que ln'u;)r)m:iulmil las
reses gor las, pues entre el valor nutritivo de. la carne
de la l)l'illlf‘l\l, "‘.H_!‘g':li‘i;l y el da la tercera de las ulti-
mas reses, suele encontrarse. en zﬂ,'_{mu..\' casos, una
diferencia que se eleva hasta un 100 por 100. Ademas,

este mismo experimentador ha demostrado con sus
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andlisis, que la carne de tercera de las reses cebadas
€s mas rica en principios nutritivos que la de primera
de los animales flacos.

Pero los trabajos que mejor han comprobedo Ja in-
fluencia que tiene el cebo en el valor ¢ potencia trofi-
ca de las carnes y hasta en su grado de digestibilidad,
son, sin duda, los hechos por Lawes y Gilbert, que se
consideran, con justo motivo, como cldsicos.

En efecto, de los términos medios de los anélisis de
estos quimicos se deduce lo siguiente: 1.° que la grasa
acumulada por el cebo en el tejido adiposo, desaloja y
elimina el agua que existe en las mallas del tejido ce-
lular; 2.° que con el anterior cambio coincide un
aumento, aunque poco mnotable, en las sustancias
proteicas de las carnes.

Por tltimo, también los andlisis practicados por
Miintz ha venido 4 demostrar de igual modo, que la
carne de las reses flacas es menos rica en materia seca,
¥, por lo tanto, en principios reparadores, que la ob-
tenida de animales perfectamente engrasados.

Como se vé, la prohibicién de sacrificar reses delga-
das en los macelos publicos, tiene un fundamento cien-
tifico, que nadie osara Loner en duda; y los inspecto-
res, apoyandose en él, cumplen con su dificil misién,
al rechazar todo animal que ¢on Sus carnes N0 propor-
cionen al hombre un alimento sano, digestible, nutri-
tivo y apetitoso, porque, en ultimo término, como tal
ha de ser vendido por el carnicero y pagado por el
consumidor,

Pero la observancia de dicho precepto reglamenta-
0, es causa con harta frecuencia de sérios conflictos
entre inspectores.y abastecedores, en algunos de los
cuales hemos tenido que intervenir como peritos desig-




nados por la autoridad, por no conformarse los tltimos
con el dictamen emitido por los primeros.

Es verdad, que este inconveniente de disposicién al
parecer tan racional y equitativa, no podria alegarse
como justificado motivo para pedir su derogacion; pe-
ro si lo son, y de grandisima fuerza, los perjuicios que
causa en los intereses sagrados del consumidor, sobre
todo, del consumidor pobre, y en los de nuestro aba-
tido ganadero, que no puede luchar con tantos y tan
orandes obstdculos como se le presentan en sus explo-
taciones, para poderlas mejorar y hacerlas mds lucra-
tivas.

De los mataderos inicamente deben desecharse, en
nuestra humilde opinidn, las carnes que por cuales-
quiera motivo pueden ser perjudiciales & la salud del
hombre; pero jamds las que tenga un bajo valor nu-
tritivo, porque éstas son llamadas & prestar un sefa-
lado servicio en la alimentacidn de la clase pobrey
trabajadora, tan necesitada de alimentos concentrados
y economicos que les dé y conserve la i!l‘“h[)f"]lh‘tli‘le
energia, para soportar, sin detrimento de la salud, las
rudas faenas a que estd’ consagrada diariamente.

Las carnes que proceden de reses mal cebadas,
acaso servirian para evitar la debilidad y la anemia
que hoy aniquila y estenta al pobre menestral, y que
le predispone & contraer numerosas y gravisimas do-
lencias, que ficilmente se convierten después en terri-
ble azote de la clase acomodada, como justo castigo
sin duda & sus descuidos, indiferencia & los males
ajenos y hasta 4 su falta de caridad, dolencias que S
evitarian si, como ya ha aconsejado nuestro particu-
lar y distinguido amigo, el Sr. Morcillo, se vendiesen

esas carnes 4 bajo precio.
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Todas las carnes, siendo sanas, pueden entregarse
sin ninguna clase de reparo al publico consumo, siem-
Pre que su precio 6 valor comercial se regule en per-
fecta é intima relacién con el valor nutritivo que aque-
llas posean; proceder de otro modo, no es equitativo,
ni justo, ni conveniente para los intereses generales
de la nacién.

Por otra parte; como los abastecedores saben que
las carnes se venden al mismo precio, procedan de re-
ses cebadas 6 de flacas, y la adquisicion de estas tl-
timas les cuesta mucho menos que la de las otras, las
buscan con preferencia en los mercados y centros de
]’Piﬂltu':ci"nl, aunque después tengan que promover las
cuestiones 4 que dntes haciamos referencia para lograr
que sean admitidas en los mataderos, porque, si lo
consiguen, sus utilidades serdn mucho mayores que si
hubieran comprado animales bien nutridos.

Esta preferencia de los abastecedores es de los mas
fatales resultados para los intereses del ganadero, que
Jjamas vén pagadas aquellas reses 4 quienes atendid con
mds esmero ¥ con todo linaje de cuidados, sobre todo,
°on una alimentacién abundante, suculenta é intensi-
va. Diganlo si né los ganaderos gallegos, que solo ha-

1l

a1 compradores en el ext ranjerv para sus justamente
afamados cebones. los cuales vienen sufriendo una no-

table depreciacion desde que se interrumpio el comer-
10 de animales con Inglaterra, por no contar nuestro
Pais con una bien meditada ley de Policia sanitaria
veterinaria, que sirviese de garantia 4 los compradores
de dichg, nacion,

Y no se diga, que si los abastecedores de nuestros
BEineipalas macslos he pagan debidamente los anima-
les que con tanto empefio buscan en Espaiia los ingle-

$




e las motables dife-

ses, es porque estan convencidos d

rencias que existen entre nuestros gustos ¥ aptitudes

digestivas, y las aptitudes y los gustos de los habi-
tantes del centro y norte de Europa, porque sl esto
pudiera aducirse como razon poderosa tratindose de
reses llegadas al#ltimo grado del eebo.es decir,de aque-,
llas que alcanzan el estado que nuestros vecinos trans-
piringicos denominan fin gras, no lo es cuando nos Té-
le Galicia y demas

orque el

ferimos 4 los renombrados cebones ¢
reses que se encuentren en el mismo caso, |
estos la grasa no es tan abundante ni se halla en can-
tidades tan crecidas que pueda repugnar 4 nuestros
estémagos meridionales. En los animales que en nues:
se acumula

tro pais llamamos bien cebados, la grasa
al rede-

solo en proporciones relativamente pequeiias
dor de los fasciculos musculares,dando & las carnes ese
aspecto marmoreo tan caracteristico de las que sOL
tiernas, sabrosas y digestibles.

Ahora bien; si nuestros ganaderos no
mercado seguro ni preeios remuneradores para sus re:
acilmen-

encuentran

ses mejor cebadas, por los motivos indicados, 1

te se comprende, y logico es que asi suceda, que 10

hagan grandes sacrificios para deparar & sus ganados

una suculenta é intensiva alimentacion; y como sin
per
|

cuario, porque en todas las empresas zootécnicas es ©

elle no es posible lograr jamas ningln progreso

alimento la materia prima que la magquinga animal ho
de transformar, el poco precio de los animales biet
engrasados por parte de los abastecedores, se refleja ¥
opone 4 todo adelanto en nuestra decadente gmm.lm'i:l-
p]‘C'
)

B PR o T - . 2 i A

Por las razones enumeradas debiera abolirse el
cepto reglamentario de que venimos ocupandonos,
4 su entrada en los mataderos

clasificar todas las res
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en dos grupos. En el uno formarian todas las gordas
0 suficientemente cebadas, y en el otro las que se ha-
llaran en mal estado de carnes.

En nombre de la salud de tantisimas familias po-
bres laboriosas que solo echan carne en el puchero
muy contados dias en el afio, ¥ que mueren lentamen-
té y por consuncidn agobiadas por los desastrosos efec-
tos de una alimentacién 4 todas luces insuficiente; en
nombre tambien de nuestra agricultura y ganaderia,
que por tan dificilisima y eritica situacién vienen
atravesando desde ya larga fecha: en nombre. por tan-
%0, de todo lo que mds vale para un pueblo que se lla-
ma civilizado, los inspectores todos deben trabajar
cerca de las autoridades, para que se lleve 4 la précti-
ca, Ia l‘e"‘()l‘lll%l flll('x ]J]'(“]J()]i(‘l‘ll(‘s.

Asi debieron entenderlo los ilustres miembros de

ron en el Proyecto de inspeccion de carnes que discu-

a nolvidable Unidn veterinaria. cuando n0 consigna-

tieron v aprobaron, la prohibicidn de sacrificar reses
de

radas, siempre que fueran sanas: y asi deben segu-
famente hahberlo comprendido el autor de las cartas
Publicadas en La Veterinaria Espaiiola y el direc-
tor de esty, veterana revista cuando al aceptar el pro-
yecto antes dicho y elevarlo 4 los altos po leres del K-
t"cl'l(l. no han r--‘)lls‘l'f_','llil"l"’ gue nosotros sepamos-—en
ninguno de sus articulos la prohibicién Qe 05 Fenb
Entreteniendo.

Para terminar sintetizaremos todo nuestro pausa-
miento en lag siguientes conclusiones: 1 * todas las
Ieses que estén en buen estado de salud deban sacrifi-

carse en los mataderos publicos, sea el que quiera el

L

F e Al 4 5 i B
gtado de engorde en que se hallen; 2.*, las reses se

clasificardn en dos grupos, en uno las cebadas v en el
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otro las flacas; 3.* la carne procedente de animales
delgados deberia venderse proximamente 4 una mitad
del precio & que se expenda la carne de reses bien ce-
badas: 4. la venta de carne de escaso valor nutritivo
deberia hacerse en tablajerias especiales, segun yalo
ha aconsejado el Sr. Morcillo, con todas las precaucio-

nes que se creyeran oportunas, para evitar que pudie-

ran ser adquiridas por los carniceros que expenden la
carne de reses gordas.

INVESTIGACION

sobre la antigiledad de la inspeccion de los Mataderos

y las carnes en Espaiia
por D. J. MORCILLO Veterinario Inspector de Carnes én Jativa.
Continuacion

No es este el sitio en que nos debemos ocupar del
excelente libro del Sr. Peiia y Valle, pero si diré, con
relacidn al objeto de este articulo, que en dicha obra,
ademds de ocuparse de las carnes de todos los anima-
les, ya indica en un articulo el modo como se habian
de practicar la visura ¢ reconocimiento de carnes el
los Mercados. '\'Ih* se debian hacer il\ _iué\ es 0 .S'(i.bali'-“f
desde 1.° de Abril 4 1.° de Octubre; que esto no era
nuevo, sino muy antiguo, lo cual paso de los romanos
4 los gaulas v de estos & los franceses. Estaban encar

gados de esta visura los maestros de matadero y abas-
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tecedores; trae veintiocho reglas para hacer esta visu-
ra con acierto, aconsejando que se practique en las
primeras horas de la maflana, incluyendo ademds una
formula de denuncia, que el revisor debia dirigir 4 la
autoridad, cuando encontraba carnes insalubles, per-
judiciales 4 la salud piblica y que debia prohibirse su
venta.

Tambien se ocupa del abuso que se hace de sacrifi-
car animales demasiado jévenes para la venta piblica,
con lo que se perjudicaba, no solo al puiblico, sino tam-
bien & la ganaderia. Propone, que no debe matarse
ningun animal hasta que su carne no esté bien hecha,
¥, al efecto establece una escala del peso que cada res
lechal debe tener para destinarla al abasto publico;
asi la ternera debe pesar 40 libras; cada cordera en
canal, 16; el recental 10; el cabrito en canal, 8; los le-
chonillos, 4; debiendo estar el ganado sano con buena
carne y engrasado.

Este libro contiene un Proyecto de policia & Re-
glamento de mataderos, que consta de treinta ¥ cineo
articulos y uno de apéndice, que muy poco deja que
desear, estableciéndose en él las reglas que deben re-
gir en los mataderos para el buen orden en la matan-
za. Kin este proyecto nada se dice, de quién estaba en-
targado de hacer la inspeccion de las reses y las car-
nes, y sélo en el art. 25, expresa; «Que el vendedor que
tuviese carne viciada, él mismo la llevard d enterrar.
al campo, absteniéndose de darla d pobres mi d pe-
1108 . »

Seguian gran nimero de poblaciones sin matadero,
¥ las que lo tenian era defectuoso, malo y sin buenas
¢ondiciones higiénices, por lo que el gobierno traté de
Yemediar este mal, y al efecto dictd la R. O. del 20 de
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Enero de1834, en la que por sus articulos 9 y 10 se man-
da 4 la autoridad municipal que sefiale uno O mas pa-
rajes acomodados para mercado 6 plaza publica de los
articulos de abasto y para mataderos, procurando que
haya buen érden, aseo y limpieza de ellos. Se prescri-
be que se tenga sumo cuidado de que las reses que se sa-
crifiquen estén sanas y sean reconocidas antes de ma-
tarlas, y mas principalmente cuando haya epizootias
6 enfermedades contagiosas.

Tambien manda dicha R. 0. que se construyeral
mataderos 4 donde no los hubiera y se mejoraran los
que no reunievan buenas condiciones higiénicas.

Algunos veterinarios se han extra findo de que esa
R. O. fuera tan poco explicita en indicar la persona
competente para desempefiar el cargo de inspector de
mataderos y carnes; olvidando al veterinario, que e
el que estudiaba las enfermedades de los animales; in-
clusas las del cardcter contagloso; Yy, que en vez de éste
se le diera 4 los médicos, farmacéuticos 6 d un regidor,
que ninguna nocion tenian de nuestra profesion, Sin
embargo 4 mi, nada me sorprende esto; lo uno, porque
en aquel entonces la inspeccion de mataderos y carnes
se hallaba confiada 4 personas agenas & la ciencia
de curar. 4 los matarifes mas generalmente; lo otrod
los escasos conocimientos ne sobre enfermedades con
tagiosas tenian los yeterinarios y la ninguna instruc
¢ién que sobre este ramo de Higiene Publica se daba
en la Escuela de Veterinaria de la Corte. El descon®
cimiento de esta parte de la higiene hizo que los vete:
rinarios no pensasen en (ue, mds que a los med1icos;
farmacéuticos y matarifes, era & ellos 4 los que les
correspondia el cargo de inspectores; por lo que, i

aun se les ocurrié formular reclamaecion alguna, Pt
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diendo dicho destino, que; por la indole de los estudios
que comprendia su carrera, les correspondia.

Asi jasaron largos afios, olvidada la veterinaria, y
sin que sus profesores tomaran la inicitiva de revindi-
caclon para que se les otorgase, los justificados dere-
chos que tenifan sobre las demds clases médicas v los
matarifes, de ser ellos los que debian estar al cuidado
de la inspeccién de los mataderos v las carnes.

Tal vez si en aquel tiempo los veterinarios hubie-
ran pedido la inspeceidn de carnes apoyados en el de-
recho que & ese cargo tenian, es indudable que se les
hubiera concedido, siendo hoy muy diferente 1.\ consi-
deracion del veterinario inspector y de todo el profe-
sorado en general,

Despues de esta época la Veterinaria hacia rapidos
progresos, la Higiene salia del periodo de infancia,
puede decirse asi, en que habia permanecido por tanto
tiempo, extendiendo su raudo vuelo por esferas mds
extensas que lo habia hecho hasta entonces: ademéas
de esto la sociedad comprendio que <u salud no se ha-
llaba completamente garantida estando depositada co-
o estaba en manos del empirismo y la rutina, y bajo
la vigilancia de interesados en el oficio de carniceros
que procurarian defender sus intereses, y no obrar en
beneficio de 1a salud publica, que era su deber; més al
Yer, que en las deméds naciones se conferia el cargo de

ilia‘};e(_:l.nr al Veterinario como mds iddneo para desem-
befiarlo. Al comprender esto los pueblos, muchos de
ellos, antes que el gobierno tomase acuerdo alguno so-
bre Ia organizacion de este importante ramo de Hi-
giene piblica, se adelantaron 4 aquel y acordaron sus-
tbuir al Veedor Carnicero, por el veterinario ¢ el al-
beitay . bajo el nombre de Revisores de mataderos Y
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carnes. En Madrid por el ailo 1846, si mal no recuer-
do, ya conocimos como inspector del matadero & don
Antonio Santos, catedratico de Cirujia en la Escuela
Veterinaria de la Corte. En otros pueblos se hizo lo
mismo, ain cuando en corto numero, que sepamos, ¥
en esta ciudad de Jativa 4 falta de veterinario se nom-
bré & un profesor albeitar, que relevé al Veedor carni-
cero que desempeiiaba dicho cargo.

Cuando en 1852 me estableci en esta ciudad, me se
confirié el nombramiento de Veedor de carnes y pesca-
dos, cargo que me se dio, atendiendo a mi mayor ca-
tegoria de titulo de Veterinario de 1.* clase. Lo tuve
que continuar desempeiiando este destino sin subven-
cion del Municipio y cobrando como lo habia venido
haciendo, del oficio de carniceros, el Veedor matarife
y despues el profesor albeitar. Al mismo tiempo fué
nombrado Inspector del matadero de Valencia mi ami-
go D. Modesto Chivay Genovés, Veterinario de 1.
clase; y si bien en la generalidad de las poblaciones se-
guian los Veedores prdcticos, en muchas ya se elegian
d los Veterinarios.

A todo esto la Higiene hacia rdpidos progresos, los
pueblos y el gobierno de la nacién comprendian la ne-
cesidad que habia de regnlizar y organizar este servi-
cio de inspeccién de mataderos y carnes, asi como que
el Veterinario era el iinico que debia encargarse de 1
inspeccion, atendiendo 4 la indole de sus estudios es-

peciales.

Se continuara
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REVISTA DE REVISTAS

CONSIDERACIONES

sobre las carnes de matadero por MM. G. Mosselman, ca-
tedratico, y G. Hebrant ayudante en la escuela de medi-
cina veterinaria de Cureghem.

Tradueeién de X.

Conelusion

C. Materias ternarias

En la composicién quimica de los musenlos entran diferen-
tes principios: sefialaremos como prineipales:

1. Il deido ldetico (C3 H6 02 ), sarcoldetico o ]n-'."n‘fm'ff—
¢o al estado libre ¢ bajo forma de sal alealina. Este acido cons
tituye un liquido espeso, meloso muy soluble en el agua; re-
sulta de la metamodrfosis regresiva y aumenta en los musculos
cansados como en los atacados de rigidez cadavérica.

La carne muscular al estado de reposo contiene 70 por 1000
de dcido lactico; 146 el musculo tetanizado y 2'4 cnando en él se
ha operado la rigidez cadavérica

2.° Glicogeno (C8 H10 05 )+, FEl glicégeno constituye un
prineipio amorfo, pulverulento, inodoro, disolviéndose en el
agua d4 un liquido opalescente, incoloro desviando la luz pola-
rizada 4 la derecha. No reduce el licor cupro-potisico, el agua
iodada 4 su contacto toma un color rojo violiceo sin fermentar
por la levadura de cerveza. Diversos agentes pueden trasfor-
marle en glueosa; tales son las soluciones acidas, la saliva,
el jngo pancreatico, el extracto hepatico y la sangre. Este prin-
Cipio, en mas 6 menos escala, se encuentra en los musculos;
disminuye tanto més cuanto es mayor su actividad; es mas
abandante en los misenlos del caballo que en los de los demas
animales; mientras que en estos ltimos hay 1[2 4 1 p. ., sube
del a 94 p. c. en el primero.

8.2 Dextrina (06 H10 05 ) 27 (Ciertos antores han senalado
la e3 istencia, en ;umlu\‘h;\ g-l'w_s!u_»z'n‘i-'-u. de esta substancia, en la
carne 110'1 1‘.‘lfml!-m

4° Glicosa (C6 H12 06 ) Esta sushtancia cristalizada soluble
¥ fermentescible se encuentra en cantidad insignificante en la
tarne muscular.

5:" Inosita (C6 H12 06 ) Como las anteriores este principio
esta contenido en el tejido muscular.

6.°  Grasa. Tios masculos contienen siempre una cierta pro-
borcion de erasas representadas por una mezcla de triesteari
na, trioleina y tripalmitina. La cantidad de cuerpos g1
08 muisculos varia segun el estado de gordura, la espeecie y
hasta segiin los museculos que se consideran 6 examinan.,

{

asos de
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Moleschoff en las carnes ordinarias de matadero ha encon-
trado las siguientes proporciones:

Mamiferos: término medio &
Buey ¢l
Ternera C.

=

Cerdo

D. Materias minerales.
1

Los principios minerales que entran en la constitucion de
los musculos son formados esencialmente por cloruros, fosta-
tos, sulfatos y carbonato de potasio, de sodio, de caleio, de
magmnesia. Una cierta proporeién de base se encuentra unida 4
varias sustancias organicas (icidos orgénicos, albuminoides.)

La riqueza en dcido fosférico y potasio en las cenizas de
los muiseulos, segun Bunge, es por cada 1000 partes de carne de
buey:

K2:0 1654 Fe2: 03¢ 0057
Na2:0 0770 Ph2¢05¢ 4,674
CaO 0,086 C1 0'672
MgO 0412. 7 =8 2221

BOTAL: o 1:

COMPOSICION

del masculo cocido sin agua y de su jugo

Por la coccién sin agua, el musculo pierde una cantidad
notable del liquido que contiene, al mismo tiempo una parte
de los princi ales pasa al
jugo que dis
tinizadas y
Result:

de esta manera, durante una hora a 100 en varias muest

100 partes de carne dan:

ales extractivos y de sales mine
lve ademas cierta proporcién de materias cela-
peptonas.

le la composicién del jugo y de la carne coc

Musculo
Naturaleza Extractos de jugo cocido despues de seco

3:300] ooi= §mat.org.. 21°920
so0] 2

Yabs an QiTE f mat. or 1
Caballoflaco} 375 4°9 ) eenizas.... 0680

| ceniza 0'4b
a at. org 2.3756 oLE at.org.. 22‘7886
I'E“'. 92490 HH:E_ org.. “.27iD] o9t { mat.org.. <« {20
LA o M | cenizas.... 0°425] <2 7 | cenizas.. 0706
mat. org.. { mat.o 22'‘606

Ternera. .| 2440 {Mat
| cenizas....

{ cenizas.... 0,895

Carnero (5] jmat. org.. 1°5756] oq { mat. o

I | cenizas.... 0'428] < | cenizag

Cerdo OLE | mat.org.. 2'080] o f mat, org.. 283956
erdo. . .§ 2% f eenizas.... 0'420 es | cenizas.... 0606
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La proporcién de las materias minerales ¥ organicas del
Jugo de la carne aumenta sensiblemente con el tiempo de la
coceion y la temperatura & la eual se opera.

Efectivamente, la carne abandona entonces completamente
sus partes solubles mientras se forma una mayor cantidad de

gelatina y de peptonas. Por 100 partes de musculo de un caba-
llo flaco hiemos obtenido, calentando 4 190° durante una, tres

¥ cinco horas, respectivamente 4.95: 7.25 v 8,90 de extracto en
el jugo. Es de notar sin embargo que hay un limite & esta
transformacién porque tanto los prineipios solubles como aque-
llos que en solubles pueden convertirse, existen en la carne en
Proporciones mas 6 menos constantes.

COMPOSICION

del extracto acuoso operando @ frio y de la parte insoluble
Tratando la ecarne molida por el agua fria se disuelven en
ella todas las sales solubles. los diferentes principios extracti
Vos v los albuminoides solubles en este vehiculo.
En el signiente cuadro indicamos la proporcién de extracto
dcuoso v de las cenizas obtenidas con las diversas carnes
usuales.

Es = il
Peeies Residuos secos Extractos acuosos Residuos insolubles (|
) mat, org,,  21‘89 ) mat.org.. 6495
Uabal 93 | ctenizas, 111] ;45 ) cenizas,,, 0°625] -
Mo Vwat, org,, 24°385 } mat, org,, 6‘875
=] 35,5 ) cenizas,,., 11163 7.8 | cenizas,, 0‘925] 177
= - Jmat, _Jmat, org 4:'955|
=% | cenizas B ) eenizas 1046 ¥
285 Jmat, org, 27450| 8:20{ 155
| ¢enizas,,,, 1°050 0‘80 ceniz
il b 31‘861 S 7'1165] 245 || mat, org
1139 0885 cenizas,.,,




COMPOSICION

de los extractos acuosos por el calor y de los residuos
que quedan insolubles

La carne tratada por el agua hirviente se cuece, los diver-

sos albuminoides, se coagulan y en el agua no queda mas Sus
tancia soluble que los extractivos ylamayor parte de las sales.
Pero cnando se agota la carne de esta manera una mayor ©

menor proporeién de materia gelatinizable se transtorma en
gelatina y 4 espensas de los albuminoides se forma al mismo

)

tiempo un poco de peptona.

Estos productos se disuelven ignalmente en el agua y vueé

ven 4 encontrarse en los extractos de carne y son tanto mnas

do mas completa.

abundantes cuanto esta transformacién ha si
[isto esplica el por qué las carnes abandonan al agua caliente

proporciones variables de principios: en efecto, el tiempo de Ja

nor

accién, la temperatura 4 la que se opera (agua hirviente 0
presién), la naturaleza de la carne que contiene mis 6 menos
principios solubles 6 materias gelatinizables; modo de coccion
(carnes sumergidas en el agua hirviente 6 calentada gradual
mente; carne molida & entera), el método operatorvio (nimero
de veces que obra el agna sobre la carne) son factores que in-
tervienen para modificar las proporciones y la composicion de
los i)]'wlllt‘lns obtenidos.

Damos 4 continuacion el resumen de diferentes experimen-
tos para apoyat lo que antecede:

1.° Cociendo a 100° v & 120°, durante una hora, con el d

bl de su peso de agua, la carne de especies diferentes, la |
te insoluble se lava con agua hirviendo y aiiadiendo ésta i 12

de coceidn, se obtiene el extracto por evaporacion.




[ COCCION UNA HORA A 100 GRADOS|COCCION UNA HORA A 120 GRADCS
T — 2 Tt —— = |
Especies Residuos secos Extractos Residuo insol. seco Extractos |Residuo insol. seco||
| : 'g : 16.9 m., org. 6.570] . . m. org. 16°
{'<'i ac 3 JiI 01 Veid . 3 . 3 . b
i wballo flaco t24 { cenizas, s 17 01 cenizas. 0,930 “‘H‘ cenlzas. 0.1
Bliey o jm. org. 910 1.4 m. org. : & il 21.815 6.8 m. org. 90.5 m. org. 20.40,
. “*  lcenizas, 1.000}" cenizas. 0.88| == cenizas, 0.185)"* cenizas. 22| cenizas. 0.10 |
ot
1 7y
| A a5 ¢m* org. m. org .5 /. org. g m. org. 6. m. org. ']J
I| : = ¢ cenizas. ceni ) eenizas., 0.075)" ? ) cenizas. 1.0 | |
I
| carnero m. org. 4.5 J M or 40 m, org. ) m. org. 6,095 095 | m* org: 19.04)|
% ¥ cenizas. 2 9 ceniz 0.860 cenizas, cenizas,  0.905 7| cenizas, 0.21
Cardo 987 org* 4.75 4 M. org. 2.79 24 m. org. 901 || m. org. 99 || m. org. 21,87
Cenlzas. cenizas 0,96~ cenizas., 0,150 || cenizas. T cenizas’ 0.13
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9.0 Ta cantidad de extracto varia con el tiempo de la, coc-
cion: calentando carne de caballo respectivamente una, tres
cinco horas se alcanza 7.5, 9.6 y 11.8 de extracto.

8.9 TLa proporciéon de extracto depende icualmente segun
se agote 6 no por el agua la carne, mientras que se obtiene
3 gr.80 v 4 gr. hdeextracto en la carnede caballo cocida por el
agua &4 100° y 120°, da la misma 6,5 y 7,5 cuando despues de la
coceién se apura de nuevo la materia hervida por el agua ca-

liente.

{9 Se agota mucho mejor operando sobre carne molida; un
musculo entero da 4 120°, 8 gr. 700 de extracto, el mismo mus-
enlo molido suministra 4 gr. 5 de extracto.

1etos

Por la coccion en el agua la carne nos da dos prod
usualmente utilizados en la alimentacién del hombre. [i1 cocl-
do vy el caldo. Este, evaporado, puede dar un residuo con cido
con el nombre de extracto de c:

El cocido esta formado de principios :

‘ne.

buminoides insolu-

hles 6 ¢ J:!.‘:li]:lllr?r' vun poc y de otros principios organicos de una
cantidad peguena de cenizas
Constituye un alimento hastante bueno pero pobre en sales

estibilidad v consecuentemente

lo que motiva su poca di;
absorcién dificil.

£l caldo contiene todos los principios extractivos, las s

U

olubles, cierta proporcién de gelatina y de
de carne sirve ordinariamente para obtener
de caldo v en este caso un litro de calde contie
gramos de estracto con 3 4 4 amos de extractos de

mineral. Gracias 4 las sales
alimenticio; es mejor un pepsine

e tiene este producto

Cno.

rincipios que

Los extractos de carne contienen los mismos j !
el caldo ¢on sus mismas enalidades nutritivas pero por susIl-
queza de sales de potasio pueden algunas veces obrar comd ve

i que se:les coul

nenos cunndo se ingieren 4 alta dosis. Seg
centre mas 6 menos son tambien mas ¢ menos ricos el
son liguid s 6 sélidos. Ordinariamente se presen
101

10

OSCNIro,
1 de olor
de 4,1
sobre todo

stalizables ¥

quidos m :losos 4 comH s6lidos gomosos ¢olo
lan un caldo :
1 bastant

ico. Contie

de sabor salado, que con el :
agradable. T :
raleulado en dcido sul
¢omo principi ?

s produactos

Anicos materias azoadas

muchas sales min
poracion 4 una elevada temperatura (hacia 19J%), se operall

e3. Cnando son sélidos, obtenidos por eva-

e les da

iones notables g
modificaciones son
los que ellos contienen;

su composicién quimica modific:
un olor y un gusto particulares.
duda producidas por los principios #eci

st
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los que coneentrandose pueden, 4 la  temperatura de evapora
cién obrar de nuevo sobre los otros principios constitu!ivos.

Materia | sales

Naturaleza | Agua orgénica Azoe | mineral |
|
Kemmerich | 16.21 65.20 8.96 | 20.59
i
22.49 60.08 7.86 | 17.43
|
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