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ENFERMEDADES CARBUNCOSAS
De los animales que el hombre utiliza
como alimento

por D. J. Arperius, Veterinario en Figueras.

Continuacion)
MECANISMO DE LA INFECCION DEL CARBUNCO

SINTOMATICO.

El carbunco sintomético es transmisible de un animal
4 otro y, en casos dados, al hombre mismo. .El paso del
agente infectivo al interior del organismo puede ser una
solucién de continuidad en la piél para llegar al tejido
celular subcuténeo, la facilidad de penetracion de las se-
rosas y la ancha via de los aparafos digestivo y respira-
torio. Pero no todas las edades, ni todas las especies ani-
males, segan ha demostrado Chauvean tienen iguales
aptitndes de receptividad, ni tolas las partes del cuerpo
reunen las condiciones necesarias para -la facil prolifera-
cion del mierofito.

La especie bovina, por ejemplo, que es el prototipo
para el féeil desarrollo del carbunco sintomatico, solo
llega el maximun de receptividad desde la edad de cinco
meses & los cuatro afios. Mientras dura la lactancia con-
gerva una inmanidad relativa para los efectos del conta-
gio, privilegio que solc se explica por resistencias orga-




gt B

nicas sacadas del seno materno, 6 por las condiciones que
a los tejidos y humores imprimen la especial alimenta-
cién de aquel periodo Igual fenomeno se observa en los
individuos de més de cuatro afios; oro privilegio que si
algo puede justificarlo, no pueds ser otra cosa mas que
una inmunidad natural adquirida por la espontanea y
oculta inoculacién del virus infectivo.

El carnero y el cobayo son asimismo campos bien
abonados para la buena germinacién del microfito, ya
se haga la siembra por medio de la jeringa Pravaz, ya se
verifique accidentalmente y sin intervencion de la mano
del hombre.

La cabra contrae la enfermedad cuando se la escoge
por campo experimental, pero no siempre -es en ella se-
gura la germinacion de la semilla.

En la rata, en el conejo, en el asno y en el caballo
fracasa casi siempre toda tentativa de inoculacion.

El pollo; el édnade, el palomo y el cerdo,son absoluta-
mente indemnes & los efectos del contagio.

Aun dentro de los mismos animales de mayores aptitu-
des para la proliferacién del microbio, su desarrollo es

distinto segtin la regidn del cuerpo en que se implanta.
Tenemos, por ejemplo, Ja extremidad inferior d
A 8ean mas es-

e la cola,

que ya porque su tejido celular y muscal

casos v mas apretados; ya porqus por el heclio de estar
3y ) Y& T |

destacado este apéndice del restu del organismo, quizas
no tengan sus tejidos bastante laxitud para la facil pene-
tracion del pardsito; 6 quizds también, porque no tenga

esta region una temperatura counstante compatible con
la vida y desarrollo de la

no se desarrolla nun-a el tnmor caracteristico

bacteria, es lo cierto que alli
de la en-

fermedad.




No todos los liquidos y tejidos del cuerpo son ignal-
mente virnlentos. La bilis es, de todos los liguidos de la
economia, el més rico en la posesion de bacterias espe-
cificas del carbunco.

La serosidad de los edemas que rodean al tumor car-
buncoso, tiene un grado de virulencia distinta segin que
el proceso se sitiie. en la region abdominal 6 invada la
cavidad toracica.

La sangre, solo en el ultimo periodo de la enferme-
dad es virulenta é inoculable.

La pulpa muscular es el producto mas seguro de con-
tagio, pero es preciso ir & buscar el agente infectivo al
interior de la fibra.

Cuando el contagio del carbunco sintomatico se opera
por las vias respiratorias, supone la preexistencia del vi-
rus desecado y pululando en el aire que respiran los ani-
males y el hombre. Conducidos en este caso, los miero-
bios por el aire, llegan & los bronquios y alli, segin
Arloing, se diseminan inmediatamente en la cara interna
del infundibulo, pasan despues & los vasos del pulmén
atravesando simplemente dos ldminas endoteliales, el
endotelio alveolary el de los capilares; paso que realizan
con facilidad porque no encuentran en el trayecto el es-
torbo del tejido conjuntive.

De este modo queda infeccionada la sangre é iniciada
la posible manifestacion del proceso caracteristico, ya
que la ac~idn del microbio no es siempre infalible, ni de-
termina siembre los mismos resultados, porque lo mismo
puede resultar de esta infeccién una inmunidad absoluta,
como produecir un tnmor mortal.

El contagio por las vias digestivas aunque es algo di-
fieil no puede considerarse como imposible; bastard para
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consegnir que el agente infeccioso encuentreen aquel tra-
yecto una herida, por pequefia que sea, para aprovechar-
la como abertura de entrada para extenderse por el resto
del organismo. Esto, no obstante, hay otras condiciones
que dificultan el contagio del carbunco sintomatico por
el conducto digestivo; y es la principal, la marcada resis-
tencia del estomago 4 la facil proliferacion del parésito:
de no ser asi, es bien seguro que esta enfermedad habria
acabado ya con la espéecie bovina, porque bien conocida
es la frecuencia conque este ganado engulle alimentos y
bebidas impregnados 6 llenos de gérmenes frescos ¢ de-
secados de la bacteria carbuucosa.

Cuando el microbio penetra accidentalmente en ni-
mero considerable en el tejido conjuntivo 0 en una mu-
cosa, la enfermedad se manifiesta primero por un efecto
local, por un tumor primitivo que constituye el primer
sintoma del mal: vienen después los fenémenos piréticos
y febriles, que acusan, con mds 6 menos claridad la gra-
vedad de la dolencia. Si por el contrario, invaden estos
organismos el cuerpo de un animal en numero relativa-
mente pequefio, aprovechando como boguete de paso una
herida de la piél, 6 si caen en una region en que el tejido
celular esté muy condensado y reine en ella una tempe-
ratura relativamente baja; si la enfermedad aparece, se
inicia por la manifestacién de fendmenos generales y
acaba por la aparicion del tumor.

El contagio por inoculacién intravenosa exige una
cantidad crecida de virus porque de otro modo, se dice,la
afeccion que determina no presenta los alarmantes carac-
teres propios de la enfermedad. Algunos, y en nuestro
concepto equivocadamente,suponen que la mayoria de los
microbios mueren al llegar al torrente sanguineo y es por
esta cansa por lo que se cree que la infercion intravenosa
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de la bacteria carbuncosa determinasimplemente procesos
patologicos de escasa importancia Es verdad que cuando
se compara la inocuidad circunstancial de una inyeccidn
Intravenenosa, con la aceidn rdpida y grave que se obtie-
ne con la inoculacidn de una sola gota de virus en el te-
Jido conjuntivo de determinadas regiones, hay lugar 4
creer, con algun fundamento, que serias dificultades debe
encontrar en la sangre el bacilo para su holgado desarro-
llo. Pero estas dificultades no nacen, & nuestro modo ver
de cualidades microbicidas del lignido sanguineo, sino que
quizés puedan explicarse mejor por la oposicidn que al
libre paso del microbio por aquellos conductos, opone el
endotelio de los vasos, haciendo en este caso el oficio de
redes de pesca que cojen al ser que nada en la sangre.
Comprueba esta suposicién el hecho de que estos mismos
microbios que en la sangre nadan cuando pueden esca-
par de los atolladeros del endotelio y' aprovecharse de
algun desgarro accidental de las paredes de los vasos,
sin que esto modifique las condiciones especiales de vida,
evolucionan répidamente en el primer sitio en que con
entera libertad puedan obrar.

Si la sangre, por otra parte, fuera un medio poco fa-
vorable & la evolucién de la bacteria carbuncosa 4eomo
se explicaria el hecho comprobado de que unas veces la
enfermedad se inicia con fendmenos piréticos y febriles,
que son el preludio terrible de la aparicion del tumor
mortdl, y que otras veces este tumor aparezea sin la
prévia presentacion de aqueilos fendmenos? ¢No resulta,
en el primer caso, la necesidad de aceplar la repulula-
ci6n del microbio dentro la sangre, sin lo caal seria muy
dificil explicarse la rdpida intoxicacién que sobreviene
cuando llega al tejido conjuntivo? Creemos que si.

Lo que hay en todo esto, como lo ha demostrado Ar-
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loing, es que cuando se practica la inoculacionen el tejido
celular, sea la que quiera la cantidad de virus inoculada,
ge divide siempre en dos partes: una porcidon de viras
que se queda en los espacios del tejido, ¥ otra que es
arrastrada al torrente sanguineo por los conductos linfé-
ticos. Si la cantidad de virus inoculada es pequeiia, la
poreion que se aloja en el tejido celular determina acoi-
dentes insegnificantes porque no queda al microbio fuer-
za infectiva para mas, y la cantidad que pasa & la san-
gre obra como una inyeccidn débil y directa intravenosa.

Cuando la dosis es mediana y la sangre se apodera
de la mayor cantidad de virus inoculado, los fendmenos
generales que provoca ocultan los efectos producidos por
los gérmenes detenidos en las mallas celulares. Si, por
el contrario, el tejido celular opone una valla insupera-
ble al paso del virus en la sangre, se determina entonces,
y.en primer término, un tumor, jue oculta los efectos de
la repululacién de los pocos microbios que han podido
franquear el estorbo y penetrar en el torrente ecircula-
torio. Pero esto no significa que estos microbios queden
impotentes en aquel liguido y que no puedan adquirir
alli todas las energias que les son necesarias para com-
pletar la destrnctora obra de muerte que les esta reser-
vada.

Sea de ello lo que quiera, de todo lo dicho se deduce
gue los tumores caracteristicos de esta forma de carbun-
co, no deben considerarse como fenomenos criticos, como
esfuerzos desesperados del organismo para desembara-
zarse del ser extrafio que lo invade. No; su desarrollo es
un sintoma esencial 6 nna terminacion precisa que nace
de las especialisimas y favorables condiciones del medio
que encusntra el microbio en' el tejido celular laxo, y en

la fibra carnosa abundaunte. Su presencia pués en estos
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sitios, ya hemos visto que lo mismo puede ser anterior &
otra ooupacién de posiciones en el organismo, como
puede el microbio, saliéndose de la sangre, escojerlos co-
mo campos seguros para completar sns elementos de des-
truccion y de muerte.  *

En resumen: la inocculacion espontdnea 0 experimen-
tal del carbunco sintomético, se realiza siempre que
concurren las circunstancias sigulentes:

1.2 Que el individuo que se escoja tenga aptitud
para la proliferacién del microbio.

2.2 Que tenga una edad apropiada para que no que-
de debilitada 6 no se haya perdido ya su receptividad
infectiva.

3.* Que la materia infecciosa se saque de las regio-
nes de los animales enfermos en que realmente existe el
microfito,

4.3 Que la ddsis de materia inoculada esté en rela-
cién con su actividad virnlenta.

5.2 Que se inocule el virus en una region favorable
4 la proliferacion del parasito.

ANATOMIA PATOLOGICA DEL CARBUNCO ESENCIAL.

I ara proceder con alguna comodidad y con probables
medios de conseguir Jas manifestaciones de una verdad
positiva, el estudio anatomico del proceso carbuncoso es
conveniente que se haga en esos pequeiios animales, co-
bayo ¥ conejo, que son al fin los reactivos més dociles
para la comprobacién de las enfermedades microbianas
y el material que nunca se acaba en todos los Laborato-
rios de microbiologia.

En efecto inoculando debajo de la piél de nno de
aquelos animales, por medio de la jeringa Pravaz, algu-
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nas gotas de sangre carbuncosa fresca, ¢ bien de un culti-
vo virnlento de bacteridias, no se pasa mucho tiempo
sin que el cuerpo de estas sufridas victimas de la ciencia
nos ofrezcan con toda su desnudez y fealdad las parti-
cularidades tipicas del mal.

Después de diez a quince horas de haberse introdu-
cido el virus, por virtud del trabajo de destruccién 4 que
se entregan los microbios que daban 4 la materia inocu-
lada su propiedad infectiva. se opera un notable endu-
recimiento del tejido celular inmediato & la picadura de
la jeringa, endurecimiento que no es més que un edema
que se descubre fdcilmente con el tacto, y se corrohora
su existencia por el aumento de temperatura centrdl, de
uno & dos grados, que el enfermo experimenta.

En los primeros momentos de la invasion microbiana
estas son las sefiales mds evidentes y mas positivas, por-
que los demés sintomas que pueden acompafiarlos son
por lo general poco importantes, y4 por ser comunes &
otras afecciones, 6 por no manifestarse siempre con igual
intensidad.

Por lo general, viene la muerte 4 las 36 6 40 horas en
el cobayo y 4 las 48 6 60 horas en el conejo, sin que
aquellos sintomas tuvieran mas agravaciéon que una gran
inquietud del animal moribundo, aumento de secrecion
urinaria, respiracior acelerada y marcha incierta y mal
coordinada de aquel infeliz ser que le obligamos & en-
tregar su propia existeucia para satisfacer las necesida-
des de ntiestro estudio.

Autopsiado el muerto, vemos, en primer término, una
infiltracion edsmatosa de una zona mds 6 menos esten-
dida, transparente, ligéramente tefiido en rojo y de con-
gistencia y aspecto gelatinoso. Examinado con el micros-
copio una gota de este nuevo producto se vé nn ntimero
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considerable de leucocitos, pocos gldbulos rojos, y bacte-
ridias mas largas que las que, en este caso, contiene la
sangre.

Los ganglios linféticos ecorrespondientes & la regién
inoculada son objeto de notables alteraciones. Su volu-
men aumenta, estdn equimosados y rodeados de un ede-
ma rojizo; aqui encontramos también un extraordinario
ntimero de bacterias diseminadas en el jugo ganglionar
¥y como revueltas con los globulos blancos.

Estos ganglios inmediatos al trayecto que sigue la
materia virulenta, toman el mismo aspecto que presenta
el bazo carbuncoso, y esto es debido & que en aquellos
lugares las bacterias han conseguido ya una fuerza de
proliferacion extraordinaria y muy superior & la que al-
canzan los que han llegado ya 4 los ganglios mas ale-
jados.

M. Colin habia demostrado que los ganglios que re-
ciben los linfiticos del punto inoculado estén dotados de
una virulencia muy anterior & la que consiguen la san-
gro, el bazo y otros érganos. M. Toussaint hizo ver que
esta precoz virulencisa era la consecuencia de la rdpida
invasion de estos primeros ganglios por la bacteridia.
llenandose ya de estos organismos antes de que la sangre,
el bazo y otros érganos, pudieran conseguir alguno de
ellos.

Pero la triste preferencia de estos ganglios sobre los
demds organos de la eronomia, es preferencia que acaba
pronto la exclusiva, como acaban todos los favores o to-
dos los perjuicios que esta enfermedad de rdpida existen-
cia otorga 4 las partes del ser que invade; porque 4 las
12 6 16 horas, despues de la inoculacién del cobayo 6
del conejo, la sangre empieza & poblarse de bacteridias
en disponibilidad de ser pronto repartidas al resto del
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organismo, y este es el fin de aquel pasajero privilegio
concedido & los ganglios.

La sangre, inmediatamente después de alojar al temi-
ble huesped, se llena de una cantidad notable de lenco-
citos; los globulos rojos tienen tendencias 4 aglutinarse y
pocas horas antes de la muerte ya pululan eu gran nu-
mero las bacteridias en este liquido nutritivo, tomando
por ello el aspecto caracteristico de la sangre carbuncosa.

El bazo es tambien campo donde se desarrolla un
elevado nimero de bacteridias.

Los capilares del puimdn, el higado,las gléndulas sali-
vares, el pancreas, las mamas, las mucosas, el epiplon y
el mesenterio, como la bilis Ja orina y la leche, son de
ignal modo buenos medios para el desarrollo del mioro-
fito.

La piél, el cerebro, los musculos y el miocardio, son
depdsitos poco provistos de bacteridias carbuncosas.

Resulta de lo dicho, que la reparticion del bacillus
anthracis en los diversos Organos, es favorable, en pri-
mer término, & la sangre, de tal modo, que si no hay una
rotara ¢ una extravasacion, el parénquina de los érganos
no entra en los perjuicios de este reparto.

Esto tiene una esplicacion que justifica lo que hemos
sostenido en otra parte; es decir, que la bacteridia por su
cardcter de microbio aerobio ‘encuentra mejores medios
de existencia encerrado en los espacios intervasculares
que en la relativa libertad en que queda en la superficie
de las fibras 6 entre las mallas de los parénquinas.

En el carnero, las lesiones que se presentan no difie-
ren, en lo esencial, de las que dejamos descritas como
caracteristicas del earbunco esencial comunieado al co-
nejo y al cobayo.

Hay, no obstante, una diferencia observada por Tous-
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saint, y es, que en casos de roturas vasculares, pueden los
microbios situarse en distintos sitios, y es por esto por lo
que con frecuencia se encuentran sufusiones sanguineas 0
pequefias hemorragias en diversas partes del intestino. Lia
hematuria que es un sintoma frecuente en esta afeccion,
nos indica que deben preexistir roturas de la capa corti-
cal del rifion.

(Continuard).

Carnes frescas y congeladas

por A. GAUTIER, Profesor en el Instituto (Francia)

(Continuacion)

V. CoMPOSICION DE LAS CARNES CONSERVADAS

POR CONGELACION (1).

Las carnes congeladas que se importan & Europa, pre-
sentan, por lo general,un bello aspecto. Proceden de ani-
males que han vivido en completa libertad, pasando el
dia y la noche en las vastas praderas de América y de

(1) En Buenos Aires, en el Rio de la Plata, en Australia y
en Nueva Zelandia, 4 medida que las necesidades de la industria
lo exigen, se escogen los animales gue proporcionun estas car-
nes; son visitados por un inspector competente, sacrificados y
abiertos. El corazdn, el higado, el bazo y los rifiones, se dejan
adheridos al cuerpo del animal, con el fin de que pueda ser con-
venientemente inspeccionado alllegar 4 nuestro pais. Desollado
el animal, privado de sus visceras, se suspende durante ocho ho-
ras, en ung primera cdmara llamada de oreo, expuesto 4 una co-
rriente de aire seco y frio. Al mismo tiempo se envuelve el ani-
mal con una tela de algoddn para evitar que se empolve 6 se im-
pregne de gérmenes nocivos: despues, colocados en unas vagone-




— 804 —

Australia. El aspecto de estas carnes congeladas, es del
todo satis factorio, sobre todo cuando despues de salir de
la cdmara fria, se descongelan lentamente por la influen-
cia del aire. Pero dadas las ideas que han reinado hasta
Pasteur, sobre la instabilidad de las materias abbuminoi-
des animales, y sobre las transformaciones espontdneas
que determinan el procedimiento de su conservacidn, an-
tes de que pnedan consumirse, puede suponerse que el
uso de estas carnes no se generalizard, sin vencer los
fundados prejuicios populares que en contra de ellas
se han sostenido. Porquelas criticas no han faltado.
Se ha dicho que estas carnes dejan en el organismo mas
residuos excrementicios que la carne ordinaria; que con-
tienen menos grasa, que son menos agradables al pala-
dar y que son més gelatinosas que las frescas; que dan
menos cantidad de caldo, que contienen menos elemen-
tos nuftritivos, que son de digestion mids dificil y que,
por fin, cuando se descongelan, se alteran mucho antes
que las carnes ordinarias. Examinaremos sucesivamen-
te estas diversas afirmaciones.

Composicion de las carnes congeladas.—He analizado
carnes de carnero y de buey congeladas d una tempera-

tas que corren sobre rails, es condueido & la cAmara refringente,
en donde se le somete & una temperatura de 20 4 25° bajo 0. Al
cabo de 36 & 60 horas segun la corpulencia del animal, queda
completamente congelado. Se apila despues la carne en almace-
nes frios donde reina constantemente una temperatura de 4 ¢ 6°
bajo cero, y alli se guarda hasta que se manda & Europa en bu-
ques provistos de camaras frigoriferas. Llegada la carne 4 una
temperatura de 4 & 5° bajo cero, se conserva durante meses,
pero si la temperatura se eleva & 0° se presentan y contintuan las
modificaciones fermentativas de que hemos hablado en el ante-
rior articulo,
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tura de 12 & 15° bajo cero, y conservadas despues por es-
pacio de cinco 4 seis meses & temperaturas variables en-
tre 5 y 6° grados. Hstas carnes procedian de la fibrica
de carnes trigoriferas, La Negra, cerca de Buenos Aires,
y fueron transportadas & Paris inmediatamente despues
de llegadas & Puerto. Los carneros eran de la raza Ram-
bouillet, cruzados de Dishley-Merinos, Southdown y
Lincoln; los bueyes son de las razas Shont-Zorn Durham,
de 3 4 4 afios de edad. (1)

Todos mis estudios los he hecho, pues, con carnes pro-
cedentes de la Reptiblica Argentina ¥ proporecionadas
expresamente por la Compafiia Sansinena. Son por consi-
guiente de origen auténtico. (2) Los anslisis los he prac-
ticado con los mismos procedimientos con qué he anali-
zado las carnes frescas francesas euya composicion he
dado antes. Los resultados son los siguientes:

(1) Son castrados pero viven en libertad. Todas las vacas al
igual que algunos toros, se gnardan para la reproduccion.

(2) Los cuartos congelados llegan al Havre, en donde al sa-
lir del barco y antes de ser eonducidos 4 Paris son precintados
por el Inspector sanitario del servicio de Aduanas, Y en presencia
del comisario de policia que certifica de la autenticidad de estas
carnes por medio de un acta que se une al envio. Todas las car-
nes que he analizado llevan el plomo del inspector y el certifica-
do del comisario.
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T.os datos siguientes completan su caracter.
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L.* Las carnes congeladas del carnero y del buey
contienen cerca de 1 °(, de agua menos, qus los que
guardan las carnes frescas conservadas por espacio de
2 4 3 dias al aire libre y 4 una temperatura de 10 4 14
grados (1).

2.* EIl conjunto de las materias albuminoides se
eleva por 100 partes de carne congelada 4;

PARTES SOLUBLES  PARTES INSOLUBLES ToTAL
Carnero. . . 3,43 1697 18,79
Buey. . . ..'5,26 15,70 20,95

Si se tiene en cuenta que la grasa no se encuentra
mas que mezclada con el museulo propiamente dicho, y
se calcula despues de esto la composicion de la fibra mus-
cular exenta del todo de cuerpos grasos, se encuentran:

ALBUMINOIDES DIGESTIBLES PoR 100 PARTES DE FIBRA
MUSCULAR CONGELADA.,

PARTES SOLUBLES PARTES INSOLUBLES © ToTAL ~
Carnero. . . 3,62 16,12 19,74
Buey . . .- 5,36 16,00 21,36

Asi, en las carnes americanas congeladas y conser-
vadas, como se conservan las carnes frescas, el peso de
los albuminoides digestibles es, en el buey superior
cerca de 2 por 100 comparados con los del carnero. Si se
tiene en cuenta ademds que esta Ultima carne contiens
muy proximamente un 18 9, de materia albuminoide
digestible, un aumento de 2 ®lo, cuando se pasa de esta
carne 4 la del buey, dd un resultado de una novena parte

1) Hemos dicho que después de muerto el animal, las carnes
frescas dejadas al aire, pierden por si mismas, de 1,5 4 2 por 100
de agua.
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de méds. Un kilogramo de mtsculo magro de buey, ali-
menta tanto como 1.110 gramos de musculo de carnero,
y si no se tiene en cuenta mas que los albuminoides, en-
tonces un kilogramo de la primera carne valdra tanto
como 1,145 gramos de la segunda. Las grasas mas abun-
dantes en el carnero, disminuyen atn un poco el valor,
como alimento pléstico, de esta ltima carne.

Las carnes congeladas, un 1 °[, mas pobres en agua
que las carnes frescas, son, no obstante, més abundantes
en principios alibiles. Nuestros experimentos demnestran
que bajo el punto de vista de su riqueza en prineipios
proteicos pldsticos, las carnes americanas congeladas
tienen una composicion & lo menos tan rica, y aun un
poco més rica que las mejores carnes francesas, esto es lo

que demuestra la tabla siguiente:
CARNERO NATURAL. CARNERO CONGELADO.

Albuminoides solubles . 3,32 2,14
Pahlonasies it s v 85 1,20
Miosina y Miostroina, . 12,80 15,27
Total de albuminoides asimilables. 17;1.;’) 18,70
BUEY NATURAL. BUEY CON(

Albuminiodes solubles . . 3,06 2 6¢
Peptenant: 5% = 2o 2,66
Miosina y Miostroina. . . 15,26 15,70
Total de albuminoides asimilables. . ‘_),U:JG ‘_)U)‘l:}

Con esto se vé, lo infundada que es la creencia de
que la carne congelada es més pobre en principios nutri-
tivos, que las carnes frescas de la misma naturaleza
cuando precisamente lo eontrario es la verdad.

En la parte muscular propiamente dicha de estas car-
nes congeladas, la materia organica indigestible no se
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eleva més alla de 1 °(y. Es de 0:75 por 100 en la carne
de carnero y de 094 en la d

Las materiaas gelatinizables, cuando se calienta el
residuo insoluble de estas carnes en un exceso de agua &
115° por espacio de seis horas en el autoclave, dan una
cantidad de 215 en la carne de cordero y de 269 en la
carne primitiva. Se vé aun aqui, que.en e'ai:n»ivi()n a lo

e buey.

que se afirma, lejos de ser las carnes congeladas mas ge-
latinosas que las carnes frescas correspondientes, mas
bien lo son un poco menos. (1)

Las materias grasas de la carne ordinaria y de la ca

ne congelada, son comparables entre si por la composi-

cidn y por el peso.
Las materias extractivas solubles en el agua hir-
viendo, emuyrendipn% como hemos dicho antes, el

¢
conjunto de leucomainas y de fermentos (deducido el

distintas en las dos car-

. 4
H’I_}.pl

glicogeno) nc
nes. Las pequefias diferencias de 0,36, (carnero) 5y

4 5 ] T

(buey) son casi debidas & errores de la experie

observard que estas materias extractivas han sido
ZEeie

cadas por simple diferencia.

umento ne estas mate-

Lo que confirma el
rias en la carne congel fomolibdatos ob-
tenidos en el caldo de dedu-
ciendo de su peso correspondiente e tonas que
este extracto acucso contiene, son menos “abundantes en

ras, cuando

las carnes congeladas que en las

1) Hablamos siempre de Ja parte r0ja de la carne bruta an-
i duos obtenidos, siempre

tes de todo e

dos eclases

nos ha pare

de carnes, mientras Tespon-
1

dientes,
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el caldo se hace con estas carnes congeladas inmediata-
mente despues de su deshielo. Este es un punto muy im-
portante, porque demuestra que bajo 0° se suspende en
esta carne la trasformacion de las materias azoadas. (1)

Como nueva confirmacion, se observard que las ma-
terias reducidas por el reactivo cupropotésico, en el ex-
tracto acuoso, no aumentan en las carnes conservadas
por el frio, lo que demuestra que los fendmenos de la fer-
mentacidn anaerobia no se produce en estas materias
cunando se guardan, aun durante meses, & una tempera-
tura inferior 4 0°.

Solo desaparece el glicogeno en gran parte, en las
carnes congeladas, y probablements se transforman en
dcido léctico, que se encuentra en una pequefia cantidad
en las carnes congeladas.

Durante la conservaciéon por el frio, los fermentos
peptonizantes de la carne no se alteran, pero se hacen
inertes. Se sabe que la pepsina solo obra 4 bajo 0° y que
la tripsina obra casi 4 la misma temperatura, sobre todo
en un medio dcido, tél como la carns. En efecto, si se
analizan estas carnes congeladas inmediatamente des-
pués de la descongelacion, no se encuentra mas que una
cantidad sensiblemente mayor de peptonas, que en la

carne fresra ordinaria.
PEPTONA POR 100
et T — L — el
(, ARNE ORDINARIA, C.xm]: CONGELADA.,

Carne de carnero . . . 1,33 1,29
Carne de buey . . . . 2,24 2,56

(1) Se recordar que he demostrado que no-sucede lo mismo
dlos 12 6 138° bajo cero; una parte de los albuminoides es en este
caso transformada en lencomainas y en productos extractivos
(ver mi Memoria sobre la vie anaerobie des tissus, ya citada.)
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Pero si se conservan estas carnes 4 la temperatura
ordinaria, sobre todo la de buey, se forma, gracias & sus
fermentos naturales, una peptonizacién parcial que tal
vez contribuya & la formacion del exudado que producsn
estas carnes, exudado mas abundante cuando han sido
congeladas; lo que ha hecho creer, por el hecho de su
congelacion, que se destruian sus células, opinién exacta
como lo demostraremos mas tarde.

El exudado sanguninolento que se forma, sobre todo
por la carne de buey congelada, cuando se deja aumen-
tar su temperatura por la irfluencia del aire, seria un
serio inconveniente para la utilizacién y venta de estas
carnes si habian de guardarse largo tiempo fuera de la
heladora, antes de ser consumilas; y mas atn si habian

de utilizarse y venderse después de despedazadas en pe
libras. Pero esto no es la

guefios trozos de dos o

practiea ordinaria, porque la carne no sale de la heladora
ni #e despedaza sino & medida que las necesidades lo
exigen. Entonces para un buey entero ¢ dividido en
cuartos, la exndacion en el aire ambiente no empieza
hasta 80 6 48 horas despues que se ha sacado de la ca-
mara fria, porque entoneces es cuando empieza la carne 4
deshelarse.

Liquido del exudado. —La exudacién rojiza que se

produce en la carne fresca 6 en la carne congelada, pero
1

sobre todo en esta 1l

y mas abundan(e en el buey
que en el carnero, merece ser examinada a varte. Esto

1

es lo que he hecho ¢ el objeto principal de conocer el

origen y el mecanismo de esta exuds

1.000 gramos de carne de b rescs, (parte carnosa

de la parte superior del muslo, llamada »humsteak) y otro

ado, (del mismo sitio) han sido co-

tanto de buey cong

locados comparativamente en embudos largos, cubierta




la boca con unos discos de cristal para evitar la evapo-
racion. La misma operacion se ha practicado con carne
de carnero congelada y fresca (parte carnosa de la pier-
na, llamada gitfe ) Después de tres dias de exposicién al
aire a 13—14° la exudacion habia terminado.Se ha obte-
le carne

ExupApo 0BTENIDO.
Buey ordinario. . . . . . 83

nido por kildgramo «

Buey congelado. . . . . . 113¢¢
Carnero congelado . . . . B8e-e.
S1 estas carnss permanecen, en su mayor patbe, cu-
biertas con sus aponeurosis, la exudacion es casi nula.
Este exudado presenta un hermoso color rojo, trans-
parente, neutro 0 apenas acidulado. No contiene ni ma-
terias minerales cristalizadas en cantidad sensible, ni
cristales de hematina, pero si algunos pocos globulos de
sangre, rojos y blancos, apenas deformados, ya que se
presentan algo mas planocs ¢ discoides de lo que son den-
tro de los vasos.
He aqui la composicién que he encontrado en este
exudado.
Por 100 partes
de exudado

fresco.

Globulinas precipitables por el sulfato de

I

amoniaco en solucion saturada en exceso . 4,93
Albtimina coagulable 4 100° después de ex-

traidas las globulinas anteriores . ., . .- 1,20
Peptonas . O e e el 3,47
Colageno expecial (coagulando 4 cerca 37°) . 0,49
Otras materizs orgdnicas, fermentos, etc. . 0,45
Balegisolubled; s s S 1,29
Salowansolnbleg s T e met T oiel 0,06

BROR., ekl T R s T R
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Este exudado contiene, pues, cerca de la décima parte
de su peso de materias albuminoides digestibles, de las
que una tercera parte la componen las peptonas salidas
de la carne, y més de la mitad de globulinas y albumi-
nas prexistentes en la fibra muscular.

Hemos encontrado en este liquilo, sobre todo en el
carnero, una materia albuminoide nueva, caracterizada
por la singular propiedad que tiene de coagular Iénta-
mente & cerca 37-38% més rapidamente cerca los 47°
(antesde que la materia colorante de la carne empiece a
alterarse) y en copos blancos, insolubles, putrescibles muy
rapidamente. Esta substancia no es una gl obulina porque
no se disuelve en el nitro & 5% 6 4 10° ni en la sal mari-
na & 6°. No es una fibrina, porqus es absolutamente
inactiva sobre el agua oxigenada y se disuelve rapida-
mente en la sosa a 1.000°. No es una caseina, porque no
no se reduce en el carbonato de sosa dilatado, ni en el
deido acéticn débil. Como los coldgenos, esta substancia
se enrojece apenas, en caliente, por el reactivo Millou; no
dé la reaecion de Raspail (SO* H? mds vestigio de azticar);
no presenta el color violeta por su evaporacion con el
acido clorhidrico; pero acnsa la reaccion xantoproteica. Es
posible que esta substancia, que existe en el musculo du-
rante la vida, esté destinada, haciéndose insoluble bajo

la accidn de un fermento especial, & formar las substan-

cias coldgenas del tejido musculear.
Continuara),

(De la Revue d‘hygiene)

PUNTOS A DISCUTIR
Sr. D. E. Mota.
Mi distinguido compafiero: Siempre he creido difieil
y quizds mas que dificil, comprometido, el oficio de escri-
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tor, ya se trabaje 4 diario en un periédico, ya se colabore
periodicamente en una Revista: en uno y en otro caso,
si bien que con designaldad en el apremio del tiempo, se
concibe ré

pidamente y se echa el producto a la calle, sin
calcular que lo mismo ; uede quedar enterrado en las ba-
suras de una critica a;

ionada, como puede ser enalte-
cido por una adulacion jazmoiia, 6 aquilatado en su justo
valor por un juicio recto.

Y esto puede sucaderle lo mismo al escritor castizo,

como a esa multitud de eseritores adocenados que cons-

tituven el montd: abunda; porque no hay inte-

]i.’—’,"*"ilf“:a humana Ew'q'

'0sa, que sea, que alguna U ofra
vez no quede rebajada por lamentables deficiencias, y no
I, que un dia
ruras del error.

existe un saber tan absoluto ni tan universs

U otro, no se anuble con las neg

BEs mas, amigo mio, si n6é admitimos, por creerse falsa,
esta condicion del organismo humano, deberemos acep-
tar, como moneda de buena ley, el que 4 nadie lo falta

un amigo adulador 0 un eremigo envidioso que le mor-
tifiquen. ni un juez severo y digno que le juzgue sin
darle motivo al recurso de casacitn.

Em}-i:nan asi esta carta, porque quiero demostrarle mi

sinceridad, ¢s de ocvparme en sus Observaciones d un

m-:’-lr-am de j’). Juan Morcillo, publicadas en el ntimero

21 de esta REvisTA. Podria existir quien el leer sus jui-
ciosas Observaciones le ecreyera movido por resortes dis-
]

tintos de los que le han impulsado & dar el atrsvido paso

que ha dado, y para que vnnca pueda V. confundirme
con los que asl 1:&!-1‘[.'-1'1’.1" pensar, le declaro sinceramente
que yo he visto en V. ! juez incorruptible que no ha re-
parado en dictar sentencia condenatoria econtra un com-
pafiero y amigo, cuyos antecedentes y virtudes le dén
patente de inviolabilidad entre la clase veterinaria.




— 816 —

Si, amigo mio: D. Juan Morcillo y Olalla tiene algo
de ese concepto casi divino con que miramos & los idélos
rue se levantan sobre nosotros como sublimes creaciones,
que estdn en el mundo para admirarnos con su grandeza
y para que nos obsesione su valer.

Tiene ade rds Morcillo para nosotros, y que induda-
blemente es el fundamento mds solido de su reputacion,
el que es un Maestro que hermana Ja modestia con la
laboricsidad, el estadio con la observacidn. Que ensefia
siempre lo que sabe, lo que es exclusivaments suyo, sin
apoyos ajenos que le sostengan y sin brillos robados que
le agranden. De aqui que una afirmacién suya, bien
puede decirse que es parte del Credo de nuesira reli-
gion.

Y, sin embargo, V. eon una valeatia que muy lejos
de ser merecadora de censura es digna de un general
aplauso, borra el ser casiideal 6 legendario, y, con la
delicada y correcta forma que V. ha encontrado, entrega
a las contingencias de un debate, entre nosotros, una de
sus ultimas afirmaciones,

Hste es un atrevimiento que no censuro, ya lo he di-
cho, al contrario, seria yo el primero en aplaudirlo de
buena gana, si trds ¢l no me hubiese V. puesto en el
compromiso de terciar en este debate: esto si que no lo
aplaudo. Pero ya lo ha hecho V. y un deber que estimo
ineludible me obliga & corresponder & su galante invita-
cidn, tanto mas, cnanto no tiene otro objetivo que

afirmar el buen concepto piblico que deseimos para la
clase & que pertenecemos

La responsabilidad del Inspector de sabstancias ali-
menticias, en el orden de las faltas que puede cometer

en el desempefio de este importante cargo. entiendo yo,

que mas que consignada eun los Codigos debs estar gra-
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bada en nuestra propia conciencia; y voy & decir porque.

El Tnspector de carnes en los Mataderos, juzga de las
buenas 6 malas condiciones de salubridad de las reses,
por Jos indicios méds 6 menos cla ros que de salud 6 enfer-
medad presenta la res viva. El juicio que de este primer
examen forma, puede ser erréneo, 6 puede tener todas las
garanties de una seguridad absoluta; es en u'timo tér-
mino un sumatio en el que se aportan elementos que lo
mismo pueden probar una inocencia, como pueden evi-
denciar un c:imen.

De esto se deduce, & mi ver, que si aqui acabara el

proceso; si bastara solo la 1 ceon en vida del animal,

para decidir de su suerte, cabria en lo posible el que se
preseataran cacos en que debiera hacerse efectiva la res-
ponsabilidad del Inspector, porque podria suponerse evi-
dente la falta; pero no esa responsabilidad que acaba
forjando el grillete del presidiario para el culpable, sino
la responsabilidad morél que se traduce por el descrédito
publico, que para nva conciencia medianamente sensible,
es castigo mas terrible que el que se extingue en las sole-
dades de un presidio.

Y pienso asi, porgue yo concibo un error, en este ¢aso,
por distraccion 6 por ignorancia; no se me alcanza que
pueda cometerse con el deliberado proposito de perjudi-
car al copsumidor, 6 con el fin de explotar la poca escru-
pulosidad del comerciante. Esto es impesible, porque
seria un crimen que forzosamente habria de descubrirse
despues de muerta la res.

Ademss, si responsabilidades se exigieran al Inspec-
tor de carnes; si en el Cdédigo penal se castigaran los
errores en les rdpidos diagndsticos que se hacen en los
Mataderos gque razén habria para dejar impunes, crmo
se dejan, otros errores de diagnostico que con mds segu-




o ohf g

ridad que nuestros errores conducen al sepulero seres
que la sociedad necesita y deudos que la familia
llora?

Es verdad, y en esto convengo con la fraiea afirma-
ciéon de mi e\f;nhulr} amigo D.Juan Moreillo, que existen
alin, para vergilenza de todos, seres abyectos que vilipen-
diando el modesto titulo de veterinario, ponen 4 publica
licitacién Ja poca 6 mucha ciencia que poseen para satis-
facer famélicas ambiciones 6 para perjudicar. con bratdl
ensafiamiento 4 compafieros dignos. ;Pero que colectivi-
dad humana, que orgesuismo social no se duele de esta
deshoura? Ninguno, y es por esto, por lo que la sociedad

1

reserva para esos desgraciados, las responsabilidades gue

brotau de sus propias coneien
I
castigo que un general desprecio
Es verdad tambien que un buen ntimero de veterina-
rios espafioles estemos, bajo el concepto cientifico, muy
lejos del grado de instruc:ion que hoy exige la perfacta
Inspeceion y andlisis de las substancias; jpero que extrafio

que asi sea, cuando los rapides ade'ant ciencias
médico-naturales nes han sorprendido 4 todos, y la nueva
teoria de lcs microbios, puede decirse que nos ha inutili-
zado bruscamente todos los conocimientos que teafamos
de las enfermedades de los animales y del hombre! Do
aqui que, estos mismos rebajamientos de nivél cientifico,
que tanto manoseamos en desprestigio de la veterinaria,
los encontramos, y nadie se comp hu '8 en exnonerles & la

publica vergiienza, en la medicina humana. jCuantos
meédicos existen en Espafia que saben del \Ium scopio,
por ejemplo, si lo mcueldﬂh, lo que aprendieron en la
clase de Fisica del Instituto! y no obstarte, 4 nadie se le
ha ocarrido exigir responsabilidas morales ¢ eriminales &
un medico que deje morir de enfermedad microbiana &
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un enfermo, por no saber ni atin determinar el organismo
que ha provocado el mal.

Y si 4 otro 6rden de rebajamientos vamos; si nos con-
dolemos de que el veterinerio sale mal preparado de
nuestras Escuelas para poder seguir con lucimiento y
yrofesion, sera algo dificil
4 la culpa: si del Profesor
que no ha sabido ensefiar; del elamno que no se ha apro-
vechedo de las lecciones de sus Maestros, ¢ del veterina-

provecho la practica de su

rr Yt

precisar de parte de quien es

rio que, en posesién del titulo, ha creido poderse entre-
gar 4 eterna holgazaneria y 4 perpeiuo abandono.

Entro aqui ya ea la delicada cuestién de juzgar nues-
tras Fscuelas: de ellas se ocupa V., de ellas se ocupa
Morcillo, y es forzoso que de ellas me ocupe yo tambien.

No cargaré yo sobre nuestros centros docentes la res-
ponsabilidad de nuestros males, porque es esta cuestion
que se 17s presenta bella 6 la descubrimos deforme, se-
gun el eristdl con que se mira. Lo que si puedo decir, es
que no hay Escuelas malas donde se reunen estudiantes
buenos. JQuién puede negar qite, apesar de las deficien-
cias de nuestra ensefianza oficial, deficiencias que han
existido siempre y que probablemente existiran por largo
tiempo, no tienen nuestras Hscuelas un profesorado ido-
neo y siempre dispuesto & ensefiar lo que sabe? Lo que si
puede afirmarse es, que lo que falta, por lo comtn, en
las Escuelas de veterinaria, son alumnos bastante bien
preparados para que en sus cerebros germinen las semi-
llas que se les echen.

Aqui esta la falta, y de aqui arranca la reronsablh-
dad; por que, por lo demds, por propia experiencia sabe-
mos todos, que las semillas que en mnuestras Lacuelas se
esparcen, si caen en campo abonado, crecen con lozania
y fructifican con exceso.
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Pero no nos apartemos de lo que toca & la especiali-
dad que ahora nos ocupa. Ks cierto que no salen de
nuestras Escuelas !.n.wg»-\w_-',w;'rw sanitarios perfec tos, como

1 !

1. ' I 4 T -,
no han salido nonca de las Essuelas de las demds N acio:

nes. Kl Inspector orece y compl su desarrollo en los
Mataderos, en los Mere

anfiteatros de ()‘E)--"“—"\':‘i‘.

los, en las Pascaderias: en esos

ion diaria y variada, es donde se
subliman y fortalecen, al calor del tiempo, los prineipios
meia del veterinario,
necesaria para la rd-

‘hos que se pr esentan,

cientificos, qunlaz‘nmm-: (

1.

y en donde es
pida int'ez'prw-=at.-fuu 11-9 los he

Esto no quiere significar qae yo ni la posibilidad
de que existan velerinari6s, que d sspues de haber pasado
largos afios por los ] leros, sean tan inutiles para el
desempefio del cargo de Inspector, e el primer dia
que en ellos entraron; pero estos son o epcionales

que no justificaran nunca y general que nos abrace

d todos. Y si yo acepto ests iiidad, es preciso acep-

tar tambien la otra posibil ue estos Inspectores,

cansados de tanto abandono 6 de tanta holgazaneria, se

corrijan por voluntaria enmi

nda ¢ queden inutilizados

por forzada imposicién de los que pueden sufrir las con-
secuencias de sus descuidos y de su ign cia

Creo, amigo Mota, que trada bien clara-

mente mi particular opinion s yonsabilidad que

puede caber al Inspector de carnes en el primer acto de
su ejercicio, es decir, por lo que resulta del | primer exd-

pueden derivarse de la despu

men de la res viva. Veamos ahora que responsabilidades
1 5 = al
i i

es de muerto
animal.

Abierta la res veterinario al deseubierto el

Bas s e £

sde las capas sup erficiales de los

musculos, & las ocultas prolongaciones epite

organismo del ani

icas de sus




membranas: nada puede sustraerse 4 su exdmen; nada
puede ocultarse a su desahogada investigacion.

Si se trata de una de esas enfermedades comunes
que la alteracion de una 6 més visceras nos revela, sin
engafio, su existencia, no hay Inspector, por negado que
sea, que no aleance 4 comprender y a medir todas sus
postefiores consecusncias. { ¥ como no, si hasta los mozos
de los Mataderos las descubren y las determinan! En este
caso, no puede resultar nunca responsabilidad alguna
para el Inspector, porque es imposible que garantice con
el sello de salubridad una res evidentemente enferma, y
porque no se concibe nn ser tan enemigo de si mismo
que voluntario se entregue a su descreédito, ni que bus-
go por una falta que no puede

=]

que tan 4 la lijera un casti
ocultar.

Si la afeccios es de aquellas que se ocultan en la extre-
mada pequefiez de los organismos extrafios que la pro

vocan, la sostienen, y la propagan, la descubrira el Inspec-

tor si & mano tiene los elementos de estudio y de inves-
tigacion necesarios; y me afirmn en esta creencia, ‘apesar

rancia de alguncs veterinarios, porque

D

de la positiva igno
voy viendo con placer que los estimulos que entre nos-
otros van extendiendo muchos de nuestros compafieros
con su laboriosidad, determinan en la masa general de

la clase rapidos y honrosos deseos de estudio y decididos

propositos saber, v cnando con este lastre se va en

persecucion de un fin, el fin se alecanza

ol 14 adminisgtracion municipal

pueaa achacarse al que

eligro, sin armas




utiles para defenderse; serd si, culpa que caeré inexora-
blemente sobre quien en tan comprometida situacion le
ha dejado.

Es general entre nosotros la tendencia 4 exagerar
nuestras propias faltas sin pararnos en el estudio de las
verdaderas causas que las determinan.

Allé, en el ingreso en nnestras Escuelas radica, en
parte, el origen de nuestros males; esto es inegable pero
su influencia no es tan unica ni tan decisiva que baste
por si sola para provocarlos todos.

Los veterinarios, como hombres, vivimos en el mismo
mundo en que estdn los demés hombres; rodeados-de unas
mismas miserias y sujetos & unos mismos desvios. No
80mo3, pues, seres expeciales, ni tan repulsivos, que la
sociedad deba mirarnos con recelo, nilos gobiernos de-
ban dictar contra nosotros draconianas leyes de castas.

Como hombres de ciencia aportamos 4 la realizacion
del progreso humano y al sostenimiento de la salud pu-
blica, la parte de elementos que nos corresponde; y &
esta hawanitaria y trascendental empresa cooperamos,
con mas desprendimiento que provecho material, y en el
comun concurso de los esfuerzos intelectuales entramos,
casi siempre, sin esperanza de otro premio que la par-
ticular satisfaceion que nos proporciona el bien que ha-
cemos.

Vamos 4 los Mataderos, vamos a las Pescaderias y
vamos & los Mercados, con la mision de desempefiar un
gervicio cuya condicion esencial es la independencia, y
sin embargo, se fisealizan con safia nuestros actos y se
nos sujeta 0 todas las brutalidades y & todos les caprichos
del bajo cacignismo de campanario.

Pasamos por todas las humillaciores de la pobreza, y
ni aun senbfimos el odio que inspira esta sociedad, que,
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en el paroximo de sus locuras, aquilata el valor del hom-
bre por el peso del oro que atesora.

Conveazdmonos de estas verdades y emprendamos
otros rumbos: no seamos nosotros quienes movidos por
intestinos rencores ¢ llevados por censurables ligerezas,
labremos nuestco propio descrédito y obliguemos d los
Poderes publicos 4 pub'icar leyes de correccion de faltas
que 1o se cometen, y responsabilidades que no existen,
si esto no qaeremos hacer, mirémonos siquiera en el es-
pejo en que e miran otras colestividades; y si en la cla-
ridad de la pulida superficie del cristal se retrata algun
ser abyecto que nos deshonre, corramos un velo que tape
el espejo, para que nadie descubra las miserias de nues-
tra casa.

Se ba hecho esta carta demasiado larga ya y es fuer-
za que deje para ofra, el cumplimiento del deber & que
me ha oblizado sa fina gelanteria.

A las 6rdeaes de V. y de nuestios estimados compa-
fieros, queda mientras tanto su amigo

JUAN ARDERIUS,

i

Figueras 10 Diciembre 189

AT, DECAINO
de los veterinarios sanitarios

D. JUAN MORCILLO.

Distingnido é ilustre comprofesor: Hay dias en que

no debiera vno levantarsa de la cama, y momentos en
]

los que, por toda ocupacion, deberia tener la de estar
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cruzado de brazos, hilando 4 la rueca 6 espumando el
puchero.

Uno de esos momentos qus yo debiera haber emplea-
do en aquellos meaesteres doméstieds, fué aquel en que
escribi mi articulo «Obcervaciones», que el Director de
esta REvisTA me dispensd el honor de publicar en ella.

Si no he leido mal, el articulo referido ha molestado
4 V. algun tanto; eso es por lo menos 1o que creo vislum-
brar en las palaby
su ultimo articulo-carta & mi dirigido. No seé si en «Obser-

as y frases, de correccién muy pura, de

vaciones» hay durezas de tono. ¢ energias de frase, pero
hay en el fondo nada

lo que puedo asegurar & V. es que no
(19 mortificante ni ofensivo, 0 que a1 lo }'-_ay\ 'j!u‘(} que no
he tenido la intencidn de ponerlo. Conozeco a V. perso-
e

o

nalmente desde hace una porcién de anos; desde que
celebro el primero y tinico Congreso Veterinario espafiol.
Entonces saludé & V., con V. departi en aquellos dias
varios ratos, acerca de muchas cosas qua & la veterinaria
v & los veterinarios espafioles tocan, sin que después

ion de volverlo a

haya tenido el gnsto ni la sa
ver. Mucho antes de conocer

nocia por sus escritos que
atencion, porque es V., el
En sus eseritos po-

nte y grufidn,

jador, mas laborioso, y mas

dra econtrar un cr

altas grai

algunas f no habra en su prosa esas
lindezas de estilo que piden los que a la literatura se con-
sagran; pero fondo; observaciones originales, de singular

merito muchas, y de gran valor todas, eso si se encnen-

-

tra, y en abundancia. Tod produce que es

V. todavia mucho mas, es de

mucho, y ojald pre
V.; s0lo de V.: nada le deba & nadie. Abrevan otros s

inteligencia en fuentes )a%, muy puras si, pero ex-




e

tranjeras al fin, mientras que \ . bebe en su fuentes 0
como diria un ¢

8100 francés, V. bebe en sa vaso. El dia
n que la veterinaria espafiola llegue & ser algo y pueda
ponerse donde la de las demds naciones: el dia que los

Veterinari

esg:au oles produzecamos
lad

ser digerido y asimilado por los que & estos nobles estu-

) que merezca

dios me lican, no tendran perdén de Dios

nuestros comprofe tauturos, si no tienen para V., el
profesor que sabe hacer velerinaria espafiola, un recuer-
do digno, un recuerdo honroso.

Ya vé V., pues, Sr. Morcillo, que dado el concepto,
muy justo, que de V. tengo; admirandolo como lo admi-
ro, no iba & poner con deliberado propdsito en mi ar-
tionlo Observaciones, frases ni palabras que pudieran mor-

tificarle. Si algo habia en mi articulo de dspero 6 violento,

en la forma, no en el fondo, culpe V. & mi temperamento,

y 4 estos lmnli*i-r. cerriles y primitivos si V. quiere, que

he adquirido en este rine de esta bendita tierra vaste-

: .iul-‘;—-r:’.‘l‘.a.\'. es=as

llana adonde no llegan 6 H

melosas segun las

cuales ydas las cosas en al
y han de andar

no con li

brirse su feald:

}':1'n)iu;1?rir:z:,ﬁfurn morireé.

Hatano:
gue \ esta
V. v hacer

intenciones

que aquell
escritos, los

N" ('\"]," a
cep 10
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patria; pero no conseuntiré tampoco que se me crea un

hombre de pasiones ruines, miserables, é innobles, porque
discuta y rebata pensamientos y juicios, que son muy
respetables, pero que no son los mios. A V. y a mi, nos
han de oir nuestros compafieros, como han de oir, asi lo
espero por lo menos, 4 todos aquellos Sres. & quienes in-
vitaba 4 que tomasen parte en esta discusion, y despues,
que nos juzguen. En este debate que yo le aseguro que
isputa, emitiremos to-

por mi parte en dis

no ha degenerar
dos nuestra opinion, y al final, creo que sobrenadard por

encima de todas ellas, una; la mas justa, lo mas logica,

la mas equitativa y racional.

ontestacion a su ar-

Dejo, pues, para mas tarde, la
in preven-

ticulo de V., rogindole en tanto que me lea
mmfandada, v

C'].C,)ll, }1’1(‘8 y& l'(? 15\\'“‘ '~1“..‘L”:~"‘_."- lo

cuente siempre con que en este castellano viejo, muy

rudo quizds, pero muy noble, tiene V. un amigo y el
? I B

admirador mas sincero y mas ferviente.

NECROLOGIA

M. 4§ 'h. Cornevin

iebre tifoidea el ilustre

Veterinaria de Lyon

El 24 de no
catedratico de
M. Cornevin,
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Algunas notas sobre la Baeteriologia

por M. P. COZETTE, Veterinario en Noyon (Francia)

Continuacion)

1° Micrococo (micrococus): coccus aisla-
dos.

2.* Diplococo (diplococus): coceus asocia-
dos dos & dos.

8.° Streptococo: (streptococcus): coccus
asociados en series en sombrerete.

4, Stafilococo (stafilococcus): coceus aso-

ciados en forma de racimo.
<' 5.°  Micrococos en tétrada (m. tetragenis):
\

coccus asociados cuatro 4 cuatro
reina (Sarcina): tétradas yustapues-
tas.
1.° Zooglea (Zooglea) micrococos asociados
en gran nimero, en una vaina amor-
fa, sin env oltura.
8.° 4scococo (ascococeus); micrococus aso-
l‘!-l\l\l*— en f’"l.lll l'll'llll(‘l@ en una \Ell]lﬂ
amorfa ¥ encer rados en una Jmmlu =
\ na EFL‘ (NEUJ:!‘M.

1.° Forma redondeada.

/ 1.° Bacilo (Bacillus): bastoncito corto y
Tec i'o.
9.° Leptotrix (Bacterium) bastoncito lar-
2.° FTorma en baston-, go y ondulado.
cito, 3° (ladotrix(Bacterium) bastoneitos lar-
’ gos, rectos y ramificados.
4° Beggiatoa (Bacterium) bastoncitos

mas gruesos que el leptotrix.

1.° Vibriones: microbios en espiral,
i icrobios en espiral largos

3.2 Forma fila

nicrobios en espiral lar-

Esta clasificacion reposar sobre

absolutamente cientific por cierto nu-

el m

mero de aufc ymprender.y

sobre todo de retener.
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LISTA DE LAS PRINCIPALES ENFERMEDADES MICROBIANAS
CONOCIDAS EN MEDICINA ¥

'ERINARIA.

MIcrOBIOS PEQUENOS COMUNES 0 PRO
PIAMENTE DICHOS.
F‘:IEU“]EI_)
18
Stafilococcus pyogenus albus.
id. 1( citreus (Passet).
Striptococcus pyogenus (Rosenbach),

coceus pyogenus aureus (Ogston

h.

nba

MIcROBIOS PATGGENOS

PARTICULAR

Stafilococcus cereus albus (Passet).
id. id. fawvus AR
Micrococeus pyogenus tenuis (Rosen-
bach).
Miero
Bacillu
Chavrin
sacillus pyogenu

T
1
Gonocoe

occus tetragenus (Gatfky).
yyocianens, (Gessa
] S,
1).
tidus (Pas
.—Proteus valg:

Pus azu

Vibrion septico Pasteur (1877).

gallinarum

Micrococeus cholerse gallinarun (Pe-
rroneito).

Bacillus gallinarum (Klein).
Bacillus gallinarum (Lucet).

Bacteridia carbuncosa (Bacillus an-

thracis) (Davaine).
Bacteriwm Chauvei (Arloing, Cornevin
¥ Thomas) 6 Bacillus.

Bacillus mallei
1886).

(B.de Loeffler ySchiitz




