REVISTA DR INSPECCION DR CARNES

MATADEROS Y MERCADOS

ANo II. gt de Enero de 1397 Nim. 2.

CARNES ASUERADAS

por D. J. MORCILLO Veterinario Inspector de Carnes en Jativa.

Cumpliendo con un deber que me impone la amistad
¥ por complacer & mi amigo M. Ch. Morot, me veo en
la ineludible necesidad de reproducir en esta REVISTA
el articulo, que por el mismo compromiso, publiqué en
la Gaceta Médico-Veterinaria del 15 de Febrero de 1895.

En este pais se conocen con el nombre de carnes
asueradas, todas aquellas que proceden de animales
que han sido alimentados por algin tiempo con los
residuos de las lecherias y fabricas de queso, adqui-
riendo un olor y sabor caracteristico de leche agria,

Es un principio exacto y bien conocido de todos,
que los alimentos que sirven para el engorde de los
animales de carniceria, ejercen una influencia marca-
da y muy especifica sobre sus carnes, a las que les d4
tualidades de color, olor v sabor, en relacidn con los
elementos que éntran en la composicion de aquellos.

Nadie ignora el olor y sabor nauseabundo de la

carne de los animales alimentados con los residuos de

I

tiene la que procede de los cebados con el residuo de

as fibricas de almidén; el dspero y como rancio que

los molinos de aceite de olivas, (pifiuelo;) el insipido
¥ como gomoso, de la carne de ternera que ha sido
alimentada, con forrages muy tiernos de las legumino-
%88, en particular de habas; el olor y sabor de la de
los animales alimentados con los ajos; el que tiene la
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que procede de la aholva; ol que tiene la carne de las
gallindceas y del cerdo mantenidos con los residuos de
l4s fabricas de destilacion del anis; la del cerdo cebado
con los despojos de los mataderos y carnes de los mu-
ladares: etc.; ¢qué tiene, pues, de extraiio ni excepeio-
nal, que el cerdo alimentado con los desperdicios de las
lecherias y fabricas de queso, tenga su carne olor ¥
sabor & leche descompuesta?

En el articulo publicamlu on 15 de Febrero de 1899,
decia:

«Con este nombre inclui un articulo en
del Veterinario Inspector de carnes, y aunque en él
este punto sabia

El Guia

dejé consignado todo cuanto sobre
ol veberinario
inspector, hoy, sin embargo, tengo el ineludible deber
sea |)osible,
M. Ch. Mo-

en aquella época y que debia conocer

de ampliarlo y aclararlo en cuanto me
por lo menos para complacer 4 mi amigo
rot, Inspector del matadero de Troyes, Francia.
«Debo decir, ante todo, que el cerdo asuerado s
y sabor de

es tan conocido en este pais por el mal olor
3ino

sus carnes, que no sélo lo conocen los matarifes,
carnes (queé

e

tambien los personas que han comido las
confirman su mala calidad; los primeros rehusan ¥ @

ningun modo quieren comprar cerdos criados en las
lecherias, y el piblico, si sabe 6 sospecha que en und
expendeduria hay carne de esta clase, no se acerca i
ella & comprarla. Pero los matarifes suelen ser engaild-
dos por los vendedores, los cuales pare vender un cerdo

le su industria lo

que han alimentado con los residuos
animal

trasladan 4 otro domicilio, haciendo dueiio del
4 un extrafio; el piblico, cuando un expendedor le da
carne de un cerdo asuerado le reclaman los pe‘l‘jﬂwm"

sufridos, por haber tenido que inutilizar la carne ¥
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ademds no vuelven 4 aquella expendeduria & com-
prar.

«Hoy, sin embargo, no es tan frecuente el vender
en esta ciudad esta clase de carne, en razdn 4 que con-
ceptudndola yo como un vicio oculto y redhibitorio,
por lo dificil que es conocerlo estando el animal vivo,
ya nadie se determina 4 cebar cerdos con tales resi-
duos por no exponerse 4 perderlo todo.

»Las carnes tienen un color, olor, sabor y valor
nutritivo en relacion con las substancias con que los
animales han sido alimentados hasta el momento de
destinarlos ai matadero; si los alimentos han sido bue-
nos en calidad, tambien lo son las carnes; si son malos
comunican sus cualidades & aquéllas, habiéndolos que
Imprimen caractéres fisico-quimicos determinados.y
hasta especificos en el organismo, comunicando su per-
niciosa cualidad & las carnes. Los residuos de las
lecherias y fibricas de queso son uno de tantos
que hacen que las carnes adquieran mal olor y un
sabor repugnante, cuyas malas propiedades comu-
nican 4 las demds substancias con que se asocian
en la preparacion de la comida del hombre.

»El asuerado, por lo tanto, no constituye un esta-
do patoldgico; la mala calidad de estas carnes depende
de la alimentacién que les da mal olor y sabor, ha-
ciéndolas lmpropias para el consumo piblico.

»Pero, sen qué puede consistir, particularmente en
el extranjero, que no se haya observado esta cualidad
de la carne procedente de animales alimentados con
los residuos de las lecherias y fabricas de queso? He
aqui el punto esencial de que aun cuando ligeramente,
YOy 4 ocuparme.

»Creo que fuera de Espaiia la industria lechera es




A0

la leche de vacas;
donde de tiempo

sostenida més principalmente con

en esta provincia de Valencia,
la carne asuerada, aun cuando
son en grande

aqui
inmemorial se conoce
las expendedurias de leche y queso no
escala ni de importancia considerable,
das con la leche de cabra, mas generalmente con la de
oveja; los residuos de estas dos clases de leche son los
que se utilizan siempre para la alimentacién del cerdo.
Esto, unido & este clima calido y & la mayor estabula-
cién 4 que se hallan sometidos los animales, hace in-
dudablemente que las leches tengan un olor mds inten:
so y fuerte, cuya condicién comunican &
lo alimentados con los residuos

estan sosteni-

las carnes de

los animales que han sic
de las lecherias.

«Ademas,influye enque se notemds O menos e
y sabor de la leche en sus carnes, el tiempo por el
los animales han estado sometidos 3 esta clase dealt
mentacién, el si ha sido exclusiva ¢ se ha dado me&
clada con otros alimentos que puedan lad
$ calidad neutralizar la accion de la lec
cedencia de este producto de secrecion y por
de descomposicion en que se encuentre.

«Si entrais en una lecheria de vacas, apenas not

un ligero olor & leche; si penetrais en 0otra de cabras,

tareis algo
lor & leche

1 olor

Lllk?

por su canti
he, por la pro-
ol estado

als

el olor es mds manifiesto y aun no de mo*

lestia; visitad otro dia una de ovejas y el 0
es tan intenso que llega & sernos hasta re
Pero no solo esto, en la lecheria de vacas, al poct
tiempo de haber salido del establecimiento, yuestros
4 leche mi 08
permane”

le

- e,
1)ugnalltt

vestidos casi mo despiden olor acol”

dais que habeis estado en una lecheria;
v despues ¢

ced algunos instantes en una de cabras,
olor &

algin tiempo vuestras ropas conservardn el
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leche; visitad después una de ovejas y conservareis
en vuestros vestidos el olor 4 leche por algunas horas
0 por todo el dia. Ksto nos induce & creer que la leche
de vacas, dada como alimento & los animales de mata-
dero, viciard sus carnes al grado uno, la de cabras al
grado dos, y la de ovejas al grado tres; le serd més
facil al Veterinario Inspector descubrir en sus carnes
la ultima que las dos primeras.

«En las lecherias, todos los objetos que existen en
ellos los notareis impregnados y hasta saturados del
olor de la leche, en las de ovejas muy pronunciado,
menos en las de cabras y apenas perceptible en las de
vacas.

«Estasdiferencias indicadas que presentan las leches
en su olor mds 6 menos penetrante é intenso, creo que
demuestra de un modo manifiesto y claro el por qué
aqui las carnes de los cerdos alimentados con los re-
siduos de las lecherias tienen un olor y sabor repug-
nante sus carnes, que no se observa con tanta intensi-
dad en 10s alimentados con residuos de la leche de vaca:
resultando de esto que en el extranjero no se haya
notado esta cualidad de la carne asuerada, que en
esta provincia,y particularmente en Jativa, constituye
un hecho conocido de todos.

»Lio que se observa con la carne de cerdo alimen-
tado con los residuos de las lecherias, ¢no sucede lo
mismo con el uso de otros alimentos que se emplean
para el cebamiento de los animales de carniceria? Se-
guramente que si. No hay Inspector que no sepa la
mala calidad de la carne de los animales alimentados
con los residuos de los molinos de oliva, nueces, caca-
huetes, linaza y demds frutos y semillas oleaginosas,
con los desperdicios de los mataderos, con la aholya
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(fenagree) y otras plantas. Si esto es bien conocido de

todos y nadie lo pone en duda, ¢qué razon puede ale-

garse, para poner en duda que los residuos de las le-
cherias no den un resultado idéntico 4 los citad

Podran ser los efectos méds 0 menos

081:

creo que ninguno.
marcados por ciertas condiciones como el clima,
alimentos que se den al ganado, la clase y calidad
de la leche, el estado en que este liquido se de, porque
se mezoclen los residuos de las lecherias con 0tros ali-
mentos que neutralicen en aloun tanto los efectos per:

niciosos de ellos, 0 porque no se den de un modo con-

tinuo y por mucho tiempo; circunstancias que pm‘*ll".ll
influir mas 6 menns en que se perciba con tanta inten-
asue-

sidad las condiciones repugnantes de las carnes
radas, bien que no se haya fijado la atencion en este
estado que presentan estas carnes por no ser muy fre-
cuentes en aleanos puntos. Y porque nada de esto 58

ha de poner en duda lo que

ise

haya tenido en cuenta

la razdn natural y la ciencia nos dicen que debe su-

ceder?
» Deht

se me diga que es bien conocida d

’ . 1A
hacer aqul . una observacion, aun cuanao
e los Veterinarios

seria ha sido

Inspectores: cuando un animal de carni

cebado con alimentos de mala calidad, como los que

dejamos consignados en otro lugar, imprimen 32 las
RS

olas, sino 1nsail-

lo menos

cavnes sus malas condiciones haciénd
bres y perjudiciales 4 la salud publica, por

sral; destinados los anb

impropias para el consumo g«
males al matadero durante el 1'1[11»]1*H de una alimenta:
cién perjudicial, las carnes tienen en si todas las 14
las cualidades que los alimentos contenian y que 5°
han ido depositando progresivamente en los tejidos

por medio del acto de composicion; pero si despues




que los animales han sido matenidos con esos alimen-
tos de mala naturaleza los someteis & que coman
por dos O tres meses otros de buena (';:Ii']'(lll, el
organismo va sucesivamente descartdndose de los
principios que hacian & las carnes 1mpropias para
el consumo por medio-del movimiento de de<composi-
clon, mientras que el de reparacion lleva 4 les tejidos
elementos nuevos y de buena condicién, con los que,
despues de algun tiempo, las carnes son excelentes y
de I)I‘ill]l‘i‘zl <‘|:l:\'f"

»Pero atin aduciremos otros razonamientos para
probar las malas condiciones de olor y sabor de las
carnes de cerdo asuerado que nuestra practica del ma-
tadero y el haber comido ciertas carnes, vendran 4
confirmar, que los residuos de las lecherias y la leche
dejan ese sello indeleble del uso de tal alimentacién.

»Algunas veces se ha permitido sacrificar ovejas en
este matadero, pero previniendo & los matarifes las
condiciones que las reses debian reunir, como el no
estar prefiadas, no hallarse en el periodo de lactacidén
y encontrarse en buen estado de carnes: sin embargo
de estas prescripciones, ellos, cuando han tenido oca-
sion, las han infringido dando con esto motivo & que
8¢ prohibiera en absoluto sacrificar esta clase de reses.
Esto no ha dejado de proporcionarme el que observe
la calidad de esta carne; la de oveja lactando despide
olor 4 leche y tiene un sabor empalagoso del mismo
liquido, poco grata al paladar, lo que no se nota tan-
0 en la cabra y menos en la vaca con icuales condi-
tlones que la oveja. Es mds, en este matadero se sa-
aifican desde Octubre 4 Febrero un nimero bastante
tonsiderable de corderos, proximamente de 2500 4
3000, que no tienen mds que de un mes 4 mes vy medio
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que no se han alimentado

de edad, y, por lo tanto,
de esbos

leche: todos saben que la carne
sabor & leche, algunas veces
yjugna el comerla, por lo que
4 precio mas bajo

mas que con
corderos tienen olor y
tan pronunciado que rej
e tiene en poca estima y se vende
que la de chivato que 1o tiene esa cualidad.
»Ejerce su influencia la leche hasta en la fabrica-
¢ién del queso; si en una queseria emplean para coas
gular la leche la que contiene el estémago de los cor-
deros que se halla acidificada, el queso es de mala
calidad, y todo el mundo rehusa comprarlo por el mal
olor y peor sabor que tiene & leche agria.
»Debemos tener tambien en cuenta que los cerc
ademds de los residuos mds 0

los

criados en las lecherias,
menos averiados que se les da como alimento, viven
precisamente en medio de una atmodsfera viciada y s&
turada de principios de la leche, principios que son to-
mados por la absorcién cutdnea y la bronquio-pulmo-
nar, que no dejan de aumentar los efectos de la mala

alimentacion.

»Vemos que la leche introducida en
de los animales de sarniceria deja en él su ol
in‘lln'iu}ieudo
por

ol organismo

or v sabor

de un modo manifiesto y nada dudoso,
4 las carnes de cerdo condiciones desagradables,
las que deben separarse del consumo publico.

»No es muy ficil que el Veterinario Inspector B0
te 4 simple vista la carne asuerada, el primero que S€
apercibe de esto es el matarife que la- expende, qu
bien pronto observa que sus manos despiden olor a le-
che agria.

»Bsto es lo que se observa y conocen
muy antiguo en este pais, en el que se nota
de la carne, que la practica nos lo ha ensefiado ¥

todos desde
ese defecto
con-
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tinia demostrandolo. Si en otros puntos no se ha ob-
servado el asuerado es, 6 porque emplean la leche de
vacas en la alimentacion del cerdo, ¢ bien porque no se
han fijado en esto.»

Esto decia 4 mi amigo M. Morot en Febrero de
1895, y esto mismo le repito & su nota de KEnero de
18497,

La Tuberculosis de los animales bajo el punto de vista
de la higiene alimenticia del hombre

por D. J. ARDERIUS* Veterinario en Figueras
Continuaciéon)

Las tuberculosis, segtin M. Butel «es una de esas
entidades morbosas mortales, repletas de su causa ori-
ginal y resumidas en los productos trasmisibles de que
ellas proceden». Hsta condicién lo prueban un sin mi-
mero de resultados experimentados, que establecen,
por otra parte, el prinecipio de la wvirulencia en todas
las partes del organismo de todos los animales tuber-
'.’lli(‘s:‘w.

El primero que demostrd el hecho de la trasmision
de Ia tuberculosis por la inoculacion de los productos
de un animal enfermo & otro sano, fué M. Villemin.
En dos Memorias presentadas por este observador 4 la
Academia de Medicina de Paris en los afios de 1865 y
1866, anuncid, que en una série de nueve experimen-
tos, habia logrado trasmitir la tuberculosis del hom-
bre 4 los conejos, siendo en estos tan evidente el con-
tagio, que todos presentaron tuberculizados los pul-

24
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mones, el bazo, lo rifiones y las glandulas inbestina-

les. Mds tarde repitié los experimentos en caballos y
murieron tuberculosos; acudié & los rumiantes, inocu-
1 tres carneros, una cabra y un cordero, y solo este
ultimo, al cabo de cuatro meses, presenté granulacis-
nes grises, trasparentes, diseminadas en la saperficie
de los pulmones, y un tubdrculo en la parte ds la in-
sercion virulenta. Este resultado demosttd el princi-
pio de que la primera edad, es causa predisponente de

la infeccion tuberculosa.

s

Llevo sus pruebas de contagio al perro y al gato,
y de los animales de estas especies que inoculd, solo
uno de cada una de ellas presenté algunas granula-

ciones de naturaleza

Quiso, por fin, ave

bérculo de la vaca. era c wpaz de trasmitir la
dad & otros animales y los resultados fueron satis-
factorios.

de Medicina de Paris,

En su vista, la Aca

encomendo a una ¢ w‘wi-{-w esnfe 1 de j‘ (que ftue po-

nente M. Colin, la comprobacién de los trabajos de
Villemin, y de las pruebas practicadas por esta Clomi-
sion resulta: que el tubércnlo en todos los ‘orados de
su evolucion y en todas sus formas puede contagiarse
a otros animales.

A este J)['H‘li:\;‘;l

decia M. Colin en su informe: ¢ s
trabajo dificil medir, desde luego el cardcter de los

5

hechos presentados por M. Villemin, pero, si es mas

justo dejar este cuidado al porvenir, puede afirmarse
no obstante, que los experimentos del sabio médico de
Valde-Grdce afirman la naturaleza de 1 I losis
y dan incontestablems a esta lad sitl

en ;f {,’/’:‘{Jn:w {/‘ tas COntaqgiosas.,
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El mismo ilustre fisiélogo veterinario decia en otra
comunicacion: Kl tubérculo inoculado determina, casi
siempre, una tuberculosis grave, reproduciéndose con
una constancia espantosa.»

@ 1

«Lia, tuberculosis en la especie bovina presenta una
fisonomia particular; transforma los pulmones y las
superficies de las pleuras en una verdadera cantera de
carbonatos vy fosfatos de cal. Estos depdsitos cretdceos
§ Inoculados al conejo, determinan la produccion de un

nimero

f’l""'\i"*':‘-' de ;1~ln-[“::‘ caseopso, V

ud de granulaciones en la mavoria de los

El con ag10 puede conseg por medio de inocu-
‘aclones experimentales ¢ realizarse por infeccidn na-
tural. ‘

Los contagios por inoculacién experimental se ob-
ienen introduciendo el gérmen por una via mnatural,
llevandolo 4 una serosa; implantandolo en la superfi-

t ¢ie de la piel depositandolo en la corriente sanguinea

0 lfllil!;!}_“"\n-\k.-}u en la camara anterior del :viiu Eistas
V1as de comunicacion se hacen faciles al geérmen infec-
tivo,

“MIIU"H.HJ unas veces

s en la piel, en el
010 ¢ en las vena s e < b R s de
! a5 venas, y otras, sin previas soluciones de

Ontinuidad ac

liendo simplemente al uso mas 6 mé-

108 continuado, de alimentos infeccionados, ¢ some-
tendo 4 los animales sujetos 4 la prueba y por un
'EIMpo mds nos largo 1 6m cargada
18 corpusculos i ivos

S S S 111 waes
r Y 1 1 3]
o ¢ ¢ S11 per-
3 ! el S sus con-
S¢
D01
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que es imposible podamos dudar de

organismos sanos,

sus evidencias.
V M. Chauveau lo ha dicho ya: «Me parece tan
lentidad de la tuberculosis con las demas

probada la 1c
Yy esta iden-

enfermedades reconocidamente virulentas,
tidad es tan cierta y tan absoluta, que es 1-1’wi~'f' re-
conocer & la tuberculosis el cardcter de virulencia 0

negar la existencia de la virulencia misma.
A raiz de las inoculaciones experimentales se pre:
sentan. sin embargo, casos en que parece juqrn negar

la p!.‘e_:lwiw-laui infectiva del proceso.
Muchas veces y dentro, al parecer, de la mas cons-
lta-

sntacion, los resu

picua escrupulosidad de experime
4 las esperanzas COL
formal

np-

dos obtenidos no corresponden

bidas; pero esto no ha de ser nunca motivo de

~‘|i‘11'sil“ll'111 4 una verda 1 positiva, porque las deficien-

clas que se observan en estos casos ‘l“p*'ll!".':‘]l 55[,‘:“”_11_'.‘
lel elemento esencial ¥ exclusivo

Eli'.‘ L‘d% 1"‘111\1.1‘@()“.‘1,- (
grias del canm-

del contagio y de las disposiciones contr

po de cultivo.
Nada vale, en efecto, que la prueba se

sobra de cuidado y exceso de puleritud, 1}
de ello. los fracasos serdn seguros, si el materid
infectivo empleado carece del microbio original ¥
tienen l‘t'l."l'liii\'if]‘:l'l ]l;ll‘i‘t

yerifique cOk

yues apesal
sl

los animales inoculados no

la ]n'ulil'unu-ir'-n del p;u';isilw.
M. Toussaint, ese infatigable adalid de la cient
moderna. ese ilustre y s4bio veterinario frances, Cl

EIna\;‘lﬂ.rs% 1nco

sus Nou

ensefianzas hemos tomado todos como
trovertibles de nuestra escuela, en una de
lltlll‘l'l\ a la Aca lemia de Paris. de

41

1a:

«Cuando emprendo el estudio de una enfermeots
contagiosa, mi primera nreocupacion es la le bust®

n-

:
|
I
|

uyas
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el animal sobre el que, la enfermedad que he de estu-
diar, pueda desarrollarse con mas seguridad y menos
tiempo. Asi como los experimentadores que han estu-
diado el Carbunco han recurrido al conejo, por mas que

Sea raro encontrar casos de carbunco espontanec en

este animal, yo he escojido tambien el conejo, el cer-
do ¥ el gato para estudiar la tuberculosis, porque he

observado que esta enfermedad mata con mas seguri-
dad 4 estas especies que el carbunco mata al Cr"llx"‘_}'(.'}. »

ue la especie humana tiene

«Creo, no obstante.

mayor susceptibilidad para este mal que aquellos ani-

males: es muy posib

le que si nos fuera dado inocular

la tuberculosis, bien pocos escaparian del conta-
gio.

Una enfermedad que mata el quinto de una espe-
cie, bien puede considerarse como propia de esta espe-
cle. La tuberculosis. pues, es una enfermedad del
]["Illlll'i“.'

Y si sobre aquello sabemos que sus gérmenes de
contagio, existen, en una buena parte, en los alimen-
t0s que consume todos los dias ¢se podra creer temera-
rio exigir condiciones de higiene suficientes para impe-
dir una mortalidad enorme?»

«La tuberculosis del hombre es la misma que la del
buey. Cuando se inocula & los animales, produce lesio-
nes absolutamente iguales, capaces de trasmitirse &
0tros animales y de reproducirse constantemente en la
misma forma.»

«La tuberculosis verdadera se reproduce en series
Indefinidas, con cardcteres constantemente indéuticos,

pudiendo pasar de un animal 4 otro sin debilitarse su

10n infectiva.
«Diré mas: a

juella ac

is enérgica y
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més rapida, cuanto mds veces se inocula de uno &

otro animal.»

Con 1)s juiciosos y repetidos experimentos de M.
Toussaint. llevados desde el conejo al perro, y pasando
puede decirse, por toda la serie zooldgica de las espe-
cies dom “.ét'irn-:. (11_1("‘1&1.!'“!{ |]|'-111H,~'\1':l‘|:l~' las w.,'}‘lulirinlll‘ﬁ .
virulentas de los organismos infestados y fijamente
determinadas las vias de que puede valerse el oérmen
para su entrada en los organismos; pero, como en las I

demostraciones de las ciencias naturales, que por lo

mismo que se obra sobre individnos de condiciones

varias, porque distintos son, su 1 liosinecrasia, su tem-

peramento, etc., no pueden dar sobre un mismo hecho,
resultados idénticos, como nunca las mismas causas

han pro lucido, en los seres vivos, los mismos efectos
patologicos, no ha bastado la opinion v lo hecho por
un solo observador, aunque este se llame M. Toussaint

1 1 d
omproopaaas oSt

para que aquellas verdades por el

aceptaran por completo, hasta que han sido refrenda-
das por otros experimentadores.
Por esta razon ha venido M. Hippolite Martin a

dar fuerza a lo 11'->L'i\_<- por | .\_\\k-qu‘_ .1\.-\_‘|:|‘-\l,1';i‘,1\;1".

«que inoculada la materia tuberculosa, y despues de
trascurrido el tiempo de incubacion en el nuevo Or-

ganismo, determina la formacion de un tubeérculo, al

que luego sucede una tuberculizacion general.»
«Si j or el contrario, se inocula la materia extraida

de los nédulos que proceden de la inyeccion de cuerpos

extrafios y no especiflcos de la tuberculosis, no da ja:

mas una tuberculizacién general; puede repetirse aqueé-
lla neof )rmacion una vez, pero en el secundo termind
de la série, no le queda ni la propiedad de determinar

una inflamacion local.»
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Y sucedidndose unos experimentadores i otros:
arrancando los origenes infestivos de 6rganos diferen-
tes y de fases evolutivas distintas del proceso; cam-
biando os puntos de entrada de] germen y las especies
animalet cx; entadas, se han.ido reunien '.\: Nnuevos

votos de a e

lades indiscutibles de la cienci., que, al
unisono, han sostenido la misma verdad. Ejemplo de
€sto lo tenemos con o que dice M. G. Sde: Con una
série de inoculac iones s como puede distinguirse tam-
bién el verdaderco tubérculo; porque se determina su
especificidad, g L pesar de su semejanza anatomica con
las irritaciones vulgares. Poco importa que los nddu-
los tuberculosos presenten los caracteres de ung lesidn
mflamatoria. g tlenen sus propiedades patognomdni-
cas bien definidas bajo el punto de vista de su origen
7 de s reproduccion en series, »

Ya hemos dicho quc la inoculacidn experimental
de la tuberculosis, puede hacerse por medio del inge-
110s0 procedimiento inventado por Cohuheim y se-
guido despues por Baumgarten Yy otros, que consiste
N introducir una pequeilisima cantidad de materia
tuberculosa en Ia camara anterior del ojo. Hste proce-

dimientq tiene sobre todos los r{l-ujzisj la ventaja de la

facilidad de ] le aue deia, |: ‘nor
“Cllldad de su aplicacién, 1a de que no deja la menor
Quda de la invasidn de] virus, y la de que con él puede

Ulj_\w-r\'_--'-

e bien la progresiva marcha de los bacilos.
En efecto. Jos productos de nueva formacidn en aqual
"f“(illlv parece como que estan (‘HIM‘:J'.{H.:\‘ flt‘fi'ii.'\‘ de cris-
tales dg aumento que permiten ver cop claridad el
(!“\‘lnlutw del microbio y la extensidn del estrago. All{
88 vé multiplicarse el numero de log lwil(m: salir es-
tos de] fr agmento tuberculoso inoe ulado, y ocupar la

cor nf(L} el iris: el nime ro de estos l|1Jl'l‘()-()}‘_(_;“ri.llf.sulus
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nuevo nodulo

la formacion del

va en aumento hasta
de este pru_nlncm nuevo

tuberculoso. La dimension

depende de la cantidad de bacilos que se han reunido

para elaborarlo.

Por este procedimiento, que es el mismo
listingnido amigo D.
torio mierobioldgico
inoculaviones
he-

que, por
Jaime Fe-

consejo de nuestro
muni-

rran, Director del Labora
cipal de Barcelona, ntilizamos para las
de prueba de la rabia de los perros 4 los ¢onejos,
la tuberculosis, acortar los
llo del mal, y hemos

del 1lf;ﬁei‘3i‘.

mos logrado, respecto a
periu{lus de inoculacion y desarro
la tuberculizacion pulmunar,
)1‘\)(‘1'[1.1111il‘111‘1":'§-

bacilo por
subcutaneo, _g;s'uerul-
1:1\1 ‘Ah-
for-

]1(*,9;:1('10 a
ete. n'l.llullll antes 'iﬂ.t‘ con Otros 1

Cuando se acude a la introduccion del

intermedio del tejido celular
e eleccitn la cavic

mente se esco]
Jominal, las 4xilas ¢ las bragas. (

)OCO al!wt 0S8

e. como sitio d
mando en esta
ma se operan animales | para el contagio
hasta despues

generalmente no mueren tuberculizados

Se les encuentra

entonces, una

de algunos meses.
abundante erupcién de tul las Vi§®

ceras y serosas mas proximas al y

yérculos miliares en
yunto en que se intro-
dujo el virus.

Cuando por el contrario, la prue
el conta

ba se verifica el

oo es mas

animales de recept ividad esquisita,

rapido y los procesos patologicos mas graves ¥ mas
peneralizados. ;
- 2 . . ado
Entre los varios animales que hemo0s inoculad
debem0s

lular sub-cutaneo,

por conducto del tejido ce
ellos obte-

citar dos cobayos por los resultados con
nidos.
En la primera semana y en ol sitio da 1a InUEEEE

o
le los ('V\I'ﬂ,\'”ﬁ, un pf‘(lu(‘.lt

ci6n se presento, en uno ¢
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tumor circunscrito y duro. El estado general inaltera-
ble en apariencia.

En la segunda semana, el tumor que ya se habia
enrojecido en su parte central, fué reblandec iendose y
6l cobayo ya demostraba una marcada inquietud, tris-
teza € inapetencia. A los los veinte dias el tumor esta-
ba ulcerado, segregando materia caseosa, amarilla.
glutinosa, y sin olor. Murid al dia siguiente.

Cuando empezamos 1a prueba pesaba aquel animal
330 gramos, y 21 dias después, habia perdjdo 107
gramos de SU peso.

En las autopsias encontré solo tubérculos en el si-
tio de la inoculacidn. tumetactados los ganglios veeci-
108 y sin alteracién visible en las visceras.

Con sustancia de la Gleera de este cobayo inoculé
0tro, que murio & los 36 dias. presentando pequeiios
granulos tuberculosos en el pulmon y en el higado.
Perdi¢ lurante la ex ifermedad 210 oramos de su peso.

Con experimentos demostramos la virulencia - del
gfrmen inicial y el aumento de fuerza infectiva en el
Segundo término de la serie.

P""J““i”* llevar, Como sabemos ya, al interior del

Organismo las geérmenes 1idonos de la

1nfecclosos

red vascular. Cuando 4 est limos é inoecu-

IEiUlH_\‘ un ]1‘,,‘ |

1 ) exento d« iculas solidas, y de

CUerpos extrafios, D1 ce una tuberculizacidon mds
o o S SR el desarrollavee

| d mas imtensa que la gque vemos desarrollarse

eSpontaneament

Por la ingestidn de alimentos infeccionados se de-
terminan Procesos tuberculosos que en nada desmere-
cen de Jog conseguidos por otros medios. M. Chauveau
488 fué el primero en aplicar este método, hizo comer
Lo individuos jovenes de la, especie bovina, ma-

o
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teria tuberculosa sacada indiferentemente del hombre,
y de la misma especie bovina. A unos, les di6 altas
désis de alimento en una sola vez, y en una pequeiia
cantidad 4 otros. Ninguno de los animales sujetos d la
prueba se escapd de la infeccidn: en todos ellos se pre:
sentaron lesiones que, aunque lijeras en
tenian un cardcter verdaderamente espantoso.

unos, en otros

Como sintomas, casi iguales en todos, presentarol;

al dia siguiente de la ingestion de la materia tuberci-
menos intensa; mMas
:l]‘al‘(’nte.

losa, tma diarreda inicial mas o
tarde, una tumefaccion ganglionar muy
algunas veces, en los ganglios sub-maxilares y en 108
precervicales. Hste Wltimo sintoma es la prueba mas
evidente de la relacién que existe entre la infoccion del
la administracién de la materia virt

organismo, y
yérdida sucesiva de

lenta. Vino despues la tos y una ]
fuerza, hasta llegar al marasmo.
Otros observadores. como Dubuisson, Virchow,
Tappeiner y Colin, no fueron tan afortunados en SG
tentativas; llegando, en vista de una serie de resultd
psiones obte:

dos negativos, a decir M. Colin «que las 1
e

no son mas ¢

nidas por otros t—'xps.wilnr-nmrl:m»-‘..
ltera-

Newmonias caseosas, resultantes de elementos a

dos en las vias respiratorias de los animales, que s
han nutrido por fuerza».
Pero M. Villemin para contestar & esta objeciol

le una sonda, en®

inyecta directamente por medio
de maters

estémago de un conejo, algunos gramos
tuberculoss diluida en agua, y este conejo se tuberet
liza. Despues hace comer, espontdneamente,
tuberculosa & cuatro cobayos, y los cuatro se
traron tuberculizados en la autopsia.

M. Saint-Cyr, profesor de la Escuela veter

mz}tt‘l'l"‘ !
encol

jparia (¢
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Lyén, hizo comer, en dias repetidos, materia tubercu-
losa 4 dos terneras, resultando, que aunque sus pulmo-
nes quedaron sanoslos ganglios estaban tuberculizados
yen vias de cretificacién. En vista de este resultado
el sabio profesor de la Escuela de Lyon decia: «No es
solo M. Chauveau quien ha conseguido comunicar la
tuberculosis por las vias digestivas; yo he obteni-
do los mismos resultados. Es verdad que hasta ahora
est0s experimentos parece que solo salen bien en
Lyon, y esto podrd hacer dudar de ellos 4 algunos
pero es la verdad que aqui dan buenos y faciles
resultados y es de esperar que acabard por suceder lo
mismo en todas partes».,

sibios:

En efecto, hecl

108 parecidos obtuvo en Alemania
M. L:-isvring, Pro

fesor de la escuela de veterinaria de

Dresde. Hizo comer por tres dias sucesivos 4 un car-
tero, ganglios linfaticos de una vaea, y a otro, de

una sola vey.

veinte gramos de materia virulenta. La
enfermedad evoluciond rapicamente en los dos, encon-

trandoseles, espantosas lesiones tuberculosas genera-
lizadas.

Otro experimentador alemdn, Bollinger, por la
gestion de materia tuberculosa, deter

mina, en un
“80ero y dos cabras, una tuberculosis grave.

Un veterinario de Arzas, M. Viseur, hace experi-
meitos en el gato. Los alimenta con pedazos de pul-
non tuberculoso procedente de un animal de la espe-

ha, muerto en el matadero. La autopsia de los

atos, sometidos'd la prueba, d4 por . resultado
que los epg

culos

Cie In-\'[
Cinco o
tro mis jovenes presentan lesiones tuber-
as muy acusad

M. Toussaint
taleg

as y resulta indemne el mas viejo.
utiliza para sus estudios experimen-
Anmales de la especie porcina, y en un gran mij-
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tuberculosis ga-

mero de los infeccionados, observa la
lopante, como resultado de la injestion espontdanea de
productos tuberculosos.

Nosotros mismos hemos puesto
de los t.)‘lulual:'m tubercu-

4 prueba muchas

veces la condicion infectiva
losos, por injestion estomacal: v lo mismo en el ¢ onejo
llue en ('l L'('lwl-\'t.v. que en el oato, luln'il-hw]w'nlr-s comer

productos morbosos de la enfermedad, mezclados con

hemos conseguido tuber-

salvado ¢ con migas de pan,
culizaciénes tan completas y tan claras, como las que
pueden resultar de la inoculacién por el tejido sub-
cutaneo.

continuara

LA ANATOMIA COMP ARADA
con la inspeccion de sustancias

en sus relaciones a
alimenticias de procedencia animal
ydos y grandes rumiantes,
Anatomia

ipe
AOIA

Distincion de la carne de

por D. J. GONZALEZ (
\nl-l—x'ul

rofesor d

de Ledn

L.os \'\‘ll*l"\ih‘.'\-s exentos 411' toda clase de 1'-‘.('1'1‘{17111”5
de coneciencia. llevan 4 la practica cuantas malas artes
torcida imaginacion les

ol mas orave &weml

‘i(‘-l l;ml'l]ll]'t‘. (ll“-)

y. feos [ll‘m'l-'“nlil'ﬂtl-\ su
sugiere, cometiendo o realizando
tado contra la mas preciada riqueza
sin disputa es la salud. :
La salud, ha sido, es y serd, el factor 1)1‘511(‘il|~1|i<im“ ;
4 hacer posible la, felicidad | ho-
nos 1mput
gin duds

entre los que tienden
mana: si bien nuestra innata impertecc 10n,

sa 4 considerarla con la mayor indiferencia,
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por ser posesion que solo en determinadas y precisas
circunstancias llega 4 perderse, ¢ como si tdcitamente
hubiéramos venido todos los hombres 4 un comun sen-
tir, el de agasajar, mimar, querer o ambicionar la
salud, solo cuando la llegamos por desgracia 4 perder
¥ nos colocamos bajo la accidon de alguna de las multi-
ples dolencias que aquejar pueden al ser humano.

Mas si de sentir es que 10s agentes naturales en
circunstancias dadas dén al traste con don tan precio-
$0, mds de temer ha de ser, que las enfermedades que
el hombre padece puedan estar provocadas por artes
mefistofélicas de ciertas gentes, que en todas sus mani-
testaciones y empresas, el sordido interés y el lucro
les sirve de norma sin importarseles los perjuicios
que con sus actos puedan originar & sus semejantes.
Y uno de los medios para lograrlo es la eriminal em-
presa de adulterar 6 mixtificar los varios alimentos
que el honibre consume y, muy especialmente, los de
procedencia animal que son en los que concurren atri-
butos que favorecen la realizacién del hecho de refe-
rencia, y por constituir fuerte acicate el elevado precio
que los susodichos alimentos tienen en el mercado.
La observacién de todos los dias elocuentemente nos
ensefia, que el fraude se ha entronizado en el comercio
de las carnes, estando por solo este hecho la salud
publica zonstantementc amenazada. Hecho es este,
que desde larga fecha fué reconocido por los gobiernos,
Prestindose estos 1iltimos 4 garantir la salud de los
gobernados, decretando el nombramiento de funciona-
rios municipales dotados de los conocimientos especia-
les llamadog 4 distinguir les carnes en buen estado, de
las insalubres,

Elllamado & desempefiar fancidn tan importante en
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la higiene publica, es el veterinario, al que la conser-
vacion de la salud del hombre le esta confiada v de st
acertado cometido pende en gran parte el bienestar
de los pueblos.

Dgstdcase aun mds la figura del veterinario higie-
nista, cuantas veces evita que en el mercado se vendan
carnes de caballo, mula y asno, pocas veces sacrifica-
dos y las mds muertos de enfermedades que bien pue-
den trasmitirse al hombre.

Y téngase en cuenta que nosotros somos de los que
creen que la venta y consumo de las carnes de solipe-
dos EN BUEN ESTADO DE SALUD Y .I(’»\'l«i,\'it#, SACRIFICA-
DOS EN MATADEROS FESPECIALES, debiera autorizarse en
Espaifia, como lo ha sido en algnnos paises entre otros
en la vecina Republica, yaqueladeficiente alimentacion
de la clase proletaria as{ lo exige y demanda: el
vigor de un pueblo midese en parte por la cantidad ¥y
calidad de carnes que consume, y el precio que esta
aleanza entre nosotros es tal, que figura para el pobre
como articulo de lujo que solo adquiere en contadas
ocasiones.

Mas las cosas hay que tomarlas como son, no como
nosotros quisiéramos que fueran enarmoniaconnuestro
particular modo de pensar, y cierto y muy cierto es,
que las leyes vigentes prohiben la venta de carnes de
los predichos seres, y evidente, de toda evidencia es
tambien, la repulsion que en el espafiol produce la
idea de que pudiera comer las referidas carnes.

Lios inspectores de carnes de ‘aquellas poblaciones
de poco vecindario, hdllause libres de poner en juego
sus conocimientos de Anatomia comparada  precisa-
mente porque el aludidofraude es raro que tenga lngar.

No se encuentran en el mismo caso aquellosotros cuyos
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servicios municipales los prestan en lasgrandes capita-
les, donde hechos repetidos y comprobados nus dicen
que el referido delito es bastante frecuente.

La prensa de Madrid, con harta frecuencia da
cuenta 4 sus lectores de descubrimientos por parte de
las autoridades, de casas 6 locales inmundos trasforma-
dos en Mataderos 6 con mds propiedad dicho, deposi-
tos de carnes de mula 6 caballo, seguramente no sacri-
ficados, y si muertos de enfermedades comunes 6 con-
tagiosas; cuya carne el pueblo paga y consume, y al
hacerlo, suele encontrar la causa determinante de
muchas y grandes dolencias.

A la vista tenemos un suelto publicado en Kl Libe-
ral popular diario de la corte, correspondiente al mes
de Noviembre del pasado afio, en el que se da la noti-
cia de existir un matadero clandestino, y en el que las
autoridades encontraron media mula, presumiéndose
haberse vendido en algunas carnicerias la otra mitad.

Y para que se vea que no exageramos, cOpiamos
el suelto que dice asi:

«jOjo con la carne! Si sefiores; jmucho ojo! Que
donde menos se piensa salta un matadero clandestino.

Y no es lo peor que salten mataderos. Més temibles
son los que permanecen ocultos.

Ayer se ha descubierto uno en la calle de Zurita.

En cierto corralén de dicha calle han encontrado
las autoridades las pruebas del delito.

Ademds de los «trastos de matar» fué hallado en el
lugar de referencia medio caddaver de un animal que...
iDios sabe los tranvias que habria arrastrado por
Madrid!

Y menos mal que parecié la mitad del cuerpo del
delito.




== p0=—

;Pero y la otra mitad?

Tl lector tendrd la bondad de contestar, si lo esti-
ma conveniente. Nosotros preferimos abstenernos.

Nos limitaremos & maunifestar que esta casa-mata-
dero tenia relaciones mercantiles con algunas carnice-
rias de Madrid.

Y 4 repetir lo que al principio deciamos.

iOjo con la carne!»

Jomo vern nuestros lectores esta es la voz de alerta
que el referido periodico da al piblico madrileiio: i0jo
con la carne! es la advertencia que nos permitimos di-
rigir 4 los ilustrados Inspectores de carnes de la corte
dada la frecuencia con que se estan descubriendo. ma-
taderos ¢ depdsitos de carne de caballo mula 6 asno. Y
nos dirigimos 4 tan peritisimos funcionarios en la con-
fianzade que pensaran con nosotros, ser convenient 181110
dar & conocer en la prensa de gran circulacion los ser-
viciosquepresten de esta clase Osea de diferenciacionde
las carnes de solipedos y rumiantes puestas 4 la venta
])lllblit'a que al l'l:!]<ilf\'i]‘.~‘x‘ asi, se H("I}li:!:i]‘{'i_“! EII })HL‘M”
de Madrid y de sus autoridades, la importancia de los
cargos por aquellos desempefiados en beneficio y pro-
vecho del vecindario, ganando nuestros compaiieros
de esta snerte en consideracion publica ofreciendo de
paso ocasion 4 nuestros gobernantes de reglamentar
bien el servicio higienista del veterinario zw_mn[rijl:il-
y no regateando dotar de sueldos elevados 4 estos fun-
cionarios.

¢Serd cosa facil la diferenciacion de las carnes de
solipedos de las pertenecientes 4 los grandes rumian-
tes? Problema es este, imposible de ser resuelto por el
ptiblico, en tanto que para el veterinario se presenta

por demds sencillo, dado el conocimiento que tiene e
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las organizaciones de nuna y otra clase de seres. Sin
querer ofender la peculiar ilustracién de los inspecto-
res veterinarios espafioles, séanos no obstante permi-
tido, hacer ciertas consideraciones que atin siendo de
la competencia de todos nuestros comprofesores no
estard demds recordar Yy cuyas consideraciones han de
justificar, si bien de modo incompleto, el trazado de
estas lineas.

La carne de vaca ¢ de buey presenta color rojo vi-
¥0; cuando se corta, da una superficie con granulacio-
nes finas; las aponeurosis de envoltura general y par-
cial, las bridas fibrosas delgadas, y el tejido conjunti-
Y0 que ocupa los espacios intermusculares, muy rico en
células adiposas. Si la carne procede de una vaca 6 buey
®1 estado regular de ceho, la grasa abundalocalizadaen
parajes diversos de la organizacion, ofreciéndose con
coloracién blanco amarillenta y dotada de notable con-
sistencia, debido 4 predominar en su composicién qui-
mica, Jg, tristearina, sobre la trioleina Yy trimargarina,.

La carne procedente de solipedo, presenta color ro-
JIOUSUHI‘U, mids 6 menos marcado segun que el animal
fué ¢ no sacrificado; varia tambien la colo ‘acion se-
8Un que se examine la carne del tronco 6 de los miem-
bros locomotores siendo esta mas oscura que aquella,
Oscureciendo unag y otra mucho al dia siguiente del
sacrificio. Ademds. las Carnes Son menos jugosas, es
decir mgg secas, de fibras mds gruesas ¥ proximas, en
“Onsonancia, con 1a singular gimnasia funcional 4 que
log misculos de ]og solipedos estdn sometidos durante
%a Vida y tamhien 4 la poca cantidad de tejido adiposo
Wterfascicular. Este dltimo tejido presenta color ama-
”I.[ent"-’ ¥ estado semiliquido, hecho que tiene facil ex-
Plicacién poy o] predominio en su composicién quimi-

4
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as dos grasas neutras.

¢a de la trioleina, sobre las otr
Fl estado de fluidez de la grasa de los solipedos, pres-
ta & las carnes de estas reses el aspecto de carnes im-
pregnadas en aceite, como 1o ovidencia el hecho de
manchar la mesa sobre que
loca. Varian estos caracteres en
cansados por el excesivo trabajo 4 que han
metidos; las referidas carnes, son aun mas oscuras: y
tan blandas, que al cojerlas con la mano se agarran
herencias con la superficie
coloca & la venta pu-

de algu-

0=

la carne descansa O se ¢
las carnes de caballos

estado so-

i

los dedos y adquieren ad de

la mesa sobre la cual la carne se
blica. Si el animal ha muerto 4 consecuencia

na enfermedad, el tejido conjuntivo interorganico pi
len conservarse de-

as incertidum-

senta 111‘&11(,'11&5 Si:\llfj"ll-l]l{)l(‘,l.ll% Y sue

rrames sanguineos. Y por dltimo, que 1
los pl‘o{;t-dvll_t.l;s ca-

lo el zalor relatt-
yor en-

al

8-

bres y dudas que la apreciacion de
racteres aporten 4 nuestro juicio dac
vo que hay que concederles, desaparecen como }
canto siempre que dirijamos nuestras indigaciones

esqupleto. interrogando d los huesos o ;trnf‘r‘fr-ff-""-* de
tos que estén adjuntos al trozo 6 porcion de carne que
1 €8

pueda llegar d infundirnos sospechas y
en forma

este P.\;'l‘nlwl

el que de modo categdrico ¥ concluyente;
nos ha de brindar con los elementcs indis]
la distincion

n't'!r%:i]‘llat S [“1'
ra formar juicio, y poder hacer de las
carnes de grande rumiante, de la de caballo, mula
y asno.

En los huesos pues, como queda
encontrar datos fijos de diferenciacion org
iguientes

.L\"

dicho, hemos
4nica, ¥ POT
datos 05

que asi lo creemos publicamos los 8
teolégicos del esqueleto de los solipedos ¥ grandes I

: . K 5 1 Larnes:
miantes, que interesar puedan al inspector de Cart:

o 14 i e )y
detalles osteoldgicos, que pueden ser consultados Pt
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3 lectores de esta REVISTA en cuantas ocasiones pue-

dan verse obligados 4 dar solucién 4 problemas como

el planteado y dificilmente
eserito.

SOLIPEDOS

11esos \[4' e5tos seres son

Los

poco voluminosos; los lareos

tienen mas longited, son mas

delgados ¥ la cavidad medular

€S mas pequena que la de los

Vértebras

argas: apdfisis

eSpmosas rudimentarias; apofi
SIS transversas ]

Atlas tiene

nclinadas ade

pequenas. FEl
011818 transversas
te v aba-
jo Y con rf_tfﬂ‘jr';'n.\ f/'rhll_ﬂrf-f‘,“duu.u,

1 Axis &

odontoides :

vértebra con

‘0 aplanada v es-

cavada por su cara k.|‘\‘|\-'|'i\\|'_

apofisis espinosa en fe

11L& (l"
Cresta y con el borde superior

bifurcado en forma de V. Las

'as cinco vértebras noseen

e e U‘.ﬂ,t‘sf!'m -.r-u ntre las
apofisis cireu anteriores
Posteriores; a espinosa
I' sentada ;

pequena ru-

Vértebras

CR NWMEero e 18:
lMninosas:

poco

: j.l‘i*|\\'\:.i\.||
SSUrechas; transversas peque-

bresentan escotaduras pos

riores,

resuelto, en esté insulso

RUMIANTES

cuyos huesos son m#s grandes;
los huesos largos de menos lon
gitud; de mayor didmetroy con
amplia cavidad medular.

cervicales

Son cortas; apéfisis espinosas
grandes.

El Atlas con apdfisis trans-
poco inclinadas y sin
fﬂ_.',ler't'u h'r-’l‘rg‘r‘v“.f-ilh‘.‘u.

Il Axis con ‘odontoides mis
cilindrica y la cara superioren
forma de gotera; apdfisis. espi-
nosa de igual forma pero sin
dividirse el borde superior. Las
iltimas vértebras ecare-
cen de extrangulacion y por el
contrario las apéfisis articula-
res anteriores y posteriores es-
tin unidas por una limina &s-
v continua; las apd
espincsas se van elevando é in-
clindndose hacia adelante y su
vértice es plano ¢ bifurcado.

versas

C1nco

518

dorsales

13; de ta-
maiio grande; apéfisis espinosas
gran-

estas

Son en nwmero de
anchas; transversas mas
escotaduras en
vertebras estan 'convertidas en
agujeros generalmente.

des; las
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Vértebras lumbares

De mayor tamaiio; las apofi-

osas; las apofi-
o1 CONCavos en

forman por su: sis transversas ¢
su borde anterior y convexros en

Poco volumir
sis transver
variada direccion especie de pa-
réntesis en el borde posterior el posterior; las cuatro tltimas
de 1a 5.* y de la 6.* existen ca- estan inclinadas hacia abajo.
ritas articulares. No existen caritas art iculares
en el borde pOHh'i‘i()l' de lab?y
6.2 vértebra.

Vértebras sacras

poco Mas voluminoso y curvo; las
estan solda-
los

De regular tamaiio y
curvo el sacro; las cinco apdfi-: a
estan soldadas  das en toda
bordes laterales son
inclinados hacia abajo; en
extremidad anterior y partes
s referi-

yofisis espinosas
S w.l'l’r';f.\'i.rl.‘.’i
cortantes é
st

sis espinosas
en suw base y libres en el resto
de su extensién; los bordes la
terales son gruesos y comcavos;
en su extremidad anterior y laterales no existen las
partes laterales existen dos ca- das caritas articulares.
ras para articularse con el bor-
de posterior de las apofisis
transversas de la 6. vertebra

lumbar.

Coxis

mas du-

‘\' IIH'l"

FEstas vertebras son

Estas vértebras son menos
duras, ma nos : ras, de mayor tamano

tuberosas.

pequeiias y 1 3.
tuberosas.

Externon

Hueso ancho; ancha ¥ espi-

Hueso estrecho; CIrCUNS( ri
la eara superior; hueso

dn por Sels nucleos \lv

ciosa la cara ~.Hiu-1"\m1‘ TOrx

. 20 ¢ T
nor szete nucleos de ox11i(

w-l'

] 1.° articulado con el 2
carece

cidén con ,‘:rufu,-.'r,-‘m-?.m
liana: con apéndice xitoides

de

articulacion Mov ‘
jueliana; apen
F‘f-.l;rt,n';'u[.’,m'm

J’f‘fl[fl,"ljlff';#}ji tra

grande.
dice xifoides poco (¢

Costillas

En numero de 18 a4 cada lado
;!l]("\\ih y
tuberosi-
con

1
aao

En namero de 18 4 cada
del torax; son estrechas y muy
ad i mas rectas; cabeza ¥
. dad erandes; se articulan
wiilagos de i-!‘w‘;’ﬂl‘—'{”"_-!“”

los cax
por articulacién movil 6 dier”

del torax; son mas

curvas; cabeza y tube
poco voluminosas; se articu
con los cartilagos de prolon
cion por articulacién mixta o

fl.'PﬁrH'f.“H‘\‘-‘-n'_

11 0818.
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Escéapula
La apdfisis acromién es grue- Lia espina acromién termina
sa, tuberosa, elevada en el por una arista en su parte in-
centro y deprimida en sus ex- : ferior: cuello mas pronuneiado;
tremos; cuello poco ostensible; | 4ngulo humeral grande.
angulo humeral pequeiio.

Humero

Con cresta subtrocanteriana Con cresta subtrocanteriana
saliente, rugosa, aplanada v irudimentaria; tuberosidad di-
contorneada hacia atrds; tube- : vidida en dos por gotera biei-
rosidad hicipital dividida en pital simple; trocanter grande;
otras fres separadas por dos go- : trédclea poco marcada.
teras bicipitales: trocanter pe
queno; trdclea del extremo i11-
ferior del hueso ostensible.

Radio y cubito

.

Cibito mas pequerio que el Cihbito de eran desarrollo
radio sin prolongarse hasta el mayor que el radio; se articu-
tarpo; con una arcada radio- : la con este hueso v con el ear-
cubital. po; posee dos arcadas radio-

cubital.

Carpo

ta de siete 6 de ocho Consta de seis huesos dis-

huesos uestos en dos filas, : puestos también en dos filas:
cuatro en la superior y tres en  cuatro en la superior y dos en
la Interior. la inferior.
Metacarpo
Poseen #p

N Ie
la cana v dos per

ey

arpianos, Poseen dos metacarpianos la
mes; la cafia ‘ cafia y el peroné externo: la ca-
Y sin indicios de fia es erande pues representa
i i- la fusién de dos metacarpianos
en su extremidad  con cisura fu,u”‘ffrfr/.::nu' en la
ara corresponderse | cara anter

con un dedo., extremo t'uj

peque
division

con supe
cular simpl,
mferior

escotadura en el
07 con doble su-
perficie articular para corres-
ponderse con dos dedos.

Huesos coxales
Mas anchos por delante que Tan ancho por delante como
Dor detrds: cavidad cotiloidea : por detras; cavidad cotiloidea
saliente escotada en: con borde menos saliente y con
Le it ', s
\‘11|||;|““

de horde

S pa

fisis isquio- : tres escotaduras tuberosas: sin-
Swn tuberosidad.,; ,“: 18 fisis isquio-pubiana con tubero-
"a 6 gotera en su cara: sidad en el centro de su parte

extrema; pubis sin gotera en su

cara inferior,

Con cigy
Interioy




so erande; irregularmen- i PR
‘ % it h Hueso pequeiio; mas eilindri-
ndrico: con eresta subtro- !

dea
na-

te c1 ;
co: carece de eresta subtrocante-
riana: tosa sube ndiloidea poco

profunda; trocantin en la cara

canteriana, fosa subcondil
mauy ,u,-‘r-’ﬂmfrii trocantin s

1 1f st yiii
do en el limite de la cara poste- s
. ’ . POSLETIOT.
rwor Y de la interna.

Tibia y rotula
Carece de carita articular e

El tibia presenta una carita :la tuberosidad externa del e
superior del tibia. Care-

articular en la tuberosidad ex-: trems
terna de la extremidad supe-:ce tambien

avacién verti- | tuberosidad ant
rosidad anterior; :dad en el extremo
g0 convertido en un pequé

hueso. Rotula pgqueia.

de eseavacion en

erior; l‘ln_-l'v\i-

rior: prest
cal en la
Rotula g

ior del

‘ande.

Tarso

Consta seis huesos dispues Congta de cinco huesos @i

puestos tambien en dos filas.

S el |‘l' 5 1




EL CLORURC DE METILO

Su aplicacion a la inspeccion de carnes.
por D. A. IBANEZ MARTI, Veterinario en Almansa

Esta sustancia, muy cara en otro tiempo, puede ex-
traerse industrialmente en grandes cantidades y muy
barata, de los productos de azticar de remolacha, que
obtenido al estado gaseoso, se liquida 4 la presién de
cuatro atmosferas proximamente, y puede entdnces
conservarse y trasportarse en frascos de cobre, latdn 6
hierro, los cuales frascos, const ituyen entdnces un de-
posito de frio 4 disposicién del inspector. Basta abrir
una llave que cierra el frasco para que salga el li
quido y obtener un bafio 4 23° grados que es la

temperatura de su ebullicion & la presidon atmosfeérica.
Sl se activa la evaporacion por una corriente de aire
desciende la temperatura & 55° proximamente. Algu-
n0os centimetros cubicos de mercurio expuestos 4 este
bafio se congelas en tres minutos.

Ya diremos en su dia lo que ha de ser el laborato-
Tio del Inspector de higiene, hoy solo nos proponemos
en estas cortas lineas dar 4 conocer el eloruro de meti-
lo que tan cotidiana aplicacion debe tener en los labo-
ratorios que estén bajo la direccién de estos Veteri-
naries,

Sabemos lo dificil que es practicar cortes finos so-
bre las carnes frescas para su andlisis microseopico.
Dirigiendo 1a llave de un frasco que contenga dicho
cloruro de metilo sobre una pequeila porcion de carne
muscular, ¢ higado, cerebro, etc. etc., se endurece por

la baja, temperatura, que permite se practiquen los
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cortes més finos que se pueden concebir y de esta for-
ma el andlisis mas minucioso que se pueda desear.

En mis cortos estudios histolégicos y microbiolo-
gicos,uséesteprocedimiento para practicar cortes finos
y me producia un efecto admirable. Pude cortar una la-
minita tan ideal de sustancia pulmonar que examinada
al microscopio permitia observar con toda l[impieza
todos sus elementos anatdmicos constitutivos y tal vez,
nadando en alguna porcién mucosa ¢ purulenta, innu-
merables bacilos patégenos y ciertas mucedineas.

En una visita que por el afio 85 hicimos al laborato-
rio del Dr. Simarro, después de admirar la riqueza de
este centro particular de estudio donde concurrian no-
tabilidades médicas, algunas pertenecientes al clanstro
universitario; examinando los aparatos alli reunidos,
muchos de los cuales nos eran familiares, porque los
manejdbamos & diario en el laboratorio & que ¥O
pertenecia, del Dr. J. Ferndndez, hubo de llamarme
la atencién el aparato que para practicar COItes
finos poseia el Dr. Simarro, aparato lo mas perfec-
cionado que he visto. Sobre una platina del aparato
coloeé dicho sefior una porcién de la médula espinal,
perteneciente 4 un perro hidréfobo, sobre esta sustan:

Mniilm-.

cia, que autométicamente quedaba sujeta ala
se dirigi6é un bafio de cloruro de metilo por espacio de
dos segundos y entonces, casi automdticamente se cor-
taban finisimas laminitas que se prestaban al mas es-
crupuloso estudio microscopico.

Basta lo dicho para que mis compaiieros formen
clo-

idea, de la constante aplicacidn que ha de tener el
ruro de metilo en los laboratorios que deben crearse
para la inspeccion de las sustancias alimenticias.
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REVISTA DE REVISTAS

Notas sobre Ia tuberculosis de las aves

Por E. LIENAUX

Traduceién de X,
. 1. Tuberculosis de los palmipedos. Se ha citado la poca
frecuencia de la tuberculdsis .en los palmipedos, partienlar-
mente en los gansos. Este hecho procede indudablemente de
las costumbres de este animal que & pesar del régimen domés-
bico & que se le somete, vive en condiciones casi siempre com-
patibles con 1a higiene. Pocas veces se le ve acompaiado de un
8ran ntimero de individuos de su especie, como sucede con la
gallina; de cardcter vagabundo, suele separarse de la vista del
hombre, goza en pleno campo, prefiriendo la intemperie al
“I"I‘if_:ﬂ que se destine
mas ventaja 1

V' 4 las gallinaceas. Es 1istico ¥ resiste con
a lucha contra los micrébios. Gracias 4 su modo
18 vida son menos frecuentes las ocasiones de estar en pugna
con la tuhe reuldsis es; dec El“|lll' el paligro de la infeccién es me-
1or. Sin
lo pruel

embargo el ganso no es refractario 4 esta enfermedad;
1 las dos notas siguientes,

=]
o de 1¢

J-Siu ]u-.p.];w--. o8

:un ganso de lujo, que presenté 4
: I icas en el intestino ¥ en el perito-
este contenia ademas un abundante derrame y exudacio-
1€s solidas 1lenas de hacilos. R higado parecia indémne.

El que motiv la se, rtador de varias lesiomes

EXcepcionale 1. Sin contar las alteraciomes or-
¢

€
81 L
L I

neo:

!
1
L
L

era por
S por su situac

dinarias nodulare

S ¥ cancerosas del intestino v del hi el
pulmén contenia o1 2 S P G A s
! ontenia algunos tubérculos, localizacién mu~ rara en
A5 aves. Ademéas de esta los bronquios v la triquea mostra-

ban esca]

I

8 de

tancia en distancia hasta 4 la laringe,

s en didmetro al de una cabeza de
‘uzca, resistente, alojando
presentaba también dos tlce-

queiias | ras c
alfiler, cubiertas d
los bacil

1
0s 4 granel. La laringe
I'as semejantes,

o
(.T'r'i't‘] autor

ta hov a

f' igualmente la tuberculosis en una oca: las lesiones es-

Decific S ocupaban exclusivamente ol intestino y el higado.

ulbivados Jog bacilos por el autor y M. Mosselman conservaron

A Viruleneig especial de los bacilos aviarios.

.= Tuberculosis de |a paloma. De esta especie podemos

Sellalar tres casos interesantes igualmente por la localizacidn

de f“l "Il“'l‘l]u-i].‘lt_[. £

. J:{l_lrllll.3I.|LI'E\'MI1<'J. la tinica alteracion que mnos fué jwl'miti‘@”

s SERINATRGS un deyrams caseoso del recipiente diatragmético

anterior o ey ‘rando el bacilo especifico.

\-ﬁ%-Il otro, énquistado en el pulmdn, se notd un secuestro del
imen de un guisante. Los testiculos reducidos & una pe-

que estas lesiones no han sido sefialadas has-
n las aves,
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quena bola fibrosa llena de sustancia caseosa endurecida. La
tunica albuginea espesa y tapizando su cara interna una zona
de folic alos tuberc ulnws llenos de hacilos, encontrandose
también estos en la lésidén pulmonar. Los demas érganos pare-
cian sanos, microscopicamente al menos.

La tercera y ultima observacion se refiere 4 un caso de
tuberculosis quirtrgica. Notdse enel cedo izquierdo del palomo

ana tumetacciéon del volimen de una nuez, mas larga que an
cha, cireuyent do toda la articulacién pero sobre todo desarro-
a inferi ]ala Tra » de una masa dut g
de « est
s cia S0 R es §
las ags caras -“-7' i lose

present
especificas, con los caracteres ob
citado

por

anatomic

1105 .‘I'L‘Iw cl

ecto del virus tuberculoso.

1al res



MATADEROS

SAN SEBAS TIAN
Hé aqui la relacién de las reses admitidas y desecha-
das y f]éspojtjls inutilizados en el Matadero de San
Sebastian durante el afio 1896, por el Veterinario

nspector, D. José Huh'{gnwz,
Reses admitidas. 3614 5020 300 0| 2965 18110
! ld. desechadas. 273 16 1 12 ! 183/ 3271
2 [ 13 & ) B
= = : - £ z =
i 5] = - 7 =
Despojos dese-
chados. . . .| 306 904 St n 5 £ 306
'\-”T-'\- Se han praect
Cos |l|' Carnes wlw.-»-]'
leses desge hadas n
Panizadgs:
j-n;_m.-i,'m v 2 ver ;
. Ademsg de 02( reses desec s en vida, han sido inu-
\-]l.lza(_}”\ 12 vacas por estar atectadas la enfermedad deno
m-:lhil'i” Tuberculosis, ; 11 cerdos con la de Cisticercus» y 142
- 98 de carne ey malas condiciones para el consumo, siendo
duemagag dichas 23 reses como igualmente los 142 kilos de car
e en Presencia del celador conserje del matadero.




BARCELONA

Durante el mes de Diciembre ultimo se han inutili-
zado en el Matadero de Barcelona, por los Veterinarios
[nspectores, D. Joaquin Riqué y D. Juan Buscd, las
reses siguientes:

De Tuberculosis: 2 bueyes, 10 vacas y 2 terneras

Degeneracion grasosa: 2 carneros

Viruela: 10 carneros v 3 corderos

Preumonia: 1 ternera

Ietericia: 4 carneros

('»u‘;m,r‘f..' acwosa: 1 vaca. 3 carneros, 4 cabras, 13 corderos

v 1 cabrito
![r',f;-ﬂ;’w-;uh:: 2 carneros y 3 ovejas
Anemia: 2 carneros y 5 ovejas
Iiebre de fatiga: 1 ternera
:l‘:at,fﬂ'ff'!'fﬂr-r‘HJJ;fr nto excesivo: 1 carnero y b6 corderos
11108

Y 1229 kilogramos de espurgos; 11209 kilégramos de Vi

despojos v 241 fetos procedentes de vacas, cabras y ovejas.

Durante la primera quincena de este mes:

De Tuberculosis: 8 vacas
Degeneracion grasosa: 1 carnero
!

l-.‘f'ﬂ" a: 3 carneros

J ('_",.rn!u.,:--',( acwosa: 2 machos cabrios, 6 carneros, 2 castrones
v 3 eabritos

Hidrohemia: 4 carneros, 1 macho cabrio y 3 cabritos

Anemia: 20 carneros y 3 ovejas

Fiebre de fatiga: 1 macho cabrio y 1 carnero

5 corderos

Enflaquecimiento cxeesivo: 4 carneros.y

77

Y 485 kilégramos de espurgos; 5600 kilégramos VATiosS

pojos ¥ 126 fetos procedentes de vacas, cabras y ovejas.




