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LABORATORIO SARCOLOGICO

micro y macrotecnico, del Inspector de carnes

En los Mataderos Plazas y Mercados piblices
bor D. P. Moyano, Director anatémico en la Ese uela Veterinaria

de Zaragoza.

Bien reconocida es Ia Importancia que tiene la
Inspeccion de las carnes que han de utilizarse en cali-
dad de alimento por el hombre, puesto que sirve para
que todas aquellas, cuals |ulera que sea su origen 6 pro—
sedencia, Y que no reunan las condiciones debidas d
salubr idad, sean separadas del consumo piiblico, ejer-
ciend o por tal motivo el Inspector Samnitario de Vete-
uurum la elevada misién de ser uno de los centinelas
mas avanzados de la sa lud de nuestros semejantes.

Estg plenamente demostrado que la base esencial
de nuestra, alimentacién debe ser la carne, y de aqui
la inmensa trascendencia que tiene producirla abun-

[]“1”"‘1“1“"_ para influir en el des
de ]

ollo y prosperidad
as naciones, dada la actividad febril que se ve pre-
cisada, 4 desplegar la poblacién humana.

El remedio mds eficiz bioldgica y socialmente con-
siderado Para combatir la decadencia fisica y moral
116 agota & los pueblos, estriba en proporcionarles
una aliment

acion nutritiva y abundante, capaz de repa-
rar ln\ foy

asuos de ener gia qne consumen en las diversas
tormag de actividad y trabajo en que se manifiesta su
Vida, Hoy, las clases pobre y media de donde salen

%8 Principales obreros del trabajo muscular é intelec-
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tual, apenas si consumen otra cosa que productos ve-
getales; la carne la toman con notoria parsimonia, la
alimentacidén, ea general, es insuficiente, y este hecho
que de continuo se viene sucediendo empobrece los
organismos, y hace que las generaciones sean débiles,
escasas y raquiticas. ;Cémo ha de sacudir Espafia su
vergonzosa postracion hasta medir con éxito sus fuer-
zas contra estados mds poderosos, exhausta como estd
de esas energias fundamentales que elevan el humano
poderio lo mismo en la esfera de las actividades ma-
teriales, que en las mds nobles aun de la inteligencia
y del saber? Carne buena, barata y abundante para
alimentar convenientemente la gran masa social y re-
dimirla, en cuanto sea dable, de la esclavitud de un
trabajo agotante, infecundo y oneroso como resultado
logico de la escasa y deficiente alimentacidn vegetal
de que hoy usa y abusa, es la primera condieion, la
condicion sine qua non para elevar el concepto social
& mas altos y fecundos ideales. v conquistar el rango
que la moderna civilizacidn nos exige perentoriamen-
te. Los pueblos que han sabido alcanzar tan bello
desideratum por la mis acertada, répida y econdémica
direccidn de los elementos materiales en toda suerte
de producciones, imponen 4 los més débiles la ley
suprema de su fuerza; y he aqui porqué se impone ya
pbara nosotros el cultivo de las ciencias de gn‘o(lnm:if’!ll:
entre las cuales ocupa la zootécnia lugar preferente
como hermosa sintesis que es de los estudios veterina-
r10s, y por la que se saben las reglas Y precepuos més
ventajosos para la abundante adquisicidn de la referida
substancia carne, constit nyendo, como consecuencia, el
fin social més digno de cuantos puecden preocupar al
hombre.
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Pero no basta con procurar obtener en cantidad
abundante la substancia aludida, es necesario & impres-
cindible que sea de buena calidad, exenta de sofistica-
ciones y de todo cuanto pueda influir en la perturba-
cion de la buena salud de los individuos que la usan,
en lo que estriba la imperiosa necesidad de su inspec-
clon sanitaria, la cual, para practicarla en la forma y
con arreglo 4 los procedimientos cientificos aconseja-
dos por los adelantos modernos, es preciso ya pro-
porcionar & los Inspectores de sanidad Veterinaria. los
medios y aparatos en virtud de los cuales su noble é
importante misidn sea bien desempeiiada, por ser lo
que constituye la mejor garantia para la salubridad
publica,

De estos medios ¥ aparatos es de lo que en ligero
lJ')sq!.lﬁ'_jr) vamos 4 tratar aqui, sin perjuicio de decir
por adelantado, que unos y otres pueden variar mu-
¢ho en los diferentes casos, en razon de las circunstan-
cias de cada localidad, animales que se sacrifiquen, en-
ff?l'll'h‘ilililf"-: que mas frecuentemente padecen, ef C., ete,

En los Mataderos de 1as grandes poblaciones debe
haber yn local espacioso, de buenas condiciones de
ventilacion ¥ luz, destinado para Laboratorio Sarco-
ldgico donde se puedan inspeccionar debidamente las
Garnes, drganos viscerales ¥ cuanto proceda de los
”“im”1"*’(%:11134! 1C0S que se destine al ;consumo publico.

HI'H]L“!UJ-) de ser U:'w];':—- las H?I-““."\'Jt"‘i"ll*‘fﬂ' con o

518 auxilio de aparatos opticos y de otros medios me-
o4 e T X i = > -
“H1co-fisicos, conviene conste de dos departamentos
[} 3 : . .

1 Comunicacién directa: uno en el que se hagan aque-

Jtl.\} con Fll\'”llil del lt\!"“‘"r“""ll‘i"- observaciones que
neda s ; . S R -
P h.[r n H;nn;n’«'v m1r',l‘ufrf';.m',tf,~<_ vV en 1»] otro. sir '\’1f'nfitr-

Se80la v 3 ion 1 . B . .
®s0lamente de 1, vista, denominarselas macrotécnicas,




SRR
que son las que se verifican en los caddveres enteros 0
en porciones grandes de éstos.

En este tltimo debe haber una gran mesa de mar-
mol donde sea colocado todo aquello que el Inspector
ordene’y quiera fijarse con algun detenimiento, por la
sospecha de alguna alteracion morbida, pues opinamos
que es el mejor medio de apreciar las condiciones de
las carnes sin la presencia del priblico 6 del personal
matarife afecto al establecimiento.

Los instrumentos necesarios son: cuchillos y sierras
de diferentes dimensiones, para segull les objetos que
se hayan de examinar.

Son indispensables armarios y grandes frascos con

‘_':]“_“:l—

liquidos conservadores, donde se depositen los
nos anormales, los fetos teratologicos, y todo cuanto
jendo a ser

notable llame la atencion del Inspector, vinl
le los que pudieran surbirse

los referidos centros las
HEscuelas de Veterinaria y hasta las facultades de me-
dicina. un verdadero arsenal de curiosas é interesantes

de productos de anatomia W;\;‘.I"

t"l:ls"'c jones
geratologicos.
1 A r B b
En el departamento primero, 0 sea el destinado @
raficas, del

las observaciones microtécnicas, O microgl a 8

haber de material cientifico, por lo menos lo siguied
(modelo de Verick) y unt

te: Un MACIOSCOpPio simple
:'il}t'<. "I

compuesto. sirviendo muy bien de los cono
4.° modelo Verick, para poder observar
joicas que con mas preferen

};H 1.]'1‘5»;11‘-\'
ciones histol ia, ocurre ha:
cer en los mataderos.

Hé aqui la tabla de los anmentos obtenidos

ol l_‘]l"Ti vOS del I‘r-ilrl"n‘li'

la

oY ¢
|

combinacion de los oculares ¥
modelo, y el valor en milésimas de milimetros de upd
division del micréometro numero 2.

|
!
I
i



OCULARES

NUMERO 1 | NUMERO 2
UBJETIVUS Tubo Tubo

| Sin Pro Sin Pro- I
:! prolongar longado prolongar longado ||
5o I
N e GO 100 102 e i Doy
fE 0 ; bt : _ \

NS v S e 170 200 330 570

260 | 400 480 780

BN B

En las grandes capitales como Madrid, Barcelona,
Granada y otras, en vez de este modelo, pudiera tener-
se 0tro mas perfecto de Zeiss 6 de Reicher, con objeti-
vos de inmersidn y de correccién.

Ademds son precisas partes cemplementarias del
.'Hf('."r»-‘(‘u/;,iu tales como los micrémetrros objetivo y ocu-
lar, que sirven para determinar las dimensiones de los
elementos y microorganismos que se observen; de un
ocular cuadrildtero, para dividir el campo del micros-
cop1o; de una cdmara clara que permita dibujar per-
tectamente los objetos examinados y de un microespec-
froscopio para analizar los tintes de los elementos co-
|f11‘(‘a(h=:~.

Al microscopio suelen ir agregados en calidad de
ficcesorios, una navaja parecida & las de afeitar para
dar cortes, de un canterio pequeiic para extender la
Parafina, de agujas enmangadas, de pinzas, tijeras cur-
vas y planas, escalpelos y de un pincel.

La mesa de trabajos debe ser adecuada 4 las condi-
ciones del local y @ la altura de los que en ella hayan de
hacer las manipulaciones téenicas.

Para hacer cortes finos, conviene disponer de un

3 *

icrotomo, sirviendo muy bien el de Rivet.
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Son necesarios porta-objetos ¢ ldminas de cristal
limpido, de forma rectangular de 7 & 8 centimetros de
longitud, 2 6 3 de ancho y un milimetro de espesor,
siendo 1os més usados de 76X26 mm. planos en toda su
extensioin, ¢ con pequeila concavidad en el centro para
utilizarlos en el exdmen de los liquidos. Los cubre-ob-
jetos son tambien laminillas de forma por lo general
cuadrada, habiéndoles de 24, de 21, 18, 15 y de 12 mm.

De reactivos, los méas principales y necesarios en el
Laboratorio, expuestos en orden i su importancia son
los siguientes: agua limpia y sobre todo la destilada,
es el vehiculo indispensable para la confeccion de mu-
chas preparaciones; alcohol debe tenerse puro y de
diferentes grados de concentracién; asi por ejemplo,
el ordinario de 36°. Cartier, el fuerte 6 de 40° y el de
100 6 absoluto: este iltimo es el indurante por exce-
lencia, de los tejidos preferible al dcido cromico que
también lo es, obrando al mismo tiempo como deshi-
dratante de aquellos. Es un importante vehiculo cuan-
do se estudian elementos muy cargados de grasa ¥

conserva las piezas endurecidas hasta que se vayan a

estudiar El alcohol al '/s se conduce como aislador,
por lo cual se comprende que aisla O endurece segun
su concentracion. Como ve fijaduor de los ele-

mentos aunatomicos debe pref

y al nitrato el [’f"'f’-[

que tambien se usa con i
Bl deido acético al 2 por 100 es un buen aislador.
Empléanse con gran provecho tambien para dis-

gregar las fibro-células y las fibras estriadas, solucio-

nes de !mr‘.’r.~<r{ V S0sa al 49 por 100 v de deido nitrico

0s -1-\ nno O dos l}l’é‘l"‘

al 20 por 100, teniendo los teji

1mpor-
I

La glicerina es otro de los reactivos de ma

tancia. En estalo de pureza 0 anhidra, obra anumentat-
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do la trasparencia de los tejidos, permitiendo ver mis
facilmente sus elementos: cuando estd mezclada 4 un
volumen igual de agua, su accidn es muy andloga 4 la
del dcido acético: Pero su use maéds frecuente es como
reactivo conservador.

Las preparaciones provisionales se montan las m4s
con el referido producto.

La esencia de trementina y la de clavo, como reac-
tivos aclaradores son 1os mas utilisimos. Por medio de
ellos se proporeiona gran t-l':lsp{ll‘t'm:i;i a los (_‘(!I‘ti‘s,
con lo que se facilita la percepcién de los elementos
Yacentes en masas organicas muy opacas ¢ en cortes
excesivamente espesos.

Lo mismo obra el bdlsamo de Canadd.,

Reactivos colorantes se conocen muchos y con ellos
Se pueden hacer mijlt iples aplicaciones, por ejercer su
aceion sobre log tejidos de muy distintos modos: pero
los de mis necesidad en el Laboratorio son entre otros,
el carmin en solueion amoniacal (carminato de amo-
niaco Y preferible siendo ligeramente acidificado con
el deido acético. como hemos tenido ocasidn de com-
Probar en varias preparaciones histoldgicas, con nues-
o distinouido amigo el Sr. Ramén 7 Cajal (D. Pe-
dro), docto catedritico de la Facultad de medicina de
Cadiz.

Bl picro-carminato amoniacal, la hematoxilina, el
4gua yodade. la purpuwrina azul de quinoleina V nume-
T'"-“U% colores de aniling muy. utilizados en la demostra-
Cién de Jog MiCro-organismos, son precisos.

Para tener 4 disposicién varios de los anteriores
'activos sobre 1a mesa de trabajos, conviene tener el
f“”"""‘i'f‘“f‘ff‘t'u.a' de Ranvier.

Son hecesarias, 4 su vez. cdpsulas de varios tama-
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y de distinta naturaleza, con preferencia las de cristal
y de porcelana.

Tubos de ensayo son también de necesidad.

Cementos para las preparaciones micrograficas pue-
den usarse la parafina y el betin de Judea; pero debe
preferirse & todos, en las que hayan de ser definitivas.
el bdlsamo de Canadd seco, disuelto en wilol.

A todas las preparaciones definitivas que merezcan
conservarse se las debe colocar etiquetas donde se con-
signe en un lado, el nombre del objeto 0 tejido prepa-
rado, sea el muscular con triquina ¢ algin microbio,
reactivos empleados en la coloracion y fecha de cunando
se hizo; y en el otro, el nombre del establecimiento ¥y

el del Inspector, en la forma siguiente:

i
CARNE Laboratorio
triquinada Sarcoligico
————
SEmotih Matadero
¥ glicerina de Vitoria.
15 Febrero 1897 GONZALEZ

Montadas que sean las preparaciones, conviene pro-
curar por su conservaecion guarddandolas en cajas espe-
ciales, semejantes 4 las que se utilizan para los ciga-
rros, colocéndolasde canto y en direccion paralela unas
al lado de las otras.

En una caja de 18 centimetros de longitud, 10 de
anchura y b de alta se colocan holgadamente 25 pre-
poraciones.

Estas cajas se guardan en armarios const ruidos

hoe 6 en los cajones de la mesa de trabajos, formando
1:' .'rin"'

ad

colecciones de histologia anormal comparada y |

crobiologia.
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En las Plazas y Mercados debe haber un Centro de
Inspeccion sanitaria donde se lleven todas las substan-
cias alimenticias de origen animal para ser inspececio-
nadas macro y microscépicamente, antes de ser some-
tidas 4 la venta, y donde cada uno de los compradores
tenga derecho 4 ir, siempre que lo crean necesario, para
que le sean inspeccionadas las substancias adquiridas
en el Mercado,

Para efectuar la referida inspeccidn conviene dis-
poner de medios y aparatos como los dntes expuestos,
constituyendo un Laboratorio semejante, cuya instala-
cién, lo mismo que en los Mataderos, 4 los Inspectores
de Sanidad Veterinaria incumbe demostrar la necesi-
dad é importancia que tienen desde el punto de vista
de la higiene publica.

Y aqui damos fin 4 este mal hilvanado escrito, no
Sin que antes manifestemos nuestra gran satisfaccidn
al yer la noble y generosa ayuda que prestan, colabo-
rando en esta ilustrada, REVISTA, los distinguidos Vete-
rimarios ex tranjeros MM. Morot, Teysandier, Lignieres,
Baillet, Pi¢n. Labat, Neumann, Pautet, Montang,
Malet, Conte, Girard, Sendrail, Degive, Mosselman,
He].)l‘:im)PN‘]‘I,nlu_:it;O. Brusasco y Griglio, para alcanzar
el logro de las Justas aspiraciones de los Veterinarios
SSpalioles. Estonosinduce 4 considerar que no debemos
Ver ya los Pirineos como limite entre unos y otros, sino
4 todos como buenoshermanosde Clase: ¥ ojald que com-
Prendida portodoslos Veterinarios franceses, belgas, ita-
lianos, bortugueses y espaiioles la necesaria formacidn
de una indisoluble alianza, se realizase esta, para que
¢on la unién y el esfuerzo de todos, se consiguiese, sin
Ingertncias de otras Clases, el desempeiio de cuantos
eargos de higiene publica y de ganaderia 6 pecuarios en

9
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son de la exclusiva incumbencia
al

los respectivos paises,
de los Veterinarios, contribuyendo de esta manera

engrandecimiento de la Profesion, y en la proporeion

que corresponde & la prosperidad de la Madre Patria.

QUESOS ENVENENADOS

tor de carnes en Palma de Mallorea

por D. A. Bosch, Veterinario Inspec

Durante el afio que acaba de terminar el vecindario
de esta capital ha sufrido una alarma por demds seria
y sensible, que no por haber pasado la
he de privar 4 los lectores de esta apreciable
le 1o ocurrido y de mostrarles los docu
ado con motivo de 10

)OT las 1)6‘1'8(111&.‘5 (109

0 ]')01’tunin'lzu'1 X
Revistd,

de enterarles ¢
mentos oficiales que se han cruz
muchisimos colicos lm(ie‘:idus ]

habian comido queso tierno, el primer
circunstancia que

0 que en la tem-

porada se expendia al piblico, dio

lugar 4 que fuese mayor el niimero de
Tan pronto tuve noticia del rumor

gaba, (las primeras horas de la mafiana) corri e
la, noche y ma

consumidores.
(111(* se ])1‘11][)&%
1 busca

del médico que habia asistido durante
drugada & mayor ntimero de enfermos, para que me
diera explicaciones de lo que estaba ocurriendo ¥ a la
para ln'esencinr
lataba; 18

muli'

yez me permitiera acompaiiarle el
sindrome del envenenamiento que me Ie
amistad que nos une y el compafierismo, fueron
vos sobrados para que accediera 4 mi ]n'et—eusi«jn y
entonces fué cuando pude convencerme, a 1
de los enfermos, de la verdad de los rumores de
venenamiento que por toda la ciudad circulaban; S
pérdida de momento me dirigi 4 mi despacho oficial;

a cabecerd
] en-




nstalado en la Plaza de Abastos, y acompafiado por
los celadores de viveres, procedi 4 recoger todo cuanto
queso tierno habia expuesto para la venta, ordenando
a los citados funcionarios y Guardias municipales,
que todos los quesos que viesen expuestos en los Col-
mados y tiendas de ultramarinos los recogieran, con-
signando antes la procedencia de origen v nombre
del dueiio del establecimiento Y que cuidadosamente
empaquetado se depositase en un local que al efacto
designé, Cumplimentado todo lo dispuesto con una
rapidez digna del mayor elogio y hora ya propia (las
9 de la mafiana) para enterar de los hechos aczas :ilos
al Alcalde, me personé en su casa habitacidn pira
referirle el triste suceso ¥ las medidas adoptadas inte-
rinamente, las que aprobd en todos sus extremos. con-
vocando para el mismo dia la Junta municipal dea
Sanidad, la cual encargo el andlisis de los menciona los
quesos al catedritico de Agricultura de ests Istituts
de 2.° ensefianza, que 4 la vez es licenciado en Far-
Macia y cuyo dictamen quimico es el siguiente:

Sr. Alcalde:

Recibidas en el Laboratorio quimico muunicipal
¢inco muestras de queso tierno elaborado con lsche de
ovejas, de cuyas muestras, dos habian producido al-
teraciones en la salud que podian confunlirse con los
rastornos que producen los envenenamientos por las
8ales da cobro. g3 ha procsdido 4 sa anilisis h vhidad -
88 observado lo siguiente:

Ly musstra 1.2 ¥ 2.% que habian prolusido cilicos,
tienen ung, misma consistencia, una misma extructura.
igual olor y sabor y se observa en ellas un estado de
fermentacign que los distingue de las otras muestras.

Las rotuladas 3., 4.® y 5.% presentan caractéres




fisicos distintos, estructura ¥y sabor diferentes y no

producen trastornos en la economia, aunque alguna de
ellas tenga la misma procedencia que las rotuladas
l'& y 2. a

Ensayadas convenientemente, ninguna de ellas pre-

senta indicios de sales de cobre, ni el amoniaco, ni los

alcalis fijos, ni los demads reactivos que como el ferro-
cianuro potdsico debe dar un precipitado rojo ladrillo
acusan la presencia de estas sales.

en soluciones acidas,
solucion de

Para comprobar se ha preparado una
sal cuprica, al 10.000 y ensayada convenientemente
preciar en ella los caractéres de las

se han podido a
aridad y como en esa pro-

sales de cobre con perfecta cl
porcion ya apenas es sensible sobre el organismo, S€
pu@.r_le concluir que en las cinco muestras de queso, S0
metidas sucesivamente al ensayo, no oxisten sales de
cobre.

Tampoco acusan las rea
sales metalicas, propiamente dichas, ¢
a causa de las altera-

ceiones la existencia de las
listintas del cobre

por cuya razon hemos de buscar |
ciones en sustancias organicas.
Para la investigacion de estas materias
as alteraciones provengan:
ado las ovejas yerbas

solamente

podremos suponer que |
1. De la leche por haber past

venenosas.

2.9 Del cuajo empleado, si fuera obtenido del co-

mercio.
5 0 e la fermentacion de las materias que

.

hubiesen

o las sustancias nocivas en el queso.

originad
provenga de

No es probable que la causa alterante
sentado la materia nocivé
ochurad

lebida

la leche, por no haberse pre
mas que en los quesos ;»1‘(_)\‘1‘[!(111{,&:5 de una sola ¢
& alaboracidn, siendo asi que l)@t‘ﬁi»‘ti]'in. g1 fuese ¢




4 los pastos, en todos los quesos de la misma proceden-
cia, lo cual no sucede.

Respecto del 2.° caso, 6 que sea debido al cuajo, lo
desechamos por las razones que nos aflrman en el 3.°.

Los enfermos atacados presentaban altas tempera-
turas, lo que evidencia que se trata de una fiebre in-
fecciosa con trastornos gastro-intestinales, vomitos,
diarreas y dolores cdlicos.

Siendo el queso una materia nitrogenada de compo-
sicion muy compleja, se desarrolla en él, desde el pri-
mer dia, una fermentacion por efecto del trabajo de
pequeiios organismos, trabajo microbiano en que se
desarrolla 4 veces considerable niimero de ptomainas,
causa de las alteraciones é infecciones que se observan
4 veces.

En vista de estas razones el quimico que suscribe
es de parecer:

1.°  Que los quesos que han producido trastornos,
contienen, por efecto de la fermentacién espontdnea,
Ptomainas’ venenosas.

2.° Que solamente se ha desarrollado en los que-
805 procedentes de una cochura ¢ fermentacion.
5.° Que es muy probable que avanzando la fer-
fentacion en los quesos que hoy causan dafios desa-
Parezca de ellos su aceidn deléterea.

4.° Que es, pues, un accidente fortuito, y 1o una
falta de cuidado, lo que ha m‘iginaviu la [Jl‘(":’-i(’ut‘i‘cl- de
las ptomainas en los quesos de referencia.

Palma 21 Febrero de 1896.— Pedro Kstelrich.

El mismo dia por la noche el Sr. Gobernador lla-
mo & s despacho para conferenciar y comunicar im-
Presiones del suceso del dia, al Alcalde, al repetido ca-
tedratico de Agricultura, al Subdelegade de medicina




en concepto de Inspector de Sanidad y a mt como Sab-
delegado de Veterinaria ¢ Inspector de viveres, convi-
niendo todos en que conocido el curso de la afeccion
no se tendria que lamentar ningun desagradable de-
senlace, maxime, dado el tavorable prondstico emitido
por los médicos que cuidaban de dichos enfermos. Al
propio tiempo se acordd publicar una circular en el
Boletin Oficial, que & continuacion copio y que mere-
cid los placemes undnimes de todo el vecindario y que

seguramente se los tributard tambien la clase veteri-

naria, por considerarla en el puesto que de derscho le

corresponde.
Nim. 351.—GoBIERN0 CIvIL.—Sanidad.— Circular.

«Kntre los servicios mas lmportances en '-nll\i"!hlzl-

dos 4-la administracién, ninguno lo es tanto como el

referente 4 la salud publica. Todo celo ¥y }1!""~'w~i"‘11 en

esta materia, estda bien justificado ante el peligro que

0 ;s]H:lIl'EH‘

pudiera ocasionar & las familias el mas
des, 4 quier

no o negligencia por parte de las autori

nes incumbe velar constantemente por tan sagrados
interese
Recientes y lamental

mostorar una vez HI'

J‘\.l'?ill‘it‘h t'_ii‘:‘/_(l n u

sobre las sustanc
se emplean para la elaboracion, confeceion
vacion de diferentes articnlos alimenticios y, muy priis

cipalmeute, sobre la sah

1l de los ganados y elementos

fermentescibles que se emplean para :

los quesos, 4 fin de evitar que por |
] I |

gencia 0 ignorancia de los fabricante

sensibles trastornos que la administr




deber de prever y corregir sin contemplacion de nin-
guna esjecie.

Espero que todos los Sres. Alcaldes persuadidos de
la imprescindible necesida'l de atender eficazmente &
tan importante servicio higiénico, adoptardn cnantas
medidas y precauciones les surgiera su celo sin per-
juicio do cumplir sin dilacion las disposiciones si-
guientes:

L* Durante la época de la fabricacion de quesos
se pasaran visitas domiciliarias a4 los predios en donde
se confeccionen, por el Veterinario inspector de vive-
res, examinando escrupulosamente los envases, 1itiles
¥ sustancias fermentescibles (cuajo) que se empleen.

2." Se obligard cada afio, y antes de dar principio
a la fabricacidén del queso, a todos los que se dedican
al ejercicio de la expresada industria 4 poner en conoci-
miento de los Sres. Alcaldes con la oportunidad debida,
el sitio en que han de verificar las operaciones de ela-
boracién, no consintiendo que éstas se realicen sin el
prévio reconocimiento de los envases vy demds compo-
nentes en la fabricacidn, por el funcionario facultativo.

3. Tgnal conducta se observara en las horchate-
rias, cafés, fibricas de pastas para sopas y demas
industrias donde para la retencién y confeccion de
bebidas v comestibles se utilizan envases y maquinas
de meta; y se emplean sustancias colorantes.

4% En las localidades donde no hubiere Inspector
de viveres, girard la visita el Médico municipal o el
tarmacéutico titular.

5. Cuando se note el mas minimo descuido en la
limpieza de los 1t iles 0 se sospeche de la pureza de los
megredientes que han de formar parte de las bebidas y
Comest;

1bles, los Sres. Alcaldes lo participaran & este
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(Grobierno de provincia inmediatamente, indicando 4
la vez el nombre del prédio, del fabricante y de los
expendedores.

6. TLos Sres. Alcaldes cumplirdn asi y ademas
hardn cumplir en lo que dependa de su autoridad el
Reglamento relativo & casas de vacas, burras, ' cabras
y ovejas de 8 de Agosto de 1867, mandado observar
por Real orden de 31 de Diciembre de 188S.

7.*  Este Boletin Oficial se expondrd al publico en
los sitios de costumbre para que' todos puedan ente-
rarse de las disposiciones que contiene.»—El Gober-
nador.—Palma 20 de Febrero de 1896.—Belisario de
la Carcova.

Finalmente el Sr. Gobernador dispuso que el Ins-
pector de Sanidad y yo nos personaramos en las fincas
donde se presumia que habia sido elaborado el queso
objeto de los envenenamientos y cuyo dictamen es él
siguiente:

«Iltmo. Sr.—Con objeto de dar cumplimiento alo
dispuesto por V. S. en su oficio fecha del 18 del pasado
4 fin de investigar las causas que puedan haber con-
tribuido 4 comunicar propiedades deletéreas para el

- ’ . ]
organismo humano & los quesos tiernos de leche de

ovejas, que segun las declaraciones prestadas por el
expendedor de los mismos D. Nicolds Borrés, se sup®
nen fabricados por un sujeto apodado Coni en und
finca del término municipal de Calvid, 6 en los prédios
Son Muasid 6 Son Fraw del término municipal de Ma-
rratxi; el mismo dia 28 por la mafiana nos trasladamos
4 Calvid, dende acompailados de los sefiores médie?
titular, veterinario inspector de carnes y secrefario
del Ayuntamiento, nos personamos en la finca 1lamade
Sa Roca llisa, que es donde tiene establecida la eld-
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boracion del queso el citado Coni, al cual no pudimos
ver por haber sido llamado 4 Palma por el Sr. Juez
de 1. instancia. Fuimos reeibidos por su esposa, la
cual una vez enterada del objeto de nuestra visita, nos
franqued todas las dependencias de la casa, que exami-
namos detenidamente, enterandonos de todos los deta-
lles referentes & la fabricacion del queso, no habiendo
podido examinar todos los enseres que para ello se

usan por haber sido reclamados parte de ellos por el

mismo Sr. Juez. Después mandamos reunir todo el

ganado, que fué detenidamente reconocido cabeza por
cabeza,
De la inspecoién practicada en la finca resulta:
Que en la semana del Jueves gordo empezaron la
elaboracion del queso cuyas primeras hogazas no man-
dan d la venta sino que suelen

repartirse entre los
amigos.

Que en la fabricacién se sigue el procedimiento an-
tiguo del pais, empledndose para cuajar la leche Ia
flor del cardo morado, con exclusién de toda otra sus-
tancia, segun afirmacion de la duefia.

Que los 1itil

s que vimos que sirven para dicha
elaboracién nad

a dejan que desear respecto 4 limpieza.

Que no se emplea otra clase de leche que la de ove-
12y la cantidad de queso que diariamente se elabora

suele ser de tres 4 cuatro hogazas.

Que en las ovejas examinadas no apreciamos sinto-
ma alguno que pueda hacer sospechar en las mismas
enfermedades capaces de comnnicar & la leche propie-
dades nocivas,

Que en los pastos de que se nutren, tampoco exis-

ten plantas que puedan producir el mismo resultado;
J que segun el testimonio de las personas citadas y de

9
&
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las demés con quienes tuvimos ocasion de hablar, no
ha ocurrido en Calvid, en estos dias, caso alguno pare:
cido & los de intoxicacion observado en muchas perso-
nas de Palma, apesar de que el pueblo consume los
productos de la citada fabricacion, como son queso
requeson y suero, que no se exportan & otros puntcs.

Despues de recogida una muestra del queso tierno
existente en la finca y de la flor del cardo que se it
plea para cuajar la leche, 4 fin de someter ambas
muestras al analisis, dimos por terminada nuestra Ins-
peccion en dicho punto.

El dia siguiente 29 por la tarde nos trasladamos
al prédio Son Masid para continuar nuestra investigs
cién, siendo recibidos con la misma llaneza, pudiend®
por lo mismo cumplir facilmente nuestro cometido
tanto respecto & la elaboracion del queso como al exi-
men del ganado.

De la informacion llevada & cabo en este prédio 1&
sulta:

Que se empezé la fabricacion del queso en la s
gunda quincena de Enero.

Que en esta fabricacion se emplea tambien el pro
cedimiento antiguo del pais, empleando la flor del car

do morado para cuajar la leche con exclusién de t0d
otra sustancia, segun afirmacion del mismo duefio 49
ganado.

Que los ttiles empleados estaban en buen estado®
limpieza, incluso una caldera de cobre s
que se emplea para elevar un poco la temperaturd

la leche.

Que diariamente se fabrican de tres & cu

zas de queso, no empleando otra leche que 1
Que en el ganado examinado no vimos si

atro hog¥
a de Ove{!ﬂ‘
ntoma ak

n estailal |
de |
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guno de enfermedad capaz de comunicar & la leche
propiedades nocivas; y

Que en los pastos no se conocen plantas capaces de
producir el mismo efecto.

Acto seguido nos trasladamos 4 Son Fran y practi-
cadas las mismas investigaciones, obtuvimos resulta-
dos idénticos & los conseguidos en Son Masid.

Por no haber en ninguno de estos dos prédios exis-
tencia alguna de queso fabricado por haberlo tlevado
i Palma el mismo dia, no pudimos llevarnos muestra
de este producto, efectudndolo solo en la flor del cardo
que usan.

Mientras otra cosa no resulte del andlisis de las
muestras del queso y de la flor del cardo recogido de
la inspeccion practicada por nosotros en los tres pré-
dios mencionados se deduce:

Que no aparece probado que el queso tierno, que
tantas intoxicaciones produjo en Palma en los dltimos
dias de Carnaval, haya sido elaborado .en algunos de
ellos; si bien hay que tener en cuenta que en casode que
lo hubiera sido, puede haber desaparecido todo vesti-
gio que pudiera servir para exclarecer el hecho; y

Que habiendo demostrado el andlisis del queso cau-
sante de las intoxicaciones, la ausencia en el mismo
de sales metélicas, hecho corroborado ademas por el
cuadro sintomatolégico de las personas afectadas, no
pueden achacarse los accidentes producidos & los tbi-
les de cobre empleados en la elaboracion de dichos
quesos,

Continuando hasta el presente envuelta en el mis-
%rio la causa de las intoxicaciones ocurridas y estan-
do altamente interesadas en su descubrimiento la sa-
lnd piblica y una industria tan importante en esta
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isla como es la de la elaboracién del queso, mo pode-
mos menos de aconsejar & V. S. que tan celoso se
muestra por la salud de sus gobérnados, mande prose-
guir sin descanso las investigaciones necesarias para
el completo esclarecimiento de los hechos.

Dios gunarde a4 V. S. muchos afios.

Palma 2 Marzo de 1896.

El inspector Sanitario, kL Subdelegado de Veterinaria,
Juan Munar. Antonio Bosch,
[ltmo. Sr. Gobernador civil de Baleares.

La Tuberculosis de los animales bajo el punto de vista
de la higiene alimenticia del hombre

por D. J. ARDERIUS, Veterinario en Figueras
Continn i)
:\\L .\vl"‘l."ﬁ}"‘l ‘:\”“"i\ii"s't :Lii'i‘ 1]

en el snpuesto de que las en

tados negat 1708,

cuyo microbio
puede existir en estado de esporo, son inoculables por
las viasdigestivas; ylas enque nose trasforma en esporo
su bacilo especifico es imposible comunicarlas por esta

via; pues el jugo géstrico destruye la forma bacular,

mientras que los esporos no sufren ninguna modifica-
cidn en contacto de este liquido.

Pero M. Fischer, contrario 4 la opinién de M. No-
card, demuestra, que aunque la putrefaccion puede
debilitar la virulencia de los productos tuberculosos,
el contagio, por ingestidn, se obtiene con los bacilos
despr ovistos de esporos.

M. M. Sartus y Wurtz han demostrado que el jugo
gastrico debilita la virnlencia de los bacilos, y que los

Pe-

mata, 4 las seis horas de estar en contacto con el.




ro que este jugo no tiene influencia alguna sobre los
€Sporos; ya que pueden llegar al intestino, forzar su
mucosa sin afectarla, ganar los linfiticos Vv provocar
una tuberculesis de los ganglios mesentéricos.

De los experimentos practicados dltimamente para
precisar el grado de virulencia de la carne y de la le-
che, y los peligros de infeccién que amenazan al hom-
bre que consume estos alimentos, M. Cadiot deduce
las conclusiones siguientes:

l.* «La carne es pocas veces virulenta,.»

2" <Kl jugo muscular no contiene el bacilo. sino
€l casos muy escepeionales. »

9." »La leche de las vacas tuberculosas cuyas ma-
Mas sean indemnes, es raras veces infecciosa.

4. «La leche eg siempre infecciosa en les casos

de tuber: ulosis mamaria.

5. «La leche virulenta, generalmente se hace
mofensiva cuando se mezcla 4 un 40 ¢ 100 por 100
de Su volumen de leche sana.

i La ebul

Pleta de la carne destruyen la ¥

licion de la leche v la coccidn com-

Ei'HE“IU'iEL >

De toda esta serie de contradictorios resultados
Para demostrar g posibilidad del contagio de la tuber-
culosig por las vias digestivas, sacamosen tltimo térmi-
10, el hecho de verdad positiva, de que la accidn de los
JUgos del estémago como elementos de destruccidn del
bacilo no es tansegura ni tan completa que evite, en ab-
Sf,'hl!o:(lue algunosde aquellos micro-organismos, esca-
Pando de la corrosiva accidn del jugo gistrico, puedan
llenar, hastq el fin, su ciclo evolutivo; como es posible
tambiéy que los microbios que hayan salido sanos y
Sﬁ[“"-’i‘- de log J_w]ig'}‘(ls que corrieron en el wst.dmago,

4dquieran mayor energia en el intestino, y alli forzan-
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do suproliferacién cubran con exceso las bajas sufridas

en aquél atolladero. '
Esta posibilidad debe ser, cuando menos, un podero-

so motivo de desconfianza y de recelo para el Inspec-

los respetidos casos de contagio

tor de carnes, porque
a inseguri-

por ingestion de carnes afectadas, justifican ]
lelosjugosdel estdmago, para li-

daddelaaccion benéficac
lo queim-

brarnos de los extragosdel parasito,que estoes
ante todo y sobre todo, ya que en

portaria asegurar,
menor insegu-

cuestiones de tanta transcendencia, la
ridad puede ser motivo seguro de consecuencias te-
rribles.

Hay aqui,ademas, otro hecho cuyos limites nas

podido fijar con precision. En efecto, jcOmMO se respons

lie ll‘d.-

de de la inmunidad de las carnes de animales tubercu-
lizados? :Se duda de que puedan infeccionarse siempre,
porque algunas 0 muchas veces no ocasionan al orga-
nismo que las consume, trastorno alguno? jAh! en este
caso y para que 1nos fiaramos de aquella pusihili lad,
habia de probarse que nunca las carnes, 10 tuberculi-
zadas directamente, habian provocado contagios tuber-
culosos; porque mientras se acepte un solo caso de lo
lidad de su Tr-;')rflic-ifln.

or los efectos de

gera siem-

contrario, la probabi
pre un motivo justificado para tem

aquellas carnes.
n cuanto S8

Y tanto estos temores son justos, el
prueba que en la mucosa del estomago y en todo el
conducto intestinal encuentra ol bacilo, medios mas
liferacion y difusion p
microbios, &

expeditos para su pro or el resto
del organismo que no tienen aquellos
quienes solo dejamos para su entrada, el estrecho bo-

quete de una incisién en la piel.
hajo el concepto de

1Y qué mas podiamos desear,
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la higiene, que todo esto no fuera verdad y resultaran
ciertas, en absoluto, las afirmaciones de M. Colin!

¢Y qué sucederia si, segun Nocard afirma, solo los
esputos fueran los unicos capaces de trasmitir la en-
fermedad? Que el contagio al hombre, por las vias
digestivas, seria tan dificil, dada la forma en que con-
sumen las carnes, que casi habiamos de considerarla
imposihle. Entonces, sin grandes temores, podriamos
utilizar la mayor parte de las reses vacunas que hoy
destruimos por peligrosas en los hornos 6 en una
hoguera, y la higiene piblica nada perderia con esta
condescendencia nuestra.

Porque aqui se nos presenta otra cuestién: la que
entrafia la tuberculosis llamada perlada, y casi exclu-
siva dela especie bovina. Muchos autores la consideran
también, como desprovista de toda virulencia, porque
creen que aquel verdadero empedrado de carbonatos y
fosfatos de cal; aquellos grandes depositos cretdceos,
que generalmente la ca racterizan, no encierran el ger-
men infactivo.

Y esta creencia ha sido generalmente admitida por
mucho tiempo, asignandosele condiciones esenciales
diferentes, de los que caracterizan la tuberculosis ver-
dadera,

De la tuberculosis perlada decia Schuppel:

Reconozco la identidad entre esta tuberculosis y la
bacilar; pero la primera se encuentra colocada en un
tejido conectivo muy vascular, que se caseifica rara-
mente y con frecuencia sufre, en cambio, la transfor-
macion calcdrea.»

Wirchow juzgs, por su parte, esta forma de tuber-
culosis diciendo: «Que no sufre nunca la transforma-
cién caseosa ni la ulceracién; pero que constituye
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tumores que envejeciendo, aumentan de volumen y
consistencia; y que mds tarde se dilatan incrustandose
de sales calcareas.»

Werner cree, por fin, que la carne de la: fuberculo- ‘
sis perlada, muy raramente es infecciosa.

Como se ve, no se trata simplemente de resolver un
problema de anatomia patolégica, sino fijar un cardc-
ter de la enfermedad, que puede interesar 6 no ala
higiene, segtn el concepto que ella nos merezca.

Es verdad, y esto lo hemos observado muchas ve-
ces, que cuando el tubérculo perlado ha llegado & su
completa transformacién calcarea, es decir, hasta el
fin de su normal evolucidn, ni la res afectada nos ha
ni despues he-

dado previas sefiales de su existencia,
0, libre

mos visto en el parenquima del organo afectadc
de aquellos granulos, alteracion alguna.

Pero esto spuede significar que aquellos granos;

por pequefios que sean, no contienen el micro-organiss
mo especifico? Creemos que no: y no sea porque lo

digamos nosotros.

Refiriéndose 4 la carne de las reses que sufren la L
tubercul osis perlada dice Baumgartem.: i

Tste alimento contranatural tiene una textura |
muy dura; presenta asperidades calcdreas capaces de e
lesionar la mucosa intestinal hasta el punto de produ- k|
cir ulceraciones que facilitan la introduccién de los S
bacilos en los tejidos; mientras que, sin estas solucio= |
nes de continuidad, la masa alimenticia tuberculosd (
puede pasar impunemente por el tubo digestivo.» :

Para Baumgartem el tubérculo perlado contiene el |
bacilo, que aunque no lo dice, bien puede suponerse !
es el de Koch; pero supone que este organismo (‘-‘it.“ 5 ]]

envuelto dentro la masa cretacea, y que sole es pell”
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groso cuando la cubierta que lo envuelve, facilita su
pululacion en el organismo, abriéndole escoriaciones
en la mucosa intestinal. Y esto es lo que no compren-
demos,

Es posible que las eélulas gigantes de estos tubéreu-
los, sean los depositarios, con privilegio exclusivo, del
bacilo.

... Aceptemos que el micro-organismo en estos tubdr-
culos, no pueda Vivir, sl no estd constantemente pro-
tegido por aquella coraza calcdrea.

Si es asi, sin romperse aquella cubierta protectriz;
sin dejar al descubierto los depdsitos de microbios,
¢0mo es posible que se trasmitan y se fijen en la mu-
€osa intestinal, por muchas que sean las heridas que
en ella ocasionen las asperidades de los grdnulos?

¢Es que ocupa el bacilo toda la masa de aquellas
granulaciones? En este caso, creemos no seran nece-
sarios aquellos desgarros de la mucosa intestinal, para
que el parasito cumpla su mision; como no necesita el
bacilo de Koch. de otras producciones tuberculosas,
de estos trabajos previos de destruccion para llenar su
Cometido.

Ademids, /no es posible que en su mayoria aquellas
granulaciones queden hechas polvo en el acto de la
lasticacidn? Por consecuencia, si el tubérculo perlado
tieng por origen, y como elemento esencial el bacilo,
la ngestion en el estomago de las carnes sembradas
06 estos tubérculos, ofrece los mismos peligros que
Wda otra carne tuberculosa.

iDesgraciadamente, 1a experimentacion y los estu-
dios laawterio]".;;-ic_t{__-.\‘. han establecido la identidad entre
la tuberculosis perlada y las demds tuberculosis baci-
lares!




Hay, si> afecciones, que caracterizadas anatomica-
mente por neoformaciones, ofrecen el mismo aspecto
macroscopico de los tubérculos bacilares; pero como
son debidos & otros microzoarios, se han estudiado
bajo el concepto de Seudo-tuberculosis ¢ tuberculosis
no bacilares.

M. Laquerriere de Paris dice: El diagnéstico de la
tuberculosis es dificil, por no decir imposible, durante
1a vida del animal y este es uno de los grandes obs-
taculos que se presentan para la aplicacion de una ley.
Las mismas dificultades se presentan en la autopsia de
los animales, porque puede confundirse la tuberculosis
bacilar con otras lesiones que no tienen de comun con
ella mas que su apariencia tuberculosa.

Desde el punto de vista macroscopico se observ
$ resultados de

muchas- veces

an

islotes de egquinococus. en regresion
una perineumonia crénica que tienen,
una gran semejanza objetiva con las lesiones de la tu-
berculosis. Solo por las preparaclones coloradas de
tes de tejidos morbosos puede asegl-

productos O cor
ifico.»

rarse un diagndstico rigurosamente cient

«Es muy probable que muchas de estas 1
consideradas equivocadamente como pertenecie
se hayan comprendido en 1

eslones
ntes al

grupo de las tuberculosas, as

estadisticas de esta enfermedad.»
Roger divide estas afecciones en cuatro grupos:
1.9 Seudo-tuberculosis, por sustancias inanimadas.
9.9 Seudo-tuberculosis, por pardsitos animales.
3.9 Seudo-tuberculosis microbianas.
4.° Seudo-tuberculosis micdsicas, 10 microbiands.
Kstas afecciones se presentan en el gato, el el car-
nero, en el becerro, en el perro, en el buey, en las
palomas y en el hombre mismo.
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Estas diferentes formas de falsos tubérculos que los
animales nos presentan, y que pueden confundirse con
los tubéreulos bacilares, son los que nos indican la ab-
soluta necesidad que tiene hoy el Inspector de carnes,
de dedicarse, seria ¥ constantemente, al estudio de
la microbiologia, y los que hacen resaltar més, el deber
ineludible que los Ayuntamientos tienen de facilitar,
en este concepto, al [nspector, cuantos elementos ne-
cesite para el complemento de sus estudios, y para que
Sus trabajos resulten, con mss verdad, ttiles 4 la hi-
giene piiblica,.

Otro de los métodos de infeccidn, es el que llama-
mos procedimiento de contagio por las vias respira-
torias,

La posibilidad de comunicarse el mal por los con-
ductos respiratorios. presupone una verdadera pulve-
lizacion de los gérmenes infecciosos Y la persistencia,
de sy fuerza infectiva, aun despues de Ig divisidn ¥y
Tesecamiento de log organismos patégenos. Y, desgra-
Ciadumeuf.e,mms y otras condiciones, se presentan y el
hombre e quien més directamente sufre las consacuen-
¢ias de estq positiva existencia,.

Sobre este contagio dice Sée. «Cunando se inhala
Polvo bacilifero. puede, como los otros polvos, dete-
I8rse en las yias respiratorias superiores, 6 progresar
hasta 1og alveolos. Los conductos nasales oponen, en
Primer término, un obstéculo 4 la entrada de log pro-
ductos g infeccidn en los conductos respiratorios; la
laringe POr su parte, los detiene tambien & log expulsa
¢on la tog, »

Cuando llegan mas alld, atin no es Seguro que pue-
da mplantarse el bacilo; porque muchas veces se ve
fechazado por el epitelio vibratil de los bronquios,




Como los bacilos se Jesarrollan lentamente, necesitan
ol concurso de muchas circunstancias favorables para
poderse fijar; un moco, un simple moco det enido, los
las adherencias del pulmén que ina-

retiene facilmente;
liendo su completa dilata-

movilizan este érgano, impic
¢ién, determinan el ciimulo de moco en
no solamente se fija, sino quese

los bronquios,

y, entonces, el racilo,
desarrolla comodamente.»
Esto explica otra de las dificultades que el organis-

mo opone siempre & la libre entrada del bacilo y las

para impedir que su desen-

resistencias que presenta
Pero

volvimiento no sea tan descansado ni tan rapido.

de todos modos, cuando aquellas dificultades pueden
vencerse, y se vencen por desgracia, el procedimiento
le los productos bacilife-

de contagio por la inhalacién
etc., 4 la for-

ros, da Ingar en el 1)111111\'»11.. en la pleura,
macion de tubérenlos miliares, tubérculos caseificados,
en ser consiguien-

y a todos los desérdenes que le pued
veces se vén favorecidos por

tes. resultados que muchas
le la mu

la prévia existencia de afecciones catarrales ¢

v sobre todo, cuando |as secreclones

cosa l't‘réllil‘ﬂl.‘tll‘iﬂ.
15 en los bronquios.

morbosas estan situnad:
de la tuberct

Tl principio del caracter contagloso
o
plejo en su esencia, queda
; :
que nadie 1'1“"‘-“)
a

losis, aunque com 1:!’1‘501“!1‘
mente demostrado; y esta verdad
nos {mlul!lt‘

negar sin cerrar los ojos 4 la evidencia,
ue

nosotros, los veterinarios, quizas con mas im]wl'if‘ q
] orden cientifico @

es trabajos en e
len _-.‘u'\Ciﬂl-

4 los médicos, grand
libles deberes que llenar dentro del ort
lad del estudio de esta materia, nos
ni nadie

ineluc
Lia complexic
yodemos descuidarlo nunca; porque,
 se ha dich)
puede

indi-

ca un no 1
ha llegado & su fin, ni
ni todo lo que constituye la base de

todo lo que sobre e

su docbringd,

1
|
1
|
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tomarse como verdad inconcusa: de aqui, que, deba-
mos juzgar sin obstinados prejuicios, ¥ sin sujestiones
extraiias, los progresos que se vayan realizando, por-
que nada es tan perjudicial ni tan dado & sensibles
arrepentimientos, ‘como el ¢brar con precipitacién y
con demasiada confianza en asuntos cuya interpreta-
cion depende del capricho ¢ de un error del que los
Juzga,

Por otra parte, un desconocimiento absoluto de
esta materia; una tenacidad hija de un cardcter incon-
vencible ¢ una dehilidad propia de un temperamento
diictil, pueden ser causa de incalculables perjuicios y
de Inmensos males para la sociedad que en nosotros
confia, males que hondamente han de lastimar la
conciencia mas flexible, y han de convertir en juguete
de la maledicencia nuestro propio prestigio.

Si el microscopio nos acusa la presencia de un mi-
CrO-0rganismo, como causa productora de la tubercu-
losis; si hemos manejado & capricho nuestro este ser
fatidico y con él hemos reproducido la enfermedad
donde quiera quelohayamos alojado; sipor sU propia vo-
luntad y por sus exclusivas necesidades, ha invadido 4
0bros séres, y en ellos ha dejado seutir todos los efec-
tos de su maléfico poder, prueba es todo ello de que la
tuberculosis es una enfermedad temible siempre.

Cumple, pues, 4 nuestro cargo no fiarnos de dudo-
sas probabilidades de una .inocencia que aun no se ha
probado, y no esperar que del fondo de un puchero,
vigilado por un cocinero ¢ una eriada, salga la 'es-
truceidn de aquel gérmen y la inocuidad de la carne
que el hombre consume, La carne 1o debe salir de
fluestras manos, si no es absolutamente indemne y ab-
solutamente limpia de toda probabilidad de infeceion;
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para esto vamos & los Mataderos y 4 los mercados,
y en ello confian la adninistracion  piblica 'y el

pueblo.

INVESTIGACIOM
sobre la antigiiedad de la inspeccion de los Mataderos
y las carnes en Espaiia

por D. J. MORCILLO Veterinario Inspector de Carnes en Jativa.
Continuacion

Seguian los inspectores desempeiiando su cargo ho-
norifico y gratuitamente, esperando un dia y otro pa-
ra que se decretase de un modo conveniente y segure el
sueldo que debia remunerar su trabajo, pero esto se
prolongaba demasiado y los inspectores se quejaban
de tal modo de proceder.

Pero en 19 de Enero de 1864, D. Nicolds Casas de
Mendoza. Director de la Escuela Veterinaria de Ma-
drid, elevé al Sr, Director general de Beneficencia ¥
Sanidad del Reino, una exposicién pidiéndole se apro:
bara una tarifa de sueldos para remunerar los traba-
j().‘:‘ de los {lls‘ln‘('it'zl‘(‘ﬁ.

No tardé mucho en aprobarse la deseada y esperas
da tarifa, y por

R. O. de 17 de Marzo de 1864, se publicd la tarifa
que establecia la escala de sueldos que los veterinarios
inspectores debian percibir por su trabajo y que el pro-
fesorado conoce bien.

La generalidad de los inspectores
entusiasmo la tarifa, porque por fin habian conse-

}'ll':')rt:"‘il‘]'(j>1] con




guido algo y se le remuneraba su trabajo que, hasta
entdnces, y por espacio de cinco aiios. habia desem-
pefiado gratuitamente. Si bien esta fud la primera
impresion del profesorado, cuando éste estudié deteni-
damente la famosa tarifa, no tardd mucho en compren-
der que adolecia de defectos graves, mas particular-
mente, que era mezquina y pobre, aun concretando el
servicio 4 los mataderos ¥ reconocimientos de carnes;
10 guardaba proporcidn con las horas que el veterina-
rio invertia en su desempefio, con el trabajo que le
Ocasionaba, y ménos, con la respousabilidad que este
empleado asumia. Habiase olyidado el que tal tarifa
habia formulado, que con el nombramiento de inspec-
tor se le obligaba al veterinario & desempeiiar otros
asuntos como reconocimiento de pescado fresco y sa-
lado, de frutas, hortalizas, etc., que muy justo era que
8e les remunerasen: pero esto no se podia conseguir de
los Municipios 4 pesar de las razonadas reclamaciones
que los inspectores les dirigian, porque ellos se escuda-
ban con la Real Orden y la tarifa aprobada por el go-
bierno, ¥ amparados con la ley, desatendian nuestras
Justas qu ejas.

Hubieran podido los inspectores concretar su ser-
vieio al matadero Y reconocimiento de carnes que era
el fiel contesto de 1 tarifa, pero los veterinarios siem-
Pre generosos, aun cuando muy pobres, no rehusaron el
trabajo y eomplacieron 4 los Municipios en sus exigen-
cias, tal vey confiados, en que mds adelante se modifica-
ria la tarifs, y disfrutarian mejor subvencién, aunque
10 fuera tan favorecida como la que disfrutan los ve-
terinarios de otras naciones.

Han trascurrido la friolera de treinta y dos aiios
desde que aparecid la tarifa Y aun no ha llegado la
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hora de su reforma, e
trabajo que en la actualid
nista y comprenderse
En vista de la incuria ¥y
Municipios que habian desatend
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mandato, y no faltaron alcaldes, que saltando por en-
cima de la ley, nombraran inspector 4 un albéitar aun
habiendo en la poblacién veterinarios de primera clase;
¢ bien si la inspeccidén estaba desempefiada por un vete-
rinario sustituirlo por un albéitar. Esto sucedia asi,
porque la inspeccién de carnes estaba sujeta 4 los vai-
venes de la politica que, hasta este miserable destino
invadia con su nefitico cieno. La i inspeccidn de carnes
10 podia ser nunca bien practicada, porque al inspec-
tor se le quitaba de su destino cuando no era de la
comunion politica del alcalde, siendo ain mds sensible,
que si el veterinario reclamaba de la injusticia que se
le hacia ampardndose de la ley escrita, los alcaldes
de monterilla no hacian caso, y lo que es mds doloroso
tampoco nos esenchaban los que habian dictado esas
leyes.

Visto el olvido y negligencia en que habian caido
los alcaldes de ciertos pueblos en el nombramiento de
veterinarios inspectores de carnes, tuvo necesidad el
gobierno de reiterar sus amonestaciones sobre este
asunto sanitario 4 los alcaldes que habian faltado al
cumplimiento de sus deberes, haciendo caso omiso de
las leyes promulgadas, y al efecto le fué indispensable
dictar la siguiente:

Real Orden de 2 de Abril de 1866, recomendando
la més puntual observacion de los reglamentos vigen-
tes sobre inspectores de carnes. Que se hiciera exten-
s1v0 este servicio al mayor numero posible de pobla-
ciones, y las autoridades locales que no habian cumpli-
mentado la Circular de 19 de Enero de 1863, procedie-
ran al nombramiento de dichos funcionarios.

Por Real Orden de 18 de Julio de 1878, se reco-
mienda el mgs escrupuloso reconocimiento de la carne

2
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de cerdo por medio del microscopio, para evitar el que
se venda carne triguinada, y previene, que no se
permita vender la carne de cerdo leproso, (lacerino) ni
por rafali.

Esta Real Orden se expidid 4 consecuencia de los
sucesos del Villar del Arzobispo, sobre los que escribio
una Memoria el ilustrado Doctor en Medicina y Cira-
jia y Ciencias, D. Antonio Sudrez Rodriguez que pre-
sento al gobierno.

L.a Real Ocden ds 6 de Mayo de 1880, en la que se
dispone, que queda prohibido en absoluto la introduoe-

wnado de cerda v sus carnes en territorio es-

L‘ii‘”_‘ de ga

]_lill’lill que proce la de los Estados Unidos de America

y Ale: por lo frecuente que es que estén invadi-
dos de ili-i?li}:n.
Poco durd esta prohibicion, las influencias politicas

de los capal
l 105 [l-“.I‘l

radores de este género, en el que alcanza-
ron grandes ganancias, pesaron mas en la balanza de
la ‘:t-"\' que la salud 1-"21"“".‘\. Yy clnco meses 1'{!‘.\'}1-‘.11‘." se
derogaba sustituyéndola con la

R. O. de 10 de Julio de 1880, en que dice: Queda
derogada la R. O. de 6 de Marzo ultimo, que }:]'wl,-il.w'
la introduccion de carne Yy grasas de cerdo ;'1‘*“-""‘:'-‘““”‘
de los Estados Unidos, de Ameérica y Alemania. Las
que se introduzcan serdn sometidas & un escrupuloso
reconocimiento 111il‘]'n’m.w‘npi(_'u J:l’;‘tl“ii('ais.li_n por \'i~tel‘illtl‘
rios de superior categoria nombrados por el Goberna-
dor, é inutilizando la carne que resulte con triquina.”

Se continuard
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EL BACILO DE LA FIEBRE AFTOSA

La incansable actividad de los sabios ha producido otro des-
cubrimiento de grandisima importancia, el descubrimiento del
bacilo productor de la fiebre attosa,.

Hasta la fecha no sabiamos otra cosa de esa enfermedad,
SINo que era eminentemente contagiosa y que la originaba un
microbio; pero ignora

bamos qué clase de microbio e1
El Dr. Libbert habia encontrado en las vexiculas de las
mamas de una vaca atacada de fiebre aftosa. custro eapecies de

microbios, uno de los cuales, un microco: cus que sobre gelat

na formaha colonias hlan juecinas, creyé el Doctor que era el
causante del mal. ;

Klein, 1dres, hallé en la linf:
\I!' ca

ados, microcoecns en forms:

eptococcus, La inoculacién d

Crococeus no le did resultado al

tién, re;

ano; peroc

roducir en el
“l-\'u ;1 an

Irnero nfermed:
"8

rmar que dicho micrococcns ers
glosopeda. Kurth, mas tarde, opiné que el verdadero microbio
que la producia no era otro que el estreptococus involutus s

Piana ¥ Fiorentini se pronuncian en favor de un

cuyo medio de cultura mas

‘CL\-'I'\‘EI‘I}L' es el sue

tiene el aspecto v las trastormaciones de un prot

En este estado las cosas, llega hoy Sta
Bucharest, o] cual, en )

udios hechos en el Laboratorio ¢

ot n 2 s
Protesor Babes, ha con ir el microbio deesa er

medad ¢é inocularlo cot

: m ¢ imales. Parece que el ba-
'_']l“” lf‘it‘li\'!h-r‘;i\i el aspecto v dimensior s que el de la fie-
bre titoidea del hombre. pero posee la propiedad de moverse.

Se cultiva en todos los medios v s ¢ ylora por todos los colo-
res que ; :

S6 emplean en los Laboratorios. Este bacilo, y aqui
entra lo sor]
ye
.\V

3 rendente, no se encuentra siempre en la saliva y
deulas de los animales atacados, y si en la sangre, hicado
Z0.

M. M. Degive y Gratia, de la Escuela Veterinaria de Bru-
48, que vienen haciendo estudios sobre lo mismo, afirman que
la bresencia de m fAt'rrm.t'..',rr!.'Jf.\‘u.:r:.\'. sean de la z-,\-!n-r.;r que {Jlll,:ﬂ',l'rﬂ_
en el contenido e las vexiculas de lq boca y de las mamas, no
Lo Constante. Se basan en tres érdenes de hechos experimen-
tales, 3

132 Las

Veérsos meé

sel

preparaciones microsedpicas hechas sieuiendo di-
gl 0dos y particularmente el de Gram, han dado todas
1"”? L"Fdoﬁ negativos en cuanto 4 la presencia de gérmenes en
a linfy attosa,

Q0%

«as culturas de esta linfa en caldo simple 6 peptoniza-
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do, sobre suero, agar-agar 6 gelatina simples 4 asociados i la
peptona, glicerina y glucosa, han sido improductivas.

39 g inoculacidn de la cerosidad vexicular, diluida pre-
1e 6 introducida en la biea de una ter-
nera, no ha dado resultado local ni general a preciable.

Estos son los resultados obtenidos por los sabios profesores
de la Escuela de Bruselas, resultados que no pueden ser hijos
de imperfecciones técnicas porque la linfa ha sido recogida con
todos los cuidados de una asepsia rigurosa. Han tenido & su dis-
posicién un lote de 29 animales en todos los peridédos de la en-
fermedad, y tomado la serosidad en la lengua y mamas

;Seran estos estudios los definitivos ¥ habremos llegado i
dar con el verdadero microbio de la fiebre aftosa? j~era verdad
lo afirmado por Starcovici de que la sangre esvirulenta yno lo
es constantemente el liquido Aictenoide? 'Si lo es, jpobres de
nosotros! quizas ten@remos que agregar 4 la lista de las enfer
medades trasmisibles al hombre por ingestion de carnes, 1a fie-
hre aftosa que hasta la fecha mo era considerada como tal. Es-
terminen sus estudios M. M. De-
Starcoviel

viamente en caldo simf

peremos, sin m-ml.,;w;:u. a que
give y Gratia y a que nos deé 4
para formar opinion.

conocer los suyos

M. ARCINIEGA
0 plmlmo-enteriiis de los

tantos

de

Vacunacion preventi a cont a el colera
cerdos.—L.a pneumo enteritis 6 colera de los cerdos que
extragos hace y tantos perjuicios 1rroga 4 la agricultura
todos los paises, pueden ya evitarse empleando la vacuna p
ventiva, descubierta l-li‘h:DTLll‘h de gW'(lw'uw estudios por el
veterinario italiano, Perroncito y el Dr. Brusch Hini

Esta vacuna, preparada, bajo 1 direccién del Dr. Bruss
chettini, en el Laboratorio de Parasitologia de la Real Univer-
sidad de Turin, la ponen sus autores 4 disposicion de todos
juieran emplear. Esta preparada bajo forma li-
-ia, para vacunar tres 4
n animal =0

sablo

aguéllos que la (
gnida en frascos, con la do
males. El
de 0‘2H pesetas.

Aquéllos de nuestros comps fleros (ue guieran emple :
vacuna pueden dirigirse al Laboratorio del Protesor Perroncl
to. Calle de Niza, 52—Turin, quien se facilitara en 1as
1

1as.

precio de una dosis suficiente a vacunar

Ta con-

diciones mencionad

ADVERTENCIA

En el proximo nimero, daremos la plancha de q
nuestros lectores: la rccibiran unicamente los qu
la suscricion. Aquéllos que se hallen en descubierto,
se. si tienen deseos de recibirla, enviarnos el importe d
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