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Cuando aleccionada, la razdn por el conocimiento
prévio de las 1 leyes que presiden la e volucion de la ma-
teria. 4 través de la vida. se llega 4 formar juicio del
ciclo de sus transformaciones admirables. se estd en
Posesion de la 1inica, base posible para elegir los ali-
mentos mas adecuados Y capaces de entretener prove-
chosamente 1a ac tividad vital del individuo, y, exten-
sivamente, de 1a sociedad de que él forma parte como
hombre, ¢ da] grupo zoologico 4 que estd afiliado eo-
o anima],

En asunto de tanta trascendencia no cabe dejar
volar 1a Imaginacion por los campos de la fantasia, ni
aferrarse 4 priorvi & sisteméticas conjeturas para dislo-
car ha} vilidosamente g verdad ({~- Su cauce natural.
Tan distanciago estaba de ella J. J. Rouseau al pres-
eribir goy esclusivismo el ré gimen vegetal para el hom-
bre, con desumoumu nto absoluto de l-m leyes de la
Organizacidy ¥ de la vida: como Io estaba Helveecio al
Tecomendayle sistemdticamente el uso constante de las
GaTnes con igual dese onocimiento de la vida y.sus in-
de sclinabjeg necesidades. que no obedecen otro fuero
118 8u propio umplimiento, ajustado en todos los ca-
805 4 las leyes estable cidas por la misma naturaleza:

La especialisimy incondicionalidad anatomico-fisio-
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l6gica del hombre, & la cual debe seguramente la supe-
rioridad y el dominio sobre todas las especies animales;
le aparta tanto de aquellas que se ven obligadas para
cumplir los fines de su existencia & ingerir una enorme
masa de alimentos cargados de celulosa y exaustos casi
de elementos plasticos,como de aquellas otras obligadas
a todas horas.

4 consumir carne y sangre
a. formula dentaria;

Su excepcional, por lo complet
la capacidad y forma de su estémago; la longitud me-
dia de sus intestinos—aparte otras consideraciones

que podriamos alucir,—le hacen apto para amoldar

su régimen dietético
bre todas 1
luctos mas extraios.

yeidn compmbaLoria de
de de una erudicion
y aun-

. Jos extremos mds opuestos, ¥
por ende, & yivir SO as latitudes alimentan-
dose de los frutos y proc

Exponer aqui una descrij
hacer alar

semejante tésis, fuera
lestos propositos;

inconducente & nuestros mot
10 seria dificil con un poco de
ni lo 1)91'mite

que la empresa 1 pacien-
cia, i aspiramos 4 pasar
tampoco la tendencia de este escrito.

Baste recordar sencillamente la diversidad
] hombre consume en las latitudes exure:
asados ;11'@11&1]85 de
&l el régimen
as islas del

por eruditos,
(1&‘ ah'

mentos que e
1 globo, lo mismo en los abr
orrida donde se impone para
ladas estepas de 1
islandeses,

mas de
la zona t
vegetal, que en las he
mar del Norte, donde, sa moyedos, kamts:
chadales y lapones, viven casi exclusivamente de las

sas que reclama imperiosamente los 110"
Jenamente

carnes y gra
res de su ingrato clima; par
de la extraordinaria condicion de
ooza el hombre para vivir en todas partes.
Apesar de esto, faltariamos & la logica mas €
amos, i por un momento siquiera;

U(ill\'t!‘ll(fﬁ’l'h‘e I)
amoldamiento que

Jemen
: 3 0
tal si supusier 4




pue de ser indiferente para su desarrollo fisico, moral
¢ intelectusl, el uno 6 el otro regimen,

Es de nocion vulgar que las substancias alimenticias
se convierten, sea cualquiera su naturaleza, en ele-
mentos formadores de la sangre: pero ya no lo es
tanto para el comtn de las gentes el pensar que, esa
conversion sera tanto mds ficil y provechosa por el
menor esfuerzo que demanda 4 las fuerzas digestivas,
COMo primera etapa quwe son de una sanguificacion per-
fecta, cuanto por su naturaleza ¥ composicion difieran
menos de los elementos de la sangre cuyo caudal van
d aumentar para los fines ulteriores de la existencia.
Explicase, pues, que la mayor afinidad de naturaleza
entre la carne y la sangre, respecto de la que existe
entre esta dltima y los alimentos de orden vegetal,
por ejemplo, dé 4 la primera una importancia trofold-
gica fundamental para el hombre agobiado por las
exigencias y contrariedades de una vida social que
Solicita sus actividades 4 todas horas, y bajo las for-
mas mas extrafias, sin darle tiempo ni reposo 4 pro-
dueir por si mismo con alimentos de escasa concen-
racion, la fuerza y la energia demandada de él en
todos sentidos,

Ninguna duda cabe. por consecuencia, que la san-
guifieacion, el acto quiza mas nnlunmuiw de la vida,
56 realiza admirablemer nte-—a lo menos en las [ntt,udes
U & nosotros nos interesa estudiar bajo todos los
#9pectos posibles— cnando se hace uso'de alimentos
~oncentrados que, como la carne, adunan en su com-
POsicion elementos albumindides en la proporeion justa
que demandan las necesidades organicas, y grasas o
aterias solubles en el eter, en 1a cantidad precisa para
10 fatigar con un trabajo ikl Jas fuerzas digestivas.
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con detrimento de otras funciones més nobles y de
mas alta jerarquia en el orden psiquico.
Los alimentos vegetales, aparte algunas excepeio-

nes que solo pueden servir para confirmar la regla,
aro, que su forma-

contienen poquisima grasa, y es el
los individuos

cién queda de hecho encomendada en
los érganos digesti-

que los usan con exclusivismo. &
os herbi-

vos, funcién evidentemente mas propia del
imentan al comercio de car-
a

voros industriales que al
lebe quedar relevado de ell

nes, que del hombre, que
mn su salud ¥

en lo posible, en cuanto sea compatbible c
robustez.

La razon es obyvia: cuando el hombre se vé forzado

cantidad considerable de

grasa, rebaja su condicion vital al nivel del herbivoro
luecirla, convir

la celu-

4 preparar por si mismo una

cuya mision principal estriba en proc
tiendo, durante su laboriosa y larga digestion,
losa y el almidén que ingiere con sus forrages, el
orasa, mediante una constante pérdida de oxigeno de
los adipégenos ingeridos.

En el cuerpo, pues, del herbivoro,

el'del hombre, la celulosa se convierte en

lo mismo que el
almidon ¥
el #lmidén en azicar, del mismo modo que esta ultima
se transforma mas tarde en 4cido lactico y este et
butirico que, aun siendo #cidos inferiores,
la glicerind
la for-

Puudvu

transformarse en superiores que, unidos &
por ejemplo, determinaran indefectiblemente
macion de una grasa.

Tales son los grados que conducen, etapa P
imranrg&uica _
producecion de esa substancia, con lo que queda justi
se aplica al a}m.a-
ne cnandd

or etap#
en el camino de las combustiones 5, d 18

ficado el nombre de adipogenos que

don, la celulosa y el azticar. Lo cierto es; 4
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el azicar en su evolucidn llega 4 transformarse en
acido butirico, revistiendo previamente la forma de
acido ldctico, la combinacidn primera pierde casi la
tercera parte del oxigeno que contenia aun en el esta-
do de dcido lictico. Podr4 ser esta. 1 otra parecida la
teoria probable de la formacién de las grasas en el or-
ganismo vivo, cuestién no resuelta definitivamente por
la ciencia; pero sea lo que fuere, lo importante es evi-
tar que las energias digestivas del hombre se esterili-
cen en el trabajo pasivo de una vida vegetativa é infe-
cunda, cuando pueden y deben ejercitarse mds 1itil-
mente en las energias propias de la inteligente vida
de relacion. No cabe olvidar, mno. que cuando en el
hombre predomina por una razén cualquiera la pro-
duccion exagerada de grasa, desciende algunos grados

L la gerarquia de la vida al arrogarse una funcidn

le wrlph»-u Y para la cual estin mejor dispues-
1erbivoros en general, y sobre todos los del ti-
I’“ L"‘lu\"la.l de carniceria. !‘-l‘}i;'i‘i‘,"‘ por la natura-

leza 4 ingerir protusamente en su cavidad digestiva
las substancias ¢ apaces de formarla ficilme nte.

Asi pues, --u?;_!n un alimento que reuna como la car-
e en la medida que demandan las necesidades organi-
cas del hombre. 1a proporcion justa de albumindides.
1 combinacién con los hidroc arburos inc dispensables
& llenay cumplidamente las necesidades de la vida, sin
excluir del ; régimen, por supuesto, los feculentos 1

oledgen og precisos también de todo punto, es una nece-

sidad socig] que no puede eludirse en manera alguna y
que conviene fomentar 4 todo trance, facilitando su
Produeci 10m Y extendiendo su consumo 4 todos los
deseos socia les, 4 tenor de lo que exigen las altas y
lﬂlmammrlas ensefianras de la moderna Zootecnia.

s
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MI OPINION

sobre la edad en que los animales de carniceria
deben destinarse al matadero
por D. J. MORCILLO, Veterinario Inspector de Carnes cn Jitiva
En su estado naciente la inspeceion de mataderos
y carnes, por necesidad tiene que haber puntos dis-

cutibles,sobre loscualeshay disparidad de pareceres en-
tre los veterinarios sanitarios de todas las naciones; ¥
que necesitan concretarlos 4 una regla uniforme que
rija en todos los pueblos. Entre los que existen, vamos

hoy & ocuparnos de uno de ellos dando nuestro pares

cer, que aun cuando de escasa valia, es conviceion
intima; tal es:

¢A qué época de la vida de los animales de carnk

ceria deben v conviene destinarlos al mataderc?

La contestacion & la anterior pregunta podia sel

a9
hu:-

muy 'acénica: 4 la edad en que sus carnes estén hec
ale-

que se hallen en estado de madurez y contengail
mentos nutritivos para reparar de una manera CODRVE:
niente el organismo del hombre.

Pero esto no sucede siempre, no se Sal rifican 1

08

animales en edad oportuna, en madurez convenienté

al matadero muf

siendo lo general, que se destinen
to vemos;

prematuramente y en estado verde. Por es
que en cada nacion, en cada pueblo, se sigue und G
tumbre que desde tiempo inmemorial se adopto y 91
debiera haberse modificado en l‘t“l;ln'il'sn del [‘fufﬂ?f"
que en este tltimo tercio de siglo se ha hecho en O
cuanto se refiere 4 inspeccién de mataderos y carnés

No tenemos una regla fija, uniforme y que
cada lmf’b“"
nlares

regul®

la matanza de los animales jovenes y en
conyveniencias parto

se sacrifican con arreglo a :
“_iuuir\‘; ae

y especulativas, mds bién, que a las prescri]
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una buena higiene, ni se tiene en cuenta los intereses
de los consumidores, que no es 4 lo que ménos debian
atender las autoridades y los veterinarios sanitarios.

Generalmente el sacrificiv de animales de carnice-
ria lechales, se permite e cada pueblo en diferentes
épocas del afio y en edades muy distintas, lo que no
esta exento de inconvenientes que facilmente podian
remediarse estableciendo una reglamentacién bien en-
tendida y uniforme que rigiera en todos los mataderos
de la nacidn.

Los animales lechales que se destinan al matadero
mas comunmente, son las terneras, corderos ¥ cabritos;
10 es frecuente sacrificar lechoncillos del ganado de
cerda para el abasto piblico.

Pero al querer fijar la edad en que cada una de
estas clases de animales conviene sacrificar. los veteri-
narios sanitarios no han estado muy acordes, y cada
o ha emitido su Opinion, siempre ajustada 4
las necesidades y costumbres de una localidad deter-
minada, que difieilmente podia admitirse en las demds,
®n las que se seguian otras mds beneficiosas para sus
pueblos.

De aqui nace la diferencia de opiniones que existe
entre todos los veterinarios sanitarios de todas las
Haciones, admitiendo unos los animales lechales en el
Julat{uiswrn Y permitiendo su sacrificio desde los ocho
dias \11‘.\'}\119.\‘ del macimiento:; otros 4 los quinee dias;
l'—-‘-‘s‘ mas al mes hasta las seis semanas, siendo esta la
OPIion mgg generalmente admitida en Francia, Ttalia
¥ 0tras naciones.

_*'\_"I“i- en este matadero de Jdtiva, siempre se ha
exXigido (que el

fo: ganado lechal, para permitir su saeri-
1C10,

hubiera, completado la primera denticién ¥




estuviese en buen estado de engrasamiento; si no reune
estos requisitos se prohibe su degiiello, y asi se halla
consignado en el bando de buen gobierno que la auto-
ridad tiene fijado en este matadero.

Si esta disposicién convenia para los ganaderos de
toda esta localidad, porque son ganaderos temporeros
y puramente industriales, que solo tienen el ganado
para aprovechar la leche, ya vendiéndola liquida (no
siempre pura) bien empledindola en la fabricacion del
queso, con cuyos productos pueden vivir; aun a estos,
les parecia dicha prescripcion larga é injusta, porque
se les privaba el aprovechar la leche, por unos dias,
siendo su interés degollar las crias inmediatamente de
nacer. Sin embargo, el tiempo me ha hecho compren-
der, que esta medida es perjudicial para el publico ¥
no estd ajustada & una buena higiene. Hoy somos de
)ara que puedan

opinién, que esta clase de animales |
, 'y estar

admitirse en el matadero, deben tener mas, edad
m#s granados 0 madures.

La primera denticion en los animales lechados se
efectiia, generalmente, en el primer mes de la vida;
tienen todos 108

dientes de leche & los 25 6 30 dias de nacer; y lo mismo

sucede con los corderos y cabritos. Si tomamos como

|J01‘ lo que vemos, que las terneras

tipo fijo para permitir el sacrificio de los animales le-
la denticién, tendremos queé

chales el complemento de
ndo no tienen

admitir al degiiello 4 dichos animales cua
mds que tres ¢ cuatro semanas de edad. Estas carnes
son gelatinosas y de escaso valor nutritivo.
Todos los tipos de edad que se han adoptad
creo, queé

0 108

; : st
parecen inconvenientes y prematuros; e
e en un princl

licaré.

. 110
cuestion de mataderos debe basars

més positivo y sélido, como mds adelante 1t




Resulta, que en ninguna parte se ha fijado de un
modo concreto y terminante, la época de la matanza
del ganado lechal, estableciendo una reglamentacidn
con el cardcter de ley, la cual fuera observada y adop-
tada en toda Europa, como un principio higiénico y
cientifico.

En Espaiia, en cada provincia, en cada pueblo, se
sigue una costumbre para el sacrificio de los animales
lechales; mientras que en unos no se permite mds que
en determinadas épocas del allo, en otras se permite
todo el afio, destindndose al matadero desde ocho dias
despues del nacimiento en adelante. No tenemos ley
alguna que determine la edad en que deben sacrificarse
las terneras, corderos y cabritos, que fuera observada
ton rigurosidad en todos los mataderos.

También debemos hacer una ad vertencia en este
lugar, y es, que suelen presentarse casos, en los que,
el veterinario sanitario tiene que ser condescendiente
Y permitir el sacrificio del ganado lechal, sea vacuno,
lanar ¢ cabrio en cualquiera edad que lo presentan en
el matadero, 1o que puede suceder en afios de sequia
0 que por otra causa cualquiera existe escasez de
Pastos y el ganadero no tiene posibles para sostener
SuS animales 4 pienso, viéndose obligado 4 sacrificar
la cria antes de tiempo, con objeto de salvar las ma-
df‘es. En estos casos algo frecuentes en algunas pro-
Vineias de Esp
'080s por |
0 fal

afia en las que los inviernos son rigu-
08 frios y las nieves, que estan muy escasos
tan log pastos, el veterinario sanitario si vé que
110 se perjudica con la carne de los animales lechales
la salud piblica, permite que se sacrifiquen para favo-
ref'e‘l' en lo posible al ganadero y aminorar las muchas
berdidas que suele tener. Pero esto, ni sucede todos

)




los afiog, ni cuando ocurre, el mal se extiende & todas

las provincias de la nacion; de aqui, que solo indica-

mos este incidente casual, para que el veterinario sa-
nitario obre, cuando se le presente, segun sa concien-
cia y criterio higiénico lo dicte, siempre atendiendo &
no perjudicar los intereses del ganadero ni los de los
compradores y menos la salud publica.
Nosotros en este articulo trataremos este
extraordinario y accide
4 conve-

asunto

haciendo omisién de lo que, n-

talmente puede presentarse ¥ sin atenernos
niencias particulares de localidad.

No se puede decir que la carne de
jovenes altera de un modo constante ¥y
salud del que la come, sea cualquiera la edad en qu
se destinen al consumo publico, y bajo tal supuesto

al

log animales

manifiesto 1a

al ganadero 1l
lechales.
e fijar

no debia ponerse obst aculo alguno

matarife en el sacrificio de los animales

Tampoco sabemos que los que han tratado d
la edad en la que conviene destinar las terneras, COU
deros y cabritos al matadero, funden su opinién en 1
insalubridad de la carne en la primera edad que P&
diera perturbar el estado funcional fisiologico del qué
bridad desaparecia mas

la come, y que esa insalu

lante; y sin embargo de no existir e circunstal®
. determinar la época dé =

que tan poderosa seria p:

,r animal

vida en que se debia permitir el mate
les, vemos el empefio que desde
ble, que e
.neion de los 00%
de

ales muy

muy antiguo se tiel
5 - ey R 7 todo0
en fljar dicha edad. Es induda cuando en

tiempo ha llamado este asunto la ate

. infe-
consideraron mt

bres peritos, alguna otra cosa
rés, para no permifir que se sacrificaran anim i
jovenes. En nuestra opinion, en lo egsencial que 5€ i“i
or nutritivo que =

daron fué. en la diferencia de val
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carnes tienen segin 4 la época de la vida en que los
animales se sacrifican: porque esto es lo principal que
nos debe servir para sentar una regla fija, saber cuan-
do las carnes de los animales i Jovenes tienen condicio-
nes para destinarlas al consumo piiblico.

Sabemos, que las carnes de los animales jovenes 6
lechados son escasamente nutritivas. que lo son tanto
flenos, cuanto de menos edad se sacrifican; que son
carnes de lujo, de entretenimiento, que solo convienen
@ las clases acomodadas, no sirviendo para alimentar a
las clases obreras y trabajadoras. Estas carnes si aten-
demos 4 la i Importancia nutritiva que tienen, debian
venderse 4 bajo precio y enrelacidn de su valor nu-
tritivo v sin embargo, son las que mas caras se suelen
éxpender, pero justo es tambien que los que las con-
simen, como gentes de dinero paguen su capricho.

De las carnes de animales muy jovenes podemos
decir que son gratas al paladar. se mantienen v digie-

“el con facilidad, pero engafian al estomago, no satisfa-

wan e e s 1 -
“Hlas exigencias del organismo y llaman pronto la

*eusacion del hambre

prestan escasos I_ll‘;l:-

parar conve-

oani ISmMo

li repa-

= r
P
Adem:
molla, es otra circuns-
: L que cc ntribuye a disminui mas su valor nutri-
V0

Es de H]r;,nhl'lil
Busculing

COne
L

lad que las carnes contengan

USIAazono, creatina. etc. para que pllﬁf('lﬂll

eptuarse COmo comestibles v nutritivas, llenando
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con tales cualidades el objeto 4 que las destinamos:
reparar las pérdidas del organismo. Las carnes de los

4venes mno tienen, ¢ existen escasamente
© b

animales
7 no pueden

esos elementos esenciales en sus tejidos, §
nutrir mas que & medias.
Por esto se observa, que si nos alimentamos col

carne de animales jévenes sentimos més pronto el

hambre v la necesidad de volver a4 comer, que cuando
i 1

arnes hechas procedentes de animales de me-
especial-

mente los musculos, los principales elementos de nu-

usamos ¢
diana edad que ya contiene su organismo,

tricion.

Es por lo tanto un abuso matar antes de su debido
tiempo animales jévenes, sin dejar que sus carnes lle-
ne estén hechas y puedan pres:
os individuos que de ellas
lo se

cuen & su madurez, q
tar elementos nutritivos a 1
se sirven como alimento. Pero este abuso no so
comete con los animales si no que alcanza 4 los vege:
4 las hortalizas y las frutas |

tales, en particular jue
el lujo del

se cogen antes de tiempo para satisfacer
contienen mas

aristoerata y cuando las primeras no
que substancia herbicea, las segundas abundan en ac
-ados ¥

dos v tanino escaseando los principios azucal

siendo de poco valor nutritivo.

A pesar de todo esto, las costumbres, el lujo ¥ €

orgullo que imprime al hombre el dinero, oblig
que se sacrifiquen animales muy jovenes ¥ vegetales
antes de tiempo, que paga a un precio e.\‘f‘l‘?'i[ﬂ“ff
cuando menos valen, para ostentar su grandeza; SR
facer su caprichoso apetito y demostrar st superi”
ridad.

: o 10
Por otro lado esta la avaricis, ] lnc

yveln-

el interes de

por parte del ganadero y el agricultor, que pot

J
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der sus géneros 4 més elevados precios, los destina an-
tes de tiempo al mercado piblico, tomando por ello un
valor ficticio, una garantia ilusoria y ejuivocada.

La edad en que se admiten los animales lechales
para el matadero (quince dias, un mes y seis semanas)
NO0s parece muy prematura, en razon, & que en esa
edad las carnes estdn muy cargadas de principios ge-
latinosos, no contienen elementos excitantes ¥ nutri-
tivos, no estdan hechas y constituyen un engafio para
el que las compra.

Deben sacrificarse en edad mds avanzada, cuando
las carnes se han granado més, que estan mas hechas
¥ adquirido elementos mds convenientes para la nu-
fricién del hombre. Por esto creemos, que las terne-
ras no debian destinarse al matadero hasta que no hu-
bieran cmnpluin tres meses de edad, los uuttlorm y ca-
britos 4 los dos meses. Esto haria que sus carnes no
estarian tan cargadas de gelatina, fueran mds sucu-
lentas y mds nutritivas.

Al regular el sacrificio de los animales lechal por

& edad se tropieza con el grave inconveniente, que
ésta 1 0 se puede determinar con entera certeza en la

Primera época de la vida, induciéndonos esta incerti-
dumbre 4 cometer mas de un error, y 4 que se susciten
altercados enojosos entre el ganadero, los matarifes y
veterinarios sanitarios.

Pero en vez de servirnos de la edad para admitir el
ganado lecha] para el matadero, /no podriamos adop-
"I 0tro medio mas conveniente, m&s Seguro y menos
®Xpuesto & cuestiones? En mi opinion si; establecer
“0mo regla el peso aproximado que debian tener en ca-
Hal las terneras, corderos y cabritos, para poder admi-
birlos en el matadero y destinarse al consumo publico.
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Esto no es nuevo en Espaiia, no es que nosotros lo
inventemos, si bien nos parece lo mas justo y que
mejor puede marcar la buena calidad de la carne, sino
que lo vemos consignado que en algunos mataderos se
regian por el peso y no la edad, como puede verse por
la siguiente escala:

Cada ternera de leche debia tener en
canal limpiar. .« o0 v i 40 libras
Oada cordero en canal limpia . . . . . 16 1id.

(Jada cabrito en canal Ruds
(Cada recental en canal. 0
Cada lechoneillo i(*le!flu ¥ cerrado. . . 45 de

En la actualidad debia exigirse como peso minimo

en los animales lechales, para que pudieran admitirse

en el matadero el siguiente peso:
Las terneras en canal limpio. 50 kilos.
Los corderos v cabritos en canal y con
cabeza . 6. 1d,
L.os lechoncillos 4 dd.

Con este peso ya se podia estar seguro, que las

carnes ya estaban mas hechas, mas granadas, tenian
mayor valor nutritivo y no contenian tanta gelatina.
En los animales lechales, ademas del peso, debemos
exigir que se encuentren en buen estado de salud,
carnes v engrasamiento, pava permitir que se destinen

al consumo piblico.

La venta de las carnes procedentes de animales JO-

venes v flacos debe prohibirse en absoluto, no solo por

su ningtin valor natritivo que se les concede, sino por-
que su uso ocasiona diarreas pertinaces 4 los que las

comen.
El sacrificio prematuro del canado 1!'&‘!%1] ocaslond
un grande perjuicio & la canaderia, hoy empobrecias:




porque se consume mas que se produce o cria: y asi
como existen leyes que prohiben la caza y la pesca en
ciertas épocas del afio, bueno seria que se dictasen
otras sobre la matanza de animales de leche. por las
que se prohibiera: 1.” Que no se destinasen al matade-
ro mds que los machos sobrantes y que no habian de
servir para la reproducién. 2.° Las hembras defectuo-
Sas que no reuniesen condiciones para perpetuar la es-
pecie, serian las que se permitiria matar, prohibiendo-
se sacrificar las buenas, y 3.° Qne las que se admitiesen
en el matadero debian tener el peso que dejamos indi-
cado anteriormente. Adoptando estas medidas no se
privaba 4 la sociedad de un gran numero de miles de
kilogramos de carne que se pierden por sacrificar el
ganado antes de tiempo, vy que tanta utilidad reporta-
rian al hombre,

HIGIENE DE LA LECHE
por D. ANTONIO IBANEZ, Veterinario Inspector de carnes enAlmansa

El reconocimiento higiénico de la leche debe ser
objeto preferente de la administracion, y motivo de
“Onstante estudio para el Veterinario higienista.

La composicion de la leche ha sido, en distintas
épocas, el objeto de estudio de los quimicos. Este flui-
do, que debe reunir todos los elementos necesarios al
desarrollo de los animales, constituye un alimento
completo. Se halla constituido por agua, materias gra-
°88, Una materia azoada. azdcar y sales.

La materia orasa, representada por los glébulos,

10 es homégenea: resulta de la mezcla en proporciones
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lle 60

variables, de distintos principios: en la vaca,
centésimas de margarina, 30 de oleina y 2 de buterina.
Las dos primeras son representantes en la leche de las
demds grasas de la economia: la buterina es un aceite
que produce el dcido butirico, que tiene un olor carac:
teristico, Contiene caseina en disolucion, coagulable
por la influencia de diversos agentes; lactina O aztcar
de leche, cristalizable y fermentescible (en proporeion
de 4 4 5 centésimas); y por ultimo sales, como cloru
ros de sodio y de potasio, fosfatos alcalinos de caly
de magnesia. Con frecuencia se encuentra 16 milési-
simas de acido carbdnico, 12 de azoe y 1 de oxigeno.

Nada mds descuidado que la Higieno de la leche, ¥
tampoco, alimento alguno que sufra mds perniciosas
alteraciones y que produzca mayores estr
salud. Usado, principalmente, como alimento cotic
del nifio, por todos los que padecen afecciones orgéni-
por los que

necesitan de

Agos el la

liano

cas ¢ alteraciones funcionales cronicas;
despues de un estado patoldgico agudo,
alimentos de facil asimilacién, la leche se convierte,
con suma frecuencia, en arma de dos filos, ya por las
adulteraciones conscientes, bien por servir de medio
trasmisor de estados infecciosos de las hembras que 1"&
segregan, 0 por servir de medio de cultivo, 4 los mi
crobios de las enfermedades que se ¢rasmiten por 188
personas que la manipulan.

En las grandes ciudades, el estudio sani
leches, merece un detenido estudio higiénico y um ¢
limento liquido Ur':'
0s pato-

tario de las
lo

constante, para que este precioso a
sirva de introductor & tantos micro-organism
genos, y de vehiculo & numerosos venenos.

El veterinario sanitario no ha de ser
y debe siempre, en el estudio higiénico

asclusivise

de cualqu’
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alimento, utilizar por su orden técnico en los analisis,
los procedimientos fisicos, orgamnolépticos, quimicos y
los aun mds importantes. microscépicos y bacteriold-
gicos. La prictica y la frecuencia de exdmen pueden
ensefiar mucho, y de aqui que con frecuencia precon-
cibamos ciertas condiciones quimicas, en las leches.
J)m- algun dato fisico: Y que ciertos datos quimicos nos
hagan sospechar, lo que mds tarde nos muestra el mi-
t‘]"ls("'il'lt{): a [Jl'<*~"11c‘i;} llf-' e¥poros, que :;‘1 1141(-1‘u.~<('€)]|iu
10 10s permite clasificar y que las experiencias bacte-
riolégicas nos ponen de manifiesto revelando todas sus
mnh hi. as Hlli’i\"\ullr's.

Tomemos por tipo la leche de vaca: en es tado fres-
£0; es un liquido opaco, de color blanco & ligeramente
amarillo, de sahor dulzaino, Y despide un olor (que re-
cuerda el de] sudor d

e la vaca. Lia, reaccion debe ser
heutra, indiferente: probado por el papel tornasol ro-
J0, este ye presenta liceramente azulado, Yy "115:*,\'€'l‘i‘1
Por el tornasol azul. deberd enrojecerse siempre.

Las adulteraciones mas frecuentes son;: la sustrac-
cion de g nata y la adicidn de agua. Estas que no
Pueden considerarse mas que como fraudes (1), se re-

Conocen DOor

uchos instrumentos que la industria

Clentificg bone en manos del higienista: tales son:

Kl !’lff't'fr\‘r"ﬁf/;;“ll cde .'i-l}],\',

B /(f{'f{l"f{'i)-"l'i"f’fr".f"\ de [\}Il;h\(!\!!}'(‘ v de (‘hr-\':ﬁfip;.
Nar- . . T ‘
para apreciar la pureza de las leches.

Lllm f‘j"‘t;‘n':‘;t.‘/r’f ‘08 de .JUHI'\ v de fJIh'\'t"-‘]HJ" que nos
lll\h'&ll'il}: la ca

itidad de crema que la leche contiene.

(1) Ll.lf!ii'\'-w“.{.w-
Dernic

L poco notrva, -puede ser mumy
1 microoreanisy 108 pato
1 a la leche

Lar o1 fj_"l‘Tt a

tiosa por que pecies
Benog que

en a M\
'\“MI'

'If-.,u(u produc
lll[unu..,‘l

esteriles; al n '
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1L.os lacto-bnrimetros de Marchand y Sovellet que
nos seilalan la cantidad de manteca.

Tambien con los galactémetros construidos por
Chevalier Dinocurt y el moderno de Adam, se puede
analizar los compuestos de la leche.

Las adulteraciones més usuales para que la sustrac:
oi6n de la crema y la adicién de agua no sean -SOSPE
chadas por el comprador son: almidon, harinas, emul-
siones diversas, goma, mucilagos, clara y yema de
huevo, gelatinas, masa cerebral, etc.; todas faciles
de reconocer por los procedimientos que vamos 4 in-
dicar.

El examen microscépico directo de la leche, se ha-
e del modo siguiente: con una pipeta se aspirs un po-
co de leche y se deja caer una diminuta gota sobre utl
portaobjeto; sobre ella se coloca el cubre sin compri-
mirlo, dejando la preparacion algunos minutos en Ié
poso, para que los globulos lacteos se repartan uni-
formemente en el extracto comprendido entre am“Uf’
cristales; y luego se examina d un aumento de 300 &
400 diametros.

En la leche fresca, que no se ha sometic
llicién; deben observarse numerosos olobulos
féricos, de bordes muy acentud
refringente: 0t
los globw

lo 4 la ebt-
illm\l(l'

ros, perfectamente es
dos, y la pasta central brillante,
elementos no deben verse. El diametro de
los de grasa, varia entre 2 y 12 m. m.; St confignr®
cién es perfectamente igual por todo. sin deformaciot
alguna.

Bl niimero de globulos que |
campo del microscopio es muy variable,
solo de la cualidad de la leche, sino con
modo de hacer la preparacion; es evidente que

el
yneden observarse en @

y cle.pende ne
frecuencid; de!
g1 o
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gota es mayor 6 menor, el extracto que se forma es
mds 6 menos sutil y por efecto de la mayor 6 menor su-
perficie del cubre-objeto, por ser mds ¢ menos su peso,
eteétera. ; se hard una distribucién de los glébulos sobre
una superficie mas ¢ ménos dmplia, y el ntmero se
presentard 4 la observacién microscépica, anmentado
6 disminuido segun el caso. La préctica de laboratorio
ensefia muchas minuciosidades que inducen & ser es-
crupulosos en los menores detalles de téenica: -convie
le usar siempre una pipeta que dé la gota igual y que
el didmetro y espesordel cubre sea el mismo. Con ob-
jeto de reducir la leche & un extracto siempre igual, se
Usa con ventaja el porta-objeto escavado de Ranvier.

Conviene siempre el exdmen microscopico directo,
sin preparacion aleuna especial, por que este procedi-
miento sencillo nos puede, casi siempre, advertir de
algo anormalmente contenido en la leche Yy guiarnos
en los procedimientos ulteriores.

Hemos dicho., que en la leche fresca, no hervida,
10 deben verse mds que glébulos de grasa; mas sl esta
leche se somete 4 1a ebullicién y se deja enfriar, se ven
al microscopio gruesas esferas, y con frecuencia sol-
darse una 4 otra. quedando adosada como una escre-
cencia de la primera; esferas que se hallan constitui-
das de finisimos cristales en agujas, reunidos en for-
mas elegantes; estos crisisles son dcidos orasos.

Este exemen micoscopico simple puede sefialar la
bresencia de calostros: en este caso, 4 mas de los glo-
bulos de grasa, vense tres especies de elementos: leu-

Coe1t0s mas ¢ menos numerosos; celulas de forma oval

O 5 : 3
redondeada conteniendo pequeiios corpusculos blan-

CO-amays: = ' ’ ’
vamarillentos que no ocultan el ndcleo; células de

o1y O . . ’
S'an didmetro redondos 1 ovales & los que se hallan
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englobados corpusculos de grasa, raramente alguna
célula larga perteneciente al epitelio de la gldndula
galactofora. i

En ciertos estados inflamatorios de las mamas,
puede notarse en la leche, la presencia de leucocitos y
de algunus elementos que simulan el calostro; tales
son, por ejemplo, los corpisculos fusiformes, que ge-
nerglmente son glébulos licteos recubiertos de mucina,
que son los que revelan la mamitis......

Para proceder & otro examen microscopico de la

leche, conviene dejarla sedimentar algunas

horas en
sitio fresco, después se decanta ¢ se filtra, y se toma

material del filtro 6 del fondo de la proveta que la

contenian. En el sedimento puede notarse la presencia

de glébulos rojos de la sangre, que se pondran mas @e

manifiesto al mezclar sobre el porta-objeto, a una gotd
ce leche una cota de solucion de yodo, que sin ejercer
‘(“‘\:],‘,I“ -:lﬂ.!w |L\_~ :‘]c’i‘_!::-z |:i_._‘1.-.;5_ wlu da Lw-: :il”‘willn‘

e el microscopio advertir 12
.

presencia de gra iilos de almidon, que Iu\'il']f, ]-“1:~'|"*"

m4s de manifiesto, por la adicin de la solucién yodica;

que los tifie en azul; y si lo deseamos. podremos seguit

la observacién para apreciar co1 mAas O menos exacd:
tud, de qué graminea ¢ leguminosa proced
adulteratriz.

Mientras se deja sedi a leche para un exd
men subsiguiente, se puede hacer el ensayo delas®
culas de este modo: se toman en un tubo de en o

LO l"{)hT]‘]l}i-TIH_IS cibicos wi!‘ leche Y il,’w]i'{‘c"‘ e il
reposar alounos minutos, se e X pons el tubo a la ik”!:”
. i (16
rese la presencid

de la 1.17)!}.;1:‘.1 de a

1 % e g ] IR | p 8
almidén, que se recoge en el fondo del tubo, dond
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llama lo carboniza, convirtiéndose de blanco en ne-
a2ro.

Para descubrir las gomas y mucilagos. se mezcla 4
la leche un poco de &cido acético. se calienta v se fil-
tra. El suero se trata con alcohol coloreado. que coa-
gula dichas substancias, quedando ademas teiiidas por
la substancia colorante. Cuando la adicién es de goma
arabiga se conoce por la formacion de copos filif ryes.

Lﬁ “lglw‘;J VY Yelna de huevo., se conoce, fiJT_"\.‘;J‘i'! J.J

leche, quedando esta sobre el filtro. 6 exponiendo la
1

o . ’ 1
ieche a un calor suave que las coacula.
La gelatina se reconoce tratando la leche por el
I
4€1do tanico, que la coagula formando tanatos.

Kl sedimento puede cont ner pus, que puede pouner

en evidencia el lac toscopio de Donne § el miurw_\m‘»liit')_

|1i5l1=:;_~‘:11[-1;‘i:-,~'|- los globulos purulentos.

La adulteracién un tanto frecuente os la emulsion
de substancia cerebral, siempre ficil de descubrir exa-
minando el sedimento de la leche. donde ficilmente

encontramos la caracteristi celula nerviosa.

Hexamon dal. sediments. hechp. dovnk mianars
minuciosa (en cierto limite), hasta demuestra la adi-

clon de agua v la procedencia de esta; pues descubri-

mos lg presenc ia de ;=i'_iHl'lE|>' .A-:l‘.-;‘i.-a de diatomeas, de
Infusorios, de gérmenes, de helmintos, de ciertos espo-
L0s PTOp10s ¢ el agua et suficientes 4 pro-
'ar que la sofisticacion ha s con agua super-
Bl Fote' axariion dol sedimonto sord sufitiontamanta

reveladay 1 . : . L v
‘€velador de 1 eza que se emplea en las lecherias:
I

vuando se }Jial:u‘-‘» sin previo lavado de las v asijas, po-

detritus de :\;‘-E|-i:(‘ ‘-."'.é*"Fll“hA !'i'!‘l_‘1i>~

» celulosos, cunerpos amorfos, pelos.




46—

La leche es un medio en alto grado favorabilisimo
para la evolucion de todas las bacterias; tanto las poco
ofensivas como las patégenas. Algunas especies micro-
bicas, imprimen 4 dicho liquido modificaciones espe-
ciales que caen bajo el dominio de los sentidos; coagu-
lacion, coloracién, alteracion de sabor; vise osidad,
etc.: otras especies producen toxinas, y otras dan
lugar 4 terribles infecciones, de mayor oravedad por
ser su accién sérdida y poco explosiva.

Numerosas son las especies que tienen la propiedad
de coagular la leche: unade las mis notables en esa
propiedad es el bacilo del dcido ldctico de Hemppe; pé-
queno ¢ inmavil; se cultiva en ge Jatina y es muy simi-
lar al bacilus coma 'y al bacilus tifosus. El bacilus comt
la coagulacién formando tambien
que

determina, puro,
scido ldctico destrogiro, & diferencia del aunterior
casi todas las espe:

es indiferente & la luz polarizada, y
1 baci-

cies sépticas, elvibrion tauwrinensis de Bordcni, e
lus prodigiosus, ete.

No siempre la coagulacion es debida 4 la acidifica-
c¢ién que determinan dichos microorganismos; algnnas
veces la reaccidon es marcadamente alcalina, por la
formacion de un fermento. Duclaux demostro en mi
ne describe con el

chos microbios esta propiedad, los q
111'11@111]1]5\

nombre de Tirotrix (T. geniculatu b
T. filiformis, T. tennis), Eunp1:-=|a,r que  posee ,,.m
mente el bacilo de la patata.

El espesamiento y coagulacion de la leche no €
bacteria, S0
> l -Jl'n"l"

In

siempre debido 4 la actividad de una
que ciertas plantas provocan la ¢ :oagulacion por
las ingerido la vaca, tales son: la owxalis ac -etosella
cinara cardunculosus, el ficus carica, etc.

La leche puede presentarse coloreada, siendo 18
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coloraciones més frecuentes: el azulado, debido al ba-
cilus cyanogenus ¢ bacilo de la leche azul; el tinte ro-
jizo, debido 4 la presencia del sacoromices roseus, de
bacilus prodigiosus & del bacilus lactis erytrogenus; la
amarilla; debida & una sarcina, al bacilus jantinus.

Bacilo de la leche azul (Bacilus lactis cyanogenus).
—HKste bacilo tiene una longitud que varia entre 1 y 4
m. de m. y su espesor entre 0'3-0‘4 mm., muy movible,
¢on numerosas prolongaciones ciliares (1), aerobio y
esporigeno. En la gelatina da una crlonia fusible, cir-
cular, convexa, de color blanco grisdceo; comunicando
d la gelatina circundante una coloracidn verde-azula-
da. En la patata evoluciona, comunicando el tinte
azulado.

Bacilo prodigioso (Bacilus prodigiosus) Ehremberg.
—Bacilo muy corto, tanto que por mucho tiempo fué
creido micrococo: se presenta aislado ¢ remni’o en
masas irregulares. No esporigeno y mdvil; es anero-
bio v funde rapidamente la gelatina; forma una colo-
g circular produciendo un liguido rojizo. Evoluciona
L agar-agar y en la patata, produciendo colonias de
color rojo-fuchina. intenso, con reflejos metalicos; la
cultura despide un olor 4 trementina. En el caldo de
Koch, 1o enturbia y lo hace rojizo. Crece ripidamente
i la temperatura ambiente; evolucionando mas lenta-
lente y sin producir la coloracidn roja & 37.° C. Pro-
duce un pigmento rojo-fuchina que se disuelve en agna,
aleohol y efer. Su residencia habitual es el aire més 6

menos himedo, terreno, agua y la leche.

(1) Las prolongaciones eciliares de les microbios que las
Doseen, necesitan como los esporos, de procedimientos tecnicos

especial
Copicas.

€S para hacerlas accesibles 4 las observaciones micros,
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El bacilus lactis eritrogenus (Hemppe)—Bacilo cu-
yo largo es 1—1,4 mm., y espesor 0,3 a 0,5 mm. for-
mando filamentos movibles; no esporigeno. Funde la
gelatina con suma lentitud; la colonia es circular, de-
primida, blanco-grisacea y produce una ligera colora-
cién roja de gelatina circundante 4 la colonia. En el
agar, evoluciona rapidamente, siendo tambien rapido
su desarrollo en el caldo, al que enturbia dando una
coloracidn amarilla intensa. Coagula la leche: despues
de algunos dias, el cultivo lacteo en un tubo de ensa-
yo, se divide en tres capas: la una superior de color
amarillo cremoso; una media (suero) de color rojo, ¥
otra inferior blanca (caseina). Ks aerobio, y crece len-
aria; adquiriendo el

tamente a la ““Hl{li"l'filﬂl'ﬂ- or'(
=

mdximum de evolucién entre 28° y 35° C., despidiendo

oases nauseabundos.—Su residencia habitual es el ai-

Te § la leche que m\]n]';i en 1':>in como va El:r‘ii'\lls\“vll".

Coneluira

Sobre el proyecto de Ley de Policia Sanitaria

CARTA ENTREABIERTA

Al Sr. D. Mateo Arcintega.

Director de 1n Revista de Inspecciéon de Carnes.

Distingnido Sr. mio: Obligado por deberes de "
tesia, por deberes de compaiierismo, por deberes @°
sociedad ineludible y por el propio impulso e mi T'H?‘ !
na voluntad, quiero contribuir en la medida de mis
escasas fuerzas y de mi corto ingenio atendiendo 12
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afectuosa invitacion que V. querido director, hd pocos
dias me hizo) 4 llevar mi grano de arena & la obra pro-
fesional y social que con laudables humanitarios fines
Se Intenta,

Tritase de un proyecto de ley de Policia Sanitaria
que ponga & cubierto de las mortales asechanzas mi-
crobianas el organismo colectivo de los espaiioles, y
10 hay para que decir la importancia notorisima que
éntrafia la realizacién de ese proyecta, mi el interés
“on que todo cindadano debe atender cuestidn de ta
Vitalisima trascendencia. maxime los que; por obliga-
¢ion profesional, hemos malfiana de interpretarlo, re-
Presentarlo, dirigirlo y sacar sus beneficiosos resulta-
dos despues de que se le haya dado validez legal.

Es fuerza indispensable acudir al llamamiento, dis-
cutir con la posible sensates ¥ sincero compaiierismo,
Por que de la discusién nace la luz, ¥ unirnos en mi-
tua armonia por que de la unidn nace la fuerza. y fuer-
28 y luz necesita nuestro organismo fisico ¥ nuestro
Organismo intelectual. el organismo de la ictérica Bs-
paiia, la nacidn privilegiada con mds miiltiples ¥y va-
liosos dones por la prodiga naturaleza, sumida en el
Sopor del atraso ¢ por lo menos del statu quo por la
indolencig Y sanfasén de sus hijos.

En Espaiia, acostumbramos 4 reirnos de todo el
mundo, siendo gsi que, casli todo el mundo debiera
reirse de nosotros, E:{ll;ln:l estd como estaba Quevedo.

626 nacion hay que, en ciencia no la exceds
Si, ni sube ni baja ni se estd queda?

éNo es l4stima que atin estemos en embrion, cuando
Yya han florecido en el jardin, hasta ahora casi esteril
de nuegtry clase, sédbios tan ilustres como Chauveau,
Perroncito, Bouley, Pasteur, Hurtrel d* Arboval, No-

!
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extranjeros, y entre los
llez Vicén, triunvirato
lmiracion eternar..

card, Galtier, ete. entre los
espaiioles, Casas, Llorente, Te
{lustre de inmortal memoria y de ac
Empero, digo mal, por que, no hace mucho que

y Q1 ) jue, 1
hemos dado un empujon hacia arriba, hemos ascendido
gracias 4 las inusitadas fuerzas desplegadas

un poco,
cuyos nombres no hay para que

por todos aquellos
repetir.

Pero hay que subir mas;
la cispide de nuestros puros iC
guna aspiracion mas legitima,
(por decirlo asi), ninguna 1
més generoso, ninguno
policia

llegar 4 la meta; escalar
jeales de progreso. Nin-
de nuestra hasta hoy

ilegitimada clase, dea més
oportuna, ningun intento
I proyecto de ley de
sobre la reforma
Postre dulce
del alimen-

acaso mas plausible que e
sanitaria. Este proyecto d
anteada, es miel sobre las hojuelas:

al fin, ha de endulzar el amargor
yora se ha gustentado

e reforma,

ya pl
que,
to de sinsabores con que hasta al
nuestra anémica clase.

Desde las victimas ocasionac
ralis en Villar del Arzobispo hast
por el mismo

o lustros Cuatro lus-
ha

las por la trichina Spt-
a las causadas en El-
goibar en los presentes dias homicida
parésito, han transcurrido cuatr
tros encerrados en la funesta indiferencia 4 que nos
conducido la inquina de los egoistas, sin alientos paré
desechar la vergonzosa inopia cientifica de nuestr?
clase indigente. Cuatro lustros envueltos nuestros jdea-
iferencia y en’ tanto, de.imnlﬂ
organismo
] sabio

les en el quiste de la ind
4 la triquina salir del suyo
muerte,

para invadir el
como decia @
de una maners
1Qué lamentd”
[Tinieblas al

humano y darle al fin
Bouley: «con mucha lentitud, es decir,
uel que el veneno mas activo»...

mas cr
iQueé funestisimo atraso!

ble negligencia!
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finalizar el sigio XIX; el siglo de las luces asi llama-
do por sus grandes progresos!... Y es que, como ex-
presa muy bien un adagio castellano «<nadie se acuer-
da de Santa Barbara, hasta que truena.» Asi y todo
despues de oir tronar, nada se ha hecho... jCudnta ra-
zom tiene el ilustre D. Juan Morcillo cuando en su
clasica obra «Guia del Inspector» dice. «Yo creo jue
hemos perdido dos oportunidades que se nos han pre-
sentados propicias para consegnir la mejora de los
Inspectores de carnes; la primera los desgraciados su-
cesos de Villar del Arzobispo; la segunda los anuncia-
dos en Madrid y Cérdoba; estos mos indicaban bien
claramente que era hora de pedir, y que se nos hicie-
ran concesiones; pero no hubo nadie que se acercase
al Gobierno de la Nacién en demanda de nada, por lo
menos que nosotros sepamos, resultando que hemos
[il““iatfif) pﬂ.\'lf"rg‘éu_i('m como antes.>

Si ya de antemano no se hubieran levantado ilus-
tres personalidades de nuestra clase, ahora, la tercera
ocasion, los sucesos de Elgoibar, les incitarian a le-
vantarse de subito ¥y con ellos la clase entera, por que
entiendo que toda esta debe ser amante del progreso.
Por esto y por todo, jcuan oportuno es ese necesario
proyecto! Es hora de salir de nuestro marasmo, en el
que estaba entumecido el cerebro de la clase y acor-
bardado y aburrido su prestigio. jQue no en balde se
han levantado voces elocnentes en nuestras altas Ci-
maras legislativas, en defensa de nuestra esclavitud
clentifica ¥ social, y no en balde se ha puesto de nues-
tro lado esa notabilisima cohorte de ingenios, los chi-
¢0s de la prensa de gran circulacién; esa poderosa pa-
lanca que pidiera Arquimedes, que mueve el mundo

de la Idea, teniendo como punto de apoyo, y como
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potencia la incontrastable fuerza de la opinion popu-
lar, simbolo supremo de la mds pura é infalible jus-
ticial...

Yo creo firmemente, creo con la fé que inspi-
ran los puros ideales de progreso que, dentro de poco
tiempo, no habrd lugar & que mi carifioso paisano don
Eusebio Molina 4 quien admiro y 4 quien sin conocer-
le atin, sinceramente quiero, no habrd lugar repito, &
que se lamente como se lamentaba en el banquete da-
do en Madrid conmemorando la reforma, cuando en
uno de los parrafos de su brindis-discurso decia:

«Asi se evitard el contagio, la transmision de en-
fermedades infecciosas de los animales al hombrecomo
sucede actualmente en Madrid con la epidemia vario-
losa importada por deficiencias de Policia Sanitaria y
no por deficiencias de la Inspeccion Veterinaria, como
alouien, maliciosamente, echo a volar, puesto que la
competencia, la pericia y el celo de los Revisores son
bien notorios.»

i0jald que no salgan fallidos mis céaleulos, ni mar-
chitas mis esperanzas; las esperanzas de toda la clase.

Ocupiandose, como actualmente se ocupan, en esias

sefior

materias caracterizados Veterinarios como e
Molina, quede para ¢l la redaccion de ese proyecto de
lev: de ese asunto de tan capitalisima importancla,

cuya consecucion han de lograr (1

Para nosotros, quede solo el deber de estimular §

Nosotros

(1) [‘1| este punto -“at"l“']-‘t’nuw 1ll‘| St ]5:I!"'§I!1L >
debe sel

entendemos que el Proyecto en que nos ocuj ) INO08,
aobra de hnl«.-\ resumen acabado y t-ml]m to de las aspir: el
a ser ;»H\! de todos los Veterinarios espe afioles, Sea.e
Molina, rmn]u-M ntisimo en la materia, o sea otro enalquier 43
que redaete v formule el mencionado proyeeto, lo gque nosotro




aplaudir esa obra incipiente, como en esta forma de-
bieran hacer todos, emitiendo sus opiniones. cosa que
segin V., Sr. Director. agradecera y la verd bien.

s indudable, que los que ahora trabajan en este
asunto ya tendran resueltas las bases que han de pre-
ceder & su presentacién 4 los Poderes publicos ¥ por
ende no serd necesario que los que acudimos al llama-
miento que V., Sr, Arciniega, nos hace, llevemos 4 su
Revista proyectos particularisimos: pero sin embargo,
Creo no estaria de mas que V. nos diera & conocer al-
gunas de las bases que ya se hayan formulado agui en
Espaiia, 6 nos patentizara las que rigen én el extran-
_iF'l'U.

S1 Alemania vy Austria-Hungria, Bélgica y Dina-
marca, Inglaterra, Holanda, [talia, Rumania, Suecia,
Suizg, ¥ Francia tienen todas su ley de Policia Sanita-
e, mys 4 menos perfeccionada, pero que al fin, llena
las necesidades que esas naciones sienten, jpor qué no
estudiarlas nosotros y desechando lo inapropiado 4
llUestro pais, seleccionar lo bueno, sirviéndonos asi de
Pauta para una discusién en su Revista, que no seria
del tono improductiva? Nada impide que, por un lado
“'E‘I—W,i‘EN en esta obra los unos, para que, por otro, lo
‘13;‘:&-]!105‘ los que pe demos llamarnos peones de la clase.
o la reducida atmosfera cientifica que respira la vete-
Tinaria, 9 pql. desprovista de todo lo que no sea. buena
Voluntad Y entusiasmo; al menos asi 4 mi me acontece.
~ Unilustre escritor francés contempordaneo, Alfonso
Daudet ha dicho: - ise pierden tantas ideas de la cabe-

"-‘“ 'Jr_i_r 7 » . %L
,lfs[glzl.LII!rJa. €S que antes de someterlo & la aprobacion del Go-
biep 3 ¢ e ete 1 { . -
WJ.-'“”' se diese conocimiento de ¢l 4 la clase, para discutirlo y
"elorman - , A .

‘“llmJ‘H 081 reforma mereciese A esta creencia nuestra res-
Ponde & 8eceid ey Ve ‘ i e LG R v
Voot ha 10Tl especial que para tratar del mencionado pro

4€mos abierto en ]a Revista. (N. de la D.).
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za 4 la mano!...» ;Qué extraiio es, pues, que ayudemos
4 encontrar las extraviadas, con la mutua ayuda y con

las ideas mutuas de toda la clase?
Y teniendo presente el aforismo latino Nihitl novun

sub sole... ;quién no piensa que, dentro de la correla-

cién. del eslabonamiento entre unas y otras ideas del

ta partir de una idea

ya planteada, confortarla, parangonarla con otra; an

suma a

pensamiento humano, no hace fal

mentar, deducir, seleccionar, para venir en
perfeccionar la obra evolutiva nacida en los creadores
espasmos de la sustancia gris del cerebro?

Por eso, vportuno fuera el estudiar esas leyes ex-
tranjeras. Tomando de cada una de aquellas leyes
acomodase 4 las mecesidades §¥

aquello que mejor se
[legariamos indudable-

Sanitaria.
los errores

costumbres de nuestra patria,
mente & formar una buena ley de Policia
En ella podrian quedar quedar subsanados
6 defectos que pudiéramos advertir en las legislacio-

nes extranjeras y sino conseguiamos que fuese un

dechado de perfeccion, no seria, tampoco, un ciempies.

Esto es, querido Director, lo que se me ocurre; ¥
con estas, como mias, insignificantes ocurren 1as
quiero cerrar esta entreabierta carta. Y V. vera si me-
rece que se abra del todo: ‘iili"i‘() decir. i es upul‘ﬂm"'
publicarla.

No he pretendido otra cosa que sa
auso de entusia

lndar las inielai
vas de ese proyecto, con un apl smo (ue
yara que, 6000

: Y a stTd
de consuno nos interesemos en reforzar CON nuest
licados encomios. Jos
'{ug l[lH.

pueda servir de estimulo en general |

opinion favorable v nuestros ob
cimientos de esa obra para gque los maestros

de dirigirla no desalienten y para que, ul dia todos &
estrecho abrazo ae

com-

union, en armonia, todos en
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pafierismo, podamos ver y sentir recompensados nues-
tros equitativos y humanitarios anhelos, en el aplauso
de gratitud del organismo social; aplauso que debers
repercutir en el corazén de las sacesivas generaciones
y en las inmortales columnas de la historia de la Ve-
terinaria Patria.

Suyo affmo. amigo que le aprecia y compaifiero que
le distingue,

Amadeo Barcina Pastor.

REVISTA DE REVISTAS

Mataderos y carnicerias
de algunas ciudadades Italianas

bor MR. J. LIGNIERES, auxiliar en In Escuela Veterinaria de Alfort

TRADUCCION DE x-

Génova 163.220 habitantes.

La ciudad de Génova posee dos mataderos casi de la misma
importancia. Son muy antiguos y su instalacién del todo pri-
mitiva. El servicio de inspeceion que estd 4 la altura de las
cindades precedentes corre 4 cargo de 4 veterinarios: dos por
Matadero, estando supeditados & otro veterinario que es ins-
bector en jefe.

Los veterinarios carecen de microscopio. Se marcan todas
las carnes. Los animales vivos no se inspeceionan; sin embar-

80 si el inspector nota mucha fiehre en una bestia se suspende

18 matanza hasta que la temperatura sea completamente nor-
mal, & menos que el propietario se oponga, en cuyo caso se ma-
% el animal inmediatamente, pero entonces el servicio de ins
Peccion se hace con mucha més ses eridad.

Como se vera mis adelante, el sacrificio de los bévidos y ovi

H08.esmny harbaro. En Génova apenas se matan bueyes ni to-
I

> ¥ 51 muchisimas vacas jévenes bien cebadas. El animal su-
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jeto 4 una cabria por los cuernos y un miembro posterior, que-

da suspendido al aire. El matarife que muy amenudo en verano
trabaja a pié desnudo, armado
Raras veces es suficiente un solo po-

le una gran maza de hierro, hie-

re al animal en la frente,
rrazo. siendo necesarios dos, tres y hasta cuatro, pard que el
animal quede como muerto. Entonces de una cuchillada se le
atraviesa el labio para sujetarlo al garfio de la cabria que
aguantaba préviamente la cabeza de manera que el cuello que:
de extendido. Se baja la parte anterior del cuerpo dejando es-

currir la cuerda de la cabria quel

o sostenia, y acto s guido se

sangra al animal practicando dos aberturas una 4 derecha ¥
andula pardtida, corta las caro-

otra & izquierda al nivel de la g
tidas y yugulares sin ineidir completamente los musculos ni la
piel del borde inferior del cuello.

Recogen la sangre en platos de estaiio, usandola para pre-
parar albumina y abonos. Apenas es sangrado ¢ ] animal, se le
despoja empezando por la cabeza que se corta enseguida al ni-
vel de 1a articulacion occipito-atloidea, repitiéndose con mucha
»ste momento muera el animal.

{recuencia que solo en ¢
suspende el tronco

Se separan las cuatro extremidades, se
por los jarretes y finalmente se vacia, Inmediatamente despues
se le wlllitzt la \lit'l
Los bévidos flacos se insuflan. Se llama entonces al
n;:u'r:‘!l](lu]ﬂ si

y Se partue.
Veteri

nario quien inspecciona las visceras y la carne
ha lngar. En caso de decomiso ya se trate de un buey ¢ de otre
animal. la destruceion se efectia por medio de un horno inci-
nerador. En la tuberculosis el decomiso es total en caso de que
las lesiones estén completamente eeneralizadas.

o0s juntamente, se 186t
los gl';tlillh"

Al carnero con sus cuatro piés atad
cionan venas y arterias de la misma manera que a
bévidos. Bl matarife sujeta inmediatamente la cabeza sobre ut
recipiente por medio de un ganc ho empotrado & la p .
atraviesa las fosas nasales. Bl resto del cuerpo reposa sobre el
cuolo. Una vez herido un carnero, el matarife por no perder
tiempo esperando & que se desangre, empieza el despojo de laca:
beza que secciona entre el occipital y el atlas acabando ast col
el horrible sufrimiento del animal Terminadas ¢
los miembros PO
1 dejando

vgtas ‘_:;wer:u-;ﬂ-
nes un ayudante lo insufla, le suspende por
teriores, le quita la piel y vacia la cavidad abdomina

la cavidad tol

. . S : A aiea
higado adherido al diafragma. No se abre l: agled




Se cuelga al lado de la bestia los cuatro piés préviamente des
pojados.

Elinspector examina la carne, ol higado sobre todo, que #
menndo tiene que decomisarse por causa de distomatosis. Se |e
aplica la marca si el animal es reconocido sano.

Cosa mas rara aun que todas las apuntadas; loscorderos no
sufren inspececién Y por consiguiente no se marcan. Su prepa
racion es tambien bastante singular, Despojado el animal de
la cabeza, piel, estémago bazo é intestino grueso, el matarife
coloca el mesenterio sobre la incisién abdominal como adorno
¥ deja en [a parte inferior una pequeiia abertura por la enal se
escapa el intestino delgado.

Al ternero se le mata cton un solo porrazo en la nuca con
ina maza de hierro: se suspende por los miembros posteriores
& una cabria ¥ se le decapita.

La sangre se recoge en recipientes de la misma forma de los
ue ya he hablado para los hueyes.

Cuando el ternero esta bien desanerado se le coloca otra

ez enel suelo cortandole los cuatro remos al nivel de las arti
tulaciones de Ia rodilla y del corvején;: se cuelga de nuevo y se
vacia. La pielmo se le quita nunca en el matadero.

I7] inspector examina carne y visceras y a continuaeidn ha-
C€ aplicar la marca.

Los terneros de ( rénova sedistinguen porlo hermosos. siendo

laleche su unico alimento. Los genoveses tienen su carne €1l

e

stande estimg ¥ hacen de ella un uso considerable.

Las salchicherias sacrifican el cerdo solamente en invierno,
#0r medio de una cuchillada en el corazén. El cerdo atacado
de lepra no e d

ecomisa; se prohibe su salida del matadero. A
bermiten hyee

r de su carne morcillas cocidas confeccionadas
Dajo la Vigilancia de un inspector.

La carne destinada 4 Ia tropa esta inspeccionada, desde el
bunto de ’

tante g sy calidad

0 inspector ecivil

vista sanitario, por el veterin: y
estipulada en el pliego de condicione 8, por

L veterinario mj litar

8 pues sus ha

No existen en (
bt

S no consumen carne de caballo.

Ene] ¢

Ténova carnicerias hipof;

aso de que el propietario no se conformase con el de
Coms & ‘ o L
S0, los cineg veterinarios inspectores reunidos por orden
el qln. . 1 % o . 1 .
Lalealde, bajo la presidencia de un miembro de la junta de

,"}
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sanidad de la cindad son las que resuelven la cuestion Este
proceder es preferible al usado por nosotros, pues casl en
todas partes en este casd, se acata el parecer de un veterinavio
euya opinién en materia de carnes de matadero, no puede ni
debiera tenerse en mucho.

'a encargarse auno O a

Como en Génova, la solncion debie
aungque seria muy justo se

muchos veterinarios inspectores,
permitiera al propietario hacerse representar en el acto del de

cOmiso.

[n ¢ 1 par L« ar el mprador tiene
eoarantia de 5 dias para los b s vde 4 neros
S exa LM 1 le 1 oras
Lios carneros y los I g
mpias s ‘ s las 5.
L5 S aasithdass
S \ tiladas o ral 1\
ta de en se le sl s Il imera call-
{ carna di prima
Nota importante. cerias estan vigiladas por gud
as sanitarios que 1 1€ no f: L marca en to-
carne puesta a la venta.
[uo mismo en Génova en Plasenci "
den la carne en categorias, es de quae vl tie
recio sea cual fuere su valor nutritivo

nen el mismo p

noieptlico
Precio medio de! kilogramo de carne
Buey * 1 fr. 50 § 1 B ;",!w I e
Vaca 1o 281 : I‘\’ ik .‘E) 3 g
Carnel 1 fr. 50y
Cordero 11 } B B
1] 2 [} Parte osteriol J" el 4
En restimen. ltalia vias al reelamento espec : P
Agosto 1892 aplicable a todo ¢ eino v =illw‘l':\:!'t‘1 servicio
nas

eiénico de los alimentos ete., posee una nsj eceibn mejor Y1




“ que la observada en I'rancia. Debo afiadir tambien que
los inspectores, con mucha razion, no son tan exigentes como
osotros tocante & la tuberculosis, En cambio, nuestras carni-

cerias estdn 4 mayor altura que las de Italia

ACCIDENTES POR LAS CARNES
d2 conserva en latas

| DR. PAUL REMLINGER. (A les

3 >
i, R L ( g ntes
¢ S [ n n Poiz
I i d hyg Sate. T Q2 )7 X
S ex 1 S

808. Casseds
) 1 S Al
) que las s

tados ne cuando se ha

‘osamente

IS

sSErmenes Viy ados por los ar
res |
€5 h¢

ihian

penetrado en el m I1ET

1 "N‘-"I‘lr-'ni'\'.‘l S1 i‘iv‘rl St

\S (Subtilis ote mnv re

i

antidad, & veces

e b 1los, de vibriones. ete. Las fibras

an consey
11 1:

las, dier

IJ]:I,A‘ tog

vado S I'm’}'i_r--\mr! pero las siembras p icadas

I resultados necativos: los gérmenes estaban
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No podian proceder Jde microbios’ accidentalmente introdu-
cidos en la lata en el momento de cerrarla, porque los aerobios
no pueden vivir y reproducirse en un medio privado de aire;
estos aerobios producen siempre gases y las cajas no los con-
tenian Existian, pues, en la carne, autes de ser encerrada en la
lata, v como nunca se hallan en los tejidos musculares de un
animal sano y recién munerto, hay que pensar que el animal fué
sacrificado por estar atacado de enfermedad infecciosa, 0 que
or un comienzo de putrefaceion; gue
las conservas, en una palabra, habian sido fabricadas con

invendibles y quizas preparadas con malos
"< microbios han pululado en la carne anues
imiento & ptomai-

la carne estaba alterada i

carnes de desecho,

instrumentos. E
de la esterilizacion de

xicidad no 1

esta, dando en ella nac
podido disminuir la ebullicién.
IL‘(';,(‘ L]l‘ l‘[“l‘l'"

nas cuya

En conservas (u
mia en Rouen M. Burck
rni6 aislar una pto
absoluto de pureza,
] 1 I.-[‘.L no na

an determinado una esj
fesor de quimica en Val

en estado

-de-Gra

ue ha obtenido
damente «la cs ntidad infinit
. la bre los ani

experimse taria SObD1

Esta patogenia es muy v¢
1 3 ('--l]w-\‘m

naderos v ¢ riadores. aun con el los veterinarios,

matar un ternero un buey 6 una vaca aleunas horas antes @e
la muerte, v enviar esta carne daiiosa 4 los Mercados de Paris
suando sabemos que muechos indu riales

mo carne forastera; (

los despojos de los talleres de inuti-
plee la carne de
el phblico

fabrican salchichones con
admirarnos de que se em
latas de econserva;
esta creencid, queé
y purifica todo.

lizacién, no debemos
los animales enfermos para las

cree desde luego, y nosotros le ayudamos en

la evolueidén y el vapor bajo presion esteriliza
[l pablico, sobre todo el ptblico de los vendedores, no puede
es que el calor esteriliza y las pto-

diferenciar entre log gérmen
mainas sobre las cuales no tiene ninguna aceién
El tnico recurso profilietico es una vigilanecia rigorosa de

1a carne cruda destinada & ser by sformada en Para
un gran servicio como el del ejército, esta vigilancia puede ha
de un veterl:

u

conservas.

cerse y asegurarse por la ['l'uht'n('i;l !vt‘l'lu;t!u'h‘[t_'

nario 6 de un oficial de administracién en la tienda, duranté
el periodo en que se la fabrica para el ejército; |
ble esta vigilancia durante todo el aio para el resto de
bricacion en Francia? Como reconocer la calidad primitive
vdos entre la inmensa cantidad conser
idos. de Amstralia y de la

»ero seria posl
4!{' la fa-

1
(e

los animales sacrifics de
vas procedentes de los Estados Un
Ameérica del Sur?

La memoria de M Remlinger

ri bucion ser

intere
;1;;{ (in' !:L‘- n

as, sin embargo, Muy

& la pato

€

sante, ¥ aporta una cont
i

toxicaciones alimenticis

(De la Revii :f'h.tj.(;b i




