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HIGIENE DE LA LECHE

por DANTONIO IBANEZ, Veterinario Inspector de carmes en Almansa

Continnaciin

De esta forma pueden describirse muchos micro-

organismos que viven en la leche modificandola mas o
menos esencialmente. Sin embargo. no siempre la co-
loracion de la leche es debila 4 la presencia de un M-
erobio; ciertos vegetales, tienen la propiedad de tefiir
la leche cuando son ingeridos por la vaca.

Coloran la leche en azul: la Awchuosa officinalis
la Mercurialis [u-rr-uis_ la Tsatis tintoria, el f'.‘(,'i.fr'wfﬂ!‘.w
drvense, et

La coloran en amarillo: el Melampirum arvense, el
Dawcus carotw. etc. La tifien de rojo, el de Cautus
apuntia, la (Galivm rubioudes, ete.

La leche suele con alguna frecunencia poseer un sa-
bor marcadamente amargo, debido 4 la presencia de
alguna especie de Bacterias, y mas especialmente a
distintas variedades del Bacilus mesentericus; pero con
frecuencia este sabor amargo 5-1:»"’1' ;Utwpli‘(irli' nor la
‘:llgri\'li|'-|u de alennos veo-ta:es, tales como la Arteni-
s absinthiun . el Sabucus ,‘[,«':”-;:_ el Nolannwm tuberosum
hojas de patata; et

Con suma frecnencia pre

la leche !mu.;‘iw'l‘m" 8

tOX1¢ As. (e S vanifiestan 1l le ordenes de diversa




waturaleza debidos & la presencia de numerosas bacte-
rias que, sin ser patogenas, pueden ser causa de alte-
raciones de gravedad suma, por las fowxinas que estas
elaboran. Dan lugar en algunos casos a trastornosd
envenenamientos la presencia de la belladona, cicuta,
eleboro, eolchico, etc.; en otros, sustancias medicamen-
tosas como la morfina, mercuriales, arsenico, alcohol:
v en otros, por fin, sustancias mds ¢ menos perniciosas
de los recipientes en que la leche esta contenida: sales

de cobre, zinc, plomo, ete.

Despues de lo expuesto hay que
mente la atencion en que la leche es, con notable ire-
cuencia, vehiculo de gérmenes patogenos y por tan

to, causa de la propagacion de epidemias. Hstos ger-

menes pueden ser de origen vacundgeno (bacilo de
tuberculosis, del carbunco; ete) pero su origen puede
residir en los que los manipulan (bacilus del tifus, ba-
cilus coma, etc): 6 puede provenir, tambien, de no exi-
oir a los convalecientes las reglas higiénicas necesa-
rias, (cérmenes de fiebres exantemdticas, de la difteria.

etcetera
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sn ancho 0‘h m. m. Puede decirse gue no es esporigs

no porque no pueden interpretarse como esporos, =
espacios incoloros que hemos pereibido en el inh?rlff!'
el elemento; jpero como explicarnos el resultado l-‘_“"'i"
tivo de la leche, en que no pudimos descubrir el bacilo:
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Es inmovil: ¥ para su preparacion y coloracion he-
mos seguido de preferencia el metodo de Koch. Es
anerobio facultativo. No se desarrolla en la gelatina,
yen el agar y solo después de 7 1 8 dias de inoculado,
se inlcia su desenvolvimiento, que se maniflesta por la

produccion de pegueilas colonias blanquecinas, de bor-

des y superficie irregular, v cuando el cultivo adquie-
14 el maximun de desarrollo, aparece como econstitui-

10 de una sustancia seca, de color blanco cremoso. La

vista a4 pequeiios aumentos, se muestra

#a. En caldo glicerinado, produce en la superficie
mma membrana blanca, seca, rugosa vy resistente: el

) no se enturbia, aunque en vez del matraz de

estrecho tubo

HAoeh, que hemos usado. se cultive en

L‘{l Tr'lljll»»-ggirwlg‘;i le sn desenvolvimientc esde o
1 1 $ i - ¥ . v F 11108
.. bastando 1,}-.“;.. 1a8  varliaciones le temperatura,
jue no evolucione 6 que lo verifique con lentitud
» Sicde es 108 s S -
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Veamos ahora su patogene Si8. Seoiin Nosottl, la pre-
sencia del bacilo tuberculoso en la leche, annque es un
hecho posible y hasta frecuente, cuando el estado de las
olandulas es tal que permite el paso del bacilo especi-
fico, la leche se presenta con tales caracteres fisicos,
que i)a~td el mas licero reconocimiento para excluirla
del comercio. Esta opinidn tan poco reflexiva no nece-

sita refutacion. puesto que dicho sefior toma por tipo

la leche de una vaca en su mayor grado de infeccion,
5

para que presente caracteres fisicos tan anormales;

ann en este caso, al mezclarla con la de atra procede
cia. esas anomalias fisicas, pueden atenusrse hasta

c”&tih;_;‘ll{l'ht- v ser llf,"t"“l“}l"”!h—‘:i por XH#I!Hi. Por tanto

seguiremos indicando los procedimientos gue creemos
de buena tecnica para recoiocer la virulencia tubercu-
11)50 nft' a lt’ChL"

Se deja sedimentar en una proveta & copa en s1t10
fresco por algunos dias, evitando ingertos del ambien-

. para luego obtener el sedimento por decal ntacion,

t} mm-ulalin 4 conejos 6 cobayos: mds muc has veces

se forma codgulo y la sedimentacion del bacilo no sé

efectua.
Ikewitsch propone este meétodo: Se miden 2U ¢, €.
de lr‘,:‘h-' ?':‘.‘bi"_*‘.,‘!!"‘i;'i Y 5& -_n:;;"_‘"‘.:;l por la .i'l-ll‘i"'ll de uu

]_HJL'U de acl lo « . ]

coagulad




cuia directamente en la cavidad jn-'l'\.fl‘iu‘;ri le varios
conejos. Si urge conocer el éxito de la experiencia,
despues de quince dias se puede verificar la necrosen-
pia de uno de los imoculados: Yy entonces en caso de
que la leche tuviera bacilos tuberculosos vivos, po-
drdn encontrarse nédulos tabercule 0s0s en la ~np<—whue
inoculada (tuberculosis miliar). El bazo es el ro gand
que mas ficilmente se encuentra invadido de nnrlnlrss:
viene enseguida el higado; y por tltimo el pulmon,
Sino procedemos de prisa para saber si la leche con-
tenia bacilos vivos, los animales objeto de la experien-
tia comenzardn 4 endl: aquecer y moriran, presos de un
Harasmo mds 6 menos profundo, en un lapso de tiempo
de tres 4 seis semanas.

En la Necroscopia, se verd el epiplon engrosado
por infiltracion caseosa: el bazo tumefacto y con in-
Bumerables nddulos tuberculosos: el higado tambien
60N numerosos nédulos: conteniéndolos en mavor O
Henor nimero el pulmén: los ganglios linfaticos estdn
tumetactos y con frecuencia caseosos.

I‘\d.lumri.u lo y coloreando por el método de Koch
el contenido de los |1r= lulos, se veri puro el bacilo es-
pecifico: y ciertos de aquellos organos que notamos
atectos de tu

-:llws podremos conservarlos en alco-
I]"i 0 en el ‘rjullw { \I |u

ulteriores prepara-

‘10nes, medliante irtes nos v doble colioracion.
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Despues de algunos dias, en el caso ae

centrifugacion.

us tuberculoso en al sedimento, se torma

t*,\'i:-'l’il‘ el :’il\'”
en el lngar de la inoculacion, un nédulo que pronto
se ulcera, 1!1':u'1urh.=ut_lu una cerosidad purulenta, que
¢ontiene el bacilus tipico’ mientras tanto los ganglios
inguinales del lado correspondiente 4 la inyeccion se
tumefactan y pueden palparse bajo la piel: estos pue-
den seccionarse y colorearse para seonir el éxito defi-

nitivo de la experiencia.

El inoculado puede
] rofnndo marasmos

sobrevivir un mes O mes §
medio; luego adquiere y en el es-
tudio necroscopico presenta analogas lesiones a las
.i6n intra peritoneal.

1

observadas en la inocula

:\lllull‘.v es casl il\iili'i intentar la demc ~'\.‘:tw"1~'wn del
1"{“':11\‘ de 1\--‘t'i; directamente en
‘ Jjon. Se extiende sobre utl

la leche, indicarsmos

| i
el modo ae er la prepara
I

vidrio cubre-objeto una pequena gota de leche y st
deja evapora -, luego se sumerje ] stal en et
i!l“i"}' en .‘:‘.u‘-.m..y”;‘. DOl lie7 tnoe. v despues s¢
somete a la doble olora n de Kocl

Alesi propone saponificar primero la le le este

PEL i I

e prin T 9 P M r
mo l\l_ se }}u-l;x- sopre uun cunore oota de lecne y Ul
4 dos de nna solucion de carbonato sod ge mezcla
y se ‘.i*-'jil evaporar lentamente: todas las demas maltil-
lllllii('i“ll*.‘.\ han de ser anal oas Yy ":'lgwi las., para evil \r

que se despreuda el shitil extracto de jabon forma lo.
Continuai




Ligeros apuntes sobre ef Mataderg de Zaragoza
por D, G, CAMPOS, Ver rinario ¢

1 Carifiena

Convencido ] municipio Je lg ciudad sie‘m}n-& he-
roica, de que las reses fue se destinaban g] consumo
publico eray sacrificadas en uy local inmundo cuyva

falta de condiciones higidaicas ejercia ung influencia
Perniciosa sobre ]as carnes, siendo al mismo tiempo
U0a amenaza constante para la salud de] vecindario,

resolvié en el aiig I877. construir un matadero que

Suardase relacidn con las necesidades que estos servi-

C10s reclaman . J’J’r-m‘hidlwlhr al

efecto diferentes pro-

YeCtos, y se aprobd en definitiva e] (g arquitecto
Sr. de Magdaleng. bajo cuya dj i6n se llevaron 4

l‘;?iun ‘3;1-: ODras ‘1‘, };];q;ﬁr'lg!'jfw.. e i‘;.ﬂ"l-'i que hov PX['\'IG_‘.

emplazado en latitud N. . e la poblacidn. a un kild-

H18tro de distancia de la misma, en terreno sano y al-
Sun tantg elevado. v lindante POTr Su cara anterior con
la carretera del bajo Aragion. La construceion es siéli-
da, eshelta Y elegante, rigiendo en ella la mayor pre-
ViSidn sy, descuiday bara nada la mds refinada, estética:
asi eg, que en conjunto resulta un soberhio edificio,
418 ocupa, ooy gug dependencias. una extension super-
ficig] de Cuatro hectdreas. que costd 1.600.000 pesetas
Pi"".‘;ilu;iuwmw. Y que responde con creces 4 las necesi-
dades dg |, poblacion actual.

Unag artistica verja de hierro. hermosea e] Hmite

S0 parte anterior, dejando ver 4 sus costados dos
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lﬂl'.itIHH 1)2ll:ill coun

magniticos jardines, y en st centro, esj
i cuyos lados § fren-

fnente de adorno, y agua potable, :
dos bonitas casas,

sacrificio de 1

te se destacan y tres grandiosas
Jestinadas ¢stas al
Lias casas,

naves, as reses que
4 derecha

consume el v situadas

por la puerta prin-
interveu-

ecindario.
io. 4 su entrada

& izquierda del pat
ion al administrador,

cipal, sirven de habitac
. . . 1
tor y celadores: existiendo en la planta baja. la de
oficinas de a.dminism'aciem con Su

la izquierda, las
.nte de inspeccion.
desahogo,

(que por Sus
luz,
10,

correspondie Las naves,
es de sitnacion, ventilaeion y
tienen el pav

para facilitar

condicion

nada dejan que desear,
con los declives necesarios

revestidas de marmol & ¢

qmu =0Tk P.spnv

ados rails parat

t“(lligl‘t"i"-‘*-

os angw

ymento :iu u_»:fal
la limpleza:
los metros

las paredes estan
de altura; en los pasos del centro, 10808,
2 172 metros de anchura) hay coloc b
en carretones 0 i
el peso en |
en las part
], se vel

hierr0;

dueir las reses muertas,

las basculas que para comprobar
naves existen; 8a

g estas
su longitu

los de entrada d
y en tt'vrla
los por verjas de
n]\e-r-(u-imws 1
'Dnrtamr”"'
rificadss:

laterales de esos pasos,
diferentes departamentos cerral i
matarifes practican nde-
otros:; enclma de est
las reses sdal

se hallan S

;-lm't‘nr‘\‘l"““'-

donde los sus
pendientes unos de
jerchas para colgar
e son de hierro,

ys de

tos estan 1as | _
stenida®

cuyas perchas, qu :
Jertes cadenas que oxly
locales magnificos
lios que !

lazll‘ht-'n de los
lavaderos pard

por 1
liariame?
1

ten dentro de estos
ptensl

ja limpieza de los despojos 3 A
te se ensucian, siendo el agua tvau abundanté “"“”
establecimiento, Gue el aseo ;_‘:vnf'ml se hace 'M'“

lo todos GERY

arrastran
la alcanta
cuVo

lTlOEl(b l‘t!llll\l(‘l'() y :wal"ariu.
DA B L e cenbld!

& inmundiclas d rills S
3 1naq o1 8

los los l;‘lt‘:-".';l‘t-“n desds

las suciedades
4 la cnal afluyen o




269

verifica en el rio Huerva. Los ascensores, colocados
en elsqulnh)lﬁso de las naves, 4 donde se sube por
bonitas escaleras de madera de forma espiral, se ponen
eén juego por medio de manubrios, elevando con faci-
lidas las reses muertas ¥ preparadas, & una altura con-
veniente para que se ve rifique el oreo, pudiendo mo-
derar la Iuz Yy ventilacion 4 voluntad. por medio de
cristales ¥V persianas que en las ventanas existen. Lia
navvrh\Jnizw1nuwlufwuln1uhi,wsmlrh«Lhuuhtn]sach
nvh>«huu\wjus'\.thEurus‘inMJhnu!n perchas para colo-
car con holgura 400 cabezas. La de la derecha, que es
donde se hace 14 matanza del ganado de cerda. tiene
en su hnu(h](hJswhq-nr?nluuwjhjs]uz@rn!ostq1fam cuales se
Oucneulru::gwualndirlu»-)'[ns1Lm'usH§u<1;vceswriusfjar&
“Jdeﬁﬁwlhl}'lhnlﬂvzu.]uhthyh><wduvnrm-quWte!oreo
Sl 8us perchas, las canales de 580 cerdos. Y la del
centro, que es espac 10sisima Yy esta sostenida por . es-
JF'II(L\(nlemm» de hierro, se halla dividida en dos
Secclones: en g anterior, pueden sacrificarse 1 000
F&TW&Prir#’IY en la posterior, que tiene burladeros para
el sacrificio de I as reses i-]';l\"zis, Y dos puertas latera-
f.- a los corrales, eg '\'lili‘(“li(‘ para la matanza de HU
i%ad 5y terneras,  Tienen. estas naves grandes co-
Wﬂ%saupmu;an[an;n<'hudﬁbnquwsdhnwnﬁoue&
Capaces de conten T 600 cerdos, y departamentos sepa-
Tados para albergar 1.900 reses lanares y vacunas,
fld\ cisternas y

nenos [nﬁiuivrnsz locales donde se

Visten ]og matarifes y conservan las ropas é instru-
thnuﬂlh:hwqu[@“v@f:\'lwslhh;i!wun cuando incom-
pleto) un oabinetito de i!;,»:[nwridﬂ sanitaria, donde
°¢ Ve una mesa de marmol ¥y un armario que contiene
Varios

oty

reactivos. un mMI1Croscopio simple y a-ig{‘lllit?.‘*
US ihh’tl‘m:wuu.\_
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El ganado que se sacrifica en este matadero es casl
exclusivamente espafiol;
tugal y de Francia, que respectivamente
Janares y porcinas, Castilla la

pues excepcion hecha de Por-
dan algun

contingente de reses
Vieja, Galicia, Estremadura, Soria, Guadalajara, Ara-
gon, Navarra, Provincias Vascas, Andalucia y Rioja,
surten el establecimiento. La matancia se hace durante
el dia; & los bdvidos para privarles de los movimientos
se les hiere el bulbo con la puntilla, y 4 los ovidos con
ol cuchillo; inmediatamente se degiiellan; se separa
del tronco la cabeza y parte inferior de las extremida-
des, se cuelgan de las posteriores en las perchas, se
arranca completamente la piel y
Una vez concluidas estas operaciones,
Jas, por espacio de
pasado este tiempo,
e salubridad, son con-

g vacia el vientre.
quedan sujetas
al oreo las reses sacrificad seis & diez
horas, segun las estaciones; sl se
hallan en buenas condiciones d
ducidas 4 las expendedurias, en carros cerrados.

Las reses sacrificadas en el ultimo quinquenio son:

e o w o
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Afios. = = @ = = ]
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el 379
De 1891 & 1892. .{1 ogoos| 4527 1518) €26 €27
De 1892 4 1898 . .|122149 27924 4207) 1523 842l )
De 1893 4 1894 . .[124931| 2884a 38434 1583 906/ o
| De 1894 4 1895 . .|125642| 30982 2694 1592 948 "'1;
] - r 4C c - ~ ¢ 18] ] O Lz
|| De 1895 4 1896 . .|126242] 36242 o994| 1639 1000{ °P

{| En junto.
\

.|620358|150900| 17186




Han sido retiradas de la venta publica

Sometidas & 1a salaz6n | Arrojadas 4 las
por enflaquecimiento y porlesiones |lcisternas por enferme-||
no contagiosas | dades contagiosas
@ w 7] w m @ | |
o <) < PRI 2 | &
9 o B m 1 - YR
o | @ = @ @ o || o ) L BT T
. S o T~ I - | - O 8
ANOS R T - B o e | S B DS ST L
e bt @ (=1 3 o lo(ad ol pb |80 g
OO0l (P lB Do lolo|bF BB H

De 1891 4 1892/188| 34| 28| 18! 15 84| 76/ 88| 14| 2
{De 1892 & 18931146! 29 181 211 9 79 64/ 201 18| 22! 6] 27|

Do 1893 4 1894 148| 39/ 82| 28| 11| 74| 72| 42| 19/ 29/ 8 81
De 1894 4 1895(193| 52| 24| 19/ 14! 92/ 81/ 37 25( 42 12} 9294
De 1895 4 1896/198! 54! 27| 22 10, 98] 96! 49 29 44| 17| 3

e o S PRGNS g o | KSR S
En junto.|873/208/129/108' 59/497//889 19:

S

93/164! 49,147

La inspeccién sanitaria, que se encuentra a cargo
de los ilustrados Veterinarios D. Miguel Casas y don
Simon Mozota, es lo mds correcta posible, dadas las
condiciones de estos servic 10s en Kspaiia; pues el reco-
noc In-lpmo en vivo y la 1 11|sl}<=r-01u11 mﬂ.p-rr).a('ul)lr‘:l. que
diariamente se hace, se lleva 4 cabo detenidamente,
con el mayor 1'“{(']‘1‘-: ¥y celo: haciendo prep araciones Y

veri ificando reconocimientos microsc u]uuw en casos de

duda » ¥ recurriendo al Laboratorio munie ipal, como
diferentes veces lo han hecho, cuando en el suyo los

medios de comprobacion les faltan. En las oficinas de
administracion. en su seccion de illxlfl{’('('i"’ll. llevan
€5tos funcionarios municipales un registro, donde
4lotan diariamente el niimero de reses que se sacrifi-
“an en el establecimiento v las razas 4 que pertenecen;
481 como 1.1\ que se retiran del consumo publico, con
las cansas ¢ motivos que lo originan. De los datos que

“Ste reoistro proporciona, se deduce de un modo evi-
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La cuestion caballar en materia de carniceria

¥ M. Ch. Morot, V¢ Insj |
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Si Gregorio ITL y Zacarias | renaciesen, su sorpre:
sa no seria menor cuando viesen que en Roma mismo,

el nimero de solipedos sacrificados para el consumo se

ha elevado de 16 4 18 por mes, durante el segundo

1892 v el primero de 1893
4 609 para el aiio de
I

Veterinario de

semestre de u_ww!:muivzu"i"‘ll
de M. Raspali, alcalde de Roma
1895 (comunicacién de M. Trevisal
Venecia

Prescripciones mas 0 Menos analogas & las instrac-

ciones papales precitadas, existian en los antiguos
de un gran ‘numero de po-
hibido 4 los tablaje-

1380-13849): ulegnl!ar

reglamentos de Mataderos
blaciones de Francia. Estaba pro
ros mabar caballos en Reims

Amiens (1317). 3 oo
(Clorhia

perros, gatos y caballos el
yes (1374-1604). Para pod

(1481), era pl‘w.'i.\'-» no haber I.\u'u!;'w de
El horror al caballo

1
r ser matarife en
\:‘.lel.. perros;

gatos ¥y caballos (1 alimenticto
se ha conservado por mucho tiempo entre los matarl
en muchas poblaciones,

fos. Todavia en nuestros dias, en

‘niceria Si

los solipedos son sacril g e una carl I
antes del Matadero p omo en Lyon, ¢ relegads
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racion por miedo & las reclamaciones que los matarie

ordinarios hubieran podido formular si se les ponia ==
contacto con los matarifes de caballos. La instalacior
en una misma poblacion de un matadero ordinarieJ
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0tro, no tiene razon de ser: ahre mayor brecha en el
presupuesto mmnupal Y complica inttilmente el f:in-
cionamiento del servicic sanitario. Para dar satisfac-
cién 4 los que se dedican & la matanza de bueyes, bas-
taria colcear el matadero hipofigico en un rincon del
matadero municipal contra el muro que lo rodea, 1 :on
na puerta exterior especial. Por espacio de mncho
tiempo, en Saint-Etienne, los équidos fueron sac ifi-
cados en otro sitio que el que servia para el degiiollo
de los bévidos. EI 7 de Septiembre de 1887 el Jonsej 3
de higiene del Loire emitia el voto de que fuese roser-
vado en el nuevo Matadero de Saint-Etienne un 8itio
destinado d la matanza de los culmh'm y dla explcta-
Cion de la carnicerig caballar (1). Este voto no se ctm-
plié hasta algunos afios mas tarde. T n acuerdo muni-
cipal de 7 de agosto de 18]2 suprimio el matadero de
caballos del Bernay y Io transfirié al Matadero muni-
cipal finico. llymado de Mottetieres S

En Trovyes, hay actualmente dos naves para la ma-
tanza de log solipedos. Forman una de las partes ex-
tremas de un pabelldn que comprende cinco departa-
entos para los bovinos: estdn provistas de puertas
que dan acceso 3 una calle y 4 una oaleria cubierta,
donde se abren igualmente lag otras cinco casillas. En
€Ste momento nadie piensa en protestar confra esta
4proximacién. Exister matarifes especiales para lcs
équidos PEro matan & veces bueyes, mientras que les

(1) Lasuriy, D, Fabatage danseles abattoirs publics des

{
: ”"””""‘ solipedes destinés a l* alimentation, (Eeho des Socie-
bés et AsSotiations veterinaires de F'rance. Lyén 1879, 1 200
ev 8. )

(2)  TLap LLY. Service e |t mspection des viandes de Lo

’/H:h o S

aint-Fitie nie, :5T:4|i<l.i\|:[<- annuelle pour 1890: In-4,
int-Etje nme 1891, ;. 9.
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verdaderos matarifes de ganado vacuno trabajan tam-

bien en los caballos. Los matarifes ordinarios no ad-
miten en su sindicato 4 los vendedores de carne de ca-
ballo, pero no se desdeiian en vender & los compradores
sus propios caballos cuando no estdn utiles para el ser-
vicio, 6 los solipedos defectuosos que compran en sus
viajes por el campo.
En varias regiones,
basta ahora para las necesidades de
lo que tienen que recurrir 4 la importacion.
Gltimos afios ha venido de Inglaterra a Francia para la
cantidad de caballos yiejos que
lado de la Mancha, los

que, aun con la ad os de transporte ¥y

de aduana, salian & un precio menor que los entrega-
dos en Francia 4 la hipofagia (1). Bélgica ¥y Holanda
importan tambien muchos caballos de carniceria de 1

Gran Bretafia (2). El puerto de Amberes ha recibido
1895 v 3059 en el

6348 caballos de esta
1596. El ha rect

la poblaui()n caballar local n0
la hipofagia, por
En estos

carniceria, una gran
se vendian a vil previo al otro
icion de lcs gast

categoria en
snerto de Gante
1896. En Septien-
1 barco completo
.econocimiento
v sanitario
; numero

primer semestre de
bido 1044 en el primer semestre
bre de 1896 he visto desembarcar ul
donde han sufrido un 1
M. Dele, veterinario. inspecto
he contado U

de

en Amberes,
minuéioso de

del puerto. En la misma época,
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importante en las cuadras del Matadero de Amster-
dam. Desgraciadamente, Inglaterra envia 4 Bélgica y
Holanda, no solamente solipedos sanos sino tambien
caballos muermosos que son muy numerosos en este
pais, en Londres singularmente.

No faltan pequeifias poblaciones, aun en municipios
rurales, donde la hipofagia es de un uso intermitente;
durante el invierno es cuando los caballos viejos van
al matadero, ¢ en toda estacion cuando un accidente
mortal, 6 no econdmicamente curable, lo inutiliza para
todo servicio.

Desgraciadamente la hipofagia da origen & fre-
cuentes abusos en las aldeas, donde no goza mas que
excepcionalmente de la garantia de la inspeccién sani-
taria. A menudo es explotada por algunas personas
que venden los trozos menos defectuosos de sus colec-
ciones anatomo-patologicas, indicando falsas proce-
dencias, por ejemplo, anunciando casi todas las veces
la venta de un magnifico caballo al cual se le habia
roto la pierna. En la mayor parte de los casos, una
iu\'nitigacidn bien hecha, descubriria que este solipedo
tan ponderado, es un rocinante que, joven todavia.....
tiene un cuarto de siglo, ha rodado su esqueleto por
todas las cuadras de la comarca, cuando no es como
en los dos casos signientes, una miserable vaca san-
grada in extremis 6 muerta en el establo.

Continuara
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EL MATADERO DE PALERMO

Estudio del DR. G. GRIGLIO
(Bal:tin de la Sociedad de Higiene de Palermo. Volumen lil.Afio I8 6)
TRADUCCION DE Z.

I’alermo fué quizd la primera de las ciudades de
Italia que tuvo mataderos piblicos bajo la inmediata
dependencia é inspeccion de las autoridades. En 1354
existia ya en la Feria Vieja un matadero publico so-
bre el cual tenia jurisdiccion delegada del Senado, el
abustecedor (credenziere) especie de sobreintenden-
te, Andrés Vernagallo y en tiempo todavia més lejano
en el barrio de (Loggia) Galeria cerca de la actual Car-
niceria, plaza entonces de la (bocceria della foglia) car-
niceria de la hoja, un tiempo Forun Saracenorwm, don-
de lcs drabes tenian su famoso mercado de viveres, ha-
bia un matadero que dejé & aquel sitio el nombre de
matidero antiogno, matadero veteris.

Kin 1451 el Senado se opuso 4 la abundancia de
mataderos privados, que se establecian en muchos pun-
tos de la cindad con daiio de la higiene, de la limpieza
y de la seguridad de los ciudadanos y ordend la cons-
truccién de un matadero publico fuera de lo habitado,
en al Paripeto, en el lugar que siempre lleva el nom-
bre (e matadero de la Guilla. Todavia el Senado no
lleg6 4 administrar dicho matadero por cuenta propia
porque los iuteresados, es decir, los propietarios de los
otros mataderos, que con la apertura del matadero pi-
blico venian 4 perder las hasta entonces gozadas rentas,
tantos y tales trabajos hicieron que entraron en pro-
pie lad de él mediante el pago de un canon del cual se
rediraian ¢ reembolsaban cobrando el derecho de mas

tadero dus scannaggi 6 scanaturae que cobraba el S&
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nado. En 1530 el matadero de la Guilla no era sufi-
ciente para las necesidades de la ciudad y aparecieron
muchos mataderos privados en diversos sitios. Enton-
ces 6l Senado penso en construir uno mas capaz y ade-
cuado el afio 1538, prévio permiso del virey D. Fer-
nando Gonzaga, y se emprendic la construccion en el
Ingar donde estaba la antigua carniceria, correspon-
diente & la moderna plazuela de los caldumai, lugar
aproposito por la vecindad del torrente de la Conceria.
Para los gastos de la construccidu se hizo un préstamo
que habia de pagarse con los ingresos del matadero.
Tambien este Matadero pasé a los particulares atn
antes de acabarse de construir mediante especial con-
trato y correspondiente canon. Por su proximidad 4 la
Iglesia de San Cosme se le llamé tambien carnicer ia 6
matadero de San Cosme. Funciond hasta 1837 junta-
mente con otros dos, menor uno en San Giovanuzzo, y
elotro en la bajada de los Provenchi y Plaza de S. Ono-
fre. Conviene detenerse un momento para estudiar las
condieiones en las cuales se encontraba la muerte de
reses con relacion & las necesidades de la ciudad, en
los primeros ailos del siglo pasado, no habiendo desa-
parecido todavia por completo ciertas costumbres pro-
pias de aquellos tiempos.
~ Como era costumbre en otros intereses ptblicos, el
Senado adjudicaba entonces 4 una sola persona el su-
winistro de la carne vacuna para toda la cindad. Es-
s adjudicaciones se hacian mediante un contrato en
fffg'la en el despacho del Notario Jefe del Senado me-
dllaute garantia, (pleggeria) de un fiador. El contra-
Bsta ¢ arrendatario tenia la obligacién de matar cada
Sémana el niimero de novillos ¢ de otros animales que
12 préctica demostraba necesario y que era de unos
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140, la mayor parte terneras y novillos de raza sicilia-
na. Frecuentemente sucedia que el que tomaba el
arrendamiento se encontraba en la imposibilidad de
poseer por si solo el deseado numero de reses. Enton-
ces podia obtener permiso de dividir el arriendo en
porciones 0 caratari.

De aqui el nombre de caratari dado d los que aca-
paraban ganado vacuno en los mercados o ferias y en
los campos de la isla, para llevarlos al matadero de
Palermo, nombra que todavia se ajlica a4 los que co-
mercian y hacen matar reses vacunas.

La carne muerta la distribuia el susodicho contra:
tista de los carniceros (bucceri), correspondientes 4 los

actuales tablajeros (carnizzieri) 6 revendedores de car-

ne. Lias operaciones del matadero las ejecutaban una
especial categoria de matarifes por cuenta de los ne
gociantes (catarini) que no tenfan tienda para la ven-
ta de carne. Cotejaba las operaciones del A
el credenziere, el cual inspeccionaba el peso de
tos y la correspondiente distribucion 4 los carniceros
1as. Los table-
los reé-

los cnar-

tomando nota de las distribuciones hecl
jeros que no probaban al fin de la semana con
cibos, que estaban al corriente con los arrendatar

y con el cobrador de la cindad respecto de los tribu:
carne del Matd:

108,

tos, ya no podian retirar cnartos de
dero.

Los impuestos & principios del siglo o eral

pasad
de dos especies: uo 4 beneficio del Senado y era P
cabeza, vy otro & beneficio de la Dijutacion de las nue-
vas gabelas (Deputazione delle nuove (iabelle). El
villo pagaba por cabeza 8 tari y 15 grand, cada buel
6 tari y 17 grana; cada cerdo 2 tari y 12 grand I
piceoli el ganado lanar 15 ': grana cada uno.
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Este impuesto representaba la actual tasa de mata-
dero. El otro, el verdadero impuesto, era de tres grana
por res muerta, cualquiera que fuese su especie. Ade-
mis de estos impuestos se pagaba un derecho por abrir
0 tener tienda. Hacia el afio 1796 se abolid el sistema
de dar en arrendamiento el suministro de la carne.

La muerte de reses fué libre y se crearon mds de
94 mataderos, de los cuales algunos en la Bagheria y
wo en Boccadifalco, célebre porque durante las huel-
gas que posteriormente hubo, abastecid casi solo &
toda la ciudad:

Pero tales mataderos no tardaban en abolirse y en
los primeros afios del siglo corriente nos encontramos
en plenas funciones los mataderos de San Cosme y los
dos menores de San Onofre y de San Giavanuzzo confi-
nando éste con el primero. Estos mataderos, segun
todo lo que he podido recoger de la tradicion verbal,
eran especies de grutas con cobertizo, con cerradura y
cercados de pare! para el ganado. En aquellos tiem-
pos si bien el arrendamiento oficial para el abasteci-
miento de “la carne no existia ya, continuaba el
sistema de los grandes acaparamientos por parte de los
que frecuentaban los mercados de la Sicilia, de donde
sacaban todas las reses nesesarias para el consamo de
la ciudad. El término medio del consumo de entonces,
€0mo veremos en la tablaque sigue,era de cerca de 160
cabezas vacunas, de las cuales la quinta parte eran
terneras, y el resto vacas y bueyes.

El ntimero de cerdos muertos se aproximaba & 400,
estando entonces en auge en Palermo la industria de
salazones con notable comercio de exportacién. Los
cerdos se mataban solo en el matadero de San Cosme
Y en otros situados en el Spasimo. Ambos llamados
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mataderos, 10 se componian mas que de un gran local
con troncos y calderas independientes con sus corres-
pondientes cercados. Ninguna visita sanitaria para
los cerdos; una férmula de inspeccién sanitaria para
los vacunos confiada & un médico y alguna vez 4 uno
de los més antignos matarifes. Los negociantes en
aquel tiempo eran 4 6 b, 4 lo mds, de bueyes, y 0fros
tantos de cerdos. Los carniceros eran cerca de 90.

Continuard

PROYECTO DE REGLAMENTO
para la inspeccion de salnbridad de géneros alimenticios
procedentes del reino animal

TITULO PRIMERO
Servicio de inspeccion técnica

Articulo 1.° Las carnes y, en general, todas las
substancias alimenticias procedentes del reino animal
y destinadas al consumo publico; estardn mnecesaria-
mente sujetas & un reconocimiento cientifico que g&
rantice la salubridad de las mismas.

Art. 2.° Dicho reconocimiento se hara exclusiva-
mente por Profesores de la ciencia veterinaria, y s
llevara a efecto:

i.?, en los mataderos publicos; 2.7, en las plazas ¥
en los

yuertos v fronteras; 5.”. en los establecimientos ds
| b :
yor'ua-=

mercados; 3.°, en las casas particulares; 47

lecherias. v 6.°. en cualquier otro punto de imj
N, ! |

cién 6 de venta que se establezca.




De la inspeccion téenica en los mataderos

Art. 3.° En todas las poblaciones habrd un local
destinado 4 servir de matadero publico, 6 més de uno
si fuese necesario.

Art. 4.° Todas las reses destinadas al consumo pu-
blico deben ser sacrificadas en el matadero ¥ tnica-
mente en circunstancias muy especiales se tolerard la
matanza de las mismas fuera de dicho establecimiento.

Art. 5.° Todas las reses 4 que se refiere el articulo
anterior deberdn entrar por su pie en el matadero, y
presentar signos evidentes de un estado de salud satis-
factorio, & juicio del Profesor. Seran, no obstante, ad-
misibles en el matadero las reses cuya imposibilidad
de andar consista en el acaecimiento fortuito de algu-

na fractura, luxacion 6 causa analoga, siempre que, 4
Juicio del Inspector, ese padecimiento no influya visi-
blemente sobre la salud general de la res, ni induzeca
4 sospechar una ocultacién maliciosa de alguna enfer-
medod; pero estas reses seran en el acto marcadas con
un hierro candente, & fin de que, despues de muertas,
6l Inspector recuerde la necesidad en que se halla de
toncentrar toda su atencion en el examen de las visce-
ras, de los liquidos y de los sistemas

enerales orga-
nicos,

o

Art. 6.* Las reses declaradas admisibles por el Ve-
terinario inspector ingresaran desde luego en el local
del matadero pare. los fines ulteriores 4 que estdn des-
tinadas, y de las que se desechen se hardn inmediata-
mente cargo sus duefios 6 conductores. Pero de estas
iltimas tomard nota individual el Inspector en un
libro que llevard al efecto, y en el cual consignara la
media resefia de la res y la causa por que se la desecha.
|
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Art. 7.* Toda res que se presente con heridas mas
4 meunos recientes, que puedan sospecharse pl‘fulm:illns

por perros, lobos 1 otros animales carnivoros, sera en

ol acto declarada inadmisible para el consumo publico.
Art. 9.° Ninguna res previamente muerta sera

admisible en el matadero, sea cual fuere la causa que
se alegue pretendiendo demostrar la salubridad de sus
carnes.

Art. 9. El encierro ¢ tria de las reses, prineipal-
lestarlas innece-

mente de las mayores, se hara sin mo
el actimulo

sariamente, con sosiego, 4 fin de prevenir
de sangre en las redes capilares.

Art. 10. Queda prohibida la entrada de perros, con

bozal 6 sin él, en la casa-matadero.
Art. 11. No se permitird que se toreen 0 capoteel

las reses destinacdas & la matanza, ni tampoco se con-
sentira que se las mart irice antes de la muerte, procu-
réndose. al contrario, que sean muertas ei completo
reposo y con los instrumentos destinados al efecto.
Toda persona & (quien se encuentre faltando 4 las pres-

cripeiones de este articulo, sera inmediatamente aes

sadida del establecimiento.
1

Art, 12. Con el fin de evitar 1h‘l".jlhf'.l.‘5“ﬁ'
las IiL"‘(_‘:II]li’l‘[U'

4 la salud

publica, no se permitird introduecir en
ras, ni en las cavidades abiertas de las reses, DIazos
Las que

de personas en fermas.

manos, plernas, etc.,
y 1o soliciten, podran servirse

hallandose en este cast de
la sangre en vasijas preparadas al efecto, pero sin qué
despues pueda ser destinada esta sangre para ningun
uso alimenticio.

Art. 13. Ningun abastecedor ni tratante
blecimiento llif:ﬂd"»

a res

en 11e

nudos podra sacar fuera del esta
pulmén, corazoén, redafio ni parte alguna de I




hasta despues de haber sido examinadas por el Ins-
pector todas las visceras y declararlas en estado de sa-
lubridad.

Art. 14. Muertas las Teses, cuando estén puestas
al oreo, el Inspector hara un segundo reconocimiento
examinando con detencidn el estado de las visceras y
de los sintomas generales orgdnicos, si hay filtracio-
nes sanguineas y de qué cardcter son, si existen tumo-
res alojados en el interior del cuerpo v cndl sea la na-
turaleza de los mismos, si hay derrames 6 colecciones
purulentas, etc.

Art. 15. Sidel reconocimiento 4 que se contrae el
articulo anterior resultasen indicaciones precisas de la
insalubridad de aquellas carnes en su totalidad, el Ins-
pector lo pondrd inmediatamente en noticia de la au-
toridad administrativa del matadero. 4 fin de que la
res asi denunciada sea separada de las sanas y se la
inutilice en sus aplicaeiones 4 la alimentacion del hom-
bre. Si, por el contrario, las lesiones ¢ desérdenes que
el la res se observen estuviesen localizados Vv carecie-
ran de influencia perniciosa sobre la salubridad del
resto del organismo, en tal caso el [nspector, sin ne-
cesidad de dar parte 4 la antoridad, ordenars que 4 su

YISta ¥ en el acto sean separadas de las sanas v se inu-

icen por completo las partes enfermas o gue censti-
I"‘\v'ii ](\ h-si-m 0 1if‘ﬁ~.']"it‘il.

Se exceptian de esta 1iltima disposicion las carnes
tuberculosas, carbuncosas v tifoideas, las cuales, aun-
que las lesiones en ellas observadas se hallaren locali-
zadas, se las proscribird del consumo piblico, inutili-
zandolas inmediata y completamente en la forma ex-
buesta, en la primera parte del presente articulo.

ATt 16, Terminado el segunde reconocimiente
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sobre que versan los dos articulos anteriores, y ejecu-
cutadas que hayan sido cuantas operaciones de precau-
cidén sanitaria entraiien, todas las reses declaradas sa-
nas para el consumo seran marcadas & fuego en sus
cuatro extremidades. Y para evitar fraudes respecto &
la procedencia de las carnes, se marcaran de diferente
modo 6 con diferente marca las reses, segun la edad,
sexo y clase de ganado & que pertenezcan, de manera
que quede hecha la distincién de dichas reses en:

1. Lanares, cabrias y vacunas.

2.° Las primeras en lechales, borregos, carneros y
ovejas.

3.° Las segundas en lechales, cabras y machos ca-
brios.

4.° Y las vacunas en terneras, toros, bueyes yvacas.

Art. 17. Las reses cuyas carnes, & juicio del Ins-
pector, sin ser absolutamente inadmisibles para el
consumo publico, constituyan un alimento de calidad
inferior ¢ infima, quedaran sefialadas con una marca
especial, y la autoridad hard que los expendedores
vendan dichas carnes, con separacion de las que son
completamente buenas, & bajo precio, y teniendo a la
vista del piblico una tablilla en que asi se anuncie.

Art. 18. Concluidas todas las operaciones de la
matanza, asi como de reconocimiento y marca de las
carnes, y adoptadas ¢ efectuadas cuantas disposicio-
nes de ejecucion inmediatas hayan sido conducentes
al mejor servicio sanitario, el Inspector ordenara que
se limpien el local y los enseres, y el establecimiento
quedard cerrado hasta el siguiente dia, con |u‘nhi|ﬁ'
cién de abrirle, como no sea para transportar la carne
4 la hora que se tenga sefialada.

Art. 19. Las reses de cerda seran sacrificadas e
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un local aparte, siempre que sea posible, y en los re-
conocimientos y matanzas de las mismas se observa-
rin cuantas practicas y reglas quedan establecidas en
los precedentes articulos Y sean aplicables. Pero aten-
dida la especial indole de varias enfermedades 4 que
los cerdos se hallan expuestos, el Veterinario Inspec-
tor no declarard admisible para el consumo piiblico
ninguna de dichas reses sin haberlas antes sometido &
Un rigoroso examen microscépico, del cual resulte ha-
llarse el cerdo completamente exento de la triquina es-
piral y del cisticerco celuloso que constituye la lepra.

Art. 20. Si del exdmen microscdpico resultase ave-
riguada la existencia de la triquina espiral, la res que
la contenga sers inmediatamente inutilizada de mane-
'a que se haga absolutamente imposible su aprovecha-
miento (ni en totalidad ni en parte) para la alimenta-
cion del hombre.

Art. 21. Si del precitado examen microscopico
resultase comprobada la existencia del cisticerco celu-
loso (pero no de triquina espiral), en tal caso, para la
declaracién de ser la res admisible 6 no admisible, se
atendra el Inspector 4 Ia mayor 6 menor abundancia
del numero de cisticercos alojados en el organismo del
cerdo. Si la invasion parasitaria fuese muy considera-
ble, se decretars desde luego la inutilizacién de la res,
de maners que sus carnes no puedan ser aprovechadas
60mo alimento. Si los cisticercos no fuesen numerosos,
Podrd tolerarse la venta de aquellas carnes procedentes
de la res invadida: pero esto se hard imponiendo 4 los
°Xpendedores la obligacién de anunciar clara y distiv-
“amente al piiblico en una tablilla:

L.® El defecto de Ia salubridad de tales carnes.

\) ) nl . ] ’
&, K] riesgo de la enfermedad # (Jue expcnen.




B8

9 ° La necesidad de no comerlas sin haberlas some-
tido antes & una temperatura muy elevada y sostenida.

En vista de la gravedad que implica el consumo
de esta tltima clase de carnes, 4 pesar de poderse uti-
tilizar con las precauciones sefiala
bargo, facultada la autoridad municipal para
bir el consumo publico y para inutilizar en
despues de oir el informe del Inspectoy

las, queda, sin em-
prmuri-
absoluto

dichas carnes,
Veterinario.
Art. 22. Sea cual fuese de dichos ;»miﬁiws

Profesor encueuntre en una res

f,l‘,;t!‘ffr;-

na 0 1‘i.<f.;|‘:-rf‘tl el que el

ndra inmediatamente el hecho en noticia

ara de la Ini

de la el‘ulw“'i-l;ll ;Uimi!i.l\i‘x‘:l
nes que €l juzgue conveniente

ma las orden
Ari. 23. Los Veterinarios inspectores de matade

ademas del libro especial de que se habla en el articulo
reseiia de las reses 1nacdmisi-

6.° (para la calificacion 3y
bles). llevaran otro libro de

E 5 - P o p 1 ek
donde anotarin diariamente y clasificadas por su edad,

asientos oenerales, en

sex0 v procedencia (segun queda indicado en el articu-
et
: o2 : | e
lo 16), cuantas reses h(tl\ an sido sacrificacdas en €l €a=
‘ilwl“r- 1"‘

tuhh'k'izl:i"lﬂ.w.

con --\]‘1{.-\'%‘311 detallada de
resultados que ofrezca su servicio de 1

1]41)1'-‘~‘i"“.1

'x'iﬂ\iil.

:\l‘l, 24 l’x‘ i:l\ anota ‘ 1nes ;'\
tienlo anterior y
mara mensualmen
cuyo resumen sacara dos coplas:

tino 4 la autoridad administrativa,

mitirla al Sublelegado de Veterina

1):!1:'“1.‘111\' ]‘;H'?i‘iﬂ 0 .d a fin de que este
1 ost i'li‘v 1ca 1 'SOOTa"

funcionario vava asi formando la

1 pw-mwin de su comarca.
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Art. ¢

inspector (¢ sospechase) la existencia de una epizootia

Sien el desempeiio de su cargo notase el

0 de cualquiera enfermedad contagiosa, aunque no
epizodtica, lo participard inmediatamente 4 Ja autori-
dad administrativa, y al Subdelegado de su distrito. v
éste, & su vez, lo comunicars al Presidente de la Junta
de Sanidad munic ipal.

Art. 26. Asi mismo, y con la premura que los res-
pPectivos casos exijan, el Inspector de matadero dard
parte & la autoridad administrativa de cualquier foco
de infec e1on que e X1stliese en el establec unrwmu y de
cnantos numsuas faltas ¢ necesidades m/fsuu que recla-
man la adopecidén de alguna medida extraordinaria.

Aet. 2

fmpelio de la Inspeccion cientifica. habra en todos los

Para que sea esm -/tlliu Y 1'(']11}}11:‘I,IJ el des-

mataderos, y con cargo al presupuesto municipal, el
nimero de empleados y dependientes que el servicio
exija, Y cuantos instrumentos, ntensilios y enseres ha-
ga i]ll_“.‘-}n‘llszllbfi' la necesidad de una accion expedita y
bronty, por parte del P rofesor Veter inario.

R 98 ST a s lel]v'zl-‘i-\:-l.\'\!r’]il‘}]fi\.l,‘H!f'\‘l,{E‘llll{li'ﬂd@l“l
estaran squ bordinados al T lyslw----]u]' de carnes en cuanto
8¢ relacione con 1a Importante misidn técnica de este

funcionario dentro del establecimiento.

‘e la inspeccion técnica en plazas y mercados
Art, 99, Todas las substaiicias alimenticias proce-
dentes (e reino animal Y expuestas para su venta al
J’m‘[i(‘“ en }»f"i'/;‘t\' mercacdos ¢ en otros puestos ¢ uales-
quiers. gm] lantes ' § ) fijos, quedan sujetas al recono-
L”]l]Pnu; técnico de salubridab que por este reglamento

© Concede § |os Profesores Veterinarios.
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Art. 30. El Inspector Veterinario nombrado al

ofecto hard dicho reconocimiento en todos los puntos

de venta una vez al dia, como precepto reglamentario,
cuantas lo juzgue conveniente al mejor

v, ademas,
le estd con-

desempefio de la importante mision que
fiada.
Art. 31. A los reconocimientos indicados en el ar-

ticulo anterior no podran oponerse nunca los expende-
que la subs-

dores. aun cuando aleguen, y sea cierto,
alimenticia de que se trata haya sido ya reco-

tancia
si tal opo-

nocida por el mismo Profesor ¢ por otro: y
tase, el Inspector impetrard el auxilio

sicidn se susci
que ésta haga camplir las dispo-

de la autoridad para

siciones sanitarias.
Art. 32. Si en el ejercicio de su cargo el Inspector

lazas y mercados sospechase la existencia 0 la po-

de p
énero por otro 0

sibilidad de suplantaciones de un g
de cualesquiera abusos i ocultaciones que
le hechos presuntos y 1n0 ap&

hagan nece-

saria una indagacion
rentes, pondré en noticia de la autoridad sus sOSpe:
juicio

licando al mismo tiempo lo que & su ]
I

chas, inc
entonces 10

procede hacer, ¥ la autoridad dispondra
qiie crea mas acertado.

Art. 33. Sien los reconocimientos que practiqu®
encontrase dicho Inspector substancias n]ilnentii'iif
cuya venta al publico deba prohibirse, caso denolt
safiado de algun representante de la autoridad

acomm]
a inutilizacion inme

ordenara en el acto al vendedor |

diata de la substancia alimenticia objeto de la probi-
oase & ejecutar 1as orde:

bicidn, y si el vendedor se ne
1 cuadernt

nes del Inspector, éste anotara el suceso en Ul
de vicisitudes (que debe llevar preventivamente),

2 g ’ . . . . 4
gird que la mercancia designada se retire de la vent

exl




y quede retenida hasta nueva orden, y denunciard en
:%Pg'tli(lel el ]I"f‘il“ a !;1 ;illlr\!‘iflrtwi. a [il].t]i,- tnF»i-'t1n'1‘ff!- -:-f[a
el suficiente auxilio ejecutivo.

Art. 34. Dada la imposibilidad de que en las plazas
¥y mercados sean muy frecuentes los abusos cometidos
en la expendicién de géneros alimenticios. el Ayunta-
miento de la poblacion, siempre que sea posible, dis-
pondra que acompaiie al [nspector un representante de
la autoridad, encarcada de hacer cumplir las disposi-
clones sanitarias emanadas del mismo Inspector.

Art. 35, El Inspector de plazas v mercados llevard
un libro registro de vicisitudes en el cual anotara dia-
riamente todas las denuncias, prohibiciones, etc.. he-
chas por él en su revista de 1ngpeceion, trasladande
estos datos del cuaderno mencionado en el arhl en,

Art. 36. De los resultados que haya ofrecido su vi-
sita de inspeccion sacara mensualmente dos coplas re-
sumenes el Profesor encargacdo de este servicio: una de
estas copias la elevard 4 la autoridad administrativa y
remitird la otra al Subdelegado de Veterinaria de §11

/

partido 6 distrito, 4 los efectos prevenidos en el art. 24.

Art. 37. Mas si en el ejerciclo de su cargo el Ins-
pector de plazas y mercados recogiese algiun dato que

mplique trascendencia morbosa (como, por ejemplo, el

1\&“}{/.;:\. le triquinas ¢ de cisticercos, la existencia de
‘arnes procedente de reses afectadas de ;“‘Hw;_‘--»’
pleuropneumonia exudativa, tifus, etc.), en tal caso

fara inmediatamente parte 4 la autoridad de lo que

oeurra y lo comunicars también sin demora al Subde-
legado, y éste al Presidente de la Junta de Sanidad

!mlm.‘i],,t]'
Art. 38 Cna

1do el Inspector de lrim'/uis v mercacos
ol e S (LR : P PR T
Haya de hacer recon o LM1eNntos microscopicos, 10s prac-

19}




l.ir':ll‘f‘: en el local del
Avunt

: s
reactivos, etc., que el Inspector necesite para el des
ampefio de su delicada mision.
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ADVERTENCIA IMPORTANTISIMA

Nuestras continuas excitaciones y ruegos
para que los abonados que se hallan en descu-
bierto, salden sus cuentas en nuestra adminis-
traci¢n, no producen resultado alguno. No
hay posibilidad de sostener una publicacion,
por muy modesta que sea, cuando los suscrip-
tores descuidan los pagos. [.A REVISTA DE INS:
PECCION BE CARNES que con la suscripeion con
que cuenta podria vivir vida desahogada, si
los abonados pagasen puntualmente, tendra
que dejarse de publicar, si aquellos que no han
liguidado sus cuentas no nos envian pronto lo
que nos adeudan. Creemos que no tendremos
necesidad de hacer nuevas reclamaciones en
esta forma porque log abonados a quienes nos
dirigimos se apresuraran 4 liquidar con nues-
tra administracion; pero sinos equivocaramos,
si tampoco ahora se nos atendiese, entonces
desistiriamos en absoluto de toda reclamacion.
pues preferimos perderlo todo a tener que ha
cerla en esta forma. Sigan, ahora. nuestros

a linea de conducta que estimel

deudores
conveniente vy Prof edan como juzguen opoi

tuno: nuestra determinacion esta tomada.




