REVISTA DE INSPEGCION DB GARNES

MATADEROS Y MERCADOS

ANOII. 15 de Julic de 1897. Num. 13.

INFLUENCIA DE LA EXANGUIFICACION (degiielo)

sobre las carnes de los animales de carniceria

por D. J. MORCILLO, Veterinario Inspector de Carnes cn Jitiva
Conelusion)

De practicar bien 6 ma1 el degiiello de los anima-
les, por un matarife perito 0 imperito, resultan las
carnes con buenos ¢ malos caracteres como dejamos
consighado: los primeros hacen que la exanguificacion
se efectiie en segundos y sale toda cuanta sangre es
posible; los segundos, no consiguen sino despues de
algunos minutos sacar una cantidad escasa de sangre
y esto haciéndole sufrir al animal una agonia prolon-
gada y penosa, quedando mucho de aquel liquido,
parte, derramado en latrama de los tejidos ¢ estancado
en las ramificaciones capilares, y parte en la cavi-
dad tordcica, ¢ bien detenida en los vasos venosos cen-
trales. Esto prueba lo necesario que es que el obrero
sea, i]‘lt-@}ig(-nre en la }n';iuil_'a de dicha ope: acion, que
sepa degollar bien.

Si los animales estén enfermos y unido & esto el
degiiello ha sido mal hecho y la exanguificacion in-
completa, las carnes ademas de presentar los caracte-
res de las de los animales cansados y fatigados, se en-
cuentran extensas equimosis, estravasaciones de san-
gre en diferentes puntos, depdsitos gelatiniformes en

los espacios inter-musculares, color rojo negruzco de
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los musculos, reblandecimiento de los tejidos y olor
infecto y como 4 descomposicidn. Todo esto suele pre-
sentar alguna variacion segun la enfermedad que el
animal padecia.

En los estados inflamatorios, si los animales son
degollados en el principio de la enfermedad y la exan-
guificacion ha sido bien hecha, el organismo no pre-
senta cambios muy notables, y solo se observa una
coloracion roja mas intensa de los muisculos, que la
que tienen en el estado normal, asi como el estado
hiperhemico del érgano asiento de la flogosis: en la
enteritis los intestinos presentan un color rojo intenso
y algunas veces de heces de vino; y sila inflamacion
es muy aguda y el degiiello ha sido imperfecto, aun-
que la enfermedad date de algunos dias, puede apare-
cer de negro carbon; lo mismo se nota en la neumonia,
hepatitis, ete.

En las enfermedades carbuncosas, tifoideas, peri-
neumonia contagiosa, etc., la sangre carbonizada ¥
semi-fluida queda derramada en la trama de los teji-
dos aumentando su color rojo, que en los miseculos,
llega & ser de un rojo muy oscuro, ocasionando el re-
blandecimiento de las carnes; el pulmén con estrava-
saciones sanguineas presenta un aspecto apizarrado
de rojo, cardeno y negro; el higado negro aterciope-
lado da mucha sangre negra al corte; los vasos veno-
sos llenos de sangre carbonizada y congelada, y todas
las visceras internas hiperhemiadas: las carnes blan-
das y pegajosas se cortan mal dando mucha serosidad
sanguinolenta al corte. Kn otras enfermedades como
la anemia, hidrohemia, caquexia acuosa, etc., la san-
gre muy serosa queda estravasada en todo el organis-
mo y su falta de hematoglobulina da 4 los museculos




an color rojo palido sucio; las carnes son blandas.
serosas, pegajosas, de escaso valor nutritivo, por la
que se califican de inferior calidad, teniendo necesidad
el veterinario sanitario de inutilizarlas, & si las deja
vender, es por rafalé 6 4 bajo precio.

Pero cuando los animales han muerto de pronto &
consecuencia de un accidente imprevisto y casual, no
habiendosido degolladosni aun inmediatamente despues
de la muerte, la sangre queda en totalidad estancada en
el sistema capilar, detenida y coagulada en los gran-
des vasos venosos centrales: existe muy manifiesta la
hiperhemia cadavérica del lado que el animal ha que-
dado muerto, estando infiltrado de sangre el lobulo
pulmonar del mismo lado: las carnes son blandas, de
color rojo oscuro, sanguineas, se cortan mal y dan al
corte gran cantidaa de sangre serosa; las grasas estédn
inyectadas, el tejido celular intermuscular contiene
coagulos sanguineos el sabor es desagradable, =oso y
el olor infecto. Por todo esto se califican estas carnes
¢omo de muy inferior calidad que generalmente tiene
el veterinario sanitario que inutilizar y prohibir su
venta al publico.

Estos caracteres que presentan las carnes de los
animales de carniceria muertos repentinamente y sin
anteceder el degiiello, deben ser bien conocidos por el
veterinario sunitario: lo nno. para no ser engaiado
POT un matarife astuto y de mala fe, que le pase una
'es muerta y sin degollar, haciéudole creer que ha sido
degollada en vida, lo que es frecuente se intente en las
Carnes forasteras vy por los vendedores ambulantes: y,
lo otro, para poder decidir si esas carnes pueden ven-
derse ¢ no, Y de optar por lo primero, bajo que con-
diciones deben destinarse al consumo piblico. Nou es
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facil establecer reglas fijas y exactas sobre este punto
por las diferencias de graduacion que las lesiones
anatomo-patologicas cadavéricas y otras que pueden
presentar las carnes, serdn las que le serviran al vete-
rinario sanitario para formar un juicio acertado delo
que debe hacer en tales casos.

No es posible que haya un veterinario sanitario,
gue al primer golpe de vista no conozca perfectamente
y con entera seguridad el animal que ha sido degollado
en vida y el que no lo ha sido; con solo ver una Ve
una canal del primero y compararla con otra de los
segundos. es suficiente para que 1o cometa ningul
error, y menos, que se le pueda engafiar.

Pero si los animales han sucumbido & consecuencia
de una enfermedad sin ser degollados, los caracteres
anormales que dejo indicados son mds manifiestos ¢
intensos, estando en relacién con la indole de la en-
fermedad, su duracién, y tiempo que el animal ha per-
manecido muerto sin arreglarlo. ILia sangre queda e
el sistema vascular una parte, otra, esparcida por la
trama de los tejidos 4 los que da un tinte e variado

segtin su vascularidad; que se exuda en abundancid

cuando se cortan; las carnes estin blandas, de color
rojo vinoso, pegajosas y se cortan mal, presentit uf

aspecto repugnante y un olor cadavérico; mno entral

en el 1)9,;‘1'«”1:. de rigidez cada vérica y se descomponed
hiperhemia consecutiva ‘dl.i‘
muerte es muy extensa, de color negruzco, ef parti
cular, del lado que el animal ha quedado u‘nueno:']ﬂ*
o & intestm®®
color rojo o
11_1e>r'1amnv‘il‘il
al pert

en muy pocas horas: la

érganos internos como el pulmon, higad
presentan, el primero y los ltimos, un
euro v cardeno, el higade de negro carbon ¢

sangre al corte; las grasas tinturadas de 100,
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toneo inyectado, y las paredes abdominales reflejan un
color verdoso, preludiv de la descomposicion. Existen
equimosis, coagulos de sangre y gelatiniformes en los
espacios intermusculares y depdsitos serosos. Estas
carnes son de muy inferior calidad por su aspecto.
olor y sabor, por lo que en rigurosa higiene deben
conceptuarse como insalubres y mal sanas, mds, aten-
diendo 4 su escaso valor nutritivo. Por esto es conve-
niente que en el bando de buen gobierno que la auto-
ridad fija en el matadero exista un articulo terminante
que diga: Se prohibe introducir res:s muertas en el
matadero. Asi se prescribe en el Reglamento para la
inspeccidon de carnes en las provincias de 24 de Febre-
ro de 1859, cuyo articulo 16 dice: No se permitird bajo
ningun pretesto, la entrada en la casa-matadero de
Hin‘t‘{j!(ﬁ(ﬂ’ res muerta. Con esto no solo se evita el que
se vendan carnes de animales muertos de enfermedad,
sino que es el medio de eludir compromisos y de soste

ner cuestiones enojosas con los dueiios de los animales
¥ con los matarifes.

Los cambios en los caracteres fisicos que las car-
nes presentan cuando los animales no han sido dego-
llados § que la exanguificacion ha sido incompleta,
son muy diferentes y estdn en relacion conla cantidad
de sangre extraida, tiempo que se ha tardado en arre-
glarlos, de las condiciones en que se encuentran, de la
edad, salud y gordura, asi como en los enfermos de la
clase de enfermedad que padecian y dias que llevaban
de padecimiento. Todo esto debe tenerlo en cuenta el
veterinario sanitario, ¢

indo se le presente un caso
de los que dejamos enumeraclos, para resolver con
acierto el destino que debe dar a las carnes.

Nunea se permitira que las carnes de animales en-




fermos, y menos la de los que han muerto de una
enfermedad sin ser previamente degollados ni aun
cuando lo hayan sido, que se vendan como de primera
calidad, ni en las mesas del bueno, por lo que no pueden
darseles mas que dos destinos, 6 bien que se vendan
en mesas especlales y en punto determinado colocando
en la expendeduria la siguiente inscripeidn con carac:
teres inteligibles: Carne de inferior calidad y bajo pre-
cio. De este modo el prblico sabe lo que compra y no
es engafiado; ya se inutilizan por completo, por el
medio que el veterinario sanitario crea mads conve:
niente y mande, cuando conceptie, que las carnes
pueden perjudicar & la salud publica.

Por todo esto vemos la gran importancia que el
degiiello y completa exangnificacién de los animales
de carniceria tiene, y las diferencias que presentan las
carnes en sus caracteres fisicos, haciendo mds prefe-
ribles las de los animales que han sido degollados, que
los que no han sufrido esta operacion previa.

Los Israelitas tenian en parte razdén en prohibir el
uso de carnes con sangre, y si ellos lo adoptaron come
un precepto religioso de su ritual, nosotros lo hemos
aceptado como conveniente y saludable.

La sangre contiene materias albumindides, hemo:
globina y globulina; estd reputada por todos los higie-
nistas como de dificil digestion, y no podria abastecer
por si sola d la alimentacion.

Plinio dice que la sangre de toro es venenosd, ¥
como tal la usaron viva Midas y Temistocles, § 0i®
varios para aunticiparse la muerte. Sin embargo,
ciertos pueblos del Norte, la sangre de vaca entra &
la composicion del pan. Nosotros vemoas con frecuencit

venir 4 este matadero jovenes tuberculosos y con ate
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ciones del corazén, que la beben caliente y humeante
como sale por la degolladura, sin (que esos desgracia-
dos enfermos hayan encontrado alivio alguno 4 sus
graves dolencias.

Se ha dicho que la sangre era la carne liquida, pero
&te principio me parece algo exagerado y no debe to-
marse en un sentido tan absoluto y terminante como
algunos suponen y hemos visto defender con demasia-
do calor, si bien sin alegar razones poderosas para,
sostener tal aserto; atendiendo & esta opinion seria un
Inconveniente y hasta un absurdo degollar y extraer
la sangre 4 los animales de carniceria. porque esto se-
Ma privarles de sus principales jugos, de sus mgs esen-
tiales elementos y rebajar en gran manera su valor
nutritivo. Pero podemos contestar, que la sangre son
los huesos, Jog ligamentos, tendones. el pulmon, el
higado, etc. liquidos; que lleva en si los elementos que

Y8l & constituir los tejidos luego que cada uno de estos

elabore Y se agregue de esos elementos los que les
convenga y log aquilate por medio de su trabajo qui-
Hlicﬂ-f»l‘galni(:o-vital 4 la naturaleza del tejido y funcidn
que ersempeﬁ&: por lo que mejor podiamos decir: que
la angre es el organismo al estado liquido.

B dicho, que en el acto del degiiello se seccio-
1an las caretic
aberturg que se practica la sangre que sale es arterial
J venosa,

frentes y hien conocidos de todos. Si bien la sangre

&.Nerial Heva log
ton de ]gg te

las y las yugulares, por lo que, por la
cuyas cualidades y composicién son muy di-

elementos de composicion y repara-
jidos, la venosa contiene los residuos, el
d""_"m"TOHanlieut,o de la descomposicidn organica; la
Plimers, tendrg, mis valor nutritivo que la segunda.

Por ultimo, nosotros, haciendo caso omise de la
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utilizamos la

prescripeion impuesta 4 los israelitas,
carniceria’ como ali-

desfibrinada en la
r cocida, 4

sangre de todos los animales de
mento; ya empleandola liquida
confeceién de embutidos, bien coagulada
se le dan diferentes condimentaciones para co-

la que
licar a la sa-

merla, sin temordeque su uso pueda per, juc

lud publica, siempre gque proc Pll(l. de animales en buen

estado de salud, de gordura ¥y de mediana edad.

CARNES ALIMENTICIAS FRESCAS Y CONGELADAS

| profesor Armand Gautier.

por ¢
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como he sido conducido por mis funciones asi como
por mis estudios anteriores (1) al examen de las cues-
tiones relativas 4 la alimentacién nacional, cuestiones
de gran interés econdmico, patridtico y cientifico. La
presente memoria, completando mis antiguos trabajos
sobre las transformaciones que se operan en la carne
muscular conservada al abrigo de los microbios (1)
tiene por objeto dar 4 conocer los estudios que despues
he hecho sobre las carnes alimenticias.

L. La alimentacién normal.—Nada de lo que acla-
ré nuestras ideas ¢ transforme nuestros usos relativa-
mente & la alimentacion piblica, puede sernos indife-
rente. Los alimentos nos suministran calor y energia
dindmica y si no forman las razas, las modifican len-
tamente y conservan, v aumentan o f.lismiuuyen, Su
euergia para el trabajo ¢ para la guerra. Véase lo que
son los Chinos, Indios, Annamitas, Irlandeses alimen-
tados por unas u otras razones, de arroz ¢ de patatas!
'éase, por el contrario, lo que en los Anglo-Sajones
Produce el régimen esencialmente animal, aun exage-
rado. Ks que una abundante alimentacién en carnes
&s indispensable 4 los pueblos que quieren prosperar y
engrandecer.

Sin embargo, aunque la carne muscular sea el reé-

(1) V. mi Traité di chimie [{‘l)‘jlfl;l.,‘ffl’f‘ a la ,m'h‘..\-'flﬂfhf,"‘.f* et d
f.' hygiene, +. 1 p. 33 & 135 —Véase tambien mi conferencia so
e Leg altments de ‘,u"r'mi‘f‘."t' necessité, dada a las {[Ulrg&l:'iuvlic‘-‘
obreras de Paris. en el Hotel de las Cimaras Sindicales, el 26
de Abril de 1892 Yy publicada en la Revue generale des sciences.
30 de Junio de 1892,

(1)

LRANSFORMATION DU MUSCLE SEPARE DE L° ETRE VI
VAUT, ’

lnn de chim. et d. phip VI* serié, t. XXVIII jaunvier
1896, Ny :




gimen gue mejor repara la usura de los organos y su-
ministra mayor resistencia 4 la fatiga, no es el cam-
pesino el que mds se alimenta de ella. En Francia
consumimos por afio y por cabeza, proximamente 36D
kilég. de carne por habitante; pero el lyonés consume
54, el bordelés 56 y el parisien 73. Hs pues al obrero
sometido 4 la penosa labor del campo & quien le es
m&s necesaria la carne, y al que méas le falta. La prin-
cipal razon de esta anomalia es que la carne esta cara
y que el campesino, peor pagado que el obrero de las
grandes poblaciones, se ve obligado & racionarse y a
buscar en los alimentos vegetales, relativamente bara-
tos, el suplemento de alimentacién que le falta. Pero
nadie duda que seria ventajoso 4 la poblacion francesa
entera, alimentarse tan bien como el término medio
de los habitantes de las grandes capitales.

Para establecer el tipo de esta alimentacion nor-
mal deseable, he tomado como tipc Paris con el gran
ndmero de sus habitantes, su miseria y su lujo que se
contrabalancean, pero visto el desahogo relativo de
sus diversas clases, me parece que representa un buen
término medio. Para saber exactamente Yy en detalle
lo que come Paris, he tomado, de los diez afios 1880-
1890, las entradas por los fielatos para cada categoria
de alimentos y he podido trazar el cuadro siguiente
del consumo medio por dia y por cabeza.
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I. Cuadro del consumo por dia de un habitante de Paris
calculado segun las entradas por los fielatos de 1880 a 1890

|

CONTENIENDO

o ——— T e—_| |

" H

| Hidra- ||

tos de 1

| ! icarbono|

| Canti- [Albumi- |y conge-||

Naturaleza de los alimentos| dades. | noides. | grasas res. ;|
1 1

gramos | gramos | gramos | gramos }l

0 36 4‘8 [ 1846

. |
Carne (comprendido| I

pescado, caza, aves,|
embutidos, conser-|
vas, una cuarta par-|

te proximamente) .| 266 | 53‘0 | 11°0 10 |
Legumbres (208 gs.) i

de las cuales son: | J
) T N Rl a L L < | ‘
Legumbres verdes. .| 100 ) 12¢6 1467 6051 ||
R Batas 1000 ;
I8y s e L 26 36 3‘6 | nada |
e e R Ryt R U1 el 60 640 |
RS S L e 6 240 1‘2 | nada ||
MISRGaca . s Lok 0‘3 ' 200
R CHD e 40 ) > 40°0
Vino (112 litro proxi

mamente) O cerve-

za O sidra corres-

pondiente. . . .| 400 | nada | nada | 40'0

Sal marina . . . . 15 nada > »
Fstas comprobaciones relativas 4 la alimentacion
parisiense son tanto mds preciosas desde el punto de
vista de lacomposicién racional delaalimentacién, cuan-
t0 que coinciden con las observaciones hechas por di-
versos sabios en Francia ¢ en el extranjero relativamen-
te d los principios nutritivos que se encuentran en los

alimentos consumidos por la clase burguesa i obrera
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La dosiz media en los alimentos consumidos
cabeza en Paris, contiene, en efecto,
cantidad de albuminoi-

pudiente.
por dia y por
aproximadamente, la misma

des, de grasas, y de almidon 6 congéneres que la que
ha sido hallada en la racién diaria de gentes que ¢

alimentan en diversos paises bastante bien y hasta
con lujo. Es lo que demuestra el cnadro siguiente.

1. Principios nutritivos que entran en la racion diaria del burgués

y de los obreros que solo hacen un ejercicio moderado.

Principios nutritivos !Autores
Rt
Burgués francés, hom- A
NN s e g iR c D IR | Gautier
I Mujer francesa. : . 90 | 55 | 280 id.
Jurgnés inglés, tér- ‘ ‘
mino medio . . . 111 81 | 38bH2 | Foster
Mujer inglesa ey s 62 | 26b id.
Adultos, alimentando-
se bien Y 4|‘1llr'1.1L1'."-1
a un trabajo peque-
BT s o 120 90 330 | Beaunis
Ejércitos europeos en
tiempo de paz: tra- Smith y
bajo moderado 120 40 430 | Playfair
Términos medios 107 65 261

Estas cifras medias, se aproximan muy sensible:
mente. como seve,dlas que da la alimentacion parisiel

se. (1) De donde se sigue que I”“"i‘*“ ser tomadas has-

(1) Es verdad que ol ealeulo esta hecho aqui para ©:
fo. mientras que para Paris comprende & mujeres, § iejos ¥ ™
iios. Pero en Paris, parece que el lujo y el despilfarro cOmMiEE

<an el menor consumo del nifio y del anciano.
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ta en sus detalles, y gracias 4 la enorme media de com-
probaciones que representa, como un buen tipo para
establecer la cantidad y, hasta cierto punto, la natu-
raleza de los alimentos necesarios al hombre medio
que trabaja moderamente.

Concluiremos, despues de estas consideraciones,
que son necesarios de 250 a 260 gramos de carne fres-
ca 0 conservada, ¢ de materias andlogas (tales como
pescado, aves etc.) por dia y por cabeza, para asegurar
d una poblacién europea, en nuestros climas templa-
dos, una alimentacién racional, sana y conveniente.
Segun las cifras del cuadro arriba publicado la carne
Y sus congeneres suministran la mitad préximamente
de los albuminoides que nos son diariamente necesa-
rios, y la quinta de la energia total que los alimentos
mtroducen en la economia.

II. La alimentacion en carne y otras materias
animales.—Si, segun las cifras del cuadro I admitimos
que es deseable que cada uno de nosotros disponga por
dia de 180 ¢ 200 gramos, por lo menos, de carne fresca

L) seria preciso, por afio y por cabeza, & nuestras po-
blaciones francesas 73 kilégramos de carne de buey y
Carnero y 24 kilégramos de embutidos, aves ete.

En realidad no consumimos en Francia mds que
47 kilégramos por cabeza y por afio; los ingleses co-
men 43 kilogramos 5. (Estadistica de 1896). No tene-
Mos aqui en cuenta los suceddneos de la carne que he-
10 apreciado que se elevan 4 un !/, proximamente
del peso de la carne fresca. En suma, comemos anual-
lente, por cabeza, en Francia, 43 kilégramos de car-

1) Sin contar un tercio mas en pescado, aves, embutidos,

"\ll{\n-y\-“h' ete.
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ne muscular y otras materias animales, en lugar de
b1 kildgramos que se consume en Inglaterra y 95 ki-
l6gramos en Paris.

Si tenemos en cuenta que esta ultima cifra corres-
pende & una poblacion sedentaria sometida & un ftra-
bajo moderado, en la que estin comprendidos mujeres,
nifios y ancianos; que el trabajo mds penoso de los
campos aumenta en casi un tercio, y proporcional-
mente el consumo, de todos los alimentos, se ve que
la alimentacién en carne para Francia y aun para In-
glaterra, no eslo que deberia ser mensualmente.

Las causas que hacen que el consumo de la came
sea notoriamente inferior en nosotros 4 lo que es en
otros paises y 4 lo que deberia ser, son multiples pero
no puedo indicarlas mis que 4 la ligera. La principal
es, la muy débil produccion de ganado por la ganade-
ria nacional; su elevado precio ocasionado por los st
frimientos de la agricultura; el aumento continuo de
derechos percibidos por el Estado 6 por las uallit;llt‘r‘:
en fin, hay que decirlo, la volunta-ia disminucion del

St

consumo por razon de economia, disminucion que
acentia en Francia como lo veremos luego, desde ha:
ce algunos afios. De tal modo que, mientras el crec
miento del consumo en Iuglaterra se ha elevado pard

solo la carne de buey y carnero de 35 kilogramos pot
cabeza y por afio que era en 1883 4 58 kilogramos #

en 1894 (1) en Francia el consnmo de carne de matas
. - . e | Sty Panis

dero ha disminuido casi en todos los puntos; en |=’”_
5 QT 1 Q0 7 Jda 0

en los nueve afios de 1837-1895 ha descendi lo de U

‘ ! : Rl
(1) La carne importada eleva la citra de carne consumiis
& -'”!--}"i"””" i

en Inglaterra (carne {resca, en consel

gramos por cabeza v por aio

AR
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kilogramos por cabeza & 61 kildgramos: en Lyon, de
958 & 50; en Burdeos de 88 4 82.

Véase, como prueba de este hecho, los pesos por
cabeza y por afio de las diversas materias animales
consumidas durante este periodo de 10 afios en las
principales poblaciones francesas. KEstas cifras han sido
caleuladas para Paris por las Memorias anuales sobre
los servicios municipales del departamento del Sena.
Las orras me han sido directamente suministradas por
las autoridades administrativas de Lydn, Burdeos,
etc. (Véase el cnadro).

Il Nimero de kilogramos de materia animal alimenticia consumida
por aio y por cabeza

Naturaleza
de los alimentos 1887 1890 1891 1892 | 1896

Larne fresca de mata-
g Bros = 10611 64'0l 63°6| 646|561
LUarne conservada: em-

butidos. . . .| 103 107 10‘2 10 98
B ycesa. o ] 119 T1'6] 106} 10°3} 116
Pofcado. . | | | 13'7| 130 11‘2| 10'2| 114

kilogs. kilégs. kilégs. | kilogs. |kildgs.||

Total de 1os alimentos
de origen animal. 10231011 956/ 965 93'4




LYON

Naturaleza
de los alimentos

1887 1891 1892 = 18086

kil6gs. kilogs. kilogs. kilogs. kilogs.

1890

de origen animal.

(Carne fresca de mata-
dero. 53:0! B6'6| HHO! H6'H H0*0

Carneconservada; em-
butidos. 140 1:0/° 0'6/ 0'8 0'h
|{Aves y caza. 55l B0l 4'9| B1| DA
Pescado. o4l 2Bl 26| 23] 20

Total de los alimentos
de origen animal.; 66'8; 64‘'56 61'0 647 BT

BURDEOS
et
Naturaleza

de los alimentos 1886 | 1887 | 1889 | 1891 | 1894 1896
klgs. ! kigs. | klgs. | kKlgs klgs. klgs.

|l((Jarne fresca de mata-
dero. .1 62'4] 64°0| 6240 57:6/p6'8|h6
||Carneconser vada; em- 3
butidos, 9gl 9p 28] 3'4| 42 49
Aves v caza. 19:0! 18'0| 118} 10°2 98120
|Pescado. 7igl 8¢3| 8'9{ 8'3 9+Q 9U

Motal de los alimentos
8547 88:4| 856 79'H 793|822
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"ROUEN Y EL HAVRE

Naturaleza |
de los alimentos Rouen 1896 Havre 1895 Havre 1898!!
kilégs. kilégs. kilégs.
Carne fresca de mata
Henmewiriess=a 473 36°1 362

Carne conservada: em-

butidos. 946
Aves Yy caza. S by
Pescado. 1140
Total de los alimentos
de origen animal. 854 592 595

Se vé por estos cuadros que no solamente el consu-
mo de carne fresca tiende & restringirse mny sensible-
mente en nuestras grandes poblaciones, sino tambien
el complemento del alimento animal, aves, pescados,
etc. Al mismo tiempo awmenta proporcionalmente el
consuwino de licores [U'f'ﬁ;ﬁd,’ff'ftﬁ. cosa lamentable no solo
por el presente sino por el porvenir tambien. Solo las
materias albumindides pueden suministrarnos energida
en el sentido fisico y hasta cierto punto moral, de esta
palabra. Estas materias son tinicamente las encarga-
das de renovar los protoplasmas de las células de nues-
tros tejidos & medida que funcionan y se gastan. De la
la carne, principalmente, es de donde retiramos en
estado de nucleinas, nucleoalbuminas, vitelinas, leci-
in|

nas, hematogenos, la mayor parte del fosforo orga-
nico asimilable destinado 4 formar los miicleos de las
wiln]us‘\’ las granulaciones cromaticas, es decir, las
Partes que presiden 4 la actividad y reproduccidén de
0s tejidos. La car ne, en fin, nos suministra, sobre todo
5168 comida sangrando, cierto numero de fermentos

0
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muy activos (tripsina, fibrindgena, caseasa, oxidasa,
otc.) El més precioso, el fermento de oxidacion 1 oxi-
dasa, tiene la facultad 6 aptitud de remediar las des-
ventajasque la intervencion de las materias extractivas
imperfectamente oxidadas, procedentes de la carne,
impone & la economia, pues que excita la oxidacion de
estas materias y las hace inertes. La carne ha sido re-
conocida en todo tiempo favorable y podriamos decir
necesaria, 4 una buena alimentacion, porque nos sumi-
nistra estos diversos principios, los unos esencialmente
plésticos y alimenticios, y Jos otros excitantes. Puede
vivirse, indudablemente, de alimentos vegetales, pero
ol cdlculo de la racién vejetariana, aun tratdandose de
la mejor, compuesta de pan, legumbres y leche ¢ que-
s0, demuestra que no podria suministrarse con ella 4
la economia los 70 1 80 gramos de albumindides que
son indispensables por dia al adulto, sin que este pueda
dispensarse de absorber, al mismo tiempo, bajo forma
de principios amildceos, celuldsicos ¢ grasos, und
cantidad abundante de materias que quedan en estos
inutilizables, fatigan el estémago y el intestino y son
arrojadas como inservibles.

Si se parte, como de un régimen deseable, dela
racion de carne de matadero consumida por aflo y por
cabeza en Paris, es decir, 66 kilogramos, sabiendo gue
on Francia no se consume més que 36, resulta que son
30 proximamente los kil 6gramos que por cabeza faltan
cada afio en nuestra alimentacion.

Admitiendo como necesidad urgente la mitad sola-
mente de esta cifra, es decir, 15 kilégramos por cabe-
za y por afio, se vé que convendria 6 fuera de deseal;
desde el punto de vista de la higiene y de las fuerzés
del pais, que 600.000 toneladas 1o menos de carne fre
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a (0 el doble proximamente de ganado vivo) se produ-
Jesen como suplemento por el ganadero francés ¢ se
trajesen 4 nuestro mercado en concepto de carnes im-

portadas (1).
Confinuara

PROYECTO DE REGLAMENTO
para la inspeccion de salubridad de géneros alimenticios
procedentes del reino animal

De la Inspeccion téenica en las casas particulares
(Continuaeién

Art. 58. Kl reconocimiento de salubridad en las
leches serd hecho por los Inspectores de plazas y mer-
cados, y tendrd efecto en cualquier punto donde se ve-
rifique la expendicion de este articulo alimenticio (esta-
blecimientos, lecherias, plazas y mercados, puestos am-
bulantes 6 fijos). Pero no serd dicho reconocimiento
obligatorio en los puntos de procedencia de las reses,
4 menos que la autoridad lo disponga, como medida
adoptada en vircud de expediente sanitario que pro-
mueva el Inspector, cuando le conste ¢ sospeche la
existencia de enfermedades contagiosas en las reses,

(1) La cifra media de 60 kilégramos por cabeza y por alio’
1€ como consumo deseariamos para Francia, no tiene nada de
éxajerada. Se admite para la racién anual del soldado francés
109 kilégramos de carne en tiempo de paz, como maximum, y
150 en tiempo de guerra. Admitiendo que el menor consumo, de
Mujeres y nifios, eleve en la mitad en Franeia la cifra media
de 33 kilsgramos 5 de carne que consumimos, el obrero adulto
1o dispondid mas gque de 54 kilégramos por ano, niimero muy

Hiterior 4 lo exijido para el soldado en tiempo de paz.
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de intolerables abusos en las condiciones higiénicas del
local 6 por otros motives analogos.
Art. 9. Kl Inspector reconocera las leches va-

liécndose de cuantos medios puede utilizar la ciencia
(examen microscopico, examen polarimétrico, reac-
tivos, ete.); y silas encontrase perniciosamente adul-
teradas, 6 constituyendo un alimento insalubre, sea
cual fuere la causa de esa insalubridad, dispondra que
toda la leche 1|u(:i\':i 4 la salud 1]11('4:' inmediatamente
inutilizada para su expendicion al publico.

Art. 60. Para que las ordenes del Inspector pue-
dan tener cardcter ejecutivo, este funcionario ird
\"u-m;n‘:" en su \isil;i :\f'tl]llllnl’l:‘lll-w de un 1'("[:1'(':-\'111;tll'.“
de la antoridad, quien las hard cumplir. Y si el dueiio

del establecimiento o del puesto de venta protesiase
formalmente contra la medida adoptada, el Inspector
lo anotara asi en su cuaderno de vicisitudes, de que se
habla en el art. 33; recogera en un frasco cierta canti-
dad de la leche denunciada, y la remitird al A yunta-
miento con un oficio, despues de haber cerrado. lacra-
do V. sellado dicho frasco a §‘i'f“¢~-l;\'izl del ‘."‘H'i"'i‘-‘!‘:
pero entendiéndose que desde aquel momento y bajo
la responsabilidad del expendedor, quedara }'»1‘~‘.'i\“ﬂi”‘3
la venta de ;ll‘gnl'-l?;l leche que se denuncia. La antori-
dad, despues, en vista del oficio del Inspector, orcena-
rd que sin peérdida de tiempo se proceda 4 un nuevo,
detenido y pericial reconocimiento; y si resultase bien

10

motivada la disposiciin prohibitiva del Inspector,
solamente la confirmara, sino que impoundra, ademas,
al duefio de la leche una multa proporcional & la gras
\‘wl;‘—ui rlt‘l Ccas0.

APELblsy G

insalubridad de la leche es imputable 4 enfermec

| la

iando el Inspector .\‘cspn-vln:ﬁt‘ que

jades




de las roses que la suministran ¢ & desfavorables con-
diciones higiénicas del establecimiento, ¢ causas. en
fin, no aparentes & la vista, manifestara de oficio sus
sospechas 6 creencias d la autoridad administrativa, ¥
ésta, 4 su vez, la participard de oficio al Subdelegado
de Veterinaria y al Presidente de la Junta de Sanidad
municipal & fin de que una comision de Profesores
Veterinarios (de la que formara parte el Inspector)
examine minuciosamente las condiciones del local. el
estado de las reses, el régimen 4 que éstas viven some-

tidas, ete., adopte la resolucién oportuna.

De la inspeccion técnica
en otros puntos distintos de los Y mencionados.

Art. 62. Cuando, por causas muy atendibles, un
Ayuntamiento se halle precisado 4 autorizar el esta-
blecimiento de Mataderos ptublicos con el caracter de
accidentales, 6 bien de crear nuevos puntos de impor-
tacion 6 venta de reses, carnes v demas substancias
alimenticiag procedentes del reino animal y destinadas
al consumo publico, la inspeccion cientifica de salu-
brida que los Profesores Veterinarios deben ejercer
sobre dichas reses v demads articulos de consumo, re-
vestird el cardcter (de provisional ¢ peimanente) que
Yenga la disposicién administrativa & (ue su creacion
"’l'l"ll(-’[:u_ Los reconocimientos de salubridad seran, en
tales casos, efectuados con entera sujecion a las pres-
CTipciones mds andlogas contenidad en este Regla-
ento, y se remmn-rard 4 los Profesores con gratifica-
clones ¢ sueldos que se hallen en perfecta armonia con
las remuneraciones asignadas por este mismo Regla-
mento a los demds []1551;4.-;(_1“-5 de que se hace mencion

EXpresa!
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Art. 63. En todas las estaciones ferroviarias don-
de existan Médicos de Seccién, se nombrara por el
Estado, en analogia con dicho cargo, un Inspector
sanitario de Veterinaria, para el reconocimiento pre-
vio de las reses transportadas 4 otros puntos, con el
fin de evitar en lo posible la propagacién de las enfer-
medades enzodticas y epizodticas. Estos funcionarios
Veterinarios disfrutardn el sueldo que se consigne &
los Veterinarios Inspectores de las Aduanas y fron-
teras.

TITULO SFGUNDO
Personal cientifico afecto al servicio de inspeccion.—Le
los inspectores de salubridad y sus derechos.—Modo
de proveer las plazas de inspector.

Art. 64. Para el desempeiio de la inspeceion tec:
nica en los Mataderos, habré en ellos el numero de
Profesores Veterinarios que corresponda, segun la es-

cala de proporcion siguiente, y estos funcionarios ten-
drén la categoria administrativa y disfrutardan la asig-
nacion ¢ sueldo que en la misma escala se determina.

Pesetas

anuales.

Poblaciénde 2004300 vecinos 1 Inspector con. . 150
Idem de 8004 600id. . . . . 1 id. con. . 3l
Idem de 600 a 1.200 id. 1.id: con. . 600
[dem de 1.200 4 2.400id. . . 1lid.con . ... 1.200
: > 500

. iy el ( 1id.de 1.* con. : 1»"‘i

Tdem de 2.400 & 4.800 id. . . Vi s 1,100
fol id. de 1." con . 2,000

Idem de 4.800 a 9 600 id . 1 id. de 2.* con. . 1500
. a7

[ 1id. de 8. con. . 1.ad

1id. de 1 ® con 2,600

) 000

cada uno cob.

Sidad.

Tdem de 9 GO0 4 19.200 it el 2id de 2.f
)
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Lidsde s ioonii, Sl s oman

ldem de 19.200 4 38.400id .{ 3id de2.a cada uno con. 2.600
4id. de 3., id. id. con. . 2.100
| Inspeetor Jefe con. . . 4000
L Subinspector2.°jefecon 3.750
2id. de 1.* cada uno con. 3 000
’ 1 id. de 2.*, id id. con. . 2.700
$id. de 8.7, id. id. con. . 2.950

[dem de 85.400 &4 100.000 id.

NoTA.—Si la anterior Tarifa de honorarios, por
hallarse basada en el computo de vecinos de las locali-
dades, no fuese aceptada por el Gobierno de S. M., éste
podrd elegir la siguiente escala, basada en el niimero
diario de reses sacrificadas:

Numero de

Ly Inspectores Categoria

Nimero de reses «.11; Matadero administrativa | Asignaecion
Rl p bt que corres- ; 48
.u.um adas diny 'f’”"‘n"p;‘ilulv i 3 i cada 6 sueldo de cada

te.en la poblacion. pobla Inspector, Inspector

i

T, ai s ; 0'95 nesetas 1
Hasta 6 inclusive.. 1 Inspector . . .[0'25 pesetas por

cada res,

De T4 1 [dem. . . . . .12 id, diariag,
13 4 1 Idem:. . ' H2:604d,'d,
21 4 1 Taem. .o .0 8 0d, ads
31 & 1 Idem, . . . . .|3,50rid, id,
41 & 1 Idem: . . & . |4 idi5d;
71 a 1 Idem. . . .. 460 id,
: {01 4 - | Un primero. .[2.000id. anuales
| % | Un segundo. . 1,750 id, id,
: ; { Un primero. ./2,250 id, id,
211 4 1,000| 3 Un segundo. .|2,000 id, id,

| Un tercero . . 1,750 id, id,
( Un primero. .|2,500 id, id,
1,001 4 1,500 4 Un segundo. .|2,250 id, id,
| Dos terceros. .|2,000 id, id,

Un primero. .|2,750 id, id,

L.501 a4 2,000} 5 ' Dos segundos. 2,500 id, id,
| Dos terceros. . 2.000 id, id,

) Un primero. ./4,000 id, id,
2001 4 2500 6 Dos segundos. |3.000 id, id,
Tres terceros.|2,250 id, id,




Y cuando el numero de reses sacrificadas diaria-
mente para el consumo publico en Mataderos O casas
particulares de la poblacion exceda de 2.500, por cada
500 mas (0 fraceion de este nuum?2ro) que se sacrifiquen,
se aumentara un Inspector con la categoria adminis-
trativa de tercerv y con el sueldo de 2.250 pesetas
anuales.

Art. 65. FEl ntiimero de reses
cada poblacion se determinara calculando el ln‘mm-"liw
de las sacrificadas para el consumo ptiblico en su Ma-
duran-

le sacricio diario en

tadero ¢ Mataderos y en las casas particulares,

te el quinquenio anterior: y si faltase este dato, se 1

jard dicho promedio tomando por base cuantos ante-

legar & una determr-

de que mni los

cedentes sea posible reunir para l

nacion justa y equitativa. Y con el fin

Municipios ni los Inspectores sufran menoscabo en sus

intereses respectivos, cada cinco afios volvera & calcn-
larse el promedio del niimero de reses sacrificadas, pa-
ra hacer las rectificaciones convenientes.

Art. 66. Para fijar el promedio de que s2 habla
en el articulo anterior se entendera:

.° Que debe calcularse en reses menores, com-
prendiendo por tales las lanares y cahrias.

2. Que cada vaca, buey ¢ toro, equivale 4 diez
reses menores:; cada ternera, a tres; cada res de cerda,
& cinco, y por ultimo, que cada res sacrificada en C&
sas particulares para el consumo publico equivale &
dos reses de la clase de ganado & que per

Art. 67. Cuando en una poblacién haya d¢
\ré & cada

tenezca.
)g O 1S

Mataderos piblicos, el Ayunt amiento asigne
ano de estos establecimientos el numero de Inspect®
res Veterinarios que la complicacion del servicio et
nn Mé-

ja. Pero si en la poblacion no hubiese mas de
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tadero y la inspeccion cientifica en el mismo estuvie-
e & cargo de varios Profesores Veterinarios, en tal
caso, el Ayuntamiento, informado siempre por los Tns-
pectores y sin perder de vista la escrupulosa exactitud
con que debe ser atendida la salud publica, sefialard &
estos tnncionarios el turno ¢ alternativa que se consi-
dere mds conveniente en la prestacion v en la distribu-
eion de sus servicios.

Art. 68. Para el desempeiio de la inspeceion cien-
tifica en plazas v mercados, habrd en cada poblacidn
el nimero de Profesores Veterinarios y con la catego-
ria administrativa y la asignacién o sueldo que & con-
tinuacion se expresan:

155 5 Fni Tas poblasiones que constituyan un solo
distrito municipal y no contengan mas de 1.000 veci-
nos, los Inspectores de Matadero ejerceran tambien la
nspeccion de salubridad en plazas, mercados y demas
puntos de venta, asigndndose 4 estos funcionarios,
ademas del sueldo § remuneracion que como Inspecto-
res de Matadero perciban, una retribucién de 0-50 pe-
sevas diarias por cada 200 vecinos (6 fraccion de este
nimero) de que la poblacién conste,

2.5 B las poblaciones que constituyan un solo
distrito municipal y contengan mas de 1.000 vecinos,
Elflt‘ln.';ﬁ de los !!JH}»E‘('IHI‘F’.\ de Matadero habrd un [Ins-
pectoy f‘.‘*]'()t'iﬂl de Plazas ] Mercados. que disfrutara
el'sueldo de 1.950 pesetas annales,

Y O

D% Bn lag poblaciones que constituyan dos ¢ mas
distritos municipales, ademds de los Tuspectores de
l[il[.iillt-‘l'la habrs, un ]_l;,\'l)fﬂ‘fl.lj' de Plazas y Mercados
Para cada uno de los distritos municipales en que la
poblacidn se halle dividida, y cada uno de estos 1tilti-

!
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mos funcionarios disfrutard el sueldo que se le asigna
en la escala de proporcién siguiente:

| Sueldo que disfrutard el Inspector

Nimero de vecinos de la poblacién de cada distrito municipal

Do 12000 8 40005 ..o 1.250 pesetas anuales.
=001 8 80000 e 1600 s id.
»  8.001 4 12.000........ e 500 d id.
> 12:001 8 16,0000 1.760 1d. id.
» 16.001 en adelante...... 5000 5 1d3 id.

4.° En las poblaciones en que se considere que un
solo Inspector no es suficiente para atender al servi-
cio de plazas y mercados que por este reglamento les
Ayuntamientos respectivos nombra-
Plazas Y
e

corresponde, los
rén cuantos Inspectores supernumerarios de
Mercados se necesiten, cuyas plazas se proveeran
oposicion con las formalidades que més adelante se
establecen: daran derecho 4 plaza efectiva de Inspector
estaran dotadas con un sueldo

en el mismo ramo y
] geiiala-

anual que no baje de 500 pesetas menos que €
do 4 los Inspectores de niémero. Pero si la vacante que
segun este articulo debe ser ocupada por un Tnspector
supernumerario se concediese por traslacion de desti-

no & un Inspector de Matadero, entonces dicho Ins-

le Plazas y Mercados, si lo s0-

pector supernumerario
res de Mafa-

licita, ingresard en el niumero de Inspecto

dero, ocupando el tltimo lugar en ol escalafon de 1o

mismos.
Art. 69. Las plazas de Inspectores de Matader?
tos, al que

ge proveeran por concurso rigoroso de méri
solamente podran optar Veterinarios de la superiot
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categoria profesional; y una vez provistas, dan dere-
cho & ocupar vacante de Inspeccion de Plazas ¥ Mer-
cados, sin necesidad de nuevo concurso. Pero este tras-
lado, meramente voluntario y potestativo, se entende-
rd que ha de ser pasando el Inspector de Matadero 4
ocupar el iltimo lugar en el escalafén de Inspectores de
Plazas y Mercados dentro de la misma poblacion en
que haya ocurrido 6 se haya declarado la vacante.

Art. 70. Cuando resulte vacante algana plaza de
Inspeccién de salubridad en poblaciones donde haya
varias categorias administrativas de Inspectores de
Matadero ¢ de Inspectores de Plazas y Mercados se
corrardan los aszensos de escalafén entre los Inspecto-
res del ramo en que la vacante ocurra (v entrelos
laspectores supernumerarios ‘si los hubiese), & fin de
que la plaza que haya de proveerse por concurso co-
responda & la tltima categoria administrativa y . al
iltimo lugar de los escalafones.

Art. T1. Los destinos de Inspectores de Plazas v
mercados se proveeran también por concurso rigoroso
de méritos entre Veterinarios de la superior categoria
profesional, y una vez provistos, dan derecho & la ob-
tencion (por traslado) de plaza vacante de Inspector
de Matadero, sin necesidad de nuevo concurso. Pero
esta traslacion de destino (que es voluntaria y potes-
taviva), se entenderi, pasando el [nspector de Plazas
¥ Mercados 4 ocupar en la Inspeccion de Mataderos el
ultimo lugar del escalafén, ¥, por consigniente, ingre-
sando en la tiltima categoria administrativa si hubiese
varias,

Art 72. Los Inspectores de Matadero, los Inspec-
res de Plazas y Mercados ¥ los Inspectores supernu-
Merarios conservardn, en sus respectivas poblaciones,




el derecho a ocupar vacante que este reglamento les
concede, aun cuando por innecesidad del servieio hu-
bieran cesado de prestarle y las plazas que servian
hubieran sido suprimidas.

Art. 73. Los concursos para cubrir plaza de Ins-
pector de Matadero, de Inspector de Plazas y Mereca-
dos y de Inspector supernumerario, se celebrardn en
Madrid cnando la vacante exista en alguna capital de
provincia; y en la respectiva capital de provincia,
cuando dicha vacante corresponda & otra poblacion
cualquiera. Kl Tribunal calificador serd nombrade por
el Ministro de !a Gobernacién en el primer caso, §
por el Gobernador respectivo en el segundo. Pero los
jueces de que este Tribunal conste habrdan de ser nece-
sariamente Veterinarios de la superior categoria pro-
fesional, y la designacion de los mismos para el des-

18 rd

empeilo de este cargo accidental v honorifico, se
siempre & propuesta del Real Consejo de Sanidad en
Madrid y de la l‘e-.~;w~'li\d Junta de Sanidad .hl‘u\ill"ifli
en las demas (“A}Jimf(?.\\ Lia convocatoria se hara por
medio de anuncios que se publicardn en el Boletin Ofi-
cial de la provincia donde radique la vacante y en la
(faceta de Madrid, con un mes de anticipacion a la
fecha en que hayan de empezar las calificaciones lel
Tribunal.

Art. 74. Del resultado de estos concursos no se
hara propuesta en terna, gino declaracién unica dt
aptitud en favor del Profesor que el Tribunal concep:

tue mas iddneo y suficientemente instruido.

Art. 75. Si ocurriese tener que cubrir 4 un mismo
tiempo dos 6 mas vacantes en una misma poblacion,
el Tribunal designara tantos candidates idoneos cuan

3 z s T1akn
tas fuesen las vacantes, v en este caso, cada candidald




les
1=
an

sera distinguido con un ndmero ¢ie marque su res-
pectivo grado de idoneidad suficiente 4 fin de que se
le destine & ocupar la categoria administrativa corres-
pondiente 4 la calificacion que ha merecido.

Art. 76. La declaracion de aptitud que el Tribu-
nal haga, serd remitida por su Presidente, al Real
Gonsejo de Sanidad, ¢ 4 la Junta provincial de Sani-
dad, segun los casos. vy estas Corporaciones propon-

dran al Ministro de la Gobernacién ¢ al Gobernador

civil de la provincia, segtin corresponda, el nombra-
miento del Inspector designado.
\l{ T(_ IJ‘.J.’; I]l)l][!l]';[]}[i\“ll'\AI‘-: }‘L cl"ll‘ sSe ]‘(‘Hl‘l‘tf‘ el

articnlo anterior seran expedidos por la Autoridad gue
nombro el tribunal de concursos, y la misma Autori-
(l'n!l f‘lzu':ll ];—ls f'ir‘iit‘lwh' lw;ml‘IHLzl* para que €‘1 1 z'lsf!epruz'
fntre en el desempeiio do su cargo.

Art. 78. " La categoria de los [nspectores de carnes
en sus diversas acepciones, se dividird en tres clases:
de entrada, de ascenso y de férnuino l‘(Jl‘res;mmlm‘ei11 a
la primera, categoria los que ingresen en el escalafén
del Uii&‘l’lna con el sueldo inferior; 4 la segunda todos
aquellos que disfruten supldos desde su primer ascenso

dasta la suma de 3.000 pesetas, y por ultimo, serdn de

termino los Inspectores que disfruten 3 6 4.000 pesetas
anuales,

Art. 79,  Si el Inspecter de Plazas y Mercados no
(uisiery, pasar al (f”,a]-},;--; de f;).\‘/j{‘(‘fr‘ﬂj'l‘.\' de Matadero,
%€ entenderd entonces que seran de entrada los Inspec-
tores de Plazas v Mercados que disfruten 1.250 pesetas
dhvales: de ascenso los que perciban de 1.500 4 2.000
Pesetas, y de término los que gocen el sueldo de 5.000

Pesetas al afio.
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Art. 80, El destino de Inspector de carnes y dle-
mas substancias alimenticias procedentes del reino
animal, tendrd el cardcter de inamovible, siempre que
esté desempeiiado por Veterinario de la superior cate-
goria profesional y haya sido obtenido con las forma-
lidades y requisitos que se previeuen eun este Regla-
mento. En consecuencia, los Inspsctores de que aqui
se trata, no podrdn ser separados de su empleo $1no
por faltas graves en el desempefio del mismo, cometi-
das con reincidencia y justificadas en expediente gu-
bernativo, que instruira el Alcalde de la }m‘Hlu-‘iw'Jll y
resolvera la autoridad que expidid el nombramiento,
previo informe del Subdelegado de Veterinaria del
partido y de la respectiva Junta de Sanidad provin-
cial pero debiendo siempre ser tomadas en considera-
cién las explicaciones qne el Inspector dé en su abono
Y si la resolucion fuese privativa del i.'mil‘h'u. el Ins-
pector podrda recurrir en alzada al Ministro de la Go-
bernacion. Las faltas cometidas por primera vez serdn
castigadas con reprension oficial; las por segunda con
reprension oficial y nota de apercibimiento, y las por
tercera con la privacién del empleo.

Art. 81. Las asignaciones y sueldos de los Ins:
pectores de carnes y demds substancias alimenticias
procedentes del reino animal. estardan & cargo de los

respectivos presupuestos municipales, en los que debe-
ran figurar anualmente, y con la oportunjdad necesd:
ria, & fin de que los Inspectores mencionados };.A]‘uilli%ll
sus haberes con regularidal y sin retraso alguao. De

la falta de puntualidad en el percibo de sus dotaciones




podran apelar los [nspectores & la Autoridad que ex-
pidié su non.bramiento, tramitando ‘el expediente por
conducto del Subdelegado de Veterinaria de su partido
y de la Junta provincial de Sanidad.

Art. 82. Cunando por innecesidad del servicio. ple-
namente demostrada, un Ayuntamiento juzgue indis-
pensable suprimir alguna plaza de Inspector supernti-
merario, el Alcalde de la poblacién instruird el opor-
wno expediente exponiendo las razones en que su
pretension se funda. Este expediente serd informado
por la Junta de Sanidad municipal, por la Subdelega-
cion de Veterinaria del partido y por la Junta de Sa-
nidad provincial; y despues de haberse oido al Inspec-
tor cuya plaza se trata de suprimir, la Autoridad que
expidio el nomhramiento resolvers en definitiva lo que
Juzgue ser mds conveniente.

Art: 83. En todas las poblaciones de Espaiia, des-
de las de 200 habitantes en adelante, habra un Veteri-
nario municipal, 6 mds si fuesen necesarios, segun
Prescribe el presente Reglamento, cuyos funcionarios
deberdn poseer el titulo de Profesor Veterinario de la
mayor categoria.

Art. 84. Serd obligacion de los Inspectores de
CATnes:

1." Reconocer en vivoy en muerto y hacer los
r8conocimientos micrograficos necesarios, segun orde-
Ia este Reglamento, de las reses destinadas al inme-
diato y diario consumo publico.

2" Auxiliar con sus conccimientos cientificos,
dentro de su demarcacion local, & las Corporaciones
Imunicipales respectivas,

Y 3." Prestar en caso de urgencia, y con la debi-
da, retribneiom los servicios que el Gobernador de la
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provinecia o6 el Juez de instruccion les encarguen dentro
de sn término municipal.

Art. 84. Todo servicio extraordinario que presten
los Veterinarios titulares les scra satisfecho por los
Ayuntamientos con cargo al capitulos de gastos extra-
ordinarios de Policia sanitaria ¢, en su defecto, de
imprevistos, que deberan figurar en los presupuestos
municipales respectivos.

Art. 85. Los pueblos que por su escaso vecinda-
rio no puedan sostener por si solos un Veterinario ti-
tular, se agruparan & este efecto con otros cercanos,
en la forma que previene el art. 80 de la vigente loy
Municipal. Las dificultades que ocurran para la for-
macion de estas agrupaciones populares, determinar
las cantidades con que haya de contribuir cada loca-
lidad para el sueldo de Inspector de carnes y seiialar
el punto de residencia del Facultativo, se resolverin
por el Gobierno, oyendo 4 los Ayuntamientos intere-
sados y 4 la Comisidn provincial.

Art. 86. Las funciones facultativas de los Veterl-
narios municipales son independientes de la asistencia
& los vecinos de la localidad, y los Ayuntamientos no
podrén exigir Jde los expresados funcionarios o0bros
servicios que los propios de su profesion, sefialados en
el presente Reglamento.

Art. 87. El dltimo dia de Junio y de Diciembre,
los Alcaldes dardan cuenta al (Gobernador de los nom-
bres de Veterinarios municipales y fechas de sus noi-

bramientos para los efectos de la ley de Sanidad. Otra

relacion igual se remitira por las Alcaldias respectivas
a las Juntas w\nm\'im-iu]w de Sanidad para los F“"“I“;';
fines.

Art. 88. Mientras se proveen las plazas vaca
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nombrardn los Ayuntamientos, con el caricter de in-
terinos, los Veterinarios municipales necesarios al
perfecto desempeiio de las Inspecciones de Mataderos
yde Plazas y Mercados. Si los Ayuntamientos no
cumpliesen lo dispuesto en el parrafo anterior, lo pon-
drd el Gobernador civil en conocimiento de la Comi-
sion provincial, para que en el término mas breve po-
sible, ésta remedie dicha necesidad, nombrando el Vete-
rinario municipal interino con el haber diario corres-
pondiente, el que le serd abonado con cargo 4 los fon-
dos municipales; y si la Comisidn provincial omitiera
el camplimiento de este servicio, el Gobernador de la
provincia hard por si dicho nombramiento interino,
con el sueldo que estime proporcionado.

Art. 89. Los Veterinarios municipales deberdn
poseer los instrumentos, aparatos quirdrgicos y los
medios mds necesarios para el ejercicio de su profesion
particular, para lo cual se dictara, previa consulta-del
Real Consejo de Sanidad. una disposicion en la cual se
detallen aquéllos nominalmente.

Art. 90. Los Veterinarios municipales, como en-
cargados inmediatos de proponer lo necesario para re-
conocer las causas de insalubridad de toda especie y de
aminorar los estragos de cualquier enfermedad que
pueda reinar en la localidad, serdn Vocales natos de
las Juntas de Sanidad municipales respectivas.

Art. 91. Los Veterinarios municipales interinos
podran ser nombrados y separados libremente por los
Ayuntamientos, conforme al articulo 78 de la ley Mu-
Nicipal, sin adquirir otro derecho que el sueldo corres-
Pondiente al tiempo que hubiesen desempaiiado su car-
80, desde la fecha de su nombramiento & la del cese ©
separacion.




Art. 92.

los Veterinarios municipales desempeiiar los servieios

Cuando por motivos de salud no puedan

que le estin encomendados, deberd sustituirles otro
Profesor legalmente antorizado.

Art. 93. Los Veterinarios municipales estan obli-
gados & no separarse del pueblo de su residencia e
tiempo de epidemia 6 contagio; v en épocas normales
deberdn siempre, durante su ausencia, dejar otro Fa
cultativo que cumpla sus obligaciones munieipales,
dando cuenta siempr= al Alcalde respectivo.

Art. 94, .03 \v!_’:l_“"iﬂ.‘llliﬂ‘; l!LllIliA‘i!)ail*n que en 'Tli‘ﬂ'

5] C‘('lll:i;_"iu M_lglun[.uu;;gf-“ el 1>l!tAMu ae

ca de epiden
su'residencia, serdn conminados con las penas estable-

73 de la ley de Sanidad. Los que & con-

cidas en el art
secuencia de aquellas se inutilizasen, su viuda y huér-

ieren, tendran derecho & las pensiones

fanos, st falle

ey otorga a los demds facultativos titn-

=

que la misma
lares, conforme al Reglamento de 22 de Enero de 1862
Art. 5. [Los Veterinarios municipales podran ad-
quirir derechos de jubilac’én v de pensiones de super:
vivencia en favor de sus vindas é hijos, cuando por
sus servicios se hayan hecho acreedores & esta recom-
pensa, a juicio de los respectivos Ayuntamientos.
Estas Corporaciones se snjetardan, sin embargo,

para el otorgamiento de estas pensiones y jubilaciones
icipales 4 las las establecidas por el Real de

munil

creto |‘;-J P} 1. j\[-['\ ) }:‘ l‘ﬁ’!‘ﬁ_ (raaceta =!l’]. b
Art. 96. Se declaran desde luego vacantes 50das

las plazas de Tnspector de Mataderos, de Inspector de

i
Plazas y Mercados v de 'Ir"s[--w-lwl'va‘ supernumer
que & la publicacién de este Reglamento no se ha

= i =y 4 =3 P
prn\-:srn; con entera sujecion a lo (n_\-],:ues[n en la le

. o 3 . . ..z ] ]
gislacion hasta hoy vigente sobre inspeccion de €&




aes, y cuantas en la actualidad no estén desempeiiadas
por Veterinarios de la superior categoria profesional.
Los Profesores (Veterinarios ¢ Albéitares)’ que ahora
las desempeifian podran, no chstante, continuar al ser-
vicio de las mismas, pero con cardcter de interinidad,
hasta que las soliciten y sean nombrados para ocupar-
las Veterinarios de la categoria superior,

Art. 97. Los Gobernadores de las respectivas pro-
vincias, las Subdelegaciones de Veterinaria y las Jun-

tas de Sanidad provinciales ¥ municipales i

sin pérdida de tiempo el unecesario expediente para

llegar en breve al humanitario resultado de que

todas las poblaciones se lleve 4 efecto lo prevenido

este Reglamento, exigiendo 4 los Ayuntamientos t
la responsabilidad que las leyes determinan

Art. 98. Quedan derogadas cuantas disposiciones
legisladas anteriormente se opongan 4 la prdctica del
presente Reglamento.

'.\|:'|||r'i=1. etcC

{COMPANEROS.... A LUCHAR!

Rara invitacidn la que os hago, y sin emb:
<Cuanta sati

™
I

COll

)
accion la formulo. Y es que la lucha & que
U8 1nvito no es la lucha que degrada, esa lucha detes

table. odiosa 4 que estais acostumbrados, no; la lucha
jue yo deseo emprendais, es la lucha que enaltece &
toda conciencia honrada, es la lncha que precisa para
sacar & nuestra infortunada clase de su misérrimo
astado,

- Ya lo sabrais; se pretende una Ley de Policia
Sanitaria, y si la unién constituye la fuerza y ésta
todo lo rinde, maxime si de la razén se acompaifia,
liEL(llﬂ 111:—’!:5 i!,-.‘(._) v ]H,f_‘,l 10 (lue }1]11:(}()5 T_Ow'!fl:é. 111L’hr"l!l(ar—'
por el logro de ilw,}l,lél!.-—!. Ademds, parece gue la hera
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de nuestra reivin licacion ha llegadeo, v debemos, par
tal idea alentados, desterrar de nuestro animo esa i
calificable apatia, sacudir el ominoso yugo de la mer
cia en pue por tanto tiempo yace vencida la paciente
clase veterinaria.

La condicion precisa para el mejor vy mds pronto
conseguimiento de una cosa cuando de una colectivi-
dad se trata, es la unidad de pensamiento en esta; po
tanto nuestra tendencia debe ser unificar las miras
profesionales, para que marchando todos por ignal
sendero podamos llegar antes al fin de nuestras justas
y legitimas aspiraciones. Esta uniformidad puede al-
canzarse por el prévio conocimiento de los distintos
pareceres, y asi es claro que, para el caso que nos
ocupa, debemos cada.cual manifestar el nuestro, pues
de este modo podremos llegar 4 un acuerdo despues dé
examinados y discutidos todos.

En esta creencia, transcribo el mio & continua-
cidn. Creo que por personas de reconocida antoridad ¥
competencia, (los Sres. Elola, Molina, Diaz Villar,
Tomds y Gomez, Arciniega, Pison y Morcillo, por
ejemplo) debe redactarse una especie de cuestionarl
que abarque los distintos puntos que la Ley de Policia
Sanitaria comprende; que dicho cuestionario, 0 pro:
yecto de reforma, se discnta convenienfemente por me:
dio de la prensa profesional 6 en asambleas I'ep;iolna-lr‘-“
que al efecto se convoquen; gue una vez discutido ¥
hechas las adiciones, supresiones ¢ enmiendas que ¢
crean oportunas, este proyecto puede elevarse en I#
forma debida a la autoridad correspondiente para st
examen y aprobacion y por dltimo que todo ello LIP}W
hacerse con la mayor actividad posible y sin grandé
disquisiciones, pues no hay que olvidar lo que estas
influyen en los resultados de un asunto cualquiera.

Juriax DoNORO.




