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ENFERMEDADES CARBUNCOSAS

de los animales que el hombre utiliza como alimento
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Concepto cientifico que se ha tenido de ~stas enfermeda-
des y manera como se juzgan hoy despues del des-
cubrimiento de los microorganismos que les sonm
esenciales.

De muy antiguo se sabe que algunas de las espe-
cies domésticas que el hombre utiliza para su alimen-
tacion, pueden contraer una enfermedad, que com-
prendida en el cuadro de las contagiosas y mortales,
desde los primeros tiempos de la medicina veterinaria
Se conoce ya con el nombre de Carbunco. Este nombre
genérico y nico sirvié y ha servido hasta hace poco
para designar un grupo de afecciones distintas por su
origen, por su naturaleza ¥ por sus manifestaciones:
pero si esta identidad nerogrifica ha podido ser la
causa primera y principal de la confusién que en el
campo de la ciencia ha reinado y de los errores que de
ella se han derivado cuando se ha pretendido clasificar
¥ describir esta enfermedad, no es justo que por to-
do ello culpemos, & los que inconscientemente tal pe-
cado consentian. Aquellos errores eran incorregibles
porque los determinaban el desconocimiento absoluto
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de la naturaleza verdadera del mal. Las negruras de
aquella confusion no podian disiparse, porque les fal-
taban recursos para una investigacion profunda y las
doctrinas médicas dominantes, quizas anublabau inte-
ligencias, que sin la sugestion de las estrecheces de
aquellos tiempos, hubieran, con la potencia de sus lo-
ces, aclarado lo que nos dejaron, envuelto en la oscu
ridad. jMucho, sin embargo, hicieron aquellos hom-
bres, ya que, sin mds recursos que una experimenta-
cién extraviada y sin mds fuerzas que la propia intui-
cién, nos dieron la base para que sobre ella pudiéra-
mos asentar, mas tarde, el perfecto conocimiento que
hoy alcanzamos de las enfermedades carbuncosas!
iBien les debemos, pues, respetuosa consideracion ¥
gratitud eterna, ya que sus mismos errores, de tanto
nos han servido.

En efecto: los antiguos autores no podian inter-
pretar con mateméatica prezision los fenomenos pato-
logicos que observaban porque carecian de los podero-
sos medios de investigacion y de estudio que hoy nos
proporciona la quimica y el microscopio, no podian
acudir al supremo y seguro recurso de la experimen-
tacién, porque se lo vedaban leyes de fanatico acata-
miento, y se lo impedian los peligros que la tras-
gresién de estas leyes podian acarrearles. Con tales
dificultades no les quedaba mas remedio que aceptar
como providencial y eterno aquello que no podian ex-
plicarse, ¢ inclinar sumisos la cabeza ante la rotunda
afirmacion del que se crefa poseedor de la verdad re-
velada. Los absolutismos religiosos y las estrecheces
de los mandatos de la Iglesia, atacaban el progreso
positivo, porque reprimidas y ofuscadas por ellos lasin-
teligencias y la voluntad de nunestros primeros hippia-
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tras v de nuestros primeros médicos, no podian tras-
pasar el cerco que los envolvia sin grave perjuicio de
su tranquilidad y con probable peligro de su existen-
cia, cuando al estudio de los fendmenos de la vida
consagraban sus energias y su saber.

De aqui, que el primer concepto cientifico que se
tuvo de las enfermedades carbuncosas debemos guar-
darlo como reliquia historica veneranda, porque tuvo,
cuando menos el valor real de ser el propulsor del pro-
greso que se realizo mds tarde. Aquel caos de confu-
sion v de dudas en que encerraban & la medicina y a
la veterinaria las doctrinas del humorismo, del yatro
quinismo v de la inflamacion, si por de pronto mantu-
vieron en sensible estancamiento el progreso, es indu-
dable que de aqui arrancan los primeros factores del
problema que hemos resuelto en nuestros tiempos.
iBien haya, pues, quien tales doctrinas coxncibiera!
iBien haya quienes tales esfuerzos empleara! Al fin y
al cabo, sin aquellas teorias, no hubiéramos llegado
quizis, & donde, con legitimo orgnllo, nos encontra-

mos hoy.

Pasemos va al aiio 1768 cuando Boissier de Sauda-
ges. rompiendo, el primero, con la tradicion, hizo la
nrimera tentativa seria de la division de las enferme-
dades carbuncosas. El atrevido trabajo de Boissier, di-
ferenciando el Autrax simple, del Autrax pestilencial,
¥ considerando como derivados de este el Glosantrax
y el Lébado, abrié nuevos y mas dilatados horizentes
que no abandonaron los que tras él vinieron. De ello
es prueba lo que en 1771 hizo Vitel, amplié lo dicho
por su antecesor \ (j]i‘,?itli(’n |;]< ;l-]lt_-(‘{'}]-.()lltfs C&l‘l)l_llﬁl(:(lﬁﬂﬁ

en cuatro grupos: el Carbunco simple y poco trasmisi-
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ble; el Carbunco pestilencial y muy contagioso; el Mu-
saraiia cuando invade el muslo y el Fuego de S. Anfo-
nio cnando es especial de los carneros.

Es verdad que estos primeros trabajos hicieron
a lelantar poco el antiguo concepto de las enfermeda-
des carbuncosas, porque, aunque con la division en
clasos tendian 4 determinar la diferenciacion de las
manifestaciones del mal, nada dijeron de su natura-
leza especifica que justificara esta division; pero no
por ' esto falta importancia a estos nuevos estudios,
porque sobre proporcionar mayores elementos para
mas concienzudas y mas cientificas investigaciones,
de ellos partié ademds la tendencia que se inicio des-
pues en llegar & la verdadera especializacion de estas
enfermedades. Tanto es asi, que, sin aquellos trabajos
previos, dificilmente hubiera podido Chabert, en 1782,
impulsar decidido el adelanto en el estudio de estas
afecciones.

Inspirado Chabert por un espiritu critico envidia-
ble, y resistiéndose 4 aceptar lo que no apoyaba la
ciencia, ni justificaban los hechos, rechazd, por de
pronto, la palabra Carbunco, en el sentido lato en que
se empleaba. Comprendid, desde luego, los graves per-
juicios que se derivaban de confundir, con un mismo
nombre, fendmenos patoldgicos de tan distintos alcan-
ces y de tan variadas manifestaciones, y de aqui que
no admitiera el que, con el nombre de Carbunco se
designara el conjunto de enfermedades putridas y gan-
grendkas, que sin tener nada de comun con ellas, se
mantenian como idénticas 4 las afecciomes carbun-
cosas. 3

Es justo confesarlo: Chabert empezo destruyendo

erroneas creencias y hechos mal comprendidos y aca-
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bo edificando un ‘sélido cuerpo de doctrina médica,
sobre las enfermedades carbuncosas, que ha resistido
los embates de la critica, y las innovaciones de la
edad. Tal fué la solidez de aquella base, que hoy en
que todo se corrige v todo se conmueve no ha podida,
ni mermar siquiera, la valiosa herencia que 4 la medi-
cina legé el sabio observador.

Chabert subdividio las enfermedades carbuncosas
en Carbunco sintomdtico, en Carbunco esencial v el
Fiebre carbuncosa, y con estos nombres de pila distin-
guimos, aun hoy, las distintas manifestaciones car-
buncosas en los animales. por mds que el progreso ce
la doctrina microbiana. haya exigido 4 1iltima hora,
afiadir al nombre de Caorbunco esencial el de Carbunco
de la Bacteridia. v al de Carbunco sintomdtico el de
Carbunco de la Bacteria.

Es cierto, 4 pesar de todo, que extremando las
cosas, aplicando una critica desapiadada y llegando &
na exigencia semidespdtica, podia culparse & Cha-
bert del error que cometid, creyendo, como sus ante-
“esores, que aquellos tres grupos correspondian 4 va-
riedades sintomaticas de un mismo estado morboso, y
que, por lo mismo, eran afecciones idénticas en cuanto
4 su naturaleza intima, jPero, con cuanta injusticia
Inculparfamos nosotros 4 Chabert, si le reprochdramos
la confusion que dejo persistente al determinar la na-
turaleza de enfermedades cuya causa intima es tan
especial y tan tnica! Qué importa esto, si al culpar 4
Cil‘dbel'r, rebajariamos todo el poder de la ciencia mo-
d(‘?‘ll‘rl, que con todo y sus descubrimientos y sus posi-
tivos progresos ha mantenido como verdad irrefutable
aquella misma confusidn. Si aquello hiciéramos ¢qué
deberiamos decir de Rayer, de Davaine, de Pasteur
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mismo, fundador de la gran doctrina microbiana, que
han creido en la existencia de un microbio especifico
¥y unico para todos' los procesos morbosos de natu.a-

leza carbuncosa? Qué concepto habian de merecernos

el cuerpo médico-veterinario de todas las naciones que
al unisono han prestado nniversal asentimiento 4 las
afirmaciones absolutas de aquella trinidad de las cien-
cias medico naturales?

JJEI :JHA’* }]xi". \ie- E_‘i::!"ﬁ- “.' ln! :«uwux (\“l‘]]'.;;l!llP en esta
cuestion es, que todo lo que se relaciona con la vida
de los seres, como lo que va licado 4 sus variadas ma-
nifestaciones, encierran 8écretos que no hemos llegado
a descubrir, y, por lo mismo, no caben en su explica-
cion conclusiones absolutas: porque lo aue nos ofrece
hoy la tranquila posesién de uniy verdad inconcusa,
]l]it:‘fl!_‘ ‘:.'(’1]‘“1\'i1'““.‘~' T}lll]‘“ll‘.ﬂ E’l ]Tl ‘ll’H“.‘\!i(‘W'ii"‘:f.'l‘l ']'xl con-
vencimiento del error en que hemos vivido, Ksto han
demostrado, por ].: que ;i las causas \'1‘:l‘~'il‘!lsli“." de las
enfermedades carbuncosas toca, los recientes trabajos
de Artoing, Corneviau y Thomas. Kl descubrimiento
de nuna Dacteria para el carbunco sintometico. ;M‘;lb'l'.
pues. con la unidad etioldgica de las afecciones car-
buncosas, unidad sostenida y demostrada desde Cha-
bert a Pasteur.

No podia, pues, exigirse 4 Chabert mads de lo que
hizo. 51 hizo depender las diferencias que se observan
en las manifestaciones patoldgicas, de inseguras pre-
disposiciones individuales, de variables efectos de tem-

el ;tir‘l'

peratura y del erroneo concepto de la naturale:
hawmor que da lugar d estas especies de males, fué por-
que carecia de medios aun para sospechar los muilti-
ples secretos que el orgaunismo animal encierra. No

teres

podia, por otra parte, fijarse mds que en caract




DdT-

especiales, en los sintomas que cada una de estas en-
fermedades presenta, y en ellos se fijo, para apoyar
aquella division: Asi dijo: es Fiebre carbuncosa 6 car-
bunco interno cuando la enfermedad obra sin manifes-
tar su existencia por tumores exteriores, y puede ser
eseucial o sintomdtico cnando aparecen los tumores.
Es esencial cuando el tumor nace de improviso, sin
prodiomos y sin otros signos, que los que resultan de
su existencia misma. Es sintomdtico cuando el tumeor
es consecntivo de un movimiento febril. precedido de
tristeza, inapetencia, detencion de la digestion, esca-
lofrios é inflexibilidad general. ;Qué mds hemos dicho
hasta ahora? Qué correccion hemos hecho al enadro
sintomatoiogico de las afecciones carbuncosas, tan
magistralmente delineado por Chabert? Ninguna, y
ésta indudablemente hubiera sido la doctrina aceptada
para siempre, si el descubrimiento de los infinitamente
pequeiios, revolucionando todas las viejas dcctrinas
médicas, no hubiese advertido, por lo que atafie 4 las
afecciones carbuncosas, el error en que viviamos el
Maestro y nosotros sus discipulos. ¢(Qué hubiéramos
cambiado de aquel coneepto, si la podeérosa influencia
que en la vida del hombre y de los animales ejercen
aquellos microscdpicos seres, no nos hubiesen ensefia-
do que ellos son la causa ocasional de la vida v de la
muerte, y que solo en su desarrollo y en su poder de-
bemos buscar el cardcter y las consecuencsas de las
afecciones que mas en peligro ponen la vida de los
Organismos superiores?

Ademds, si las doctrinas huwmoristicas no hubiesen
dominado en absoluto el campo de la medicina en la
época de Chabert, es bien seguro que no habria per-

sistido en el error que se sostenia, respecto a la natm-
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raleza intima y esencial de la enfermedad, y quizds
en terreno mds seguro hubiera buscado las causas pro-
bables de su desarrollo, ya que le sobraba para esfo
juicioso espiritu de observacion y pocos le igualaban
en la precision de sus deducciones. De todas suertes,
es evidente que Chabert dejo una herencia de holgada
posesion & sus sucesores de la que se han sacado utiles
frutos sin grandes trabajos, y aunque no fuera mis
que por esto, las doctrinas del experimentado patdlogo
merecen universal aplauso.

Los intentos que se hicieron més tarde para des-
truir ¢ modificar la obra de Chabert, fueron todos
propositos vanos; porque si por el momento demos-
traban sana intencién y con justificado afan de mayo-
res adelantos, no llegaron jamas estos trabajos & con-
seguir carta de naturaleza en los dominios de la
medicina. ;Qué obtuyo, por ejemplo, Gilbert, cuando,
la unidad de las afecciones carbuncosas, creyo poder
modificar aquella division con el supuesto de que to-
das aquellas pretendidas especies de carbunco no eran
més que sintomas de una Fiebre pitrida gangrenosa:

:Qué hizo en 1815 Guersant cuando seducido por
hechos mal observados presenté otra clasificacidn de

las enfermedades carbuncosas, dando el nombre di

Fiebre ataxo dindmica carbuncosa aquelle que se ma
nifiesta con ¢ sin tumores, y el de Carbunco sintomd-
tico blanco 6 negro, segun fuera el color del tumor qué
aparecia?

;Qué resultado obtuvo M. Plasse, suponiendo que
no existian més que dos clases de -carbunco: el virt:
lento y el gangrenoso? Ninguno: y todas aquellas tew
tativas fracasaban porque la doctrina de Chabert

significaba un progreso real, y las grandes ¢oncepeio-
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nes y los verdaderos adelantos no se manifiestan ni
completan todos los dias, ni se cambian sin profundas
conmociones ¢ sin sobrenaturales esfuerzos de inteli-

gencia.

Se continuari

CARNES ALIMENTICIAS FRESCAS Y CONGELADAS

por ¢l profesor Armand Gautier
Continuacion

Mirando las cosas desde el punto de vista de las
necesidades nrgentes de la alimentacidn normal de
nuestro pais, hemos demostrado en el anterior articu-
lo'que el déficit de la produccién y de la importacion
de las carnes alimenticias en Francia se eleva como
minimum & 600.000 toneladas por aiio. Hemos dicho
que faltando la produccidn nacional, era necesario
recurrir, lo mismo para las necesidades de una higie-
e piblica bien entendida, como en interds de las fuer-
zas nacionales, 4 la importacidn de carnes muertas 4
particularmente de las que se conservan por congela-
cion, que son las que ofrecen mayor seguridad y pue-
den conservarse sin alteracidén casi indefinidamente,
siendo en tiempo de escasez 6 de guerra las tnicas con
que puede contarse. Este segundo articulo, sera. so-
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bre todo, consagrado al estudio de estas tultimas car-

nes. de sus cualidades y de sus defectos.

IV. Composicion de las buenas carnes de matadero

Para llegar 4 una comparacion provechosa de las
carnes frescas y de las carnes conservadas, importa
primero conocer bien en sus detalles la composicion
de las carnes usuales de buena calidad., Asi podremos,
aplicando despues los mismos métodos, & las carnes
frigorificas, llegar 4 una comparacion seria de estas
ultimas con las carnes de consumo ordinario.

Para resolver esta cuestion, he tomado la carne de
los animales de nuestro pais mas semejante por la ra-
za & los que suministran la carne congelada, bueyes 0
carneros criados al pasto, comno los animales america-
nos 6 australianos correspondientes. He analizado su
carne despues de haberla desembarazado por un es-
purgo cuidadoso de todas las partes tendinosas apo-
neuraticas 0 grasas, perceptibles 4 la vista y facilmen-
te separadas por el cuchillo. El musculo no contenia,
desde luego, mas que las partes rojas con sus finas
membranas sarcoleméticas y un poco de tejido celular
intersticial. Asi preparada, la carne muscular ha sido
analizada por un método nuevo que luego describiré
y que me permitio dosificar sucesivamente; el agua,
las albomimas y globulinas coagulables, las peptonas
preexistentes, la miosina, la micstroina, los coldgenos,
el deido nucleinico, las materias extractivas, las gra-
sus, el glicogeno, las substancias indigestibles residuos,
las sales solubles ¢ insolubles, el poder reductor, el ex-

tracto seco hecho en frio y d 100° ete.
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No creo que hasta la fecha se haya |nnhlit-ﬁ.du ana-
lisis mas detallado de estos alimentos, los mas impor-
tantes depues del pan.

Mis analisis han sido hechos, 48 horasdespuesde la
muerte en el carnero y G0 despues en el buey, a la
temperatura ambiente de 8 4 9.° y en los primeros dias
de marzo. El carnero era de raza normanda llamada
presali; el buey, el buey rojo de Quercy. Hé aqui mis

analisis en estas dos clases de carnes tipos:

Substancias dosificadas. iR A e . L
espalda y cuello Rumstealk

Ao PRI S R 74492 14475
‘llﬁ bulinas (con un poco de al-

bumina) de la parte de la

carne soluble en el agua.. ... 382
Peptonas preexistentes.......... 1489
W e SN R e 551 1096
Miostroina . 1+49 130
Materias indic

keratina etc.) (S 024
Materias extractivas (lermen-

tos lencomainas ete )... ....... 0:49 0:97
Siltencano oy s e e 040 038
Grasas v culesterina... .. 593 1497
Sales minerales soluble 0:60 065
dales minerales insolubles....... 065 044

RER AL 100°H2 99496




Hemos hecho ademads sobre estas mismas muestras

las determinaciones siguientes:

Paral00 partesdecarnefrescal carnero fresco Buey fresco

Extracto seco de las partes so

lables en el agua fria.... .. .. 584 692
Extracto seco de las partes so-

lubles en el ag fria, que

queda despues de la coagula-

cion, por el calor de las albu-

minas v globulinas,, ... ... Do 386
Iixtracto seco de caldo obtenido =

yr ebullicion (8 h) de la ean

ne picada con agua

TR £ SO 3¢9 7 3408
Materias reductrices

ne caleulac en glicosa...... 0191 09l
Partes gelatinizables de la car

ne cocida 4 115° durante 6 ho-

ras de los residuos de la carne

insoluble en el agua.,.......... 956
-1 N X ) Lol hY s D ole BN S B e 04

de la carne en bruto (1) Variable Variable

Aunque estos analisis no han sido hechos mas que
sobre dos clases de carnes, pueden calificarse como

representantes de un término medio entre todas las

do para la carne en

(1 Hemos ha
Carne de carnero (espalda y cuello) (sin hueso

Desechos v grasa. . 361 100

MasonlewSie T eins cuaahed
Carne de carnero pierna (sin hueso).

Desechos y grasa. . 171 100
Maigeto s e m‘:’;‘




buenas carnes alimenticias consumidas en nuestro pais
y en los paises vecinos (1)

Resulta de estas determinaciones que las partes
carnosas (materia muscular propiamente dicha) de la
carne fresca del buey ¢ carnero en buen estado y en
disposicidn de ser consumidas 24 & 50 horas despues
de sacrificados los animales, contienen proximamente,
las tres cuartas partes de su peso en agna y una cnar-
ta parte de materia orodnica (2

Carne de carnero (espalda y ctiello) (sin hueso).

El conjunto de materias albuminoides dige-tibles
se eleva, para 100 partes de carne fresca & 17°4 par
el carnero, 4 20'3 para el huey. La relacién de las
partes solubles de la carne pl‘i\';’ti:‘il de hueso, tendones,
aponeurosis del tejido celular, que acompaiian al mus-
culo propiamente dicho, 4 las partes insolubles en el

agua es el siguiente:

PPartes solubles. Partes insolubles.
Carnero 465 | 2480
E';NP:\' H'30 15426

Si se tiene en cuenta que la mayor parte de la gra-
Sa estd simplemente interpuesta entre las fibras mus-
culares, y si se calcula las cifras que acabamos de
éstampar, eliminando de ellas la grasa tendremos para
100 partes de fibra muscular propiamente dicha toma-
da en estado fresco:

) Esto es i muestra la comparacion con los a1
SIS publicados 1 s rersos antores

(2) La carne picrde despues de sacrificado el animal, du-
rante las veinticuatro a4 currenta v ocho horas en que es puesta

4 la venta de 1'5 4 2 por 100 de agl Por consiguiente la carne

14

muscular contiene durante la vida un poco mas de las tres

fuartas partes de su peso, de agua.
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Partes solubles  Partes insolubles. Total.
Carnero 4‘91 1350 1841
Buey 537 1544 2081
Se ve que la parte digestible de la carne de buey.

formada, principalmente de materias albuminoides, es
notablemente superior en este animal, & la del carne-
ro, observacién que se nota. como se vera, en las car-
nes frigorificas.

Las partes solubles en el agua fria se componeun.
segun nuestras esperiencias, de peptonas, de globuli-
nas y de albumina, esta tltima en muy minima pro-
porcion. Las peptonas preexistentes 6 formadas poco
despues de la muerte, varian de 1'33 (carne de car-
nero) a 224 (carne de buey) (1).

La miosina v la miostroina ¢ parte fosforada de la
fibra muscular, forman la l]('l'!‘if’:ll ,i,u,s:ul'rn‘fu"w en el (llr‘]’l’fi
esencialmente azoada y nutritiva del musculo. Su peso
total se eleva 4 12'80 por 100 para la carne de carnero
v a 15°26 para la del buey.

La parte indigestible de la carne muscular priva
ibras

¢
W

en todo io posible de sus grasas y Elimlll‘lll'llhiﬁ (1
olasticas. keratinas etc.) se eleva solamente a 0°24 por
100 en la carne de buey (rumsteak); y algo mads abun-
dante en el carnero (0‘86 por 100) quizds porque la
parte analizada era mds rica en tejido ;lpflnmm'dim.
Las materias pelatinizables (coldgenos) pueden ser
dosificadas, separando primero por ol lavado. todas
las partes solubles y sometiendo el residuo 4 la aceion
del agua & una temperatura de 115" al autoclave por
espacio de cuatro & cinco horas Mis analisisis me han
(1) Quizas la peptona ha sido mds abundante en el buey
porque esta ultima carne habia sido conservada antes del ani-

lisis de doce 4 quince horas mas que la del earnero.
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dado 2°56 por 100 para la carne fresca de buey y 272
para la de carnero.

Las materias grasas y la colesterina de la carne de
carnero privada de la porcion de su tejido celular,
mecanicamente separable, pneden pasar del 5 por 100
del peso del muasculo fresco eu el carnero. Son mucho
menos abundantes en el buey

Las materias extractivas solubles en el agua hir-
viente (pero del extracto seco hecho en caliente del
cual se suprimen las peptonas v las sales solubles) se
componen sobre todo de lencomainas ¢ bases de la
earne, de un poco de acido lictico y de fermentos. Su
peso no es de una milésima para la carne fresca en el
buey y poco mas de media milésima para la buena
carne de carnero. Las leucomainas ¢ bases de la carne
e componen, sobre todo de creatina de xauto creatina,
ton un poco de sarcina, xautina, adenina, etec., bases
generalmente un poco amargas y excitantes, obrando
a la manera de la cafeina.

Entre los fermentos de la carne se halla una espe-
¢le de tripsina que obra, aun durante la vida, porque
la peptona que se encuentra en el jugo muscular no
barece que se forma por completo despues de la muer-
te. Esta digestion interna al prolongarse en la carne
de matadero la pone tierna'y la hace mas facil de di-
gerir, Existe tambien en la carne muscular una especie
de fibrindgeno que parece apto para coagular hacia
3%, una substancia albuminoide especial de que ha-
blaremos cnando nos ocupemos del exudado que sumi-
nistran siempre en proporcién variable, las carnes
frescas ¢ frigorificas. En fin, se halla tambien el fer-
ento oxidante de Jaquet, que parece ser el agente
flicaz de la accién tan especial y tan favorahle que
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ejerce la carne cruda para estimular la nutricidn, en
los duémicos, clordticos, dispépticos, etc.

Los fermentos digestivos, obrando sobre la carne
4 8 4 15° la licuan en parte y producen un lento exu-
dado que puede elevarse para la carne muscular del
buey ordinario & 3 por 100, pero que es mas abundante,
como se vera luego, para la carne frigorifica. Se en-
cuentra tambien, en la parte soluble del musculo, la
materia termdgena que, extraida aun por el agua hir-
viente, puede elevar de 15 a 2 grados la temperatura
de los animales 4 los cuales se les inyecta.

Las sales minerales por 100 de carne fresca se com-

pone de:

Carnero Buey

Cloruro de potas 0

de sodio 0¥
Parte ‘ g, e
Or40%)
soluble , SRR : 0018
ae <1 ( ¥
Parte ( Fosfato de e: 04GCO 0°653
insoluble | de magnesia. . . X 0650 0440
Total de sales 14250 14093

Un kilégramo de carne cocida por mucho tiempo
en agua pura dé 2.500 centimetros cubicos de caldo,
dejando 33 4 40 gramos de resi

16 gramos de materia seca por litro.
ascien-
99

Este residuo (0 partes solubles de la carne
“1 ) 0 s

de generalmente en el caldo de uso comun




gramos por litro, cuando la carne ha sido conservada
algunos dias y cuando la ebullicién ha durado ocho ¢
diez horas y gracias 4 la accién de la sal marina, se
hace 4 la vez una peptonificacién parcial ¥y una diso-
lucidn de los coldgenos. El extracto de un litro de cal-
do procedente de carne de buey, estd casi compuesto,
del modo siguiente (salvo variaciones bastante grandes
debidas 4 la naturaleza de la carne y al tiempo que
dure la ebullicién en el agua).

Para un litro
de caldo de buey

Peptona y propeptonas . . . . b8, 3
Gelosa (gelatinas). . . .. . . 286
Bases creatinicas . . , . . . . 18 8
Sirasbages i Qi 8- D
Inosita y glicogeno . . . . ., . [ &r-, 4
Diversas materias extractivas. AT
Sales minerales.. .*. . . . . . 48,0

Fotal 3 18 87 4

Las partes reductibles de la carne que pueden re-
obrar con el reactivo cupropotasico, calculadas en
glicosa, ascienden para 100 partes de carne fresca 4
0 &, 19 para el carnero y &0 5™, 24 para el buey fresco.

No se ha obtenido resultados que concuerden, al
tratar de comparar los pesos de los precipitados obte-
nidos por el dcido fosfomolilbdico. Volveremos sobre
ello mds tarde.

Determinados por nuestras experiencias los diver-
808 principios que componen la buena carne fresca de
matadero, podemos ahora abordar con utilidad el estu-
dio comparado de la carne congelada, conservada por
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espacio de mucho tiempo en un almacén, antes de ser
consumida y analizada por el mismo meétodo.

Continuard)

(De la Revue d¢ hygiene.— A vril 1897.)
iy

EL MATADERO DE PALERMO

Estudio del DR.G GRIGLIO
Boletin de la Sociedad de Higiene de Palermo. Volumen lil. Afio 1896)
TRADUCCION DE Z

Continuacion
En el matadero el trabajo estd mal organizado.

Este no es libre, sino esclavo de la tradiceion y re-
gido por normas que ya no son de nuestros tiempos y
que se encontrarian en oposicién con las mejoras de
cualquier género que se quisieran introducir en el
Matadero. Se ha visto como un tiempo existieron es-
peciales categorias de matarifes de los cuales los unos
eran acaparadores de animales vivos, y otros los que
despachaban carne en las tiendas O carnicerias. Kntre
estas dos categorias, constituida la primera por algu-

nos especuladores extrafios al oficio y la segunda por

personas que no se ocupaban sino del descuartiza-

miento y venta al por menor Je la carne, existia otra
categoria intermedia de verdaderos operarios matari-
fes. Ahora bien; estas tres categorias de matarifes
existen actualmente, tal y cual eran antes con la sola
diferencia del aumento numérico que proviene de la

importancia & que se ha elevado paulatinamente la

2 menor determinacion de los
los antiguos

muerte de reses, y de |
1
ltl.:i

limites divisorios entre ellas, puesto que
caratari (acaparadores) casi han desaparecido

¥
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modernos son en parte acaparadores y en parte carni-
ceros, del mismo modo que muchos matarifes-operarios
son en parte negociantes, y en parte carniceros y vi-
ceversa.

ista es en esencia la confusién que nace de la
desaparicion de un orden de cosas que no encuentra
ya en estos tiempos su razou de ser. Sin embargo,
apesar de la confusién, persiste la tendencia del mo-
nopolio del trabajo en la clase de matarifes-operarios,
monopolio del cual usan grandemente para imponer
el trabajo colectivo. De aqui que & nosotros, en oposi-
c16n & lo que sucede en todas partes, excepto en Napo-
les donde es libre la matanza de reses, se nos obliga 4
confiar las operaciones de muerte de reses 4 una colee-
tividad representada por la reunién de matarifes-ope-
rarios. FKstos por la sola fuerza de la tradicién, sin
verdadero pacto escrite, estdn agrupados en clases,
cada una de las cuales desempeiia determinadas fun-
clones y tiene especiales derechos. Estas clases son
ocho, solo para la muerte del ganado vacuno, y estdn
representados: por los desolladores (scorticatori) por
los ayudantes-desolladores 6 latuchellara, por los pesa-
dores, por los trasportadores de carne, por los ventreros
(caldumai), por los trasporta lores de visceras, por los
triperos y por los limpiadores de intestinos Hamados
adavadeddara. Examinémoslos.

Los desolladores estdn reunidos en verdadera so-
ciedad. Son 22, mds 7 aprendices. Su trabajo consiste
eu matar los animales, descuartizarlos y desollarlos.
Antes debian tambien ir al campo y ilevar los anima-
les al Matadero, ahora, por las diferentes condiciones
del comercio de reses, no lo hacen sino rarisimas veces.
S8 paga al desollador por cada animal muerto 1°27
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liras mds las orejas del animal, la médula espinal, el
pelo de la cola y los pedazos de grasa interior llama-
dos frastraglie. Valor aproximado de todo 1 lira. Los
ayudantes no estdan constituidos en sociedad pero con-
servan individual y colectivamente sus prerogativas.
Estos son 21. Consiste su cargo en ayudar al desolla-
dor, cargar sobre los hombros los cuartos de carne en
el acto del descuartizamiento y llevarlos al colgadero
de la primera nave. Notese que la relacion que existe
entre el sistema de trabajo y la disposicién de los lo-
cales, por lo que los nunevos mataderos pequeiios 10
vienen & ser usados:como seria de desear.

Por tales operaciones perciben 0‘7H L. por animal
mas un pedazo de pulmon y gran parte del pancreas
llamado precisamente lattughedda calculado en 0°10
L. Los pesadores estdn unidos en sociedad. Estos en
ntumero de 8, cogen los cuartos del primer colgadero
donde los ha dejado el ayudante-desollador, los llevan
al peso y los vuelven 4 coger y 4 llevar al segundo
colgadero encargiandoselos & los trasportadores. Por
este trabajo perciben 075 L. por cabeza. Tambien, ¥
especialmente para esta clase de operarios, los nuevos
pequeiios mataderos tienen graves inconvenientes. Los
trasportadores de carne son 13 y estdn constituidos en
sociedad. Hay que afiadir once dependientes encarga-
dos de descargar los cuartos de carne de los carrosy
entregarlos en las tiendas.

Su labor es la siguiente: tomar los cnartos en el
segundo colgadero, cargarlos sobre carros aproposito
y trasportarlos 4 la cindad al domicilio de los carni-
ceros. El derecho percibido es de 250 L. por cada ani-
mal. Los trasportadores de visceras (caldwmi) son tres

y tienen 5 dependientes, carros y caballos. Estos co-
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gen las visceras de los colgaderos y las llevan 4 las
tiendas. Por su trabajo perciben 057 I.. por cabeza.
Los ventreros son 31. Estos compran & los mata-
rifes las visceras de los animales muertos pagdndolas
4 0jo, de 10 & 12 liras segun las estaciones, y las re-
venden en la plaza.
Estos, mds que operarios, son especuladores, 6 mejor
dicho, comerciantes.
Los triperos que limpian con agua caliente los pies

cortados, las orejas y las tripas de los animales son 6

Y perciben pesetas 0°20 por cabeza. Los que limpian
los intestinos son 7 los cogen al desollador cuando
los lava, lavandolos y colgandolos en ganchos a
I'I‘O}\(_’Itiifti. Tienen derecho a IL.. 020 por cabeza
que exigen 4 los ventreros mds un poco de sebo valor
de unos 0°5. Creo 1til resumir en el signiente cua-
dro cuanto arriba he escrito advirtiendo que de los
derechos percibidos por los trasportadores de carne
iguales 4 L. 7°29 por cabeza tienen que deducirse
L. 229 para gastos de carros, t'zl.hzl”ﬂ.\'_. ('Ht,'lll,‘l'llh‘: et-
cétera,

Derechos Ganancia media
o ;o | bercibidos diaria sobre
Matarifes N. por cada el término medio
animal de muerte de reses ||
Desolladores. ............ooviis 27 217 1468
Ayudantes desolladores 21 085 9434
MOERAGRANS LS 0 i e 8 075 5648
Frasportadores de carne 24 250 G404
S D g 6 020 {93
Lriperos. ... o T 025 207
ll'El-'~'jml‘1';1n{-):'\-a de 3. 025 2488
TOTALES. .. 96 T 3¢02
Péngase en cuenta que esta cifra disminuye econ los gastos

de carros; caballos, eocheros ete.
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De la tabla arriba escrita se deducen dos hechos de
capital importancia. Primero que el coste de la muerte
de cada res igual a L. 7°29 es realmente enorme. Asi
un negociante que quiera matar diez bueyes al dia
tendria que pagar por las operaciones de matadero y
trasporte L. 72°90, mientras con la libertad de poderlos
matar con criados l)l‘ﬁl)il’*:«‘ lo haria 4 lo méas con 30
liras sin contar que con el actual sistema tiene que
confiar su mercancia-animal 4 un gran numero de per-
sonas sobre las que tienen muy poca autoridad.

Segundo que estcs gastos grandisimos no redundan
en beneficio de los operarios. En efecto, se ve quela
ganancia media es solo de L. 3‘02 y ndtese que aun
sufretodaviareducciones no pequeiias, teniendo en cuen-
ta que. por cambios, concesiones, ¢ por derechos més 0
menos atendibles que son imposiciones arbitrarias, las
tasas no se pagan todas por entero. Ahi estdn, por
ejemplo, los negociantes que, por el trasporte. en lugar
de L 250, les pagan poco mas de una lira.

Afiddase ademas que de la ganancia comun se de-
ducen sumas para las viudas, los huérfanos, los presos,
los inutiles etc. etc. y se verd como las ganancias par-
ticulares no son grandes. Consecuencias de esto son
las deducciones pecuniarias de las cunales se defiende
mal el propietario de trozos de carne y visceras, des-
orden debido en parte a las susodichas razones y en
parte al trabajo en comun, & la presencia de mucha-
chos en el matadero y a la debilidad de los resortes
disciplinarios.

Sobre poco lo mismo sucede en la muerte de cerdos
y ganado lanar, la cual se verifica por un grupo de
operarios, cada uno de los cuales tiene especiales de-
rechos y obligaciones. Para las operaciones de los cet-
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dos se cuentan 20 operarios; @ saber: 4 degolladores,
4 depiladores, 2 descuartizadores, 4 ayudantes des-
cnartizadores un guarda (guardazzacani) que lleva el
animal vivo desde el cercado ¢ mejor dicho desde el
cuarto donde se matan al cepo, y una cuelga cerdos.
Estos perciben en comun I. 0°65 por cada animal
ademés del pelo v la cerda por valor de cerca de L. 0°50.
Si se trata de animales napolitanos o0 calabreses por
ser mucho mds gordos y por no tener cerda se paga
una sobre tasa de 50 eéntimos. Ademds de la chusma
dicha hay 4 pesadores que cargan el cerdo descuarti-
zado lo llevan al peso y lo colocan en los ganchos,
percibiendo L. 0°20 por cabeza: b trasportadores que
cargan los cerdos descuartizados en sus carros y los
descargan en las tien las percibiendo L. 020 por ca-
beza; 2 preparadores de intestinos que tienen L. 0°08
por cabeza y 2 lavadores de intestinos con L. 006 por
cabeza. Ademds tenemos 4 guardas de cerdos vivos
que cobran L. 127 al dia por cada cien animales; y
un secretario que tiene tambien un tanto por ciento
sobre el valor de las reses muertas.

El transporte en carros de cada animal cuesta 50
eéntimos. La muerte por cabeza viene aqui 4 costar,
ademés del trasporte, cerca de dos liras, debiéndose
afiadir los derechos en especie consistentes en la suso-
dicha cubierta del corazon y grasa interna que perte-
nece al preparador.

Y verdaderamente tal coste seria muy modico para
el que mata al detalle, si aqui, mds que en ningun lado,
no se tendria que lamentar el descuento en especie ele-
vado al grado de institucion y que tiene alejados del
matadero 4 propietarios y especuladores que pod rian
acaso tener intencién de matar por su cuenta. De aqui
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el trafico en manos de pocos negociantes de los cuales
cada uno forma parte de la chusma, repartiéndose tam-
bien las ganancias sin trabajar. Teniendo en cuenta el
numero de operarios que debiera ser de 20; pero que
de hecho se reduce 4 16 mientras que son 25 4 partir
de la duracion del periodo de matar reses que es de
cerca de © meses; del término medio de la matanza
que es de 38 cabezas y de las deducciones hechas por
algun negociante en la tarifa, llegamos a4 la conclusion
de que la ganancia media de los matarifes de cerdos
es de 1°62 al dia durante el tiempo que trabajan.
Para la muerte del ganado lanar cuya duracién es
desde fin de Abril hasta fin de Septiembre, y que va
de afio en afio perdiendo importancia, con un término
medio diario de 20 cabezas, tenemos 23 operarios re-
presentantes de los mismos operarios que trabajan en
el ganado de cerda. Estos son 3 degolladores que no
cobran dinero pero que tienen derecho 4 una porcion
de intestino recto y & un pedazo de pleura valor
sobre poco 0°10 L: 10 insufladores que introducen el
aire bajo la piel de los animales sirviéndose de la boca,
v hacen otros pequeiios servicios como los de colgar al
animal de los ganchos, quitarle la piel etc. perci-
biendo 0°20 L. por cabeza; 6 desolladores a 0‘20 L. por
cabeza; 4 trasportadores con L. 0°12 por cabeza ade-
mas de L. 0°18 por el carro. Total; aparte del traspor-
te, cuesta la muerte de ganado lanar [i. 0‘54 por cabe-
za. Calculando, como se ha observado, que el termino
medio sea de 20 cabezas al dia, se tendrd nuna ganan-
cia total de L. 10'80 que divididos entre 23 constituye
el salario de 0'42 L. al dia por cada operario. Como
se deduce de lo arriba expuesto es grande la confusion

que existe en cuanto a4 la mano de obra en nuestro
:|
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matadero. Las ganancias de los operarios son tales,
que aconseja la prudencia llevar con tacto las refors
mas que estan indicadas por la necesidad de modificar
un estado de cosas poco adelantado y opuesto & todo
buen derecho social y comercial. Estas reformas son
reclamadas por los intereses de los mismos opera-
rios, los cuales, desgraciadamente, no comprenden que
sOlameme con la libertad de 11‘;],!)?1]0 encontrarian
la propia mejora material y moral. No es posible por
oira parte tolerar todavia que la edad media germine
en pleno final del siglo XIX con usos que son el ulti-
mo obstaculo para el mejoramiento de este ramo del
tomercio, tanto mds cuanto que el actual estado de co-
sas redunda en dafio de todos, operarios y propieta-
1‘105 ¥ wmmﬂUP un continuo pe 1101‘0 que iuu‘.lene de
la mezcolanza de derechos reales 6 supuestos, obli-
gasiones, usos, concesiones, imposiciones, etc. mezcla
de la cual podria surgir de un momento 4 otro la chis-
Pa que encendiese una lucha fratricida.

Continuarai

LEY SOBRE LA PO LICIA SANITARIA
NUESTRA OPINION

Con motivo del importante, dificil v & la vez utili-
8imo  problema, planteado por mi querido amigo ¥y
tompaiiero - el ilustrado Catedratico de Zootechia don
Juan de Dios Gonzalez Pizarro, y teniendo en cuenta
que 1o ha muchos dias hablaba yo de la gran necesi-
dad que se siente en nuestra desdichada Kspafia de una
ley bien meditad: a e poligia sanitaria veterinaria, me

|
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creo en el sagrado deber de manifestar algo de lo mu-
cho que personas mas autorizadas y competentes que
la mia podran decir.

Y como en las mejoras veterinarias creo yo que
deberemos seguir un criterio més bien evolutivo que
revolucionario—si se me permite la frase—dada la
situacién en que Espaiia se halla y las contrariedades
que se nos presentan, voy # exponer una idea sin mas
alcance que el que supone haber surgido de mi pobre
cerebro, en el momento de ver iniciado el problema.

Que hace falta—como el alimentarse—una ley de

policia sanitaria veterinaria, to los lo sabemos y no

ho

hay ]qucm qué repetir lo que tantas veces se ha dic
Que con la promulgacién de esa ley ganar {a la Veteri-

naria en counsideracion y prestigio, 4 nadie se le oculta.
Que Espafia saldria tambien en extremo Zananciosa
naa vez decretada, es una verdad que no necesita de-

mostracion, y que los efectos de tan deseada ley repel-
cutirian fnVOl"a.bleme-.nte. sobre la higiene publica y por
ende en bien de la riqueza pecuaria, tan lo reconoce
mos todos que no hubo—que yo sepa—uno solo opues-

to 4 la creacion de tan importante ley.
1Aa
Pero yo entiendo que deberiamos recabar de 108

poderes pnblluon. antes de acometer el plante amiento

de tan meritoria como bien mmlita(la ley, dos cosas:
1.* la reorganizacion formal, sensata, y con la garan-
tia que supone la oposicion, de los servicios ganitarios

que hO\' existen—es claro 'i”" respet ando siempre los

derechos adquiridos—y 2.", el cumplimlento méas exac-
to de lo dispuesto por la le}' A Qnniad: enilo relativo
& inspecciones, cuidando siempre de reconocer y Ies
que ('Omlwte

lel que 0O

petar el terreno, ancho 0 estrecho, B
veterinario, y separandole cuidadosamente ¢
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discutimos y mucho menos intentamos usurpar a otras
clases médicas.

Porque respecto de este ultimo particular, triste es
decirlo, pero desgraciadamente, y para mal de la hi-
ciene publica, quedan tan incumplidas algunas leyes
sanitarias, que sobre todo en ciertas regiones de HEspa-
fia—y no es la que menos en (+alicia—las inspecciones
de carnes giran en un circulo tan defectuoso y estre-
cho que no representan, ni con mucho, la garantia
que exige la mds perfecta higiene y la salubridad de
una comarca.

Y como, por otra parte, observamos llenos de asom-
bro (y no hace mucho que leimos que un empleado
que no es veterinario salia 4 estudiar la friquincsis,
ereemos que en el cerdo) que van presentandose cier-
tas invasiones en el campo de la [nspeccion veterinaria,
de personas. que carecen de titulo de tal, hace falta
que el Gobierno de S. M. prohiba terminantemente
que las inspecciones de carnes procedentes, entiéndase
bien. de los animales domésticos (1) se hallen exclusiva-
mente & cargo de los que posean el diploma de aquella
carrera facultativa, cuyo titulo supone el conocimiento
exacto del organismo sano y enfermo de los animales
domésticos que sirven para la alime ntacion humana.

Yo bien sé que en ciertas poblaciones, como Ma-
drid, Barcelona y otras, hay servicios yeterinarios de
inspeccion de carnes muy bien montados, que son una

garantia Hara el hombre y ofrecen buen porvenir al

(1) Deberian ser de todos los ttiles al hombre, pero nos-
otros somos sinceros, nada egoistas y reconocemos que todo el
que estudia Historia natural con aplicacién & las ciencias me-
dicas tiene aptitud pava reconocer el pescado y otros seres mi

ritimos, pero no el cerdo, oveja, caballo y ganado vacuno,
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veterinario. Tambien me consta que hay Profesores
veterinarios de puerto, con especialidad en los de mu-
cho embarque de ganados, competentisimos, de con-
ducta intachable, que son una verdadera garantia para
la nacién espafiola y para las vecinas adonde se im-
p()l‘tall reses. l)it‘.]‘l‘) Hill('L_’]'&ll‘l(’JllE confieso gque esto no
me satisface, y entiendo que no basta: creo débese
hacer més y exigir tambien mayor ntiimero de emplea-
dos, con deberes mas estrechos, con derechos mds am-
plios é independientes y con sueldos mds respetables.

P()l‘qﬂ(’. la buena ('I‘;;‘;illiz:ll‘il7i| de los servicios ve-
terinarios en los mataderos, mercados y puertos de-

08§ e“]

pende en su principio de los derechos concedi
empleado y tambien de los deberes: ¥y yo tengo la
creencia de que si al Veterinario inspector se le exi-
giese como deber el ingresar en el Cuerpo previa opo-
sieion, y se le concediera derecho al retiro. lo mismo
en poblaciones de primer orden (donde ya se hace
que en el mds modesto y reducido municipio, eviden-
temente los servicios, importantes de suyo, estarian
mejor atendidos.

Y conste que tan necesaria como im]:urumw reor-
ganizacién cuesta muy poco, v a mds de no resultar
gravosa, comparado el gasto con los beneficios. vale
la pena tomarla en consideracion.

Con efecto, yo me admiro cuando oigo hablar de
los presupuestos municipales y de que se suprime una
plaza de Inspector de mataderos. porque se dice que
en cierto jl[lt’,’l'v]f'l L0 se come carne de vaca, como si no
Se consumiera tocino y aves de corral y cordero y. ca-
brito, ¢ lo que es lo mismo, animales domésticos sus-
ceptibles de enfermedades gravisimas, muchas veces, y

trasmisibles al hombre no pocas.
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Mds todavia: con la mayor facilidad, y por incum-
plimiento de las leyes sanitarias, puede estallar una
epizootia de viruela, de carbunco, de enfermedad far-
Cino-muermosa, etc., etc., que, por de pi:t]l](—‘,ﬁ:‘t dura-
clon que sea, solamente en medidas de desinfeccion.
de aislamiento y de otra indole, tiene que inyertir el
municipio una cantidad doce veces mayor que la que
de hecho 37 de derecho le pertenece al Veterinario ins-
pector del matadero y mercado.

Entiendo, pues, concretando mi humilde criterio,
que procede reorganizar bien los servicios veterinarios
que hoy existen; crear, con mejores sueldos que hoy
tlenen, mayor nimero de [nspectoros de puertos, de
mataderos y mercados; recabar del Excmo. Sr. Minis-
tro de la Gobernacion, y si pudiera ser por medio de
una ley votada en Cortes, que toda provincia y muvi-
oipio tenga el niimero de Veterinarios inspectores que
debe sostener, con mayores retribuciones y con suel-
dos menos raquiticos que los hoy existentes; y ha-
ciendo una buena reglamentacion; exigiendo la garan-
tia; no del concurso de méritos. que equivale muchas
veces al de la simpatia 6 al de la influencia, sinn al de
la rigarosa oposicion, es muy probable que, presenta-
do este servicio formal, meditado, con mayores dere-
chos y sueldos, pero tambien con deberes mads estre-
trechos, Inglaterra, Francia y otras naciones recono-
cerian en 1L03001'0s una gell':l‘nim por lo que respecta,
fntre otras muchas cosas, 4 la exportacidn de nuestros
ganados.

Hoy no podemos ofrecer esa tan ambicionada ley
de policia sanitaria veterinaria: hoy solo existe un
gran movimiento cientifico en favor de esta gran idea,

¥ el dia feliz que veamos llegar la creacion de esa ley,
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otro porvenir y otra suerte se nos presentara en lon-
tananza.

Y bueno es advertirlo en previsién de mayores ma-
les: dos horizontes se le presentan al veterinario lle-
nos de esperanzas y venturas, pero con caminos muy
recargados de tropiezos, no insuperahles, porque la
razon se abre siempre paso: uno el representado por
nuestra intervencion indiscutible, reconocida por to-
dos, en las cuestiones zootécnicas, y otro—que n¢ ne-
cesita mds que un poco de proteccion—el constituido
por nuestra pericia, tambien indiscutible, en las ins-
pecciones de carnes procedeites de los animales titiles
al hombre en general y de las de los domésticos en
particular.

Defendamos las dos con energia, con vigor y cou

esas poderosas armas qu2 jamas se inutilizan en el fra-
gor del mds reiiido combate, porque estan construidas
por el derecho, secundado por la ilustracién y la labo-
riosidad.

Ya se que mi opinién supone el principio del plan-

3 @stas consl-

teamiento de la ley que se pide, y habida

deraviones, entiendo que la reorganizacion formal de
todos los servicios veterinarios hoy existentes y de los
que debieran en justicia existir, es el primer articulo
que ha de figurar 4 la cabeza de la tantas veces repe
lora ley de policia sanitaria veterinaria.

tida y salva .
TiBURCIO ALARCON.

De El Progreso ]‘,;,‘-u--‘.",t 1 Peciario.




CARNES PROCEDENTES DE ANIMALES CANSADOS

por M. Villain

Sumario.—C: f
le en Paris.—Principales causns del cansancio. Caza forzada.—Alte

racion rapida de las carnes de

[in 1895, he tratado en el £ de police sanilaire

correspondiente al mes de Agosto, de las carnes febriles en ge-
neral. Mi articulo, bastante completo, no tiene nada que pueda
observaciones nuevas que

corroboran completamente mi descrij cidén de las carnes fati-

modificarse. No afiadiré hoy mas gu

‘L';illhl.“'.

Todas las semanas, en los Mercados de Paris, se puede ha-
llar. en el local donde se depositan las inutilizaciones que ha-
cemos, carnes de buey que el servicio veterinario sanitario ha
retirado del consumo, por el motivo vulgar—que se me permita

por el momento esta palabra—de cansancio 6 de fiebre de fa-

tiga. Estas carnes tienen un a wrticular: voy & repro-

ducir su descripeidn.
Exteriormeute llaman la atencién por su color mas rojo,
més pronunciado que de costumbre. El musculo es oscuro,

o0 -

negruzco: incidido da la sensacion de una masa elastica.

mosa, pegajosa, no solamente 4 !a lamina del cuchillo, sino &
los dedos tambien. La fibra es seca, sin seroscidad ni jugo:
subravo estas palabras intencionalmente

Al contrario de lo que ocurre con las carnes sanas que dan
despues de cierto tiempo de la ineisiéon una cantidad pequeia

vceo, v de lo que se observa en las carnes febriles

de jugo ro

propiamente dichas, con decoloracion muscular, que dejan t
sudar mucho liquido, las carnes profundamente atacadas por
la fiebre de fatiga, no dan nada jugo. Ningumna gota de serosi-
de consistencia de caut-

dad se escapa de sus fibras

chouc.
Al mismo tiempo que se observan estos caracteres, Jue di-
radable,

ria primordiales, se percibe un olor particular, desas

r lo mas 4 menudo.

Continuando la diseccién de estas carnes veo que el tejido

esponjoso de los huesos' esta oscuro, la médula osea hemorri-

gica, los ganglios inyectados. La grasa es 4 menudo rojiza,




el o> B

particularmente alrededor de los rifiones un Poco congestiona-
dos por todas sus partes.

A veces se halla en las masas musculares del cuello. lo

mismo que en el interior de las piernas, infiltraciones parciales
serosanguinolentas, que disocian ¢ separan ciertos musculos.
Bajy la espalda, las lesiones son poco acentuadas; se traducen
Por un poco de ill_\'(‘l'l‘i"‘ll del :1“‘]iL[‘Z‘ celular que cubre el gran

nas de sangre negra y de cuajos.

dent

ellado. Las venas estin 11
Tales son, sucintamente descritos, los caracteres principales

de las carnes faticadas, cansadas,

jue retiramos del consumo:
caracteres que he recogido en presencia de los veterinarios sa-
nitarios del servicio, sobre animales tipos. furiosos, muertos &
tiros, ¢ sobre los sacrificados inmedi

1 6 de una larea marcha.

mente wiw.'.si-l‘u_w de ca-

rrera vertigir

tas causas no son ciertamente las tinicas: existen, sin

duda alguna otras varias que se me escapan, ‘porque, es nece-
sario H‘W'il'lll. nuestras of ciones tienen lug sobre carnes
foraneas, en trozos desprovistos de visceras

R de toros en el eirco

I‘l'ill‘l'\g'l \|I]z' en la "':‘-n‘.‘a ae

11 1 1.t FI e N AN 1 1
de la calle habia, todos los dias, en los

Mercados, carnes de thiertas la mavor parte y equi-
3 ] |

mosis, contusiones, musculares, en las costillas. es

paldas y cuello. La ueila cantidad, estaba un

poco inyectada; la fibra era oscura, Negruzca, gomosa, pega-

w1 este aspecto eran

1, Seca y sin jugo:. Las carnes que tenis
retiradas del consumo; provenian indudablemente de animales
I

1

fatigados que habian sufrido varias estocadas de

H::l[.‘lti('i‘-

muchos puyazos y muchos pares de banderillas. Reconozco

ignalmente que varios

S5 CUVYO aspecto era n 'y eran ven-

didos & bajo precio para los restaurants popt

mercados pequefios.

lablemeénte, grados en la fa

Hay, indu

meves l;wi\’

hacen un largo recorrido maritimo ¢ ferroviario. presentan

ciertos cs steres de la fati Muertos i\.tl:wii:tf;liul‘rl!r. dan,

como dicen las gentes del oficio. una carne sucia, seca al tacto

Pueden orillarse estos serios “.‘H'\"l'-"fli“lg'?‘\, \i"”ulfj‘;w descansar
a4 los animales aleun tiempo antes de sacrificarlos. sea en los
prados, sea en las cuadras 6 establos,

No me es posible detenerme 4 sefialar todas lag condiciones

que pueden modificar el estado de las carnes: son conocidas y




han sido ya estudiadas. No guiero ocuparme aqui més que de
las carnes fatigadas susceptibles de inspeccioén sanitaria; las
que se descomponen con rapidez, que dan un saldo de mal olor

.adas son duras, coridceas. sin sabor y sin jugo.
Siempre que un tablajero vende carne fatigada, estd seguro
de no contentar & sus compradores. Unhecho reciente lo prueba.
No lejos de Paris un buey bravo fué muerto 4 tiros despues
de una larga carrvera. Su cadiver conducido al matadero, fué
preparado para la venta, y llevado & casa de nn tablajero de-

tallista que se dispuso 4 venderlo 4 su clientela. Este comer-
ciante no pudo continuar la venta porque los compradores,
pocos por fortuna, se apresuraron 4 devolverle los trozos coci-
dos que habian comprado y que no pudieron comer. Viendo
esto el tablajero envié lo restante, las tres cuartas partes lo
se deello. La

carne, apenas entré en los pabellones fué conducida al local de

menos, 4 los mercados, & fin de desembarazar

inutilizaciones por motivo de fatig ienorabamos entonces los

hechos que acabo de relatar.

Queda comprometida la salud publica por consecuencia de
la introduccién en el consumo de carnes fatigadas? pregunta
M. Morot -de Troyes. Seg

puesto que se comen impunemente las carnes de liebres, cier-

auramente no, dicen los optimistas,

vos y jabalies.

No puede, 4 mi juicio, establecerse analogia entre nuestros
animales de matadero muertos y sangrados con precaucion en
los mataderos, y la carne que se come, CON Taros intervalos,

ordinariamente despues de una carrera larga. Las carnes

de los primeros, son servidas en nuestras mesas, sangrando,
muy poco cocidas, crudas 4 veces. Las otras, al contrario, nos
son servidas maceradas, transformadas, por decirlo asi, ¥y
muy asadas. Se exige para estas el faisandage i fin de des-
arrollar el aroma de la caza y dar gusto al paladar. Para
aquellos se pide un estado de conservacidén irreprochable, con-
dicién principal de una buena carne de matadero. Para las unas

se

quiere la frescura, un color vivo, hermoso aspecto: a las

otras casi se agnarda 4 que se averien antes de consumirlas:
asunto de gustos. No puede hacerse, & mi juicio, comparacion
alguna entre las carnes de matadero fatigadas y la caza. El
faisandage de la caza, tan buscado por ciertos gourmets,
es ciertamente el primer grado de alteracion, el preludio de la

2
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alimentos alterados
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OBRA NUEVA

En breve comenzaremos la publicacion
de un Tratado de Inspeccion de Carnes que estd
escribiendo el ilustrade y laborioso veterina-
rio D. Juan Arderius y Bamul

La obra constard de 900 & 1.000 paginas v
llevara multitud de grabados originales, he-
chos expresamente para esta obra.

Como la publicacién la haremos por cua-
dernos quincenales, aquellos de nuestros com-
paiieros que deseen ser suscriptores, deberan
avisar 4 esta administracién, a fin de que
pueda hacérseles el envio con lll debida regu-
laridad.

El precio de los cuadernos, que serda de 64
paginas, lo sefialaremos en tiempo oportuno.

El 1111‘#[1&(10 Jm.iew] de Fisiologia é Higiene de la
Escuela Veterinaria de Madrid, ]) Jestis Alcolea ¥
Fernandez, fallecid el dia 12 4 consecuencia de una
traidora enfermedad.

Era el Sr. Alcolea un catedrdtico meritisimo, apa-
sionado por la ciencia y fervoroso devoto de todos los
modernos adelantos médicos

El profesorado veterinario espaifiol, p}en{p con el
un espiritu altamente cientifico y la veterinaria patria
uno de sus talentos mads claros y uno de sus hombres
mas estudiosos.

Reciban su familia y los ]nmfnsu:m de la Escuel
de Madrid, nuestro mds sentido pésame por la desgra-
cia que han experimentado con la muerte del joven
profesor Sr. Alcolea.
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