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De la carne de general consumeo
por D, Juan MoreciLLo, Veterinario en Jativa
Continuacion

Cuaando los cerdos son castrados en la primera edad, de
los dos 4 tres meses y destinados al matadero, de un afio
hasta los dos, depende la calidad de su carne de la ali=
mentacidn & que han estado sometidos durante la recria
¥ el cebamiento. Si la alimentacién ha sido conveniente,
la carne tiene un color rojo rosado, segun la raza; es
tierna por lo que es facil de masticar, de gusto agradable,
se digiere bien y es muy nutritiva; sin embargo, no es
muy & propdsito para los individuos delicados ¥ para los
¢uyo aparato digestivo goza de escasa potencia digestiva:
el tocino debe ser consistente, granuloso, blanco con un
tinte ligero rosado que queda blanco por el enfriamiento.
La carne de cerdo es de grande utilidad para la sociedad,
Porque es la que mds se presta & ser conservada por la
salazén, el ahumado, y otros varios procedimientos; con
&ta carnes se fabrican varios embuchados y embutidos
Uy apreciados por todos y en alto grado nutritivos, que
los higienistas los conceptiian como indigestos. También
®ta carne tiene sus peligros; entre los més esenciales el
tener el cisticerco celular, la triquina, pneumoenteritis
inficciosa y otras que la ponen fuera del libreconsumo.
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En muchos pueblos se come la carne de macho ecabrio
que castrado 4 los tres 6 cuatro meses de haber nacido,se
destina al matadero de los cuatro & los cineo afios, (cua-
trefios y quinquefios); su carne es de un color rojo snbido
& obscuro, de fibra basta, enjuta y dura, se le percibe
un olor y sabor al aprisco, se resiste al diente y es de di-
ficil digestion, siendo su valor nutritivo mds inferior que
la de los bévidos y los évidos; sin embargo, los que estdn
acostumbrados & ella la encuentran muy excelente, y
muchos la prefieren & las demas carnes.

Si el macho cabrio estd sin castrar y padreando, su
carne tiene un color rojo obscuro, coridcea, enjuta, de
costosa masticacion y dificil digestion, siendo de escaso
valor nutritivo; siempre despide olor & eabruno muy in-
tenso y penetrante, que se cree debido al dcido ircico, ¥
su sabor es empalagoso y altamente repugnante. Fsta
clase de ganado sin castrar, esta prohibido sacrificarlo y
vender su carne. Cuando el macho cabrio tiene de cinco
4 seis meses de edad y se destina al matadero sin cas-
trarlo, su carne es dura, indigesta y de poco valor nutri-
tivo. En este matadero prohibo sacrificar esta clase de
ganado durante el verano, porque en esta época ya cu-
bren & las cabras y estin, lo que los pastores llaman
chotos meones.,

La carne de cabra es la mds inferior de todas, mas,
cuando procede de cabras viejas; flacas y esquilmadas
por la lactacion, es carne de color obseuro, dura, enjutd
de dificil masticacién y digestion, siendo la més pobre
en valor nutritivo. Pero si la cabra no ha criado y estd
bien engrasada, dd una carne niuy andloga 4 la del mé-

cho cabrio castrado. Cuando tiene un afio (primala) y sé
halla bien cebada, su carne es de celor rojo claro, es tiet-
na, muy agradable al paladar y nutre bien. HEu los ma-
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taderos de alguna importancia esté prohibido sacrificar
cabras; por lo que solo se coms esta carns en los pueblos
de corto vecindario y se vende 4 precio muy bajn,

Los carnes procedentes de animales de edad media
en buen estado de salud, de carnes ¥y engrasamiento,
son las que en nuestros mercados se venden como de pri-
mera calidad por ser las mds nutritivas; son de segunda
calidad las carnes de bueyes de ocho & diez afios de edad,
muy trabajados y la de las vacas viejas, asi como la de
los demds animales que sa encuentren en 1dénticas eon-
diciones, los bévidos viejos, las vacas viejas 'y ademéds
gastadas por la lactancia, son los tipos de la carne de
tercera calidad.

Ademés existen las carnes flacas procedentes de ani-
males estenuados, cuya carns es blanda, sin grasa, pe-
gajosa, de costosa digestion ¥y cuyo valor nutritivo es
negativo 6 muy escaso. La flacura de un animal de car-
niceria, puede reconocer infinidad de causas; la insufi-
clencia en la alimentacion, ya por la cantidad 6 la cali-
dad, ésta es la mds principal y frecuente; la vejez,la ma-
la dentadura, el trabajo excesivo, las enfermedades ord-
nicas, etc. Con sobrada  razén se ha dicho por algunos,
que la carne flaca es ‘el sordo pufial del comprador, el
azote del expendedor y la riquezaidel tratante ¢ abaste-
cedor. Eistas carnes, insuficientes para la alimentacién y
nufricidn, no deben entrar libremente al consumo pu-
blico, y menos permitirse vender en las mesas del
bueno y como de primera calidad, como generalmente
Acontece; porque de permitir esto, el veterinario-sanita-
rio ge constituye en cdmplice de un fraude, que por lo
menos, perjudica 4 los intereses del comprador y hasta
la salud publica. En caso de permitirse su venta (si la
facura eg estremada) serd en expendedurias especiales,
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indicando al comprador la procedencia y calidad inferior
de la carne, asi como ponerla & un precio bajo, que esté
en relacion con el valor nutritivo que se le supone.

No solo estas carnes adolecen para la venta del defec-
to de su escaso valor nutritivo por causa de su flacurs,
sino que esta falta se agrava 0 aumenta por tener poca
molla y mucho hueso; esto hace, que en la venta al por
menor, las pesadas tienen que llevar mds cantidad del
segundo que de la primera, lo que atn hace bajar mds
su importancia nutritiva; porque estos huesos no tienen
tampoco la grasa que deben tener, lo que atn hace de
mas inferior calidad las carnes flacas.

La magrura de la carne puede tener graduaciones
muy distintas: 1.° carne que esta falta de gordura 6 gra-
sa, que depende de la insuficiencia 6 mala calidad de
los alimentos, pero que los animales disfrutan de buena
salud y se hallan & media carne, como suele decirse: es-
tas carnes,blandas, coridceas y sin jugo, han perdido gran
gran parte de su valor natritivo, son de segunda calidad
y deben venderse 4 dos terceras partes de precio que la
de primera calidad; 2 © carne que procede de animales
viejos, mal alimentadoes y estenuados por el trabajo 0 la
lactacion, méas flacas 6 magras que las primeras, cuyas
carnes enjutas, duras, sin grasa, dificiles de masti-
car y digerir, de valor nutritivo problematico, solo de-
ben venderse & la mitad del precio que la de primera
calidad, y 3.° la que precede de animales muy viejos,
mal alimentados, consumidos por muchos afios de peno-
sos trabajos, bien por padecimientos crénicos, que han
llegado & un estado de marasmo estremado; carnes flaci-
das, pegajosas, cuyo tejido celular es gelatinoso, nula la
grase, correosas y resistentes & la accion del calorico, del
aparato dentario y al digestivo; estas carnes, atendiendo
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asu poquisimo valor nutritivo, el veterinario-sanitario
no debe permitir que sacrifiquen estos animales, y si los
sacrifican, no permiftird que entren libremente al consu-
mo publico, prohibiendo terminantemente que se ven-
dan. Todas estas diferencias que pueden presentar las
carnes flacas debe apreciarlas el veterinario-sanitario,
con recto criterio, para darles el destino que crea mas
conveniente.

A igual precio la carne de inferior calidad es, en rea-
lidad mas cara que la de primera calidad, porque es mu-
cho menos nutritiva, 4 igual volumen.

Hé aqui el resultado de un andlisis hecho en la esta-
cibn de de Schleend (Bohemia) que demuestra la infe-
rioridad de las carnes baratas:

Buey gordo Buey flaco
A R R e A G e R
Carne muscular, . . 866, . .. - 808
By e s ey o R p e e T |
Sustancias estractivas. 15. . . . . 14

La categoria de la carne expresa distinto concepto que
la clase; refiérese aquélla al valor nutritivo de las porcio-
nes de carne seglin la region anatémica & que correspon-
den en el mismo animal; es decir, que no toda la earne
de una res tiene Ja misma estima ui el mismo valor nu-
tritivo, A la primera categoria corresponden los muscu-
los de la region glitea, isquiotibial, supra é infralum-
bares; estog musculos son los que estdn mds infiltrados
de grasa y que menos intersecciones tendinosas contie-
nen; & la segunda, los musculos de las espaldas, dela
region costal; 4 la fercera, en fin, los del cuello, cabeza,
Ios miisculos abdominales, Ja parte inferior de los miem-
bros y de Ja cola. Sin embargo, siempre existen aficiona-
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dos que prefieren la carne de brazuelo, de garreta y de
falda, & la de primera categoria.

Lia carne de animales enfermos, siempre es de infe
rior calidad, ya por su menor walor nu'ritivo, como por
los perjuicios que puede ‘ ocasionar en la salud publica;

por esto el veterinario-sanitario debe obrar con mucha
prudencia al hacer calificacidon del destino que debe dar-
les; podrda permitir que se expeundan como rufali, como
carnes de bajo precio; podrdn emplearse para usos in-
dustriales y como abono, bien se inatilicen por com-
pleto, (eremacion),6 cuando contengan un principio vira-
lento contagioso. Wiel y Guehm lLan formado tres gru-
pos: carnes dc animales enfermos, cuyas carnes pudiera
en algunos casos determinados, ser necesario utilizarlas
como alimento; carnes dudosas de animales impropios
para el matadero y el consumo, pero que pueden servir
para usos industriales; carnes malsanas, de animales im-
propios para el matadero por padecer enfermedades con-
tagiosas, que deben ser exterminadas inmediatamente,
carnes virulentas.

Vemos, que el objeto final de los alimentos, y espe-
cialmente los que proceden del reino animal, de los cua-
les me he ocupado, es el de reparar las pérdidas que el
organismo experimenta por su actividad fancional;y
cuando esto sucede, cuando los alimentos natren con re-
gularidad, convenientemente y en proporeion de las per-
didas que la organizacion tiene de continuo, el individuo
siente un bienestar material y moral agra lable, satisfac-
torio y consolador. Pero esto no se consigue exclusiva-

mente con la abundancia de materiales alimenticios, de
nada serviiia esta abundincia, «i d la conlizion de atd-
llar la sensasién incomo-da del hambre y- reparar las
pérdidas del organismo, no juntasen ias cualilades hi-
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gienicas que deben tener, cual es, su completa salabri-
dad. Asi es que aun cuando un individuo coma carne
con hartura,si este alimento no reune buenas cualidades,
perturba el ritmo fisiologico y ocasiona enfermedades
mds 6 menos graves y hasta la muerte.

De aqui la necesidad de una inspeccién inteligente,
rigurosa y escrupulosa de las carnes, que sirva para ga-
rantir la salud pablica al mismo tiempo que se oponga
d la avaricia de los matarifes, abastecedores y expende-
dores de mala fé de sustancias alimenticias, que con tal
de que les sea wis lucrativo su negocio, lo anteponen &
la salnd de los consumidores.

Solo el veterinario-sanitario es el Ginico llamado &
corregir tales desmanes y 4 ilenar y cumplir debidamen-
te tan delicado cargo en henefizio de la sociedad, porque
¢l exclusivamente es el que reune los conocimientos es-
peciales en este ramo de higiene piublica. Pero para com-
pletar tan delicado cargo, es de absoluta necesided que
sea ayudado por la autoridad, & la que este funcionario
le sirve de consultor, y pueda ilustrarla en cuanto se re-
laciona con la salnbridad, digestibilidad y sofisticacién
de los aliwentos.

No todas las carnes que se venden en los mercados
publicos en las grandes poblaciones, proceden de anima-
les sacrificados en los matadercs municipales y & presen-
cla del veterinario inspector; muchas entran de fuera y
son de reses cuya procedencia, condiciones, y estado
ds salud antes de la muerte, desconocemos, pero que
el expendedor ha comprado & bajo precio mezclandolas
¢on las que tenia de primera clase, con objeto de propor-
clonarse mayor gananciajotras veces la carne se expende
por vendedores ambulantes y de un modo clandestino,
porque se han introducido fraudulentamente en las po-
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blaciones, pero que se ignora si son de animales sanos,
enfermos 0 muertos & consecuencia de una dolencia, no
habiendo sido reconocidos por ningin veterinario ins-
pector. El deber de estos funcionarios publicos es reco-
nocer todas estas carnes, algunas veces la autoridad
le ordena el reconocimiento, y tanto en un caso como
en otro, para formar un juicio acertado, tiene que valer-
se del examen de los caracteres fisicos 6 exteriores que
aquéllas presentan, y por las cuales deducimos sus bue-
nas O malas condiciones higiénicas, y si pueden 0 no
venderse al publico. No tiene el veterinario inspector da-
tos y antecedentes de las carnes,y tiene que recurrir 4 las
modificaciones que presentan exteriormente, no siempre
faciles de apreciar en su justo valor por un hombre po-
co esperto 6 poco acostumbrado & practicar esta clase de
reconocimientos.

En los mataderos nos es més facil juzgar con mayor
seguridad de ]a buena 6 mala calidad de una carne, y si
puede destinarse impunemente al consumo 6 debe inuti-
lizarse, en razon & que hemos visto y reconocido los ani-
males en vivo, antes de ser sacrificados, proporcionando-
nos este reconocimiento datos exactos del estado de sa-
lud en que aquéllos se encontraban en el momento de la
muerte, juicio que se fortalece més cuando se abren las
reses y hacemos un examen detenido de los ¢rganos in-
ternos, pudiendo entonces emitir un dictamen cientifico
tan sélido y seguro, que nos conduzea & tomar uuna reso-
lueidn decisiva é irrevocable, con Ja que quede nuesira
conciencia tranquila de haber obrado con extricta lega-
lidad.

Pero en los mercados publicos, euando el veterinario
sanifario practica el reconocimiento de las carnes expues-
tas & la venta publica, ofrece més dificultades, porque en
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las expendedurias encuentra carne de diferentes especies
de animales, de distintas edades y que han sido sacrifica-
dos en dias y horas variados, presentdndolas el carnicero
en pedazos hdbilmente preparados, lo que mno deja de
presentar obstdculos para el reconocimi ento pericial. En
este caso el inspector no tiene & la vista las visceras ni
los despojos de las reses, no ha adquirido datos ni ante-
cedentes del estado en que se encontraban los animales
antes de ser sacrificados, y todo esto hace mas dificil el
reconocimiento. Por esto en tales circunstancias se re-
quiere mucha perspicacia de parte del veterinario ins-
pector, grande seguridad y practica para formar un jui-
cio acertado é irrevocable: es tanto mds necesario esto,
por cnanto el inspector tiene que luchar con la mafia y
artificios de vendedores astutos, sagaces, de mala fé en
general, que siempre anteponen su avaricia, su interés
particular, & los perjuicios que pueden ocasionar 4 la
salud piblica.

Aun es més comprometido y dificil esta clase de re-
conocimientos, cnando tienen que practicarse en las car-
nes que se venden en ambulancia y clasdestinamente,que
precedentes de reses sacrificadas en mataderos no auto-
rizados y en los que, no habiendo inspector, no se han
reconocido los animales antes de ser sacrificados ni des-
pués de abiertos, presentdndolos 4 la venta hecho peda-
Z0§, sin visceras que nos puedan proporcionar indicios de
su estado de salud anterior 4 la muerte,ya que han muer-
to & consecuencia de una dolencia més 6 menos grave;
en tales casos el veterinario inspector tiene que recurrir
& cuanto le sugiera su imaginacién, porque solo los ca-
racteres fisicos pueden proporcionarlé datos algo seguros
para formar un juicio més aproximado 4 la verdad sobre
el estado de salubridad de la carne y resolver con acierto
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el destino que debe darle. En semejantes condiciones,
tiene que apelar 4 sus sentidos, especialmente 4 la vista,
olfato y gusto; y por el olor, color y sabor, llega el ine-
pector & poder apreciar con bastante exactitud si una
carne reune condiciones higiénicas para permitir su ven-
ta 0 debe retirarla del consumo publico.

Como en los mercados y expendedurias de carne exis-
te tanta variadad de ésta, de aqui qne el trabajo de rezo-
wocimiento en las Plazas-Mercados es muy complejo, ¥
el veterinario-sanitario necesita poseer un gran caudal de
conocimientos tedrico-practicos para desempefiar.  con
acierto y pericia su cargo, si no se expone & ser la bur-
la de los astutos carniceros y sufrir el calificativo de ig-
norante.

Todo esto hace que sea de absoluta necesidad reformar
la reglamentacion actual de mataderos é inspaccion de car-
nes, especialmente en cuanto se refiere 4 la venta de car-
nes que se entran muertas & vender en las grandes po-
blaciones, y procedentes de animales sacrificados fuers,
(carnes forasterus).

Dichas carnes no debia permitirse su venta, sin suje-
tar & los expendedores & ciertas coudiciones: 1.* aque
presentéran una certificacién de persona perita del punto
en que las reses habian sido sacrificadas, en la que s@

hiciera constar su buen estado de salud antes de ser

muertas; 2.% que Jos animales los presentdra el expende-
dor en el punto de venta, en cuartos el ganado vacuno,
en dos mitades 1 hojas el de cerda, en canal entera el
cabrio y lanar; 3.2 que todas las reses llevaran los orga-
nos genitales, el pulmdn, ‘higado, bazo y vegiga de la
orina, y 4 ° qtie tanto la carne como los despojos fueran
marcados con el sello ¢ estampilla del matadero en qué

foeron sacrificados los animales. Todo esto sin impedir
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el que las carnes forasteras tuvieran que ser revisadas
por el veterinario sanitario del pueblo en donde van &
venderse, el cuul practicaria un reconocimiento detenido
y escrupuloso, por el que pudiera resolver si puede 6 no
permifirse su venta. Este modo de proceder seria el uni-
co eficaz para garantir convenientemente la salud publi-
ca, evitar muchos fraudes y no tener compromisos peli-
grosos el veterinario sanitario,

Aun en los mismos mataderos le es indispensable al
veterinario sanitario conocer con exastitud y seguridad
los caracteres exteriores de las carnes, para poder apre-
ciar los que son propios del estado normal 4 higiolégico,
y los que caracterizan los anormales 0 patologicos, pu-
diendo de este modo dilucidar algunas dudas que se pre-
sentan, y que suelen dar lugar a4 cuestiones enojosas,

Por todo esto, creo, que el inspector tiene necesidad
de conocer el color, olor, sabor y consistencia de las car-
nes de ganeral consumo y modificaciones que experimen-
tan por los estados morbosos é infinidad de causas que
obran sobre ellas; ocupéndome de todo esto en un trata-
dito de “Higiene Piliblica“ que tengo terminado y que
publicaré en breve.

ENFERMEDADES CARBUNCOSAS
De los animales que el hombre utiliza
como alimento
por D. J. Arperius, Veterinario en Figueras.
Continuacion
En 1890 M. Rayer dirigi6 una Nota 4 la Sociedad
de Biologia de Paris, en la que anunciaba gue habia ino-
calado & un carnero sano varias gotas de sangre del bazo
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de otro carnero muerto de bacera, y que cuatro dias des-
pues de la inoculacion, el animal sometido & la prueba,
habia muerto de la misma enfermedad.

“Examinada aquella sangre con el microscopio, dice,
presento los mismos caracteres que la sangre del carnero
que habia proporcionado la materia iroculada. Los glo-
bulos en vez de estar sueltos como los de la sangre nor-
mal, se véu generalmente conglutinados en masas irregu-
lares, y en este liquido se encuentran, ademds, peqnefios
cuerpos filiformes, que tienen una longitud casi doble de
la de los glébulos sanguineos, y no presentan movimien-
to alguno esponténeo.”

Esta es la primera indicacion dela existencia dela
bacteridia carbuncosa, pero como Rayer mno dijo nada de
la naturaleza de aquellos cuerpos, ni fijo su accién en la
génesis del carbunco, su afortnnado hallazgo fué por de
pronto recibido con general indiferencia y casi con abso-
luta desconfianza, porque nadie se di6 la pena de aquila-
tar su valor genérico, y quizé nadie hubiese llegado &
presentir, por el momento, el importantisimo papel que,
en el porvenir de la medicina, estaba reservado & aque-
llos pequefiisimos cuerpos.

Eu este general abandono pasaron trece afios, al cabo
de los cuales, Davaine reavivé el dormido interés de este
asunto, presentando al Institnto de Paris una Nota en la
que decia:

“Pensaba, cuando se me presentara ocasion, compro-
bar Ja existencia de infusorios filiformes en la sangre del
carnero muerto de bacera, y buscar siel desarrollo de
estos séres microscopicos podian ser la causa de la des-
composicion del liquido sanguineo y consecutivamente
de la maerte del animal. La ocasién no se me presentd;
pero, como M. Pasteur en 1861, publicé su notable tra-
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bajo sobre el fermento butirico, jue consiste en pequefios
bastoncitos con ignales carasteres que la bacteridia que
yo habia visto en la sangre carbancosa, probé entonces
si estos corpusculos, andlogos & los que determinan la
fermentacion butirica, introducidos en la sangre de un
animal, obraban igualmente como un fermento.

“Disponiendo ya de sangre cuajada de inmenso ni-
mero de bacteridias earbuncosas, la inooulé & dos cone-
jos y 4 una rata blanca: 4 las 43 horas examiné la sangre
de uno de los conejos y la encontré llena de aquellos mis-
mos organismos, y tantos eran en numero, que solo puse-
do dar una idea de é1 comparandolo 4 las miriadas de
filamentos esperméticos que se descubren en el semen de
los animales. El segundo conejo murid & las 63 horas de
inoculado y, como el anterior, su sangre contenia crecido
nimero de bacteridias. Un tercer conejo inoculado zon
la sangre del primero, muri6 4 las 17 horas con iguales
circunstancias que el conejo de que habia salido 'a sangre
inoculada. En la rate,4 pesar de repetirle la inoculacion
nada de particular aprecié ,,

«La bacteridia de la bacera es un filamento libre, de-
recho, rigido, cilindrico, de una longitud variable entre
4y 12 milésimas de milimetro y estremadamente delga-
do. Los mds largos ofrecen algunas veces una 6 tres, ra-
ramente dos, inflexicnes, en angulo obtuso. Cuando la
sangre se pudre, las sefiales de la segmentacion del fila-
mento son mas visibles, se doblan estos filamentos y se
dividen en pequefios trozos, desaparecen del todo estos
organismos cuando la sangre ha llegado & su completo
estado de putrefaccion: este hecho solo, separa & este
miero-organismo de toda la categoria de infusorios que
86 forman en las materias en putrefaccién, pero de todos
estos se distinguen, ademds, por el hecho de su desarro-
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llo en la sangre viva, si asi puede decirse, y porque no
despiden ningun olor caracteristico.»

Hace mucho tiempo que los médicos y naturalistas
admiten tedricamente que las enfermedades contagiosas
son provocadas por animaleulos invisibles 6 por fermen-
tos, pero no se, que hasta ahora, se haya hecho ninguna
observacion positiva para counfirmar estos puntos de vis-
ta. No abordaré hoy, pues, la cusstion de si las bacteri-
dias de la bacera obran como animéleculos 6 como fer-
mentos, pero si puedo adelantar que es evidente que es-
tus corptisculos se desarrollan durante la vida del animal
infectado, y que no puede ponerse en duda la relacion
entre los corpusculos y la enfermedad que determinan.»

El mismo Davaine en otra Nota consignaba:

“Que los bastoncitos se encuentran frecuentemente
en la sangre cineo horas antes de la muerte del animal
infectado. “

“Que la sangre del animal vivo puede transmitir la
enfermedad mientras contenga bacteridias.®

De todos estos hechos deducia M. Davaine que el
agente del contagio en las enfermedades carbuncosas de-
be buscarse solo en aquellos corptisculos filiformes. Que
este agente era un ser vivo ‘que se desarrollaba como los
demés séres y que tiene iguales propiedades fisiologicas
que las demds bacterias. Qne por su presenc.a y su ré-
pida multiplicacién en la sangre, mortificaba las condi-
ciones de este liquido obrando en él, quizds, & manera
de fermento y determinando la muerte pronta del animal
infectado. Que la bacera no es de naturaleza putrida co-
mo parecia deducirse de otros experimentos no compro-
bados por el exdmen microsedpico

Que la sangre catbuncosa rdpidamente desecada con-
serva por mucho tiempo la virulencia siempre que se guar-
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de en ciertas condiciones. Fste hecho se ha comprobado
mis tarde cientifica y experimentalmente, viendo que la
bacteridia del carbunco era un ser qua necesitaba aire
para vivir y que llegado al estado esporular resistia los
més incomprensibles excesos de temperatura, se burlaba
de la influencia del tiempo, y nada en ella modificaban la
destruccion de la putrefacecion.

El sello que major caracteriza los trabajos de M. Da-
veine, es la afirmacion absoluta que hizo de qne '«la bac-
teridia es la causa tnica del carbunco y que ella sola cone-
tituye la esencia de su virus,* afirmacién que provoed
empefiadas discusiones y que hizo que otros observado-
res emprendieran una serie . de trabajos para poder con-
tradecir lo que se presentaba con tal caracter de irrefu-
table.

M. Signol, por ejemplo, demostré que las bacteridias
no eran caracteristicas del carbunco, ya que decia haber-
las encontrado en la sangre de otras enfermedades. Pero
este observador confundié la bacteridia carbuncosa con
las bacterias de la putrefaccion y de la septicemia, y al
comprobarse esta confusion quedd més firme lo asegura-
do por Davaine.

Més tarde MM. Leplat y Jaillard, juzgando prema-
turas las aseveraciores de Davaine, buscaron la manera
de detenerlas ¢ corregirlas; inventando bacterias proce-
dentes de infusiones de vegstales y de otros liquidos: co-
mo los resultedos fueron siempre diferentes & los obteni-
dos con la sangre carbuncosa, les fué facil deducir la
inocuidad de las bacterias y afirmar la posibilidad de un
error de interpretacion en Davaine.

A la objecion de los dos problemas de Val-de-Grace,
coutesto Davaine diciendo:

Qune como wo habia podido procurarse sangre car-
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buncosa, habfa ecreido juzgar bien y aun mejor, la cues-
tion, inoculando vibriones desarrollados en substan-
cias vegetales 0 procedentes de animales en putrefaccion.
Sin pretender apreciar hasta qué punto es racional com-
probar experimentos hechos con ciertas condiciones por
otros realizados en condiciones diferentes, debo hacer
observar que no existe ninguna similitud entre aquellos
hechos y los mios. Ellos inocularon infusorios sacados
de liguidos en putrefaccion, yo me he servido de orga-
nismos tomados de la sangre de un animal carbuncoso,
antes 6 inmediatamente después de muerto; de aqui que,
mientras suponen que la putrefaccion es la causa de la
muerte, afirmo, por el contrario, que la proliferacion de
los infusorios carbuncosos se detiene ¢ se anonada por la
putrefaccion de la sangre que los contiene.

No se dieron con esto por vencidos MM. Leplat y Jai-
llard, y acudieron & la sangre de una vaca que habia
muerto de carbunco, y los resultados obtemidos les die-
ron motivo para sentar las conclusiones siguientes:

“1.2 La afeccion carbuncosa no es una enfermedad
parasitaria.

2, La bacteridia es un epifendmeno de la enferme-
dad, y no puede considerarse como la causa especifica de
la misma.

3.* La sangre carbuncosa es tanto mds inoculable
cuantos menos baocteridias contiene.“

Estas conclusiones que las basaban en hechos experi-
mentales, al parecer rigurosamente exactos, les dieron
lugar & suponer que Davaine habia sentado un principio
absoluto, sobre una demostracién incierta, y tanto asi lo
creyeron, que aun el mismo Davaine confirmd, en los
primeros momentos, parte de lo asegurado por aguellos
observadores.
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Pero estudiando mis 4 fondo la cuestién, pudieren
verse, entre el carbunco provorado por Leplat y lel con-
seguido por Davaine, las diferencias signientes:

L% Que la duracién de la incubacidn no era igual en
ambos easos.

2.*  Que el bazo presentaba un volumen y un aspecto
normal, caando la tumefaceion de esta viscara es el oa-
racter anatomico constante del carbunco.,

3.2 Que los glébulos de la sangre no estaban conglu-
tinados; otra condicion esencial de la enfermedad

4.2

El carbunco no es transmisible 4 las aves ¥, sin
embargo, la sangre de los animales por aquéllos inocula-
dos, provocd la enfermedad 4 dos gorriones y 4 dos po-
llos, muriendo en el espacio de nueve & once horas.

De todos modos, resulte de estos experimentos lo que
quiera, sean evidentes 6 no las contradiciones de unos
hechos con otros hechos, lo cierto es que la bacteridia
carbancosa era en aqualla época un feto que acababa de
nacer, y ni aun los mismos qus la habfan arrancado de
las oscuridades de lo iguorado, conocieron todas las nece-
sidades y todas las condiciones de su existenria, Lia dilu-
cidacion de estas cara teristicas particularidades debis
dejarse al porvenir y debian afirmarla otros hechos: de
aqui que, con razdn 6 sin ella, pasaban ecmo verdades
positivas lo que en el fndo no eran mis que errores evi-
dentes. Y esto lo demosti o ya M. Davaine, cuaando al
Juzgar los experimentos de Lejlat creyé que la vaca de

que habia s el virns inoculable, habia muerto de

una enfermedad especial que denomingd enfermedad sép

tica de 12 vaca; y 70, era éste un error funda-

o

mental, ya que dicha vaca habia muerto positivamente
Us carbunco. Motivaba este error el desconocimiento que
% tenia de la influencia que el tiempo y el calor ejercian
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sobre la bacteridia carbuncosa; y ademas se ignoraba que
la sangre podia en pocas horas cambiar el microbio es-
pecifico, por otros microbios de la fermentacion, y asi no
era posible que pudiera explicarse el fenomeno de apa-
recer un animal inoculado con sangre carbunco=a con to-
dos los sintomas de una septicemia.

Las pruebas debian continuar, pues, porque dejar la
cuestion en aquel estado, era lo mismo que condenar un
hecho 1til & perderse en los rincones de lo olvidado: por
esto vino Braull, y emprendié una serie de experimentos
con sangre carbuncosa aksolutamente privada de Dbacteri-
dias, y con estas condiciones consigui6é demostrar que es-

tos Ol'gal'lif-;ﬂ_’l"‘:: 88 presasntan onstantemente en los pro-

1
1

a causa ni el agente

saba M. Braull,

Ces0s C-ﬂ.l']JUll"(,‘!rf)\.l'll%l'!! que no son ni

lad

de trasmision de la enferme
porgque observo que las bacteridi
0 dos casos de inoculacion, sin provo
y recobrar después todo su poder infec

demostrd mds tarde M. Tous

tarse nunca en experimentos
La dificultad misma de la cuestion era indudablemen-

te la causa de que 4 cada nuevo experimento naciera una

contradiceion nueva y de que no pudieran los observa-
dores sustraerse de la fatal y persistente confusi a los
efectos de la sangre earbuncosa con los de la sangre pl-
trida, asi como de que no llegaran 4 diferenciar la dis-

tinta naturaleza microbiana de un proceso carbuneoso G
la de otro proceso ecarbuncoso.

A esta ultima dificul g0 debid el gue veteri
del justo renombre de MM. Bor n, en un die-
tamen que presentaron sobre nna I carbi s

que se habia desarrolla

digeran: “Que la bacteria no constituye la causa cons-
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tante y necesaria de la virulencia de los productos car-
buncosos, ya que con sangre tomada de un animal car-
buncoso puede transmitirse la enfermedad aunque el
microscopio no acuse la presencia de bacteridia alguna.“
Hecho que, aunque cierto, no lo es en el concepto que lo
apreciaban aquellos experimentadores, porque puede su-
geder que Ja sangre de una vaca carbuncosa no contenga
la bacteridia, y sin embargo, comunica, por inoculacion,
una enfermedad carbuncosa que no esla descrita por
Davaine, sino lo que determina la bacteria descubierta
por Arloing.

Empefiado M. Davaine en labor de tanta trascenden-
¢ia no cejo en su tarea y perfeccionando la técnica del
procedimiento inyecto el virus infectivo por medio de la
jeringuilla de Pravaz. De este modo, dando mayores se-
guridades de éxito 4 la substancia inoculada, pudo abor-
dar el estudio, hasta entonces desconocido, de la influen-
cia que ejercia la cantidad de virns con relaciéon & los
efectos de la inoculacion. Después de modificar los gra-
dos de la virnlencia por sncesivas diluciones con varios
liquidos, llegé 4 las conclusiones signientes:

1> Ta sangre carbuncosa es virulenta hasta la dosis
infima de una millonésima de gota.

2.2 TLa dilucién por exiremada que sea, si no obra
sobre la virulencia, influye en la duracién de la incuba-
¢ion,

3.2  La duracién de la incubacién estd, hasta cierto
punto, en razon inversa & la cantidad de virms inyec-
tado,

Llegados aqui puede decirse que quedaba demostrado
de manera incontestable que la bacteridia era la causa
unica y constante del carbnnco, pero no con esto se ha-
bian resuelto los variados é importantisimos problemas
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que entrafiaba una cuestion tan compleja: era preciso ir
mds allé y 4 alcanzar el fin aspiro M. Davaine.

Era preciso conocer la verdadera etiologia de la ver-

dadera enfermedad carbuncosa y fijar sus incidentes y
caracteres constantes. Dabia determinarse la manera co-
mo se realizaba el contagio habitr
mo s3 propagaba la enfermedad y como se propag:
stablos y corrales,y

1 :
en los animal €8, co-

mal en ciartas comarcas en los es
todas estas particularidades se busco la razon de ciencia
y se llegd 4 su confirma-ién experimental Es verdad
que Davaine errd en la interpretacion de muchos hechos

que & su vista se presentarcn, pero llegd por fin & pre-

gentar al servicio de la ¢cienia 8 l-“"i“'

cipios de una ciencia desconoci
solverle de los errores en que incurriera y para otorgar g
su obra los honores de su utilidad incontrastable. Eu
efecto, en nada amenguan sus beneficios ni su importan-
oia el que viniera méds tarde M. Pasteur y Koch y per-

para & b-

teccionaran la ulnm, que bien sabemos que es ley del

rogreso mismo, |l e que no se ha sustraido ninguna
t=]

de las grandes concepciones de la inteligencia humana

la de que ninguna cbra s;iLT;tL perfecta de

su ejecutor.
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En el matadero el trabajo estd mal organiz

He dicho mds arriba que en el Matadero de N

existen sistemas de trabajo sobre poco, semejantes a
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del nuestro, y creo que no es inttil indicarlos. Allf la
muerbe de reses estd también 4 cargo de una ol ase espe-
dial de matarifes que no son ni compradores de animales,
ni vendedores de carnes; éstos se liaman mandriers (re-
bafieros) y son unos 16, teniendo mozos & sus érdenes.
Estos, por la muerte de cada cabeza, exigen 1‘80 1. del
carnicero y 1 1. del despojista.

Los muchaches llamados facchini (mozos de cuerda)
exjgen 1 1. del propietario. El trasporte & la ciudad es
libre. La muerte del ganado de cerda, especulacion de
pocos negociantes al por mayor que revenden 4 los carni-
geros, la desempefiaa también una sociedad Je rebafieros
que se divide en 6 comisiones, cuantos son precisamente
los mataderos de cerdos.

Las comisiones estdn formadas precisamente por un cor-
tador, dos ezquiladores y cuatro mozos de matadero. HEs-
tas comisiones no estén pagadas ni por los negociantes, ni
por los carniceros, sino por un especulad or, el cual tiene
deresho ¢ la sangre y 4 las cerdas.

Sin embargo, por un abuso, se exige & los propieta-
rios una lira por cabeza de ganado. El cortador, ademsds,
liens derecho al llamado #isolo (pedazo de epiplodn) y 4
un rifion! La muerte del ganado Janar ee libre.

FALTA UN LOCAL PARA LA CURA DE SANGRE
Y PARA LOS BANOS ZOOTERMICOS,

No hay para qué indicar que la cura de sangre con-
siste en la ingestion de la sangre del ganado vacuno,
dpenas extraida del animal, y que los bafios zootérmicos,
Consisten en la inmersién de todo el cuerpo, 6 parte de
él, en las materias contenidas en el vientre de los anima-
les, inmediatamente despues de extraerlas. En Palermo,
los bafios zootérmicos no estdn en uso; en cambio, esta
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extendidisima la cura de sangre. Se puede caleular que
los asistentes & esta cura son cerca de sesenta al dia. No

es esta ocasion de tratar de dicha cura, bajo el punto de

vista médico.Estd aconsejada por muchos clinicos y pues-
ta en practica por muchos enfermes de todas clases socia-
les; lo cual debe bastar para que en el Matadero Publico
se organice perfectamente, bajo el punto de vista higié-
rdidad de los

nico-sanitario, y también bajo el de la
enfermos.

Con tal fin, en el Matadero de Roma existen locales
bien adecuados para las dos curas, dofados de todos las
comodidades posibles, desde la sala de descanso hasta el
tocador, y lo inismo en cualquiera otro matadero de
Italia.

En el nuestro, los enfermos deben esparar en el patio,
6 cobijarse en nn lugar cualquiera, no habiendo sala &
este propdsito destinada. Ademas de esto, la sangre no
se bebe con circunstancias tales que garanticen comple-
tamente la salud del animal del cual proviens.

Hé aqui como se practics:

En nuestro matadern entra el animal destinado al sa-
crificio; es 6 no es visitado de paso por el empleado del

2

servicio sanitario; pasa 4 la sala donde se matan las

re-
ses; se le echa por tierra, lo despellejan,y sin méds precau-
ciones se llenan los vasos de la sangre que sale & borbo-
tones por la herida, y la beben los enfermos. Ahora
bien: este sistema es defectuoso bajo el punto de vista
sanitario, porque hay enfermedades incubadas ¢ en vias
ya de manifestacion, por ejem., el carbunco y la tabercu-

losis, que no siempre se pueden descubrir, ni siquiera con
la visita mds escrapulosa del animal en vivo.
Por esta razodn, tanto en Roma como en Florencia,

Milén, etc., se prohibe ol nso medicinal de la sangre, sl
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antes no se ha practicado una minueciosa visita y examen

macro y microscopico del animal muerto. Sin embargo,
como la sangre so coagula pronto, y entonces, como es

7

consiguiente, ya no se pusds beber, ss desfibrina en ca-

de maria, y solamente
do sanitario, eon su visto
De esta manera se ob-
y la sangre desprovista de

‘.15’ ””1‘ : J }_")l' !'11”, Do pierde
su eficacia nutritiva

tro Matadero se
sala para el servicio de descanso y de cuidado para los

De aqui que en nues-
) y urgente: 1.° destinar una

enfermos; 2, © aprontar los medios para la desfibrinacion

dela sangre y para su distribucion consiguiente. Con tal

fin, yo, el aiio 1894, proponia al Municipio la implanta-

eion de un aparato senecillisimo, comp uesto de un reci-

piente portatil, dentro del enal se introduce la sangre del
animal al momento de ser degollado para efectuar la des-
fibrinacion; de otro recipiente en e) cual se coloca el des-
fibrinador, y cuyo fondo agujereado permite el paso de la
sangre desfibrirada, por medio de un tubo de unién con un

tereer recipiente sumergido al bafio de maria en una cal-

dera llena de ¢ ;~'=::L q:;v- se calienta por medio de lamparas
aproposito, y del cual, por medio'de un tubo con su llave,
sale dicha sangre d voluntad, & la debida temperatura
de 390

El coste de tal aparato seria minimo, y su manteni-
miento y manvejo pedia ser confiado 4 un dependiente
cualquiera. Ademss, 4 semejanza de lo que se hace en
otras partes io podia in poner un pequefio im-
puesto ¢ derecho de admisién & la curacién, que satisfi-

clesen los pacientes y tener asi compensado con exceso

los gastos realizados.
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Acerca de los bafios zootérmicos solo diré, que seria
util que existiesen, y que, dada la construceion de un
nuevo matadero, no se debieran olvidar da ningtin modo.

El sistema de destruccion de los animales, 6 partes de ani-
males secuestrados, no estd de acuerdo con las exigen-
cias modernas.

En nnestro matadero los animales secusstrados se en-
tierran en un jardin contiguo & la sala donde son muertos.
3ajo el punto de vista higiénico, poco habria que ob-
ndose de un terreno aislado, sin comunicacio-

nes con el snbsuelo,con conducto de salida vy muy cercano

gserval tre

del mar, si no hubiera que lamentar la concesitén de per-
misos para remover Jos huesos y hasta exportarlos, y si
hasta poco tiempo hace, no se hubieran cultivado hortali-
zas, De todos modos, estos dos inconvenientes serian de
facil remedio. Sin embargo, si el enterramiento como
podia verificarse en nue stro Matadero no puede darlugar
& inconvenientes higiénicos, y es, hasta cierto punto, su-
perior al sistema que rige en Napoles, donde se dejan
los restos en la cdmara necr oscOpica hasta su completa
putrefaceion, y después se exportan del Matadero para
fines industriales; al sistema en uso en Florencia, donde
se dejan también podrir en pilas aproposito, de cemento,
afiadiéndoles una mezcla de cal, dcido fénico y sulfato
de cobre; del en uso en Tarin, donde sin méds requisito
que la vigilancia de un guardia municipal, se manda al
crematorio: apesar de eso, todavia no se consigue la des-

gérmenes conta giosos, y se pierde inutil-

truccion de los

g
mente un materi nta velor no pequefio.

A la cnestid w0ion de los amimales se-
cuestrados en el matadero, se liza la otra cuestidén, mu-

] . avare
eres

cho mds importante, la de la destrucecion de los cadave
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del ganado lanar, que llegan 4 la cifra anual aproxima-
damente de 800, y que inmediatamente son enterrados
en el lugar 4 ello destinado, sito en el término llamado
Petrazzi. Ahora bien; las dos cuestiones esperan su ra-
cional solucion con la implantacién de los aparatos De la
la Croix, ya en funciones, con ventajas higiénicas y uti-
lidades economicas, en los Mataderos de Roma, Milan,
Liorna y en otras michas ciudades. Yo me ocuparé de
ellos, reproduciendo cuanto hube de escribir sobre el
asunto en una Relacién al Consejo Agrario de Palermo:
“..... De diversos modos se puede sacar partido de los
restos de animales, sea sacando de ellos abono, sea ex-
trayendo productos especiales, como grasa, gelatina, ete.

Generalmente para esto se usan los métodos de la
coceion, de la cremacion y de la disolucién en dcido sul-
fivico, La cremacién usada las mds de las veces con fines
higiénicos 4 la par que industriales, se ha juzgado como
un método de dificil ejecucién muy caro, desperdiciador
de materiales utilizables y antieconémico. En Italia no
existen en los diversos Mataderos de primera importan-
cia hornos crematorios. La disolucién en dcido sulférico
en frio 6 en caliente, en grandes calderas revestidas de
cemento, cor O sin serpentinas para el calentamiento,
representa frente 4 la cremacién, un adelanto; pero tam-
bién este sistema estd demostrado que es poco remune-
Iativo econdmicamente, y malsano para los operarios
empleados en él y para la vecindad. En Milan, donde
existian establecimientos de este género, implantado por
el municipio cerca del Matadero, tuvo que cerrarse por
ambos motivos. El método més enuso es el de la cocecion,y
:be responde suficientemente & las exigencias higiénicas
¢ industriales. De ésta sacan partido los numerosos esta-

blecimientos comprendidos bajo el nombre de crematorios




— 638 —

Es de notarse, sin embargo, que generalmente en los

1.
ae COC

crematorios se emplean med 1ion primitivos,
Jle hervor de la carne en calderas

consistentes en el sin

més 6 menos adecuadas, que no responden completa-
mente al fin industrial, por la imperfecta sustraccion de
las materias utilizables.

Tales inconvenientes evifs a en uso desde

partes buenos
b !

la Croix. El

hace algunos afios y que ha dadc
rosultados; me ref 18
principio que informa la construceién de estos aparatos,
i y desinfectante del

vapor de agna & p1 uede lle-

gar hasta la temperat
Constan estos aparatos

lindriea. La primera tiene

on una
] i ] 1

r con la segunda cal-

con diafragma agujereado y
generatriz de vapor, por una parte, §
dera, por la otra. Heé
funciona Se llena el pr

sas cortadas en cuartos

diante una cubierta &
vapor de agna entre las - dos paredes De este n
temperatura se eleva, y la masa cede 1 ] 10
te del agna que contiene, alcanzando el grado de seque-
dad que se desea; se pre ipita en la masa el vapor de
a

ague & gran pre sién, el cual penetrando en la carne, 1
L& I ] I

disgrega y deshae las sustancias fusibles. Llega lo ¢

momento oportuno se abre el fondo de la caldera y la
grasa y la galatina pasa, por efecto de la ‘111'.‘-~<i;'m: a tra-

=)

naro,

arrojadas en el segt

vés del diafragma y son
El tercer cilindro sirve

del cual se rec

1
&

densacion del vapor. Asi el

al

' = 4 ol s -
él emanen vapores. Los productos obtenidos son:
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88, la gelatina, el polvo de huesos y la parte carnosa co-
cida y pulverizabls. Dichos productos representan el 30
por 100 del material, del cual el 5 por 100 es grasa.....,

Esto expuesto, no hay para qué encarecer la conve-
niencia de que también en Palermo se cree un estableci-
miento industrial en el qua se implanten los aparatos De
la Croix.

Y antes de pasar adelante, ;qué hacemos nosotros
de los restos de animales muertosen la Cindad y su ju-
risdicoion 6 secuestrados en el Matadero publico? La res
puesta es breve: son completamente abandonados. Los
secuestrados en el Matadero se entierran alld mismo y
los numerosos caballos y perros que mueren, en un lugar

destinado & objeto en el término Petrazzi. Hasta
1893 tales restos se enterraban en la localidad de Bello-
campo, y en esta época el Municipio, para mejorar el

r

servicio, celebrd con los negociantes un contrato, con las

siguientes condiciones: «Los empresarios deben -ceder un
terreno suficientemente grande, cerrado de muro de altu-
ra bastante, y tener dispuestas siempre diez fosas. En
compensacion reciben ellos 2,500 L. en cinco plazos
anuales, 4 titulo de recompensa por la construccién del
muro de recinto; 2:50 L. al dia, en compensacion, y el
derecho de utilizar los huesos después de dos afios, ex-
cepto los de animales muertos de enfermedad contagiosa.
Si por razones higiénicas se prohibiese por mas de un
afio la exportacion de los huesos, tienen derecho 4 una
indemnizacién de una lira al dia. El servicio de desollar
¥ enterrar se hace por desolladores autorizados que en-
cientran su ganancia en el valor de la piel y en la poca
grasa que recogen. Tratindose de enfermedades infec-
Ciosas, para las cuales estd prohibido el desuello, tienen
aquellos el derecho de 2 L. por cada animal caballar en-
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terrado. El trasporte de los animales muertos esta al cui-
dado y cargo de la Policia Urbana.” KEste contrato se
celebrd el 3 de marzo de 1893 por cinco afios de dura-
0idn. Por el cdleulo que & continuacién hacemos, se pue-
de averignar cuénto viene & costar dicho servicio 4 la

Administracién comunal.

Plazo anual de las 2.500 L de recompensa. L. 500
Estipendio & los asentistas . . . . . ., 912

1d. Bl ONRE B s i s e DU,
Extraordinariosdel conserje (uniforme, etc.) 100
Estipendio de un carretero . . . . . . 730
Manutencidén de dos caballos. 300
Gasto de carros y caballos. 300
Gratificaciones 4 los lladores en caso

de enfermedad infecciosa 100

WOMAdE e =BG
Y aqui consigno con satisfaccion que el servicio de

ser un

enterramiento como ahora se hace, ademais de
insulto al progreso bajo el punto de vista econdmico,y un
dafio para la agricultura local, que tanta ventaja sacaria
del material perdido, deja tambien mucho que desear
bajo el punto de vista higiénico, ya sea por la demasiad

frecnente remocion de los huesos, ya por las emanacio-
nes; sea también por la dificultad de aquella vigilancia
escrupulosa y que solo seria con la que Unicamente se
podria garantizar & la ciudad contra la posibilidad del
contrabando de la carne de caballo. Por las susodichas
razones, creo llegado el momento de interesar al publico

en la cuestion, con la esperanza de que se crée una 50

ciedad que implante los aparatos De la Croix, y qus

pueda obtener la necesaria concesion

antes de que el Municipio se con

m

para el porvenir.“ Entro enseguida & demostrar la con
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yeniencia sconomico-industrial de la empresa; pero no es

del caso que aqui me ozupe de ello. He querido solamen -
1 I 1

te hacer resaltar de qué manera tan distinta de como se

practica ahora, debiera 1esolverse la cuestion de la des-

truceidn de los restos animales.

DE nos MALOS MEDIOS QUE SE EMPLEAN EN EL MANEJO
Y REMOVIMIENTO DEL ESTIERCOL ANIMAL.

Entiéndese por estiercol animal, el contenido de los
estomagos y de los intestinos, En nuestro establecimien-
to, el estiercol animal se amontona en- las horas de tra-
bajo aqui y alla en los dngulos y hasta en el centro del
Matadero, y lo sacan a mano en una carretilla toda de
madera, sin revestimiento de zinc, 6 de otra materia que
no deje escurriv por el trayecto las materias liquidas que
se derramen!

No se puede imaginar cosa mis mezquina, ni mds
sucia

Ahora bien; también en esta materia serian suficien-
tes las mas sencillas disposiciones. Bastaba con la orga-
nizacion de tres 0 cuatro carretas con cajones revestidos

de una materia impermeable y con cubierta, y el aumen-

to del personal destinado al removimiento de Jas mate-
rias fecales

Estas (In‘»(m ser sacadas del Matadero, no siendo

| interior del estableci-

higiénicos los estercoleros en e
v e T e e e

miento, como, por ej. existen en Nipoles, donde infectan

v donde siéndoles & los matarifes mas co-

r su propio peso en la orilla,

los estercoleros un ver-

hanen que se forme alrededor
dadero pantano de inmundicia. En Roma no existen
estercoleros, ni se recoje el estiercol, que se arroja sin
otras precanciones” en los canales de agna corriente. En
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Florencia y en Mildn, se usa el mismo sistema que en
Palermo, por su puesto, con carretas numerosas y bien
dispuestas. En Turin rige el sistema de las cloacas mo-
vibles que consisten en grandes raserillos donde son va-
ciados los estomagos que, una vez llenos, se colocan so-
bre carros mediante aparatos aproposito y sacados fuera
del Matadero. Nétese que en Turin no es prdctica de
Mataderos abrir los estomagos como lo hacemos nosotros
en la sala destinada 4 la muerte de reses, sino que son
llevadas en carretas & los rastrillos, alli vaciados, como
decimos, y después llevados 4 la triperia
Falta una cuadra de observacion.

FEsta cuadra seria utilisitna en los casns en que au-

mentaran las sospechas sobre la salud de un enimal, ¢ en

los casos en los enales, por razones de salud higiénica

i

publica, se procede al secuestro ternporal de nn animal
ViVO.
Falta una cuadra de permanencia,

[

ii-Ji'r[Hw‘r':”c{\' Y los corrales lr_nu{wr‘i,, lananr.
Estos ultimos faltan completamente y los animales

1+
le

estdn al descubiserto en el Pautano, con dafio, no leve, d

la salud, y molestias de los propietarios. Para el ganado
. 3 1 . . - ‘!
vacuno existen grandes cuadras mal acondicionadas, de

propiedad privada, en las cercanfas del Matadero. La

consgruc-

mayor parte de ellas estdn en pesi

ciéon y malamente cuidadas. Verdade
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Entre tanto manifestaré, que tengo la conviccion de
que en el Matadero, propiamente dicho, no deben estar
las cuadras de permanenia, como estdn en todas las
cindades de Italia, excepto en Napoles por Jos motivos
de capital importancia, sanitario el uno, de ser vicio el
ofro. En estas cuadras de permansencia, el matarife coloca
y tiene & veces por muchos dias, el ganado destinado &
la matanza que ha sido ya sometido & la visita sanita-
ria, y por el cual ya satisfizo el derecho de puertas admi-
nistrativo, (del impuesto de entrala en la ciudad). Aquel,
s1 le precisa, y sin otras formalidades, lleva directamente
dicho ganado, de la cuadra 'al matadero. Ahora bien,
puede suceder y sucede en efectn, que los animales reco-
gidos dén en un momento dado sefiales ds ma'estar, may
a4 menudo expresion de enfermedades infecciosas, tan

frecuentes ev las aglomeracianes de animales de todas
Procedencias, y entonces, el matarife, prdctico en su ofi-
¢lo, se apresura a sacrificarlos sin que el aunimal sea visi-
tado tnmediatamente antes como debiera ser. Ademds de
esto, los recogidos en el interior del matadero, ocupan
espacio y hay confusion por el ir y venir de animales,
carros, forrajes, mozos, etc., todo con mengua de la liber-
tad que debe existir en las operacioves del matadero, Arri-
ba dije que de la construceién de las cuadras de estancia, el
Municipio podia sacar una ganancia, y voy & demostrar-
lo. Unos 2.000 vacunos sl afio y de 10 & 12.000 animales

] 1 y .
e gane * v de cerda sen conducidos al matadero,

donde més de dos terce

ras partes de ellos sufren, por ra-

zones de opo lad y comodidad de los matarifes, un
le estancia que se puede calcular, por término
edio, res dias. Ah ' iipio podria sa-
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Algunas notas sobre la Baeleriologia

por M. P. COZETTE, Veterinario en Noyon (Francia)

(Continuacién

INOCULACIONES A LOS ANIMALES

ErLEccioN DE ANIMALEs.—Los animales de experiencia de los

son el cobavo o l'Ir:|-_‘l:\= de Indias v

qae mas & menudo se dispone,

el conejo. Estos animales son de un precio poco elevado y se re-
producen con gran facilidad.

El raton, la rata, la paloma etc, son empleados en los grandes
laboratorios.

InsTrUMENTOs.—Los instrumentos necesarios consisten en je-

,'E-nl'lwl].nn-j

ringas de Pravaz, bisturis (8, ete, absolt
Puede tambien sery 18-

la inoculacion de la pipeta

eo mucho mas faecil.

i

teur, pero lajeringa es de un en

Para recojer los productos destinados & la inoculacion se sir-

ales espe iales, pero se ]w:—]\\:l‘\jl@.‘."f'

ve ordinariamente de cr
emplazar sin inconveniente por cristales derelo) que se encuen-
tran en todas las relojerias.

PropucTos A 1NoCULAR.—Las materias que se han de inocular,

HOGLecos v en pr wluctos de cuwltiia.

consisten en productos pa

cos.-s0n

1. Propucros PATOLOGICOs.—Los peoductos patold

;th‘,:‘ju‘\ O 80

de dos clases;
Con ayuda de una aguja de platino se recoje una particula de

agna esteril

la cultura y se deslie en un caldo ¢
nidos en un cristal de reloj. Se practica ense

tomando el liquido obtenido con la jering
INocurLacroNts,—Las inoculaciones pueden ser practic
diferentes maneras.
1. Enla dermis de la piel (Inocul
2.° En el teji

celular subcutane

ad peritoneal (Inoc

8.° Enla cav

En la cavidad pleural (Inoculacion intra

En el l:i[]mf;u _jl]w:('i.].tn'ﬁfui i]"‘!'x!lw'l"‘.ll'hw]‘ >

En la ssngre (Inoculacién intraven

"o

7.° Enla cimara anterior del ojo.
» e z i S 5 £
Las inoculaciones subcutineas é intraperifoneales, son a 1as

que més 4 menudo se recurre.
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1." INoCULACIONES ENDERMICAS.—Se corta el pelo, despues se
hace con el bisturi pequefias incisiones teniendo cuidado de no
interesar mas que la parte superficial dsl dérmis y se deposita en
¢l la substancia que se haya de inocular (Vacana, por ejemplo).

2. TNOCULACIONES SUBCUTANEAS.—Se corta el pelo, se lava
después con una solucion de sublimado al 1 por 1000 6 bien se
cauteriza la regién con una varilla de eristal calentada al rojo, y
se practica la inoculacién con la jeringa, teniendo cuidado de
asegurarse de que la punta de la aguja se halle en el tejido celu-
lar subcuténeo. El cobayo y el conejo se inoculan generalmente
en la base de la cola 6 en la regién dorsal.

Cuando se quiere inocular substancias solidas, un fragmento
de higado, de pulmén, de bazo, de tierra,ete,se incide la piel y se
la despega con una sonda acanalada 6 con el mango del bisturi,
de modo que se forme una bolsa en el tejido celular subcutdneo.
Se puede cerrar la incisidén con un punto de sutura.

3.° INOCULACIONES INTRAPERITONEALEs.— Después de haber
cortado el pelo y desinfectado la regién en la que se vaya & ino-
cular, se toma entre el pulgar y el indice de la mano izquierda

los miisculos de la pared abdominal y se introduce la aguja de la
Jeringa por este pliegue, teniendo cuidado de que no penetre en
el intestino.

Cnando los liquidos que se inoculan son viscosos, es necesa-
rio reeurrir 4 la pipeta Pasteur. (Ej. Esputos tuberculosos). Se
hace entonces una pequefia iucision en la piel del vientre esqui-
lado y chamuscadn previamente, y después, por esta abertura se
introduce dulcemente la pipeta imprimiéndole un movimiento de
barreno. La pipeta penetra de este modo enla cavidad peritoa
neal lo cual se noca por la sensacion de la resistencia vencida.

4° INOCULACIONES INTRAPLEURALES.—Se corta el pelo, se la-
va con la solucidn de sublimado, despnes se hace penetrar la je-
ringa en la cavidad pleural, pasidndola por entre los primeros
éspacios intercostales.

5. INocuLACIONEs PULMONAKES.——Se procede del mismo mo-
do que para las inoculaciones intrapleurales, haciendo penetrar
la agnja mis profundamente.

Estas inoculaciones parecen dificiles 4 primera vista, pero
1o presentan en realidad dificaltad alguna. Es preciso, sin em-
"ﬂl‘gq, proceder con cuidado para no picar el corazon.
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6.° INOCULACIONES INTRAVENOSAS.—La inyeccion intravenosa
exije el empleo de soluciones perfectamente filtradas, de modo
que pueda‘evitarse toda clase de embolias fatalmente mortales.

CION DE LA VENA:

ELe
Para el cobayo, vena yugular,

Para el conejo, vena marginal de la oreja (externa).

Para el perro, vena safena.

Para la gallina y paloma, vena axilar.
CoBAYO.—

scubierto la yugulur, Se hace la inveceidén y se sutura lapiel.

y Se pone

incide la piel al lado de la traque:s

Coneso.—Un ayudante toma la base de la oraja del cone-

se fLoma con

jo y comprime la vena de modo que sobresalg

mano izquierda la extremidad de la oreja y con la mano dere

se practica la puncion de la vena y después la inoculacidn.

La presencia de un edema en el punto de inocnlacién indica

que la inyeccion ¢ mal hecha.
8. Prrro.—Es necesario ponerle bozal y trabarlo.

El punto de eleccion para la inoculacidn es la parte superior

y éxterna del cor

Seincide la piel y se inyecta el liquido, sea con ayuda de la

jeringa, sea por medio de un trocar fino.
4° GaLniNa Y Pavoma —Después de haber arrancado las
R

plumas de la region axilar, se lava con la solucién de su

y se hace después la inyeccidn.

5. INOCULACIONES EN LA CAMARA ANTERIOR DEL 0J0.—Estas

inyecciones han sido preconizadas por M. M, Nocard y Roux pa-
'a conferir la rabia 4 los animales.
No presenia, tampoco, dificultades

serias.

Se anestesiael ojo conuna solucion de cocaina, se espera tres

cuatro minutos, se introduce después la ja de la jeringa enle

camara anterior del ojo y se practica la inyeccidén, la cual deter-

mina un desérden, mis 6 menos pronunciado, detrds de la cé

RECOLECCION DE PRODUCTOS PATOLOGICOS

Se puede recojer los productos patolégicos:

1.° Sobre el animal vivo.

2.° Sobre el animal muerto.

1. Sobre el animal vivo puede tenerse que examinar un gan-
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glio linfitico (muermo)un abceso(actinomicosi
el moco (muermo), ete.

s, tuberculosi

La extirpacion de los ganglios se hace facilmente y lo mismo
la puncién de los abcesos. Lo mas importante es obrar con las mu-
yores precauciones antisépticas.

2. AUToPsiA DE LOs suJETOs.—Se deberd igualmente obrar lo
aséplicamente posible. La mesa de autopsia debe ser facil
de limpiar.

mas

Una vez fijados los animales sobre el dorso, se practica una
incisién desde la punta del externén h
debe interesar sélo la piel,

a el pubis. Esta incisién
re todo enla regién abdominal
para que no salga el peritoneo, ¥ no pueda derramarse el lHqunido
peritoneal.

Se debe ensepunida disecar

s musculos 4 fin de notar sus di-
ferentes particularidades.

Para descubrir los drganos de la cavidad tordcica, se incide
el diuj'l'n;;ma ¥ se cortan las costillas por las partes laterales,

1.* EXAMEN DE LOS LiQUIDOS INTRAPERITONEALES.—Puesta la
pared abdominal al descubierto, se toma 1a serosidad peritoneal
con la pipeta Pasteur, que se introdu

9o

4 traves de esta pared.
EXAMEN DE LA sANGRE.—Se sirve igualmente de la pipeta
Pasteur. Después de haber puesto al descubierto el corazén por
na incisién del pericardio, se cauteriza uno de los ventriculos
con una varilla de cristal 6 de platino y seintroduce la pipeta
lameada; la sangre sube entonces por el tubo, pero es preferible
aspirar para llenarlo.

3.° Bazo.—Se cauteriza en el punto de su superficie con una
varilla de cristal y se aspira la pulpa con la pipeta Pasteur ¢ la
jeringa Pravaz.

L® Hicapo.—La misma préctica.

5." (GanGLlos. Id. id.

6. MipuLA DE LOS HUESOS.—In, id.

7. Rifones.—Id. id.

Continuari.

(De “Le Bulletin Veterinaire,, mai 1897),
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MANUAL
del Veterinario Inspector de Garnes

por D. JuaN ARDERIUS Y BANJOS
Veterinario en Figueras (Gerona).
—e YA —

A 1ultimos de noviembre 6 en los primeros
dias de diciembre publicaremos el primer cua-
derno de esta obra cuya necesidad esta reco-
nocida por todos los veterinarios espaiioles.

La obra constara de 900 & 1000 paginas,
llevara multitud de grabados originales y la
publicaremos por cuadernos mensnales de 64
paginas, en cuarto francés y en papel su-
perior.

El precio de cada cuaderno sera de 1 pese-
ta para los Suscriptores 4 la REvisTA DE INs-
PECCION DE CARNES y 125 pesetas, para los
no suscriptores

LOS PAGOS SON ADELANTADOS.

Aquellos de nuestros sucriptores que de-
seen serlo al «Manual» deberdn avisarnos &
fin de que puedan recibir los cuadernos con la
debida regularidad.
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