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A nadie puede, hoy en difa, pasar inadv
¥ el lugar que ocupa, dentro del des
dustria vitivinicola.

ertida la importancia que tiene.
arrollo econémico-rural del pais, la in-

Son regiones vitivinicolas aquellas donde el cultivo de la vid, vy la trans.
formacién de la materia prima ol

btenida por ese eultivo, para satisfacer ne-
cesidades humanas,

sean éstas de orden local, nacicnal o in
wedio de ocupacién vV preocupa
En es

nacional, es el
la actividad de la mayoria de la poblacién,
as regiones, por la inversién de capitales
triales, para la transformacién de aquella materia
intensidad del sistema de cultivo, y

en establecimientos indus-

ma, se ha llegado a Ia

predeminan en ellas, en el orden econd
mico, sobre el factor tierra, el capital y el trabajo.

Aln aquellos que no estdn versados en esta materia

111
)}

agricola, nc ignoran
que la plantacién de una hectarea de vifia, — hast:

de $ 2.800 hasta $ 3.500 m/. Agregand oa est
tivo, el costo de la tierra, que es de

a produeir, — cuesta
0s gastos de plantaecién y cul-
500 a 600 pesos la hectisea, llegamos a va-
lorizar la hectirea de vifia, como término medio, en 4.000 & m ineeParg <]
elaboracién de la uva, en instalaciones de edificios, maquinarias, toneles, ete.,

S¢ puede caleular una inversién de $ 1.000 por hectarea,

lo que significa que
el sistema de cultivo, en las regiones viticolas del pais, es el intensivo, donde
los factores capital y trabajo superan al factor tierra.

La densidad de la poblacin, en aquellos centros de produceién, supera
también a los demis ceniros rurales donde la actividad general se aplica al
@ltivo de los cereales o la crfa del ganado. En este punto tocante a la pobla-
ein, sélo se parangonan a las regiones viticolas, en nuestro pais; la provincia
de Tucumén, y algunos centros de Salta y Jujuy, donde, por efecto del cul-
tivo de |a cafia de aziicar, la poblacién ha llegado al maximum de densidad.

Es de advertir, al mismo tiempe, que en las provineias donde el cultivo
de la vid pPrepondera, la tierra se ha fraccionado, econ beneficio econdémico
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tanto para los estados como para les pobladores. El bienestar, en los hogares
: _ gares

de estas porvineias, es v

vible lag oTan ,
3 e, y las grandes Cl . 1e e

de haece algunos afios

tornaron muy precaria la situacion economica de los productores de las zonas
: : e ) : i L L=l L o 4 K
cerealistas, ninguna repercusién tuvieron ni en San Juan ni en Mendoza

Sin embargo, ya que hemos llegado a pronunciar la palabra ‘‘erisis”’

recordaremos que en Mendoza, en los anos, se sintié también, por
e |

‘‘exceso de produccidn’’, como se

le deeir, una erisis vitivinicola, cuyas
consecuencias fueron conjuradas mediante la organizacién en la elaboracién

conservacion y venta de los productos obtenidos, imponiendo asi los preeios

el mercado productor, en los mercados con

La industria de San Juan, nc ha arse jamas por super-
el campo de toda suerte

de especulaciones, que aportaron, como efecto, una erisis vitivinicola tan

produceién. Mendoza y su extension viti

aguda, gqne poco falté para que se derru

bara la indusiria que le da vida,

En cambio, la vitivinicultura de San Juan, es solida y prospera. Lia naturaleza
ha dotado, a esta regién andina, con un elima, un suelo y un pueblo, cuyas
caracteristicas y esfuerzos concuerdan felizmente, para que cada uno de ellos

contribuya a conseguir con la mayor inal de la industria.

¢
Estos centros industriales y de ceifn, una vez ligados por medio de
vias férreas con los grandes centros de consumo y con los puntos terminales,

la suba de los fletes, el

tomaron mas vuelo en su desarrollo, ain cuando, p
costo de producecién se sobrecarga.
La ciencia econémica ha encont

rado, sin embargo, la llave con que resol-
ver el problema, la cual consiste en reducir el gasto de los fletes, con la trans-
formacion de la materia prima.

Lia vinicultura es, en principio, una industria anexa a la explotaciin
acricola de la viticultura.

El objeto de esta industria anexa, que es la de la elaboracién de la uva,
se basa en el siguiente principio econdimico: ‘“Para gue un producto sea mas
ventable o remunerativo, debe ocupar el menor volumen posible, y poseer el

maximum del valor’’. Es asi como se ha llegado, después de aplicarse en estos

centros de produccién, el mencionado principio econémico, a sostener y hacer
progresar industrias tan florecientes v remunerativas como la de la vitivini-
cultura, de fama mundial y de orgnllo nacional.

Aualizando los hechos producidos como efecto de esta industrializacion
émicos obte-
ala
for-

anexa en las explotaciones, podemos clasificar los beneficios econ
nidos, en dos grupos: 1.° directos, enando aumenta la renta neta, porque
genancia obienida con el producto bruto se agrega la del producto trans
mado; y 2.° indirectos, que son los realizados por la obtencitn de produetos
accesorios. derivados de la transformacion de las materias brutas.

BEs a consecuencia de estas observaciones, que significan un conjunto (?e
principios expuestos en breves lineas, que me permito decir que la industrid

vitivinicola nacional, representa una enorme riqueza econdmica, y que ocupd
por su importancia, el segundo lugar entre los factores nacionales de P

duccién.
La superficie cultivada con vid, se extiende, comprendi
regiones del pais afectadas a ese cultivo, sobre una superficie de 1

das las distintas
30.500 hee
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tareas, elaborandose 671.769.941 kilos de uva, de los que se obtienen
469.818.959 litros de vino. Kl valor de csta produccién, de acuerdo con los
precios actuales, aleanza a 180.006.000 de pesos m/n,

A ésto hay que agregar unos 2.600.000 litros de aleohol, l1a uva consu-
mida, la que se elimina con fines de valorizar el

resto, y el valor de lgs pro-
ductos residiarios, todo lo eual alcanza a sumar, mis o menos, 15.000.000 de
pesos m/n.

En las labores relacionadas cen el cultivo de
trial de los productos vinicolas, hal
hombres.

Creo suficientes estos datos, para que nos preocupe el estudio de esie
factor de produccién como riqueza nacional,

la vid y elaboracién indus-
lan ocupacién alrededor de 160.000

en esta conferencia econémica,
de Ia prestigiosa institucién denominada ‘‘Bolsa de Comercio”’,

La Repiblica Argentina se puede dividir, desde el punto de vista viti-
vinicola, en 5 regiones, a saber

I Regién Andina del Norte: Comprende las provincias de Jujuy, Salta,
Catamarca y La Rioja. Ocupan el segundo puesto com

0 importancia viticola .
Son territorios montanosos, y la mayor parte de

sus valles son aptos para el
cultivo de la vid, que podria hacerse con fruto ¢l dia que tengan agua para
el riego. Por el clima reinante, producen vinos de mesa ¥ aleohélicos. Son
vinos de tipo licorosos, semejantes al Jerez, al Oporto ¥ a los Moscateles, los
que se producen alli con todo éxito. De esta misma regién se exporta uva
para mesa.

En esta regién se eultivan alrededor de 10.000 hectdreas. En 1910 se
cultivaban 7,400, comprendiendo los vifiedos de Santiago y Tucumén, que
fran muy reducidos. El valor de éstos, calculando en $ 3.200 el de la heo-
trea, representa un total de $ 32.000.000 m/n.

La viticultura es muy primitiva ¥ la elaboracién ain muy deficiente, a
causa de la distancia que separa a aquellos centros de produccién de los cen-
ros de consumo,

Se necesitan, para resucitar la industria vitivinicola de esta regién, me-
didas que tiendan a reducir el costo de los fletes: el aumento de la capacidad
félentora de agua, para que el riego se pueda efectuar sobre mayores exten-
siones de tierra; el aumento de las vias de comunicaciéon con todos los centros
tonsumidores de importancia del interior; la organizacién de instituciones
&peciales de fomento de la vitienltura ¥ de la elaboracion de vino. Hay mo-
tivos bara tener el convencimiento de que el aspecto agricola de esta regién
ba de cambiarse en favor del cultivo vinicola, tanto més por cuanto factores
tomo capital y trabajo, abundan.

Con todo esto, en Jujuy se elaboraron, en 1918, 795.866 litros de vinp;
0 Salta, 3.373.932: en Catamarca, 1.889.930, y en La Rioja, 2.991:400“
Quiere decir, que en la primera regién vitivinicola del pais, denommgda
“Regién Andina del Norte’,” se elaboré un total de 16.451.136 litros de vino,
Ue representan un valor de $ 3.948.272 m/n., en 668 bodegas, distnhu-idas
de la manera siguiente: en Jujuy, 39; en Salts, 224; en Catamareca, 115, y
e La Rioja, 290. El capital que estos establecimientos representan, en el
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valor del vino y bodegas, alcanza a unos 21.000.000 de pesos m/n,

Il a_lun]'.-oi_ vinico producido en esta region, en el mismo af:{}: ha sido de
67.680 litros de alcohol superior e inferior a 55°, ademis de 668 litros de
fleemas de 100 grados. De esta produccion, corresponden a Salta 17.162 li-
tros, a Catamarca 20.642, v a La Rioja 29,882 litrus.

En concepto de impuestos naecionales sobre la elaboracion del vino, han
abonado, en 1918, los industriales de Jujuy, $ 1.99G; los de Salta, $ 9.719;
los de Catamareca, $ 4.752, y los de La Rioja, $ 7.474, o sea un totale de
21.927 pesos m/n.

Por el mismo concepto de impuestos nacionales por la elaboracién de
alcoholes vinicos, se han cobrado: en Catamarca, $ 6.691; en La Rioja, pe-
%08 6.993; en Jujuy, $ 2.300, y en Salta, $ 3.500, lo que representa un total
de 19.484 pesos m/n. por este concepto.

En breves palabras: la industria vitivinicola de la primera regién, cuyo
capital invertido aleanza a la suma de $ 54.948.272 m/n., elabora 16.451.136
litros de vino, y 68.341 litros de aleohel, y contribuye en el orden nacional,
en concepto de impuestos sobre elaboracién de vino y alcoholes vinicos, con
la cantidad de $ 41.411 m/n., segin datos estadisticos correspondientes
a 1918.

Los centros més interesantes desde el punto de vista de esta industria,
son: Chilecito, Nonogasta, Castro-Barros, Sanagasta, y San Blas de los Sauces
en la provineia de La Rioja; Belén, Andalgald y Tinogasta, en la provineia
de Catamarca, y Cafayate y otros centros en el valle Calchaqui, en la provin-
cia de Salta.

II Regién de Cuyo, que se podria denominar también regién Anding
del Sud.

Comprende, tradicionalmente, las provincias de Cuyo: Mendoza, San
Juan y San Luis- En la provineia de San Luis, por sus caracteristicas climd-
téricas y geograficas, vy ademds, a causa de la falta de irrigacién, los cultivos
se hacen en forma muy extensiva, y corresponderia, entonces, clasificar esta
provincia, méas bien en la regién central que en la de Cuyo.

En la regién de Cuyo, el cultivo de la vid se extiende sobre una supeér
ficie de 194.000 hectcreas. La uva producida en 1918 ha sido de 1.102.000.000
ficie de 194.000 hectireas. La uva producida en 1918 ha sido de 1.102.000.000
a San Luis. De la Provincia de San Juan han saldio para otras prov
95 .500.000 kilos de uva, que probablemente se destinaron al consumo ¥
a ios bodegueros de la capital federal que elaboran uva. De Mendoza salierod
solamente 3.640.000 kilos.

En la provincia de Mendoza se ha elaborado 464.584.818 kilos de uvé,
938.036.816 kilos de uvd
La eli-
g en

ineias,

eliminéndose, por consiguiente, una cantidad de
perteneceientes a los socios de la cooperativa vitivinicola de Mendoza.
minacién se ha hecho de la siguiente manera: 4.000 hectéreas eliminada
verde; perdidas, 16.000, y vendidas para aleohol, 3.200; todo lo cual reprée-
senta, més o menos, la produceién de 24.000 hectéareas.

E] término medio de la produecién de uva, en Mendoza, en el ail
ha sido de 10.000 kilos por hectarea; en cambio. en San Juan, es de

kilos.

o 1918,
13.000
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El vino obtenido, en litros. ha sido de 352.580.784, Io que representan
17.629.036 bordelesas de 200 litros cada una,

En San Juan, 130.000.000 de kilos de uva que se elaboraron en 1918,
han producido 88.525.988 litros de vino, habiendo salido 87.441.839 litros
en el mismo afio. Del afio 1917 habia quedado una existencia de 22.261.706
litros.

En San Luis se han elaborado 648.668 litros de uva.

El consumo total de vino, en el pafs, en el mismo afio, alcanzé a ser de
465.424.149 litros. De esta cantidad. la
348.015.988 litros: San Juan. 37.441.839, v San Luis 648.000 litros,

Cabe mencionar aqui, de paso, que la importacién de vinos extranjeros
se redujo, el ultimo afio. a 7.448.552 litros, Tsa importacién, antes de Ia
guerra, era de 50.000.000 de litros.

La cantidad,

produceién de Mendoza proveyo

“per capita’’, de vino de Mendoza consumida durante el
ltimo afio, en las provircias, es la siguiente:

Consumo por habitante, ving de Mendoza

Capital Federal . . R e S L i S 60 1. 714
Provincia de Buenos Ajres O G e e 55 ., 279
ppanta Hec. . s al RS s 45 ,, 651
Gordoba =i . o aaEe SN e e 36 ,, 402
S B S e S e S e vt 2o s S 28 22500
Tuecumén 1,296
Salta 0, 042
Jujuy 0, 316
Entre Rios 1, 564
Corrientes : 0313
Santiago del Estero 1, 832
Misiones 0, 877
Neuquén 7, 024
Rio Negro 3, 617
Chaco 32 ,, 865
San Juan 0, 415
Mendoza 41 ,, 079
Pampa 88 ,, 873
Tierra del Fueeo 122 *° 967
Chubut 122, 967
Santa Cruz 122 ,, 967

Cantidad de bodegas y su capacidad en hectilitros

En esta regién existen 1.549 bodegas, econ una capacidad de 7.194.000
de heetélitros, correspondiendo a Mendoza 1.064 bodegas, con una capacidad
de 5.800.00 hectélitros.

El valor que estas bodegas representan, alcanza a 180.479.000 pesos m/n.,
torrespondiendo a Mendoza $ 145.187.000, y a San Juan $ 29.292,000 m/n.
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Ezportacion de vino a los centros de consumo

La salida total de vinos, de la regibn de Cuyo, en 1918, ha sido de:
444.076.585, correspondiendo 356.034.754 litros a Mendoza; 87.441.939 4
San Juan, y 600.000 a San Luis, representando un monto total de 130.930.583
pesos m/mn., distribuidos en la siguiente forma: 101.330.583 pesos m/n. §
la provincia de Mendoza, 21.600.000 a San Juan y 8.400.000 a San Luis,
Agregando el importe de la salida de vinos finos y embotellados, la suma
total alecanza a ser de 150.000.000 de pesos m/n.

Considerando que el litro de vino producido en bodega, cuesta, al in-
dustrial, como méximum 6 centavos, se ha empleado en la elaboracién, como
capital, de parte de los industriales, $ 26.644.595, comprendiendo, dentro
de esta cifra, la amortizacion de los capitales invertidos en los estableci-
mientos y en las maquinarias, el costo de la mano de obra, de las drogas
enologicas, y de la uva.

Actualmente, el precio por litro de vino, en bodega, exento de todo gasto,
como ser acarreo, fletes, impuestos de exportacién, ete., es de 18 a 20 cen-
tavos. Es decir, que los industriales cobran 79.933.378 pesos m/n., por ha-
ber gastado 26.644.595 pesos, quedandoles un beneficio neto de 53.285.783
pesos m/n., de los cuales corresponden a Mendoza 39.500.000 pesos m/n.
En estos caleulos exceptuamos a los vinos finos y embotellados del mismo
afio, vendidos.

En realidad, esta industria, en su aspecto agricola, produce a las explo-
taciones aun mayores beneficios. Hemos mencionado al comienzo, que los
beneficios econémicos que dejan las industrias anexas, en las explotaciones
agricolas, son de dos categorias: 1. directos, porque se aumenta la renis,
cuandn, por la transformaciéon de la materia prima, se valoriza mejor a ésta
v al producto transformado; y 2.2, indirectos, que son los que se obtienen
por los productos derivados: (aleohol, Acido tartérico, celulosa, etc.), como
resultado de la transformacién de las materias primas.

En primer lugar, entonces, la industria vinicola hace valorizar la uva
producida en el establecimiento agricola, haciendo producir una mayor }‘el?ta
a la tierra, por un lado, y dejando, por el otro, al dar un limite economico
superior al cultivo y & la explotacién, un beneficio liquido mayor.

En lo que se refiere a las cantidades de alcoholes vinicos, veremos (ué
en esta regién, en el afio 1918, se han producido: 2.789.726 Jitros de alcohol
vinico, superior e inferior a 55 grados; como flegmas de 100 grados; c?rre§-
pondiendo 2.510.019 litros a Mendoza, 279.449 litros a San Juan y 258 I
tros a San Luis.

Todas estas cantidades, obtenidas en los mismos establecimientos lﬂdu"]'

s : e ar e

triales de la elaboracién de la uva, contribuyen, por esa razon, a al;al‘:tfi :
cohol, *

costo del litro de vino, tanto méas por cuanto, para obtener ifl a 5
utiliza en proporcién de un 90 %, al orujo que queda como residuo und
elaborada la uva.

: 3 ; ir, en

Por ésta y otras consideraciones que he dejado ver, ppdomi #e;m eu-

lineas generales, que el litro de vino, en los establecimientos mdustt;xa at!entﬂ
cla cu

vas bodegas son anexas a las explotaciones viticolas, y cuya existen
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arriba de 12 afios, cuesta hoy dia, de 3 a 4 centavos como mAximum: en
aquellas donde la transformacién de la materia prima se practica desde fe-
chas inferiores a 10 anos, el litro de vino cuesta 6 centavos, v de 9 a 10 cen-
tavos en los establecimientos de reciente instals
duefio es solamente arrendatario.

En concepto de impuestos en
vino, contribuyé esta regién con &

1cién, o en aquellos donde el

el orden nacional, por la elaboracion de
122.892 m/n., de los cuales $ 902.810
a dan Juan, y $ 1.610 a San Liuis.
Por el alcohol vinico producido, en el mismo ano, se ha pagado la cantidad
de $ 740.708 m/n., de los cuales Ia provincia de Mendoza contribuyé con
$ 694.739 m/n.

Es decir, que con excepcién de los

12
corresponden a Mendoza: $ 218.472

impuestos provinciales y de la coope-
rativa vitivinicola de Mendoza. — Cuyos socios, que son asimismo los indus-
triales y viticultores de la provincia, la sostienen por medio de impuestos,
cuya cantidad al afio, no hay duda
es elevada, — contribuye esta industria

cantidad de $ 1.862.852 m/n.

a sostener el erario piiblico con ig

Los capitales invertidos en la regién vitivinicola denominada de Cuyo,
0 Andina del Sud, en la industria madre, representan un valor de 555 mi-
llones de psos m/n., invertidos d ela manera siguiente: En Mendoza :
$ 280.000.000, valor de las 70.000 hectireas de vifia cultivadas, mas 145
millones, valor de los edificios, maquinarias y ttiles de las bodegas. En San
Juan: $ 96.000.000, valor de las 24.000 hectareas de vifia (existiendo el
80 % vifia de parral que se tasan hasta en $ 6.000 la hectarea), méis 29 mi-
llones, valor de las bodegas. En San Luis, se valorizan en $ 5.000.000 los
capitales invertidos en esta industria.
Ahora, si a estas cifras agregamos los $ 79.840.000 m/n. que los indus-
es cobran por el vino elaborado, mAs unos $ 7.000.000 por el aleohol
vinico producido, y otras materias enolégicas, como 4cido tartarico, ce-
lulosa, ete., resultan representados los valores de esta riqueza industrial,
en la regién de Cuyo, por la suma de: $ 641.000.000 m/n. _

Con valores de tanta magnitud, y cuyos intereses aleanzan proporeioues
nauditas, porque pasan de 150 los intereses de cada 100. pesos, la Nacién, en
toncepto de impuestos, participa en los beneficios de la industria, amparén-
dola y protegiéndola, con una cantidad que no pasa de $ 2.200.000 al afio.

Del censo vinicola, publicado

tria

timamente por la

I compaiia vitivinicola
de Mendoza, resultaria que al consumo nacional — debido a mermas que la
produceién de uva ha sufrido este afio a causa de factores climatéricos ad-
versos — le faltarian unas 817.000 bordelesas, o-sean 163.400.000 litros.

Se quiere explicar, de esta manera, la suba en el precio que el r_’.m?tm de
produceién, v por consiguiente, la compania vitivinicola de Mendoza, impone
a los cemro.s consumidores del pais, por litro de vino, cuyo costo, por el
sinnfimero de intermediarios que intervienen en la venta de este })T_‘oductn
hasta llegar al consumidor, va es demasiado alte, puesto que el litro de
vino, por los minoristas, se vende a 40, 45 y 50 centavos.

En realidad, no existe la merma que la Compaiia Vitivinicola declara,
en la elaboracién de vinos de este afio. Si la provincia de Mendoza ha su-

e ———
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frido, es cierto, en este afio, a causa de prolongadas lluvias en el tiempo de
la maduracién de la uva, y por pudricién, en un 25 %, en cambio ha tenido
sobre todo en determinados departamentos vitivinicolas, una produceion ma.-
yor de los 10.000 kilos de uva, que como término medio hemos caleulado en
la produccion viticola de Mendoza.

En segundo lugar, bien lo sabe la Cooperativa misma, e

in contradicto-
rios resultan los datos remitic

S pOr sus propios socios, en cuanto a la uva
elaborada y al vino obtenido. Entre la deelaracién escrita v la jurada. casi
nuneca existe similitud. Ademés, mucha de la uva comprada por la Coope.
rativa, para que se quedara sobre la cepa, con objeto de evitar lo que se ha
dado en llamar ‘‘superproduccién’’, es elaborada, y no pocas quejas recibe
de sus inspectores el gerente de la compafia mencionada. He oido queias de

cimiento, dedu-

esa naturaleza, en ocasién de haber estado en aquel estable

ciendo, como es logico, que el censo levantado por la Compafiia no puede me-
recer fe incondicional.

Por fin, respecto a este asunto, conviene tener presente, para el cé
de la produccién, que existen prod i

de la cooperativa

dJque no son

v que elaboran vino; como también hay, que ha quedado existencia de vino

del ano pasado, como medida de previsién, lo cual es estrictamente aplicado
por la cooperativa, a sus socios.

A mi parecer, no tenemos que tener miedo, — y de ahi dar rienda sueita
L

a las ambiciones de los industriales e intermediarios — de que pueda faltar-
nes vino para el consumo interior.

La produccién, en San Juan, en este afio, ha de superar de 10 a 15 mi-
llones de litros; la de Entre Rios, alcanzari a unos 300.000 litros, y en las
deméas regiones, las cantidades elaboradas, no serédn inferiores a las obteni-
das en el afio anterior.

De todos estos antecedentes, resulta que los industria v comerciantes
se adelantan a lo que puede suceder en la proxima cosecha de uva, e impo-
nen precios, que ninguna relacién tienen con el precio de costo de cada litro
de vino.

Se imponen, por consiguiente, con el propdsito de impedir abusos ¥y evi-

en condiciones tan econdémieas,

tar que se encarezeca un producto obten
la adopeién de medidas que pongan en salvo, al eonsumidor, de la rapacidad
de elementos especuladores, en una industria en la cual el facfor trabajo
estd mal remunerado, causa de las tltimas hueleas provocadas por los con-
tratistas en Mendoza y San Juan, y que adquirieron particular intensidad
en la primera de las provincias nombradas.

Convendri, a este propdésito, que esta Conferencia Hcondmica que se rea-
liza bajo el patrocinio de una institueién nacional, como es la Bolsa de Co-
mereio, que tan alto interés tiene en que la armonia y la equidad existan
como normas de relacién entre los factores econdmicos de produecion, —
tierra, capital y trabajo, — juzgara con interés las tltimas quejas dr?. nie-
joras, que los viticultores e industriales han recibido de sus uoutl'at'lst_&fs‘
para conciliar intereses comunes de la Nacion por un lado, y de la reguon
vitivinicola de Cuyo, por el otro. 8
En lo que toca al mejor fin de la organizacién de la industria vitivinl-
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eola nacional, mencionaré, repitiéndola nuevamente, la necesidad de implan-

tar bodegas y depdsitos comunes regionales, y de una central, perteneceiente
al Estado, en Buenos Aires. H]

il objeto de esta organizacién tiende a resolver
tres puntos prinecipales, de un programa de organizacién de las industrias
anexas de la agricultura, a presentarse en el pafs: 1.°
comercializacion de la materia prima de los productores que no son indus-
triales; 2.° la fijacién de los precios para los consumidores. en relacién al
Iimite econémico de las explotacione
industriales; y 3.° la educacién, por este medio, de los viticultores, tanto en
la prictica téecnica de la vinificacidn,

la transformacién y

s rurales, como de los establecimientos

como en la enconémica y comercial de
los diversos productos ¥ subproductos
encaminada y apta para conducirse, se pasaria a asociaciones colectivas, re-
embolsando, al Estado, los capitales invertidos,

No insistiré, en esta oportunidad, en demostrar la importancia que, des-
de el punto de vista econémico. tiene ]

a organizacion de esta industria. cuya
riqueza supera los céleulos mAs optimistas, habiéndome ocupado ya, sobre

este particular, con todos los detalles necesarios, en un estudio titulado ‘‘La
erisis y la organizacién de la vitivinicultura’’, publicado en los Anales de
la Sociedad Rural, en el afio 1917.

obtenidos. Hsa organizacion, una vez

I Region Central. — BEn esta regién entran la provincia de Cdrdoba
Y parte de San Luis. No nos merece, desde el punto de vista vitivinicola, un
estudio detenido, por una parte, por ser zonas eminentemente agricolas y -ga-
naderas, y por la otra, porque la extensién de la superficie cultivada con la
vid s6lo aleanza a 5.000 hectireas. _

La produccién de uva es de unos 56.000.000 de kilos, v se elaboran
3.987.000 litros de vino.

El niimero de bodegas existentes en Cérdoba es de 447, y casi todas son
de muy reducida capacidad, con excepcién de 2 o 3 cuyas instalaciones son
modernas,

Los aleoholes vinicos producidos en el afio 1918 son todos inferiores a
95 grados, y la cantidad total aleanza a 6.339 litros.

En concepto de impuesto, paga al fisco nacional, por los vinos elabora-
dos ¢ 9,845 ¥ por aleoholes $ 3.933, haciendo un total de $ 13.818.

Los valores que representa la industria vitivinicola, en esta region, son,
POr consiguiente, de escasa importancia. La suma total puede considerarse
n $ 30.000.000 m/n.

Los centros donde se cultiva la vifia, son: Jestis Maria, Cruz del Eje, y
Parte de San Luis. Este tltimo centro es limitrofe con la provineia de la
Rioja, y sus vifiedos producen un vino agradable para la mesa.

IV Region del Litoral. — En esta regién entran las provincias de Co-
Itientes, Entre Rios, la parte sud de Santa Fe y una gran parte de Buenos
Alres. :

Como importancia vitivinicola se la puede equiparar a la anterior, y el
cultivo de |a I\'id. abarca una exfensién de 8.300 hectireas. En 1910, la ex-
tensién epq de 7.600 hectareas.
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El clima reinante en esta regin es bien distinto de las demas regiones
viti‘viniriolas del pais. Debido a prolongadas lluvias y a la humedad a.['mo_r,...
féru.ra én una gran parte del afio, el desarrollo de las enfermedades eripto-
gamicas de todas clases producen, tanto a la vid como al producto, grandes
estragos. La Phyloxera existe en varios centros viticolas de la pmviﬁcia de
Buenos Aires.

Dentro de esta regién, se distingue la provinecia de Entre Rios, cuyos
vifiedos, sobre una extension de 4.700 hectéreas. cultivadas con
es el resultado de una hibridacién entre x Americano.
ricana, producen vinos de superior calidad, de gusto
tinto o blanco, pero que dejan una agradable impresion.

cepas, que
v Argentina x Ame-
frambois v de color

La elaboracién de vino, en el afio 1918, resulté ser de 8.650.000 litros.

Es de notar que en esta regién existen bodegas, tanto en la capital como
en Rosario de Santa Fé que elaboran uva adquirida en otros centros de pro-
duceién, obteniéndose unos 5.000.000 de litros de vino.

Quedarian, por consiguiente, 3.550.000 litros, obtenidos por la elabora-
cién de la uva producida en la misma regidn.

De esta cantidad, producen Entre Rios y Corrientes 2.000.000 de li
tros, Buenos Aires 1.300.000 y Santa Fe 350.000.

Los alcoholes vinicos producidos, son: en Entre Rios 11.534 litros, su-
periores e inferiores a 55 grados, y 2.494 litros de 100 grados. En la provin-
cia de Buenos Aires se produjo 1.492 litros, superiores e inferiores a 55 gra-
dos, y 97 litros de 100 grados.

El ntimero de bodegas que en esta regién existen, con exeepeién de la
capital y Rosario de Santa Fe, donde hay 531 bodegas, son en total 493. La
provincia de Buenos Aires cuenta con 278, Santa Fe con 67, Entre Rios con
94, y Corientes con 54,

Los capitales invertidos en la plantacién de las 8.300 hectareas de viia,
y el valor de la tierra, representan unos 33.200.000 pesos m/n.

El vino elaborado con uva local, v que alecanza a ser de 3.600.000 l-
tros, representa $ 7.940.000 m/n.

Tios aleoholes producides y ofros residuos, representan $ 30.000 m/n.

El valor que representan las 493 bodegas, es de $ 16.000.000 mas o me-
nos. Representa en total, la riqueza de la industria vitivinicola en la IV re-
gion, un capital de $ 43.494.000.

En concepto de impuestos nacionales se ha cobrado por el fiseo, tanid
por vinos como por aleoholes vinicos producidos, en 1918, la cantidad de
$ 40.000 m/n., de los cuales, para la elaboracién del vino, % 19.800 m/n.

V Regién Patagénica del Sud. — Esta altima regién comprende fndal la
parte sur de la Republica, desde Bahia Blanca, les territorios patagonicos
de Rio Negro, Nenquén, y parte del Crubut.

Esta region, llegado el momento de su desarrollo econémico y cultural,
ha de darnos grandes sorpresas en cuanto a la calidad de sus vines. :

El Ingeniero Alazzaqui, especialisia en esta materia, quien estuddic de-
tenidamente nuestras regiones vitivinicolas, opina, que los vinos & produ-
cirse en un préximo futuro, serian iguales a los vinos finos de mesa, CONO
aquellos de Valtelina y Beaujolais.
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Es esta region menos importante que las otras cuatro, pero es también
la més reciente, y data solamente de wnos 16 anos.

En el valle del Rio Negro, se expera que sagaira
mento el cultivo de la vid. Su cilma es favorable, y conexcepcién de Rio
Negro, la cantidad de lluvias que caen al afio. da suficiente humedad para
el buen desarrollo vegetativo de este arbusto. :

La temperatura en el invierno es més fria que en las demas regiones;
sin embargo, no por esto le produce dafios a la vid.

tomandu mayor inere

Los vientos son frecuen
tes, y para evitar los dafios que pueden producir, se defienden las jovenes
plantas con la plantacién de drboles, como ser los poépulos y los tamariscos.

Las tierras son excepcionales para el cultivo de la vid, y como efecto de
las obras hidréulico-agricolas ejecutadas por particulares y gobierno nacio-
nal, en el valle del Rio Negro, estan tomando cada afio mayor ineremento.

La proximidad de esta regién a los centros de consumo; la presencia de
puertos como Bahfa Blanca, y la navegabilidad del mismo rio Rio Negro,
aseguran a esta regién, condiciones econdémicas especiales para sus productos.

La extensién cultivada con vifia alcanza a ser, en esta region, de 3.200
hectéreas,

El valor que éstas representan, es de $ 5.200.000.

El nfimero de bodegas de esta regién son, més o menos, 90, representan-
do un capital de $ 1.350.000. Quiere decir, que los capitales invertidos en
la industria vitivinicola alcanzan a representar, en la V regi6n, la cantidad
de § 7.050.000 m/n.

El vino elaborado en 1918 se puede caleular en 2.500.000 litros, que
representan $ 550.000. La cantidad de aleohol vinico elaborado, en el mis-
mo ano, ha sido en Rio Negro de 1.538 litros. :

Ahora, para demostrar con evidencia el desarrollo de la industria viti-
vinfcola como riqueza nacional, resumiremos, en forma comparativa, la pro-
duceién vinicola argentina, y sus valores respectivos en los afios 1910 y 1918.

Cuadro de la produceiéon vinicola argentina en 1910

|Produc. de Nim. |Capital invert.Produce.de
Valor del vino | .
vino en Ht. |bodega.| en bodegas |ale. en lit.
| | |
' |

ERIRVRG e e e 1.700 40. Toof 99| 50.000|  95.000
e e R S S A ...| ~57T.200 1.024.200] 74 870.000{  38.00q
RINnGGR oy el w8 29000 422 900  193| 855.000  45.000
[ e e e | 43,800|  671.400, 502(  704.000| 270,000
San MRARE = e e Ra BN 9.013.000 396; 10.756,000(1 ,470.000
L I e e 12.915.700| 46.744.000| 1.077| 48,655,000,  3.500
T R o e 2.700 50.000) 63| 132.000{ 10,600
I e e D i 27.500 543.000  408| 607.000, 16.000
LT T e e S S 27 800 620.000/ 203| 1.762.000, 1.800
A0S AN o~ . s < A 22,500 364.000| 3841]  578.000 800
Capital Federal.................. 2.400 95.000[ 78 60.000, —
PRSI e o 2.000 42.000, 88 62,500 —
T e R e R R R 35 750 3| 6.000] —
Santiago del Iistero.............. 1.250 89.000, 26| 207.000 —
i S S S e | 590 8,500 4| 44.000]  2.400

[3.795.975| 59.780.450| 3.409| 85,378,500|1,952.10p
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Cuadro de la producecién vinicola argentina en 1918

1o

Vinos litros Val 1 vino, s, ¢ inverti
C vlor del Vinoy  dera. Cap. invertido Aleohol lit,

Y R s it -

SBLERS R T 7,16
SEouE s 48262 ) - a1.000.000 ﬁ',{g;’
Catamaroa J 0 649
. 20,642
Meandnras it s e e 2.50
Sanzdion- phide ot S ares 407 ) 22"80%{3
Bab Ty e Bl e 583 79 0 180,000,000 = é;ﬂ
Corrientes hd 7 o

. | g
Entre Rios 94 13,064
Buenos Aires, excep, B. 794.000 278 ) 6.000.000 1 .49
BRORE G, e - 67 ) e
Riotlapon oies 0y an 840.900 90 1.850.000 —
}_Jahia BIBN Ol e nw it s
T S s gt 600,000 1.801.000 600 L.200.000 -

' 109.813.855 3.801 210.029.000 2.873.168

CONCLUSIONES

Al terminar este estudio, concluyo alegando:

Para que los viticultores eviten y se salven de la sitnacién precaria en
que se encuentran, ya que la situacién econdémica de los que industrializan
la uva es inmejorable, deben constituir cuanto antes bodecas v depdsitos re-
gionales comunes, con la organizacién propia de la comercializacién de los
productos; asimismo, una bodega y depdsito nacional en Buenos Aires, ins-
titueién perteneciente al Estado, con objeto de altos prineipios patriéticos y
economicos.

Ademés, para levantar la reputacién d elos productos del pafs, como asi-
mismo para poder luchar con eficacia contra los frandes, deben solicitar del
P. E. que se preste la atencién debida, por parte del Ministerio de Agri-
cultura, en organizar y dotar de los profesores nec

rios, a la escuela viti-

vinicola nacional de Mendoza, cuyos cursos estdn clausurados por esta con-
secuencia.

Contra la falsificacién de los vinos, creemos de interés esbozar en aleu-
nos articulos, un proyecto en lineas generales, con cuyas medidas se podria
evitar que se continfie en gran escala la falsificacién, en detrimento del buen
nombre que deben tener esos productos nacionales.

Articulo 1.° — Nadie puede detener, expedir, vender o poner a la ventd,
bajo el nombre de vino, otro producto que aguel gue se produce por ferm
tacion de uvas frescas.

Art. 2.° — La fabricacién del vino de las uvas frescas debe efectuarse
en el mismo punto de la produccion de la uva.

Los propietarios que tienen vifias en distintas partes, pueden transpor
tar, para la vinificacién, toda la uva de los otros vifedos para la fabrica-
cion en una misma bodega.

Art. 8.° — La extraceién del vino por difusién no es permitida.

Art. 4° — Cualquier contravencién en estos articulos serd castigada I[—“'”'
Ja priméra vez con una multa de..... y con la confiscacién de las hﬂbl[.{,ad
falsificadas; en caso de reincidencia, con la pena de..... y la confiscacion
de las bebidas falsificadas.
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Art. 5.° — En cada afio, después de efectuarse la cosecha de uvas, todo
propietario o arrendatario de vides, que cosechare uvas para la fabricacion
del vino, tiene el deber de declarar a la receptoria nacional de la regién,
donde fabricari su vino:

a) La superficie de las vides que ya producen y que poseen o tienen

en arrendamiento.

b) La cantidad de uvas compradas, con especificacion de su proce-

dencia y el nombre del cultivador.
¢) La cantidad total de vinos producidos, como asimismo los stocks

que pudo tener en la bodega, de la tiltima cosecha.

d) En caso de la venta de las uvas, se debe declarar la cantidad ven-
dida, en kilogramos, y el lugar a donde se enviaron; lo mismo pro-
cederan aquellos que compraran.

e) Cuando fuere el caso, se procederi en la misma forma, con la canti-
dad de mosto que ha expedido o recibido,

Ademés, seria l6gico que se obligue a los vendedores mayoristas del

vino, a no comerciar con alcoholes, bajo pena de una multa de.. ...

En cuanto a la falsificacion de los

vinos, eon el azicar, se debe prever
castigos iguales, tanto a los autores directos, como asimismo para las perso-
nas particulares, bajo cuyo nombre se compra el azicar, ete., para la fal-
sificacién.

Los vinos que tienen en su composicién por lo menos 6 grados y medio
de alcohol, no ser4n permitidos en la venta para el consumo, pero se puede
autorizar su empleo en la fabricacién de vinagre y aleohol.

Y, por fin, se debe reglamentar la prohibicién de la mezela del aleohol
en e] vino, aunque sea el producto de los racimos o residuos de la uva, como
también de aquel que proviene de frutos, cereales, papas, ete.




SECCION CIENTIFICA

TRABAJOS ORIGINALES

LA PESTE DE LAS AVES (PESTIS AVIUM)
EN TA REPUBLICA ARGENTINA

Por Los Dres. ALEJANDRO ANDRIEU Y CARLOS H., Bapano

La peste de las aves es una enfermedad infecto-contagiosa determinada
por un virus filirable, que ataca especialmente a las eallindceas.

Esta afeccion, que hemos tenido oportunidad de constatar por primera vez
en el pais, ha sido econocida en Europa desde una época relativamente reciente,
Su estrecha analogia con el célera de las gallinas, hace pensar que durante mu-
cho tiempo ha sido econfundida con aquél.

En 1878, Perroncito, la describe como una variedad del colera: dos afios
més tarde (1880), Rivolta y Delprato establecen su diferenciacién. Pero es
recién en 1901 cuando Centanni y Savonuzzi demuestran que su causa etiold-
gica es un virus filtrable.

La peste de las aves ha sido observada en Ttalia, Austria, Alemania, Hun-
gria, Bélgica, Francia y Espana.

La mortalidad alecanza del 90 al 100 por olo; estas solas cifras marcan
elocuentemente su importancia.

Accién Patégena.— Son receptivos a la infeceién natural en primer tér-
mino: las gallinas, pintadas y pavos. Siguen en el orden de la receptividad
los faisanes, gorriones, mirlos, gavilanes, buho, y papagayos. Los paimipedos
son inconstantemente receptivos a la infeccién natural. Esto se explica si s
tiene en cuenta que la receptividad natural de algunas especies es variable.
Por ejemplo: los gansos no fueron atacados en las epizootias de Mddena
(1901), Brescia (1902), Rovigo (1903) ; siéndolo en cambio, y en forma grave,
en la de Saronno (1913) en que murieron dos mil gansos; en la de [Jimbmf‘e
(1915) que ataco gallinas y gansos; y en la observada en estos tltimos palmi-
pedos por Kraus y Loewy, Viena (1915)-

La paloma es refractaria. :

En cuanto a la infeccion artificial de los palmipedos, distintos experl
mentadores han obtenido resultados diversos, asi por ejemplo: Centanni, Le-




— 809 —

clainche obtuvieron la infeccién experimental del pato, mientras que, Comi-
notti, no pudo reproducir la enfermedad con virus proveniente de una epi-
motia estudiada en esa especie.

A las ocas adultas, han logrado infectarals facil

mente, Centanni, Oster-
gag v Wolffhiigel,

mientras que Kleine, Kraus v Schiffmann logran infectar-
las solo por via cerebral. Los tres tltimos experimentadores obtuvieron resul-
tados positivos en ocas jovenes, inoculadas subcutdneamente,

Los pichones de paloma, han sido infectados inyectandolos repetidas
veces, grandes cantidades de virus (Centanni y Savonuzzi; Lode Griiber,
Prampolini). La paloma adulta lo fué por inoculacién subdural (Rosenthal) ;
por inyecciones cerebrales y endovenosas, aisladas o combinadas (Meloni) ;
por eohabitacién (Freese) ; previo ayuno, por via digestiva (Maggiora y Va-
lente).

De los mamiferos, sélo el conejo puede ser infectado por inyecciones en-
dovenosas de virus (Nocard y Leclainche).

Materias virulentas—E] virus estd contenido en la sangre, sistema ner-
vioso, 6rganos y excreciones. La infecciosidad de la sangre se mantiene afin
después de enormes diluciones. Se dan términos extremos como el de Land-
steiner ¥ Berliner que dicen haber conseguido infectar a la gallina eon dilueio-
nes al uno por cien millones (1 por 100.000.000). Russ al 1 por 1.000.000.000 ;
¥y Belfanti y Ascoli con una fraccién de centimetro ciibico. equivalente a un
decimal, representado por uno precedido de nueve ceros (0,000.060-000.16384
de ce.) En la sangre el virus se encuentra adherido a los globulos rojos (Land-
stiner).

En los gansos la sangre es virulenta los tres primeros dias, después el
virus emigra al cerebro (Kleine y Moellers). En los patos el virus se localiza
en el cerebro.

Modos de infeccion.—Hasta ahora no se conoce con certeza el modo de
infeccion natural. Asi, mientras Centanni, Maggiora, Ostertag, Leclainche
Marchoux, Doerr, Pick y Mazzuoli no pueden conseguir resultados positivos
comprueban la facilidad e importancia de ls trasmisién por via digestiva;
por la ingestién de materias virulentas. Ottolenghi, Marchoux y Mazzuoli
manifiestan que la cohabitacién en la mayoria de los casos es negativa. Kieine
¥ Moellers llaman la atencién sobre la importancia que como via de infeccién,
tiene la conjuntiva. Los pajaros y mamiferos son vehicnios de difusién y con-
tagio (Oreste).

Periodo de incubacisn.—En la infeccién natural varia entre 2 y 7 dias,
por lo general es de 3 a 5.

No es raro que la infeccién experimental determine la muerte, entre 24
¥ 48 horas.

Sintomas.—Se caracterizan en la gallina por inapetencia, temperatura,
coloracién oscura de la cresta, diarrea amarillenta o verdosa; edemas subeuté-
neos, cabeza dirigida hacia atrds, parilisis progresiva de los miembros hasta
la cabeza, hipotermia y muerte. Hay formas nerviosas caracteriazdas por fe-
nomenos de ataxia, movimientos en circulo de la cabeza, ete.
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En los gansos y patos la

enfermedad es

iciona  mas lentamente, predo-
LIpo nervioso, con ataques epileptiformes

minando el , convulsiones vy pardlisis
En los ganzos y patos la enfermedad evoluciona mas lentamente predo-
nos casos es mucho méas rapida. Mortal en la

a Inmensa mayoria de los en-
fermos.

Alteraciones anatémicas—En muchos casos la

: autopsia no revela lesiones
de importancia, éstas se reducen a 1

lemorragias puntiformes en la cara inter
del esternén, pericardio, tejidos adiposo del mftsculo

14
gastrico y mesenterio,
Otras veces, derrame pericardico, peritoneal y edema del tejyido subeutineo.

a enfermedad se encuentran en e
estomago glandular y bajo la euticula del estomago muscular, siendo const-
tuidas por lesiones hemorragicas (Kitt).

Las alteraciones mis caracteristicas de 1

Ezamen bacterioldgico—E]l examen bacteriolégico de la sangre y de los

organos no permite revelar ninguna forma microbiana. El agente de la peste
es invisible con los medios actuales de revelacién microscopica. Los filtrados
de sangre y 6rganos a través de bujias Berkefeld son virulentos: seglin algu-
nos experimentadores atraviesa ,también, la bujia Chamberland F.

Hasta ahora no se ha conseguido cultivar el virus. Los cultivos de Mar-
choux (en agar, peptonado y glucosado, adicionado de sangre defibrinada de
gallina) son discutidos.

Diagnéstico——La diferenciacién con el colera de las gallinas sélo es posi-
ble por el examen bacteriolégico y la inceulacién. Bn el célera son receptivos,

ademds de la gallina, la paloma y el conejo; en la peste, por via subeutdnes,
estos dos animales no se infectan.

T'ratamiento.—Hasta ahora no se ha conseguido ningiin tratamiento pre-
ventivo o curativo que pueda ser utilizado en la préactica. Los ensayos de ate-
nuacién del virus por el calor y la luz no han tenido éxito. La desecacion en
potasa caustica sélo ha dado resultado con las médulas de pichones de ganso,
inoculados estos subecutineamente con virus de gallina. Estas médulas dese
cadas cuatro dias en potasa pierden su virulencia para las gallinas e inmunizan
los pichones de ganso (Kraus y Loewy).

Kraus y Loewy han conseguido inmunizar las gansos adultos contra ¢
virus de ganso, por inoculacion de médula virulenta de gallina. Con los gansos
hipel'inlm-miz:.uh;s en esta forma se obtiene un suero que a grandes dosis pro-
tege la gallina.

INVESTIGACIONES PERSONALES

’ . ’ . X 3 fap.
Después de haber resefiado las caracteristicas més salientes de la ente
medad, pasamos al objeto principal de esta comunicacién. Las experiencis
que hemos realizado han tenido por exclusivo objeto demostrar que la enfer-

medad estudiada por nosotros correspondia a la peste europea.
1 ] 1 3 3 arie-
En octubre de 1916, fueron traidos a este Laboratorio dos pollos pert
necientes a un gallinero ubicado en La Paternal. Lios dos pollos enfermos eral
los dltimos que quedaban; una enfermedad mortal habia diezmado en poces
dias el gallinero.
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Uno de los pollos, que indicaremos con o N.° 1, murié en el trayecto; el

presentando los siguientes sintomas :
parpados entornados, sentado sobre los tarsos, profundo sopor, cabeza y cuello
ton edema voluminoso, cuello retraido sobre el cuerpo, cabeza hacia atras,
plumas erizadas, oscilacién del cuerpo, obligandolo a ecaminar lo hace con
mucha dificultad (parexia)- Piel de 1a cabeza y cuello con manechas cianéticas,
entre los sintomas mencionados llamaba la atencién el enorme edema de la
cabeza y del cuello que le daba un

ofro N.” 2, estaba gravemente enfermo,

aspecto particular,
Autopsia del pollo N.° 1.—Regién de la cabeza Yy cuello gran edems ge-
latinoso, amarillento, coagulable, falsas membranas en el tejido (:onjunti.\fn
subeutdneo de la regién pectoral; gran cantidad de der ‘ame  pericardiaco,
amarillento, fibrinoso; mucosa intestinal con zonas rosadas.
Examen bacteriolégico.—Las preparaciones microseépicas de la sangre,
ilema, y 6rganos internos, coloreadas con los métodos de @

am y Giemsa no
revelaron ningtin mierobio. Las falsas membranas de la

region pectoral, en
cambio, estaban cargadas de microbios de distintas especies.

Las siembras practicadas con sangre y liquido del edema, no dieron cul-
tivos.

El pollo N.° 2 fué sacrificado ““in extremis’’. Presentaba idénticas lesio-
IS que el anterior con excepeién hecha de las falsas membranas que faltaban,
Al examen baecteriolégico : ningin microbio; siembras estériles.

REPRODUCCIGON DE LA ENFERMEDAD

Con el objeto de determinar si se trataba de una enfermedad infecciosa,
s¢ inocula el mismo dia 11 de octubre, 1 cc. del liquido del edema del pollo
N*° 2 (sacrifi :ado) a un gallo N.° 3, por via subecuténea, a las 12 m.

Bl 14 de octubre a las 9 a. m., es decir, 69 horas después de inoculado,
muere el gallo N.° 3. Practicada la autopsia se constatan idénticas lesiones a
las observadas en el pollo N.° 1.

Como en los casos anterioves el examen bacteriolégico de la sangre y or-
ganos resulta negativo. Para fiscalizar esta experiencia se inocula liquido del
edema del gallo N.° 3 a un gallo N.° 4 que muere en 77 horas.

Inoculacion de sangre.—Via subcuténea.—El 16 de octubre a las 5 p. m.
S inocula 1 ce. de sangre del gallo N-° 3 a un pollo N.’5, que muere antes de
las 60 horas con sintomas ¥ lesiones muy intensas, (Los sintomas y las lesiones
observadas en el transcurso de todas estas experiencias seran descriptos méas
adelante),

Via endovenosa.—Exp. 1. BEn octubre 18, a las 11 a. m., se inyecta la
galling N.o 44 con 2 gotas de sangre de gallina N.° 49. Qectubre 19, muere a las
11 a. m, es decir, en 24 horas.

Exp. II. octubre 19 a las 10 ¥ 30 p. m., se inocula la galling N.° 45 con
M gota. de sangre virulenta de la N.° 44. Octubre 20, muere a las 2 y 30 p.
't €s decir, a las 21 horas y 1J2.

Ingestion de érganos.—Exp. I. Octubre 27]916. Se hace ingerir a un Po-
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lo N.° 8, higado triturado procedente del N.° 7. Muere en la noche del 29 al 30,
es decir, en 2 dias y 1|2. Se controla por inoculacién de sangre a una galli
na N.° 9-

Exp. II. Diciembre 26/916. Se hace ingerir a un pollo N.® 20, p:ti)illa de
érganos de la N.° 19. Enero 2|917, muere, es decir, a los 7 dias- Se controla.

Exp. III y IV. Enero 5/917.Se hace ingerir a los pollos Nos. 21 y 22, fr-
ganos de la N.° 25. Uno muere el dia 7 y el otro el 10, es decir en 2 y 5 dias,
respectivamente. Se contrelan.

Exp. V. Enero 30[917. Se hace ingerir al pollo N. 32, papilla de higado
de la N.° 30. Febrero 1.° fué encontrado muerto, es, decir, antes de 48 horas,
Controlado.

Exp. VI. Octubre 16/917. A la gallina N-° 47, que como se verda mas ade
lante no logramos infectar por cohabitacién, se le hace ingerir papilla de hi-
gado de la N.” 46. Octubre 21, amanecié muerta, es decir, en 4 y 1|2 dias.

Resultados.—En 6 experiencias de ingestién de organos virulentos fres
cos, se han obtenido 6 resultados positivos.

Ingestién de heces diarréicas—Experiencia tnica. Noviembre 1.°/916. Se
hace ingerir al pollo N.° 10 una papilla con heces diarréicas de la N.” 9. No-
viembre 7, muere, es decir, 6 dias después- Se controla,

Infeccién por cohabitacion.—Exp. 1. Enero 2[917. Se hace cohabitar al
pollo N.° 24 con la gallina N.* 25 inyectada en esa fecha con sangre virulenta.
Enero 4, muere la inoculada, habiendo presentado diarrea. Enero 8, fué en-
contrado muerto el pollo N.* 24, es decir, antes de los 6 dias.

Exp. II. Octubre 2|917. Se hace cohabitar la gallina N.° 47 con la N.° 46
inyectada el dia anterior. Octubre 3, muere la gallina inoculada. La gallina
N.° 47 no contrae la enfermedad.

Exp. ITL. Octubre 6{917. Se hce cohabitar la gallina N.° 48 con la N %9,
inyectada 2 dias anfes. Octubre 7, muere la inoculada, habiendo tenido dia-
rrea. La N-° 48 no fué contagiada.

Exp. IV. Octubre 19(917. Se hace cohabitar la N.° 48, que sirvié para E'd
experiencia anterior, con la N° 45, inyectada ese dia. Octubre 20, muere 1
inoculada, habiendo presentado diarrea. Octubre 22, a las 7 a. m. se encont
muerta la N.° 48.

Resultado.—Sobre 4 experiencias de cohabitacién con
de peste, 2 resultaron negativas y 2 positivas.

callinas infectadas

de esta el

Diluciones de sangre—Siendo la particularidad mas notable u
o8

fermedad la extrema dilucién que puede soportar el virus, conservania]lar
poder infeccioso, hicimos las diluciones que se consignan, tratando de o
un indice elevado de solucién que lo hiciera aproximarse a las cifras gen

mente obtenidas con la peste europea.
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Teniendo en cuents que el virus se hal
bulos rojos, debemos man
sangre simplemente defibrinada.
Exp. 1, dilucién al 1 10.000,

ifestar, que nues

gallina N.° 27, muere antes
Exp. II, dilucién a 100-000, gallina N.o 86, muere en

Exp. 111, dilucién al i 500.(
Exp. IV, dilucién a] 1/800.000,
Exp. V, dilucién a] 1 1.000.000

llina N

, gallina N,

BTe

Conservacién de
en pipeta cerrada:

Exp. 1. Conservada
muere en 48 horas,

Exp. II. Conservada
re en 80 horas.

Exp. III. Conservada
21, no muere,

Sangre conservada en |

virus.—San
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0
39

21
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Sratura ambiente

0, es decir, 16 dias, 14,
decir 41 dias, oal ina 26, mue-
916, es dias, a

cerrada:

Exp. I. Conservada 74 dias, gallina muere en 50 hor

Exp. II. Conservada 108 dias, ga muere en 51 horas,

Exp. III. Conservada 216 dias, ga td, muere o1 horas

Exp. IV. Conservada 292 dias, gal 20, no muere,

Inoculacién a otras especies—La inoe a la paloma adulta, cobayo,
eonejo, ovino, hovino Y equino dieron resultados negativos,

La inoculacién al ganso de un afo, por via endc ‘nosa con 4 ce. de san-
gre defibrinada (N.° 45), dié igualmente resultado ativo,

La inoculacién al Pavo, por via subcutdnea, de 2 ce. de sangre defibrina-

da (de la N 45 ) 1
rilisis y diarrea. I
¥ gastro enteritis,

La inoculacién al pa
Mientras que 1a inoculaci
(de la galling N 45) al 1 por 4,
La autopsia revela discreto exudado pericardie
¥ puntos hemorrégicos. Se fiscaliza el resultado
POr via sub-cutéinea una gallina N.° 51 ¢
la gallina muere en 29 horas.

e produce la muerte en 4 y
Jas lesiones estaban represen
¢
)1

le produce la

Fitracin—El 4 de octubre de 1917, con 1
lina N.° 46, ge procede
letra)
Siolgg
tela de hilo, Se agreg

as (virulencia probada en conejo).

- A 4 12 ce. de sangre defibrinada se le

or

0 adulto por via subecutires
1 endo-venosa de 4 ce. de emul

on un tercio de ce

a la filtracién empleando una bujia‘ Berkefeld

ica, es decir, al 1 por 35 y 1|2. Se hacen
can luego 10 ce. de cultivo en ¢

e

1
tad

dias. Cos

4s por conge

1 sintomas de pa-

n pulmonar

da resultado negativo.
sién de glébulos rojos
muerte en menos de 36 horas,
0y

de esta expe

el higado con hemorragias

I

iencia inoculando
rebro de dicho pato,

a sangre defibrinada de la ga-
(sin
agregan 160 ce. de solucién fi-
tres filtraciones previas sobre
ildo de célera de las ga-

<
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Se utiliza para la filtracién la bomba de agua. Iniciamos la operacién a
las 3 p. m. con un temperatura ambiente de 17°5C. y una presiéon atmosférica
de 763,9 mm., la operacién duré 30 minutos, obteniendo un rendimiento de
120 ce- de un liquidoe rojo palido.

Con el filtrado se hacen siembras abundantes y el mismo dia a las 5 y 15
p. m. se inoeulan con el filtrado las gallinas Nos. 44, 45, 48 y 49 que reciben
por via subcuténea: 20, 20, 35 ¥y 35 ce., respectivamente. Como control se ino-
cula un conejo por via subcutédnea (5 ce.). Octubre 7. Las siembras han per-
manecido estériles. Conejo: sin novedad. De las cuatro gallinas inoculadas,
Ja N.° 49, se nota enferma a las 10 a. m. y muere a las 11 p. m: Octubre 8. Los
preparados microscopicos de sangre no dan cultivos. Para fiscaliar este re-
preparados microsedpicos de sangre no dan cultivos. Para fiscalizar este re-
lling N.° 50. Octubre 10: la gallina N.* 50 se encontré muerta a las 7 a. m.

Incubacién—En los 50 casos de infeceién experimental que hemos tenido
oportunidad de observar, notamos que el periodo de incubacién por inocula-
cién subcutdnea varia entre 28 y 47 horas; por inyeccién endovenosa de 12
a 22 horas.

Sintomas.—E] cuadro sintomético presenta variaciones regidas por el
caracter de las lesiones y por la rapidez de la evolucién: En vista de ello he-
mos anotado todo lo que a nuestro juicio tiene alguna importancia y puede
presentarse al elinico con cierta frecuencia.

La enfermedad se inicia con inapetencia, se nota que las aves busean
los lugares apartados y caminan co nlentitud. Hay pérdida de la vivacidad,
indiferencia y abatimiento. Diarrea serosa y amarillenta, las deposiciones tie-
as. Trastornos de la locomoeion, somnolencia,

nen, a veces, mucosidades verdos
plumas: erizadas,

sopor, algunas veces se apoyan sobre los tarsos, parexia,
cresta y barbillones color T0jO 0seuro con pequenas escamas blancas. Pueden
presentarse edemas subeutaneos, discretos o voluminosos, de la cabeza, cuello,
pecho, abdomen ¥y miembros; entonces la piel en correspondencia de dichos
edemas, suele verse ciandtica. Cuello recogido, edema de los parpados, disned,
miten un grito especial. Paralisis de los miembros (ver
la cabeza, del cuello y de la cola,
rectisis, hipotermis,

algunos enfermos e
fotografias), hemiplegias, temblores de
contraceiones fibrilares de los misculos, alas caidas,
muerte en coma, a veces, €0 convulsiones.

Evolucién—La evolucién ha variado entre 3 y 6 horas, tuvimos casos de

11 y 41 horas, y uno de evolucién en 2 horas.

Lesiones—Otra particularidad de la peste la ofrecen las lesiones qué 0
altan casi por completo. Citaremos las mas frecuentes.
rojo obscuros o cianéticos. Cara
tivo subcutaneo: edema g
En casos raros falsas

externa de la pi¢t
elatinoso, amark
membrands

son muy intensas o f 5
Oresta y barbillones: ?
zonas rojo violdceas Tejido conec
llento, a veces, con puntos hemorragicos.
amarillas en la regién pectoral.
Boca, faringe, eséfago ¥ buche:
hemorragias puntiforme, a veces uleeraciones.

3 iy 1008,
congestionados, con focos hemorTagicts
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Estémago glandular con focos hmum‘rﬁgicos, las desembocaduras de las
glindulas aparecen como manchas puntiformes rojas, El estbmago muscular,
se presenta, bajo la cuticula, con foeos hemorrgicos, a veces uleerados, BEstas
lesiones de los dos estOmagos son las més frecuentes ¥y caracteristicas de la
enfermedad.

Intestino: especialmente ol duodeno puede
hiperemia hasta una enteritis he
morragias puntiformes y los foc
¥ del recto.

presentar desde una simple
morragica, siendo lo més frecuente las he-
0s hemorrdgicos del duodeno, de los ciegos

Higado: friable, palido o congestionado. Bazo: a veces congestionado.
Rifiones: fuertemente congestionados. Ovidueto : congestionado, hemorréagico
0 con hemorragias puntiformes. Derrame peritoneal.

Pulmones: en algunos casos congestionados o hepatizados;
edema amarillento en su cara costal. Pericardio: espesado,
con derrame coagulable-

Cara interna del esternén, tejido adiposo del ¢

a veces con
constantemente

orazon y del estomago, me-
senterio y pericardio salpicados de hemorragias puntiformes ecaracteristicas
¥ constantes,

Los misculos tienen, a veces un color rojo vivo eon puntos o focos hemo-
rrigicos diseminados,

Médula osea: constantemente hemorrigica.

Retardo en la coagulacién de la sangre,

Conclusién

Por las experiencias expuestas queda demostrada la existencia de la peste
de las aves en la Repiiblica Argentina.

LA INDUSTRIA LACTICA
EL AZUCAR DE LECHK

Por BL INa. J. IAMANDI

La industria léctica del pais, alecanz6 ya una importancia comercial in-
diseutible.,

Numerosas son las sociedades que se ocupan de esta industria, y sus ins-
talaciones, como sus orientaciones técnicas, y si no llenan por completo las
eXigencias de la tecnologia moderna, es menester reconocer que alcanzaron
U0 puesto de importancia entre las actividades nacionales.

No es necesario insistir sobre la importancia del desarrollo de la indus-
iria lictica en el pais.

El pasado es alentador, y la evolucién tiene que venir forzosamente
treando nuevos érganos y dirigiéndolos, con un tecnicismo riguroso, hacia la
industria racional de todos los productos de la leche.
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Una industria no debe admirarse ni por el metraje de sus galpones, ni
. - 3 1
por la altura de sus chimeneas; pero si, por la altura de sus rendimientos
que consigue, sobre las materias primas que utiliza.

La industria lactica, delicada por la sensibilidad de su prineipal ma-
teria prima, y compleja — mucho mas compleja de lo que se cree — a causa
de la diversidad de sus productos, debe ser una industria en confinuo es-
tado de evolucién tecnoldgica.

Si jaméas debe aplicarse la rutina, no es precisamente a la industria de
la leche que hay que aplicarla. No hablaremos en esta ocasién de los perfec-
cionamientos que imponen las cuestiones sociales, intimamente ligadas al pro-
greso cientifico de los procedimientos empleados, limitindonos a la evolu-
cién industrial, que debe ser el norte de todo industrial deseoso de -acrecer y
acentuar la utilidad de su industria. Un ejemplo tomado de la industria na-
cional, nos sirve para sostener lo que precede.

Hace unos cuantos afos, la leche desnatada y de las cremerias no tenia
casi valor, destinindose en muy pequefias proporciones, a la alimentacién
animal y humana.

La implantacién de la industria de la caseina, ha bastado para dar nue-
vo impulso a todos, aportando un par de millones de pesos anualmente a los
industriales.

Aunque la industria de la caseina se implanté y sigue su camino empi-
rico, su influencia sobre Ia produccién lactica del pais es indiscutible, y me-
rece por si sola ser estudiada aparte.

La importancia que ya tiene alcanzada debe obligarla a cuidar ahora la
calidad de su producto.

Tanto sus rendimientos, como la calidad de sus tipos, tan variables ac
tualmente, deben mejorarse, si se quiere conseguir cotizaciones més favora-
bles y no sufrir algfin dia la sorpresa de la implantacién de la industria de
caseina vegetal en el pais, perfectamente factible, la cual proporeionaria me-
jores resultados. :

El ejemplo de la caseina y su favorable influencia sobre las industras
anexas, muestra la importancia que puede tener la extraceién del aziicar de
leche, que proponemos en el presente estudio. ;

El azficar de leche puede extraerse del suero que deja la extracclﬁn_ de
la caseina, y que hoy no tiene ninguna aplicacion, Es un producto va.hﬂso_‘
que hoy se pierde. Conocida es la proporeién de aziiear contenida en un I
tro de leche: es de 45 gramos de glucosa. _

Pero como la fermentacién lactica, transforma la lactosa en #cidos,
nemos que tener presente la acidez de la leche, para calcular la lactosa cow:
sumida por la fermentacién léctica.

Admitiremos una acidez de los sueros que se reciben de 35'..
3 gr. 5 4cido lactico por litro. En esa acidez final de 3 gr. 5 por litro, s€ c‘fm'
prende la acidez normal de la leche (1 gr. 5 por litro) debido’ a ‘la casBltﬂ?
y a las sales, y la acidez debida a los 4ecidos (écido lactico principalmen e)
producides por fermentacién y a expensas de la lactosa.

Pues, la cantidad de lactosa transformada en é4cido de fermen

te-

es decir, de

ta,cién: e
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la correspondiente a 3.5- 1.5, igual 2 gr, o, de 4cido l4ctico por litro de le-
che, 360 lactosa, igual 360 grs- acido lactico,

Como la transformacién de lactosa en acido lactico, se hace con pesos
equivalentes (una moléenla gramo de lactosa igual a 4 moléeulas de 4cido
i{t.ctic? 4x90) tenemos que los 2 grs. de 4cido lactico existente por litro, re-
presentan 2 grs. de lactosa transformada.

Por consiguiente, el suero recibido contiene 45-2 ignal 43 grs. por litro
de lactosa.

En esos caleulos de la acidez no hemos tenido.en cuenta las demés co-
rrecciones que se pueden hacer ¥ que se deben a la ionisacién de las sales mi-
nerales de la leche, a medida que la acidez aumenta.

Las correcciones no tienen interés del punto de vista que estudiamos la
cuestién, que es el industrial.

{Qué cantidad de suero puede disponer la industria de la lactosa?

8i tomamos la produccién de manteca en el pais y caleculando 28 litros
de leche por kilogramo de manteca, y 14 % de crema, resulta que la leche
desnatada que suministra la industria de manteca, es la siguiente:

! [ M3 DR TC
Afios ‘.\(s,ntaloa | lache que erama | leche
| Toneladas correspond| 14 9 desnatada

1910 7.537 | 211,036 | 29.545 | 181.491
1911 7.904 | 221.812 | 30.983 190,329
1912 9.457 | 264.796 | 87.071 | 7227.95
1913 | 10.167 | 285.516 | 89.972 | 245 5dd
1914 9.807 | 260.506 | 86,483 | 224 118
Es decir, disponemos anualmente un promedio de 213.840 m' de leche
desnatada.
Si caleulamos 30 Kgs. de caseina por m’, tenemos una produceién anual
de 6.415.200 de caseina anualmente.
Sin embargo, la caseina que se produce es casi la mitad de esta cifra.
En efecto, si tomamos las exportaciones de caseina y caleulamos sobre la
base de 3 % el suero que dejan anualmente, resulta lo que se consigna en
¢l cuadro siguiente:

| Caseina I Leche
Ll “i‘?l!::d_‘ desnatads

1912 | 8.500.000 116.600
1918 | 8.446.000 114 866
1914 | 2.925.000 97.500
19156 | 2.608.000 86.933
1916 | 2.951.000 | 98.366

Es decir, disponemos de la industria de caseina, un promedio anual de
100,000 metros cibicos de suero.

Si en este suero admitimos la presencia media de 40 Kgs. por cada 100
litros de suero, de lactosa, tenemos 4 millones de kilos de lactosa disponible,
que caleulados al precio irrisorio de la glucosa a 0.50 cts. el kilo, representan
2.000.000 de pesos anuales que se pierden,
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Resulta, pues, que el volumen del suero, que nos proporciona la indus-
tria de caseina, es suficiente con exceso para permitir la instalacién de la
industria de lactosa en el pais.

Para la extraccién de lactosa, se puede utilizar el suero de las queserias,
como el suero de las caseinerias. Como el primero es mas pobre de lactosa,
a cavsa de una avanzada fermentacién lictica, damos la preferencia al se-
gundo, aunque, repetimos, pueden utilizarse los dos.

Tecnologia del aziecar de leche

Del suero qu edisponemos, después de la extraccion de caseina, hay que
considerar tres de sus componentes: 1.°, la riqueza de lactosa; 2.°, en mate-
rias proteicas, ¥ 8.9, en materias minerales.

La riqueza en lactosa, hemos visto cémo depende de la fermentacién y
cémo se calculan sus pérdidas. La primera operacién que hay que hacer a la
recepcién del suero, es tratarlo convenientemente para evitar toda continua-
cion de fermentacién, y por consiguiente, toda pérdida de lactosa.

A este efecto se utilizan materias neutralizadoras y antisépticas.

Los sueros residuarios de la industria nacional de caseina se caracterizan
por una Acidez excesiva, visto que la extraccién de la caseina se hace de ordi-
nario por fermentacién lactica.

La industria de lactosa, prefiere los sueros pobres en materias minerales,
que no constituye cbstéculos en la cristalizacién y retienen una poreién impor-
tante de lactosa en las malesas.

Respecto a éste punto, los sueros nacionales nos dan completa satisfaceion.

Como la precipitacién de la caseina se hace muy defectuosamente, contie-
ne la ecasi totalidad de las materias minerales y el suero restante, es muy pobre
en malerias minerales.

Para darse cuenta de eso, basta tener ocasién de analizar alguna muestra
de caseina para ver que la ceniza v adel simple al triple en algunas muestras,
marnteniéndose siempre a un alto porcentaje, lo que constituye uno de los de-
fectos de las caseinas actuales.

Por los mismos motivos de la precipitacion defectuosa, el suero es muy
rico en materia proteica, es decir, en casesina excesivamente fina y en lacto-
albimina en solucién:

La primera operacién industrial del suero es su defecacién de esas ma
terias proteicas que deben ser eliminadas por completo.

Esa es una de las operaciones més delicadas que se hace en un autoclave
especial, ¥ bajo condiciones especiales. :

Bien conducida la operacion en el autfoclave, es precipitada la albiimina
en forma granulosa y con un reposo adecuado se deposita al fondo, mientras
una serie de canillas permite sacar el liquido claro y mandado a la prensd

Se necesitan dos auto-clave de defecacién, para que cuando el primero S
reposa, el segundo entre en aceién. Asi se obtiene un liguido perfectamente

[

claro y apenas amarillento.

Este liquido no contiene la lactosa y las materias minerales.

La segunda operacién que sufre, es la concentracién, necesaria par .
cristalizacién y donde pueda establecerse. Esta concentracion debe hacerse

a]&




— 819 —

baja temperatura y en una otra esfera constantemente aséptica, para evitar
las fermentaciones,

Varios son los aparatos de coneentracién que pueden emplearse; son los
tipos usados en la industria de azticar de cafia. La concentracion es aleanzada
cuando el sirop marca unog 250 B.

Bste sirop una vez tratado eon decolorantes (negro animal, sulfitos, ete.)
pasa a la eristalizacién.

La cristalizacién se hace en un auto-elave especial, de doble paredes y con
agitadores.

En ese aparato sigue concentrandose y los cristales, al fin, aparecen. Es
un aparato delicade a llevar y hay que trabajar en determinadas condiciones
de concentracién, temperatura, asepsia, para sostener buenos rendimientos.

La eristalizacion terminada. el todo pasa al centrifugador, sobre el tejido
del cual son remitidos los pequefios cristales de la lactosa comercial-

El sirop restante pasa a una nueva operacion hasta que sea suficiente-
mente enriquecide en sales, para venderse como melaza,

La lactosa puede refinarse con lavajes sobre la centrifuga y con una di-
solueién y eristalizacién.

Como se vé, las operaciones tienen muchas analogias con las del azicar
de cafia. Sin embargo, aqui son un tanto més delicadas ;por los cuidados que
necesitan los aparatos utilizados Y por las precauciones especiales que se to-
man para evifar toda fermetacién.

Proyecto de una fabrica, trabajando 20.000 litros de suero, diarios.

Una fabrica que trabaja 20.000 litros de suero diariamente. necesita un
capital fijo de $ 150.000 m|n.; admitiendo un rendimiento de 75 %, tendre-
mos que dicha fabrica produciria por dia 600 kilos de lactosa.

Actualmente la lactosa vale arriba de 4 pesos min., pero antes de la gue-
I'ta, su precio cra alrededor de ¢ 1.50 m{n.; por consiguiente, caleulando a és-
te @ltimo precio el kilo de lactosa, la fibrica produciria diariamente $ 900 m|n.

Costo de fabricaciin de los 100 kilos

3.333 litros suero, a un centavo $ 3333
333 kilos carbén a $ 50 m|n, "’ 16.16
Antiséptico, sulfitos, ete. 7 4.16
Mano de obra >’ 13.33
Amortizacién cap. $ 150.000 (15 afios) ? 8.33
Intereses $ 200.000 (5 %) 7 5.55
Gastos generales " 10.00
Administracién = 100

Costo de 100 kilogramos de lactosa pesos 98.36 mn. Hs decir, 0.98 el ki-
logramo, Este precio es como se ve, ampliamente calculado y puede facilmen-
¥ reducirse.

S8i tomamos como precic de venta 0.50 oro, es decir, $ 1.18 mn. el kilégra-
Mo, tenemos una ganancia neta de $ 1.18 — 0.98 — 0.20 por kilo, o sea $ 20
mn. por cada 100 kilos, es decir, $ 120 por dia de fabricacién.
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Esa ganancia es minima, y puede aumentarse consiguiendo un mejor ren-
dimiento de lactosa (cerca de 80 % en vez de 756%) y caleulando el precio de
suero en 1|2 centavo, es decir, solamente los gastos de transporte. Resulta
pues que, para trescientos dias de fabricacién tenemos 300 x 120 36.000
min. de ganancias, que proporcionan un interés de 18 % sobre el capital de
pesos 200.000 m|n. empleados. A este interés si agregamos el 5 % extraido ya
para el precio de costo, tenemos una canancia industrial de 23 %.

Mercado

El azficar de leche, es muy usado en las confiterias, patiserias, licorerias
y farmacias. Los confites franceses de la mejor calidad, se hacen a base de
lactosa, como también los mas finos licores son aquellos que se les adiciona
dicha aztcar.

Francia sola consume anualmente 750 mil kilogramos, importandolos en
su totalidad.

_El precio de venta antes de la guerra era en Franci de 150 francos los
100 kgr. Todos los paises europeos eran importadoras de lactosa y no la fa-
brican mas que dos o tres paises de Huropa.

Los paises productores son: TEstados Unidos de Norte América, Australia,
y colonias francesas. La Argentina, import6 en 1916 unos 26.539 kgr. Actual-
mente on la plaza escasea éste avticulo y se vende a $ 4.50 m|n. el kilo.




La mestizacion de los vacunos del Norte
es un problema definitivamente resuelto

La mestizacién de los vacunos del norte, interesa no solamente a los ga-
naderos de la zona de garrapata, sino también, a los cabafieros de zonas in-
demnes, en efecto, si los reproductores de las regiones no infectadas no tie-
nen féoil venta para las zonas de tristeza, es porque esta enfermedad lps mata
0 la mayoria de los casos. Pero cuando estos reproductores estin inmuniza-
dos, pueden entonces ser llevados al norte ¥ servir para la mestizacién.

Hay dos procedimientos para obtener reproductores inmunizados a fin de

ofrecerlos en venta.

El 1.° consiste en seguir las indicaciones que he dado varias veces, a sa-
ber: vacunar de preferencia animales jovenes de diez a doce meses v de dos
ADos como méximo, por medio de vacunas eficaces contra los Piroplasmas h
¢l Anaplasma.

Una vez vacunados, pueden ser vendidos para las zonas del norte, donde
¢l eomprador debe aclimatarlos.

El 2 procedimiento, que es el preferible, cuando se dispone de los me-
dios necesarios, consiste en vacunar a los reproductores como en el primer ca-
0, es decir, en la zona indemne y luego 30 6 40 dias después de la Gltima

ihoculacion de vacuna enviar los animales a los campos de garrapata para
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aclimatarlos y someterlos a la infeccién natural, por las picaduras de ga
rrapatas.

Estos animales bien cuidados, con una buena alimentacion y en condi-
ciones de ambiente favorables, se aclimatarin admirablemente bien y si tie-
nen ataques de tristeza, serdn generalmente ligeros gracias a la inmunidad
conferida por la vacuna; la mortalidad es minima.

Después de haber obtenido la aclimatacién, los reproductores quedan,
no solamente inmunizados, sino también aclimatados y resistentes a las pi-
caduras de garrapata. Pueden entonces ser vendidos a los hacendados del
Norte, con toda garantia, dado que, tienen todas las probabilidades de re-
sistir a la tristeza, lo que aumenta por consiguiente su valer.

Hoy, este ultimo procedimiento de vacunacién y aclimatacion puede ser
empleado por todos los hacendados que se encueniran en estas condiciones
de explotacién que acabo de indicar, es decir, los que dispongan de un buen
campo en zona infectada para recibir los reproductores vacunados.

Era este el rol que asignaba a los ‘“Campos de Aclimatacién’ que de-
bian completar la ‘‘Estacién de Vacunacién’’. Esta fltima debia someter a
los reproductores a las inyecciones vaceinales y en los segundos los reproducto-
res debian tener una estada temporaria, para la aclimatacién y picadura de
garrapata; era esto el verdadero principio de la mestizacién general del ga-
nado del norte de la Reptublica.

Desgraciadamente no he sido comprendido y los que debieron ser mis
colaboradores naturales, por pertenecr al mismo Ministerio, fueron contra-
rios a mis proyectos. El resultado es que, no existiendo ya ‘“Hstacion de Ve-
cunaciones’’ ni ‘‘Campos de aclimatacion’’ complementarios, el pais ha per-
dido el fruto de largos esfuerzos. Es sin embargo un consuelo ver que, hacen-
dados progresistas, como el Dr. Celedonio Pereda, han tomado en cuents ¥
aplicado el sistema que habfa preconizado y es de esperar que su ejemplo sea
seguido por muchos otros, dado que, nada es més facil hoy, gracias a ml
vacuna contra los Piroplasmas y el Anaplasma.

Dado que la inmunizacién contra la tristeza por mi método no constituye
un monopolio y que todos los hacendados pueden aprovecharla, es de esperar

e o4 an
que la mestizacién en general del ganado del norte tomara pronto un gr

ineremento, para el bien de la ganaderia nacional.

Prof. J. Ligméres.
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TRABAJOS REPRODUCIDOS

SOBRE LOS PROCEDIMIENTOS BIOLOGIGOS DE DIFEREN-
GIAGION ESPECIFICA DE GARNES Y LECHES (1)
Por Juax pm Castro Y VALERO

Catedratico de la Escuela de Veterinaria de Madrid

Y TomAs CaMpUzANO E IBANEZ
Profesor auxiliar de dicha Eseuela de Veterinaria

Hemos circunscrito esta ponencia a ios Procedimicnto bioldgicos de dife-
renciacion especifica de carnes y leches, porque son, en realidad, los medios
mis seguros para distinguir la especie animal de que procediera un pequeiio
trozo de carne, solo o mezelado con otro u otros pedazos también chicos de
carne de otra especie animal o de otras especies animales, asi como para dis-
tinguir la especie mamifera de que fuera originaria una muestra determinada
de leche o una muestra de mezcias de leches de dos o méas hembras mamiferas,
pues los que conocen estos asuntos estin persuadidos de la inexactitud de los
reconocimientos para la diferenciacion especifica de pequeiios trozos de car-
nes, por sus caracteres y andlisis fisicos (color, graneado, grasa intersticial ¥
cubierta, cifra de absorcién del iodo, indice de refraccién, ete.), organolépti-
cos (olor, sabor, etc.), quimicos (investigacién del gluedgeno, de la carne de
caballo; solucién amoniacal para distinguir la leche de cabra de la de vaca ete.),
histolégico o andtomo-microscépicos (grosor y estriacién de fibras, namero,
famaro, forma y situacién de los niicleos y dimensiones y configuracién de
células adiposas, etc.), como la inexactitud de los reconocimientos de dife-
renciacién de las leches por los caracteres y andlisis organolépticos Yy fisicos
(color, olor, sabor, densidad, glébulos grasos, etc.), quimicos (prineipios pro-
teicos, grasa, lactosa, sales, ete.).

Entrando ya en la exposicién de nuestra ponencia ,empezaremos por ex-
Presar qué se entiende por procedimientos bioldgicos de diferenciacion especi-
fica de carnes y de leches, diciendo: que son operaciones realizadas mediante
productos y fenémencs de los seres vivos, que pueden ser utilizadas para la
averiguacién de la especie animal o de las especies animales que hayan podido
ertrar a constituir carnes y leches determinadas.

Respecto a nuestro propdsito-plan en esta ponencia, consignaremos que
Iuestra disertacion serd lacénica y sencilla, porque asi es pertinente para
hacerse entender al dirigirse con estos escritos a profesionales especializados
en estos estudios y conocimientos, y en las concernientes tareas experimen-
tales y porque, para los menos versados, pero inciados en las correspondientes
teorias y practicas, la sintesis del concepto y la llaneza de la expresién, hacen
mas comprensibles estas intrincadas y recientes adquisiciones cientificas,

C0mo proyectamos en este complicado asunto-tema asentar: primero, las doc-

(1) Trabajo presentado al Primer Congreso Nacional de Medicina de Espafia — Seecién XVII,
Veterinarig
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trinas esenciales; luego, las reglas deducidas, y después, los experimentos rea-
lizados para llegar a las definitivas y finale sconclusiones de nuesiro parecer
y de nuestro trabajo.

Por las modernas investigaciones de Bacteriologia y Patologia, son eono-
cidas las acciones de los productos organicos, bacterianos o no bacterianos
(antigenos) de extrana naturaleza al organismo invadido, que provocan reac-
ciones o funciones defensivas (anticuerpos) del organismo, por efecto de Ia
prodigiosa heterogeneidad atomica y la extrema y consiguiente movilidad
quimica de la materia organica y organizada viva. Asi: 1. Contra las toxinas
y las demés substancias proteicas nocivas (fermentos, ponzonas de serpien-
tes, etc.), el organismo reacciona, elaborande antiioxinas o anticuerpos.

2.° Contra las bacterias, mediante las substancias bactericidas, el nmu-
nizador o substancia inmunizante, amboceptor o wmboreceptor de Ehrlich, ma-
teria sensibilizatriz o sensibilizadora de Bordet o figader, o que es fijada o
absorbida por las bacterias, que no se destruye a 55° o 96° de calor, o que es
termoestable y que es especifica, y la materia bactericida alexina o citasa o
complemento de Ehrlich y Magenroth, que se destruye a 55° o 56° de tempe-
ratura, o que es termoldbil, que no es especifica y que se encuentra més o
menos abundantemente en los sueros normales.

3. Contra células extranas, mediante substancias cilolisicas; y

4° Contra cualquier substancia albuminoide, no téxica, mediante las
precipitings.

Sabido es que alguno de estos grupos comprenden preciosos elementos de
diagnéstico, de prondstico, de tratamiento y de inmunidad de las enfermeda-
des infecto-contagiosas y elementos de dilueidacion del enunciado de esta
ponencia.

A tres se reducen en la actualidad los procedimientos biolégicos de dife-
renciacién especifica de carnes y de leches: la precipitacion, la anafilaria y
la fijacidn o desviacién del complementc, de que tratamos seguidamente con
la anunciada concisién.

PreCH ITACION, — Krauss, en 1897, vié que mezelando un suero inmune
(de edlera, tifus o de peste) con el residuo de filtracién de los correspondien-
tes cultivos bacterianos estériles, se nota una reaccién, una conglomeracion
parecida a la que se percibe cuando se mezela un suero inmuve con las bac-
terias respectivas por la aecion de las agluiininas. La conglomeracion que se
aprecia mezclando suero inmune con productes filtrados de cultivos bacte-
rianos es la precipitacién; las substancias determinantes del fendémeno, son
las precipitinas, y el antigeno que reacciona con las precipitinas, es el pre-
cipitinigeno.

Pero Tchistowitch observd, el afio 18YY, que el suero de un conejo inyec-
tado eon suero de otro animal (caballo, anguila, ete.), determinaba respecti-
vamente en el suero de caballo o de anguila, una nubosidad u opacidad que
desapareceria por precipitarse copitos de albumina, y Bordet noté un hecho
parecido en el suero de un conejo inyectado con sangre desfibrinada de
gallina,
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En opinién, que creemos (de Krauss, Levaditi, ete.), son tenidas las pre-
eipitinas, como las aglutininas, ete., por fermentos especiicos, en virtud, como
queda indicado, de la gran complejidad e inestabilidad quimicas de la ma-
teria orginica y organizada. Aunque considéranse por el origen dos clases
de precipitinas: las bacterianas y las albumindideas, en rigor las bacterianas,
no son mis que precipitinas sobre albiimina microbiana.

Tireunseribiéndonos, como nos interesa, a las precipitinas albuminéideas
animales, hay que asentar que un suero inmune precipitante, es decir, obte-
nido en un animal mediante inyecciones, sélo reacciona o preecipita con la
albimina que sé inyecté o con la albimina homéloga; lo gue prueba que el
fen(meno ocasionado por la precipitacién, es especifico.

Ahora bien: la precipitacién demuestra la afinidad sanguinea entre ani-
males de distinta especie (de caballo y de asno, de perro y de zorra, de liebre
y de conejo, de mono y de hombre, etc.); pero aun para estos casos, Uhlen-
huth ya propuso inyectar conejos contra el suero de liebre, pues el suero de
estos conejos no precipita ya més que con el suero de liebre, y no con el de
couejo, porque generalmente no se forman isoprecipitinas o precipitinas para
la misma especie.

Para el esclarecimiento de la distinta procedencia de albfiminas o de la
especie animal que ha suministrado la albGmina que produce el suero pre-
cipitante o inmune, se sigue una técnica analoga, y estriba en mezclar el
suero precipitante transparente con precipitinégeno albuminoide, también
trazsparente .

La obtencion de suero transparente, se consigne no extrayendo el suero
& los animales durante la digestién, pues entonces lleva quilo, imponiéndose
la dieta a los animales desde el dia anterior; se toma una pequefia cantidad
de sangre, como ensayo, y se prepara el suero por centrifugacién; las opa-
cidades espontdneas de los sueros asépticos, son debidas a la grasa, y hacen
los sueros poco utilizables; también se producen enturbiamientos por los glj-
bulos rojos y las bacterias, aclarandose por sedimentacién o centrifugacion,
¥y si ni aun asi se logra la diafanidad del suero, se apelard a la filtracién
por papel y hasta por filtros nuevos de bacterias (aunque la filtracién de-
bilita la eficacia del suero).

Los animales a utilizar son el conejo, el perro y el asno, pero el corrien-
temente elegido es el conejo comtn y grande; de producto inyectable o an-
tigeno, se recurre generalmente al suero sangnineo o se empiea la albiimina,
cuya precipitacién se trate de perseguir. Citron, preseribe hacer 4 inyeccio-
nes intravenosas de 1 ¢ c. de suero o del liquido que contenga el precipiti-
nogeno (jugo de carne, leche, ete.), de einco en cinco dias, para obtener sue-
ros de gran poder precipitante, aunque también pueden hacerse las inyeccio-
nes intraperitoneales o subcuténeas, pero es menester mas cantidad de pre-
cipitinégeno, y los sueros asi obtenidos nunca pueden adquirir valor tan
elevado.,

Hay conejos que producen mis precipitinas que otros, por lo que se de-
ben inyectar varios, y, ademés, porque muchos conejos mueren de anafilaxia;
desangrando a los animales a los pocos dias después de la tltima inyeceidn,
porque luego la potencia o grado precipilante del suero baja, y las inyeccio-
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nes sucesivas hacen decrecer la formacién de precipitinas (por desaparicion
de los receplores, en opinion de Uhlenhuth) .

Las preecipitinas asépticas se conservan bien en una cimara frigorifica
sin adiciéon de substancia antiséptica.

Para estimar la potencia o grado, poder o titulo precipitante del suero,
lo més factible es preparar con la albumina a veconocecer (precipitinégeno),
pero mas comunmente con suero de la especie animal respectiva, una serie
de diluciones al 1 por 10, por 100, por 1000, etc.; colocando 1 e¢. c. de cada
una en un tubo de ensayo, limpio y aséptico y de paredes muy finas, ver-
tiendo en las paredes de los tubos con mucho cuidado, para que se superpon-
gan los liquidos, pues se debe buscar la reaceidn zonal o de anillo, 0°10 de
centimetro cubico de suero precipitante, y se observa si en los tubos {que no
deben recibir sacudidas) se produce opacidad o se forman copcs, asi como
también se pueden poner los tubus en la estufa durante una hora a 37’
aunque esto no es recomendable. IIl tubo en que eon menos proporcién da
albimina se determine una precipitacion mas acentuada, designa la peten
cia o poder, el grado o titulo del suero.

Uhlenhuth preconiza el uso de sueros de gran poder para las aplicacio-
nes necesarias. Segiln este autor, el titulo precisoc sera aquél en que, en-
pleando el suero en dosis de 0,10 e¢. e., dé reaccién visibic, casi instantinea.
mente, o, a lo més, a los dos minutos, cuando actite sobre una solucion albu-
mindidea homdloga al 1 por 100, y a los tres o cinco minutos sobre una so-
lucién al por 10.000.

Aqui, como en toda reaccién -biolégica, la contrastacion es interesantisi-
ma. Ante todo es necesario cerciorarse de si la mezcla de 0°10 c. c. de suero
precipitante con 1 ¢. e. de solucién fisiolégica de sal comiin, produce entul-
biamiento, y luego persuadirse de la especificidad de la precipitina. La es

pecificidad de la precipitina es grande si se vpera cuailitativamente, y sl se
prescinde de esto la reaccién especifica no es utilizable, pues los sueros de alto
valor pueden dar reaccién més o menos positiva con diferentes clases de al-
bminas, por lo que hay que precisar el grado o titulo precipitante del sue-
ro para la averiguacién de las diversas especies de albuminas que tengamos
que reconocer. Por esto Uhlenhuth senala que 0°10 e. e. de suero precipi-
tante con 1 e. ¢. de albiimina heteréloga, en disolucion al 1 por 200 y al 1
por 1.000, no ha de producir enturbiamiento hasta después de media hora
de contacto-

Y asi para el descubrimiento de carnes sofisticadas interesa mucho cond-
cer con exactitud el titulo del suero precipitante de la alblimina de caballo
con relacién a los sueros de buey y de cerdo.

En la diferenciacién de carnes por precipitacién se debe tomar la mues
tra de parte més interior de la masa que es la menos expuesta a los procecr
mientos de conservacién, principalmente al calor; a las carnes saladas se 183
desalard lavandolas en agua destilada durante unas tres horas, siendo menos
rdpida la desalazén en las carnes mis frescas.

La grasa es un obstdculo a la precipitacion, por lo que, segun Miessner
vy Herhbts, se destacara la grasa del liquido testigo por el éter sulfirico 0 el
cloroformo durante unas horas.




La precipitacién también se produce
las alteradas por reeursos quimicos,
son de fécil interpretacion.

Ademas de esta especificidad original u originaria, de la precipitaeién,
hay otra especificidad que Obermeyer y Pick descubrieron y denominaron
constitutiva (y que nosotros llamariamos constiluida), por el tratamiento pre-
vio de animales, valiéndose de un precipitinégeno, consistente en albtmina
que hubiera sido alterada (alealialbuminato, acidoalbuminato, albmina for.
maldehidica, albiimina calentada, etc). Si se inyecta a un conejo albiimina na-
tural o no alterada de buey, la precipitina que se produce (precipitina in-
mune normal) reacciona con la albimina natural del suero de buey, pero no
con la modificada por el calor; pero si se inmuniza un conejo econ albfimina
de suero alterada por el calor, calentada durante poco tiempo en solucién di-
luida, el suero que se labore es muy diferente, pues reaceiona, no tan sélo con
la albimina natural del suero de buey, sino también con Ia albiimina cocida de
buey (hecho aplicable al reconocimiento de ecarnes y embutidos modificados
por la coccibén).

Obermeyer y Pick llevan la produccién y la especialidad de las precipi-
tinas hasta para las albfiminas modificadas mediante 1a digestién por la tripsi-
na y la disociacién oxidativa; asi con la xantoproteina pueden formarse en Jas
especies animales homélogas, precipitinas que reaccionen con todas las xan-
tproteinas, deduciendo sagazmente tan insignes autores, que la especificidad
de especie corresponde a determinado grupo aromético de los moléeulas al-
buminéideas.

Una curiosa cuestién, para terminar estas generalidades. ;La precipita-
cién procede de Ia precipitina o del precipitindgeno?. La respuesta la sefiala
la reaccién de un suero, precipitante de alto grado, pues si se diluye excesi-
vamente el precipitinégeno los anilisis quimicos no revelan la albiimina, pero
el suero preparado da abundante precipitado de albimina, y este precipitado,
0 puede proceder mas que del sucro precipitante; y si se diluye el suero pre-
cipitante se aminora el precipitado paralelamente, y aun cesard hasta con di-
luciones débiles.

Para los ensayos de preeipitacién lo mejor cs, en fin, usar el suero preci-
Pitante sin diluir, diluyendo, por el contrario, el precipitinégeno o albGmina
generadora o la alblimina a examinar.

En sintesis; 1a preeipitacién es un fenémeno de indole general, porque se
realiza siempre que una albiimina vegetal, animal o bacteriana solubles se
Wezela con el suero de un animal tratado con la albimina correspondiente.

por las albiminas butrefactas y por
aunque en estos casos las reacciones mo

EXPERIMENTACION
PRECIPITACION

4ntigeno—Hemos utilizado las albiminas de cordero y caballo (séricas
y Musculares) ¥ albuminas lacticas (contenidas en leches integrales y sueros
licteos) sin desnaturalizar.

Suerog Precipitantes—ILos hemos obtenido inyectando en la vena mar-
ginal de 1a oreja, cada dos dias, a conejos grandes, 1-3-37 c. c. de sueros
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sanguineos y ldeticos, sangrando a los animales por seccién de ia carotida,
cuando, previa sangria, nos daba mayor titulo, que nunca llegé a mas del 1
por 10.000, y que, generalmente, correspondié al décimo dia después de la
tltima inyeceién, y los sueros los conservamos sin adicién de antisépticos, en-
vasados asépticamente en ampollas gunardadas en helerss.

La técnica seguida fué la clisica de Uhlenhuth. Esta: En una gradilla de
precipitaciones pusimos los tubos wutilizables (de paredes muy finas y de
fondo coénico), echando en cada tubo 1 e. e. de las diferentes soluciones de al-
buminas (en suero fisiologico) al 1 por 10, al 1 por 100, al 1 por 1.000, al 1
por 5.000 y al 1 por 10.000, y otras veces, estas diluciones fueron hechas en
proporciones intermedias, abadiendo a cada tubo 0,10 e. c. de suero precipi-
tante, para lo que, en vez de utilizar una pipela graduada, hacemos, de un
tubo de cristal, una pipeta Pasteur, y con ella llevamos directamete el suero
precipitante al fondo de lus tubos, evitando el riesgo de que se mezclen los dos
elementos de la reaccién, eomo ocurre algunas veces cuando se desliza por las
paredes del tubo y realizando la reaccién a la temperatura ambiente.

Observacién de la reaccién inmediatamente después del contacto y hasta
pasadas seis horas.

Mediante esta técnica, hemos sometido a la reaccién precipitante extractos
de muestras de carne de una sola especie animal y de dos distintas especies
mezeladas, siendo comparadas estas reacciones con otras testigos.

Con el propésito de obtener sueros precipitantes para albiiminas algo ¢
lentadas (60 a 65°), hemos comprobado la ventaja que ofrece como antigeno
el suero sanguineo, porque una vez calentado deja més cantidad de albimina
utilizable que los extractos musculares.

Proyectamos hacer un estudio detallado sobre esta reaccién, valiéndonos
de mezelas de numerosas albliminas heterélogas, para precisar las cantidades
minimas de una albimina que, en proporcién con otras, sea revelable por estd
reaccion.

Nuestra observacién respecto a las leches, sélo ha versado sobre mucstras
de leche de vaca y de cabra, de reciente ordefio y de una sola especie para €@
da reaccién, percibiendo la reaceidn gruwosa en soluciones bastantes concen-
tradas.

Anafilizia—Sabido es que Richet, en 1902, designé asi a la Pfedls:pOSi'
cién resultante de la inyeccién a un animal (perro), del veneno, 2 d_"smﬁ
mortiferas, de las actinias de mar, determinando una segunda inyeccion i
mismo veneno, hecha al cabo de algunos dias (incubacién), la muerte del mis:
mo animal. :

A la primera inyeccién se la conece con la denominacién de anafil
te, sensibilizante o preparante, y 2 la segunda, de tdxica o dese-nca»dgru't-{atc.iéﬂ

A este estado de peculiar disposicién se le llama también sensibiliaee
e hipversensibilidad. i

Por no alargar mucho esta disertaciénm, prescindiremos de _la: relacion :
numerosos trabajos anteriores a los de Richet, para poner de minifiesto Ja an

fos al objeto ¥

actizon-

filaxia mediante toxinas micrebianas y sueres, asuntos exura
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fin de nuestro tema: pero Richet verifie
formulé una teoria completa sol
Para caracterizar Iq anafil

los experimentos mis especiales j
re la produceisn de Ia anafilaxia,

ez recordaremos : 12l ﬁu’persmsibe’-i{zac:‘o’w,
causada por una primera dosis minima no téxica Y por una segunda dosis
menor que hace sucumbir al animal, y estas dos dosis 10 hubieran sumado la
dosis necesaria para matar al mismo animal ; 2. la pronlitud de 15s acuidenivs
anafildctico, o schock anafildctico después de [g segunda inyeeeion ; 3. el
sindrome anafildctico, algo distinto al

1a indole vaso-congestiva Gel

[

de la inoculacién de dosis grande; 4.°
trastorno de un perro inyectado con dosis grande
¥ con dosis pequefia par anafilaxiar a otro perro, y 5.° el periodo de icubacion
para la anafilaxia después de 1a I

En los primeros dias siguientes a lg primera inyeccion
(incubacion), pues el animal inoculado no €S mas sensible que ofro cualquie-
ra, estableciéndose el estado anafildctico a los oc ho,

OTImera inyeccion-

no nay anafilaxia

a quince o veintiocho dias
(periodo variable, segfin los venenos), y llegando al méximo hacia los cuaren-

ta dias; y aunque la duracién depende de los animales Y de la composicicion
¥ dosis de los venenos, el estado anafilictico es

fugaz, basajero, porque de-
trece desde los cuarenta dfas paulatinamente y acaba (segiin Richet) para es-
tablecerse 1la inmunidad, pero, segin Courmont, puede durar meses y quiza

wda la vida del cobayo.
He ahi la anafilazia acliva,

La anafilazia pasiva se comprueba por la inyeceion a un Perre de sus

procedente de otro perro, ya anafilactizado, hac

el perro inyectado,
sensible y reaccionando como el perro que proporciond

el suero, a una peque-
1a dosis de veneno,

En el cobayo los accidentes de anafilaxia por los sueros, como por ias
demis substancias anafilactizantes, son stbitos, repentinos, y consi

sisten en agi-
tacion, paralisis del tercio posterior, disnea acentuada, hipotermia, cianosis,

e
L

tonvulsiones intermitentes con sobresaltados repentinos ¥ muerte

rapida ei
PoC0s minutos o después de un estade comatoso. Los animales pueden fenecer
0 eineo minutos (anafilaxia sobreaguda); en tres horas (anafilaxia aguda),
0 con sintomas menos alarmantes, el nocivo efecto aparece con un estado
rasmédico (anafilaxia eronica).

Las lesiones cadavéricas consisten en hemorr:

ma-

gias intestinales y perito-
leales, mucosa gastrica y mucosa intestinal hemorragica, higado y visceras
tongestionados,

La especificidad de lg anafilazia, activa o pasiva, es manifiesta relativa

YOy

Mente. Asi: un cobayo no se anafilaxia mas que por suero de olro animal, y

851 sensibilizando por uno de estos sueros (de caballo, de carnero, ete.) no reac-

tionarg mas que con cada suero al ser incculado la segunda vez (Rosenau j

Anderson); pero el mismo cobayo puede ser anafilaxiado simultdneamente

POr uno o varios sueros como por otras substancias albuminoides (clara de

haeyo, leche, jugo muscular, ete.) y reaccionar con todas estas substancias y
‘N cada una de estas substancias reinoculada aisladamente,

Se puede causar la anafilaxia por todas las materias albuminoides ¥y por

os Tiquidos de que formen parte: sueros de animales, clara de huevo (Vaug:-

140 ¥ Weeler), leche (Arthus y Besredka), albtminas vegetales (exiracto de

vauld
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lentejas), albfiminas bacteriana (Rosenau y Anderson, Wolff-Eissner, Krauss
), células de levaduras (Rosenau y Anderson y Avamit), extracto de

el cristalino (Krauss, Doer y Sohma), y células del organismo, como
li), ¥ espermatozoides (Wolff-Eissner)

i

glébulos rojos (Batel

La peptona produce anafilaxia (Biedl y Krauss y Arthus), pero no puede
producirse la anafilaxia con los productos de descomposicién de la albimina,
como la leucina y la tirosina.

Los animales anafilactizables son los conejos, perros y caballos, y, sobre
todos, los cobayos o conejillos de Indias, y més los cobayos de Ameérica.

Las dosis de substancias anafilaxiantes a inocular pueden ser tan peque.
fias que Rosenau y Anderson han sensibilizado cobayos por varios meses eon
una milmillonésima de grano de suero de caballo y en la 2* inyeccién la dosis
mertal para el cobayo es de 0°10 a 0°25 e. c. del suero de caballo-

La inoculacién o inyeccién de materias anafilaxiantes se puede efectuar
por via subculénea, endovenosa, peritoneal, intracerebral (no, segtn Bosred-
ka, valiéndose del suero de caballo), intra-raquidiana y ghstrica (Rosenau y
Anderson), ocular y por la vena porta; pero cuando la substancia adminis-
trada por via gistrica no produce efecto es porque actian los jugos digestivos
o debido a la barrera intestinal.

Rosenau y Anderson han comprobado que la anafilaxia (al suero) de unmi
conejilla de Indias prefiada puede ser transmisible a sus hijos (quiza por vid
placentaria, pues que, en este caso, claro es, no hay ya herencia posible por
el padre), pero no hay propagacién de la hipersensibilidad por la lactancia.

Cree Besredka que los accidentes anafilicticos son principalmente ner-
viosos de origen central y vaso-dilatacién, hipotermia, ete., consecutivamente
a las perturbaciones de inervacion central, como lo demuestra el que si & un
cobajo anafilaxiado por suero de caballo se le anestesia por el éter, al hacerle
la 2.2 inyeccién, o sea cuando debia presentarse el schock anafiléetico, 10 5
manifiestan los trastornos anafilacticos ¥ el cobayo supervive, porque los cen-
tros nerviosos anestesiados no son estimulados por el suero-veneno. De otro
lado, el .:i:,‘;r_rma nervioso central de un cobayo muerto de anafilaxia es '.vene-
noso para un cobayo sano, mientras que ne son Venenosos los centros nerviosos
ni otros érganos de un cobayo sano.

No podemos resistir al deseo de esbozar las teorias mas verosimiles qué
pueden explicar el mecanismo de la anafilaxia. e

Segtin todo lo que antecede, es indudable que en el suero de un anma
sensibilizado o anafilaxiado existe una substancia (o propiedad) nueva, pr*
ducida con motivo de la primera inyeceitn, substancia inofensiva, pEI:O mer-
ced a la cual, la segunda inyeccion (que quiza seria también inofensiva por
si) produce los trastornos venenosos y la muerte. .

Esta substancia nueva del suero de animal anafilaxiado se llama: an..af"'
lactina (Gay y Southard), tozogenina (Richet), sensibilisina (Besredka) ¥
ha sido asemejada a los anticuerpos (como las precipitinas, lisinas, etc.)‘-

Richet opina y dice, sencillamente, que la substancia de la P}'imera my&z
cién (foxina) produce la tozogenina (inofensiva) y la toxogenina S€ ‘-m;we
la substancia téxica, también inofensiva, de la segunda inyeceibn, forman

otra substancia, la apotoxina, letal para el sistema nervioso.
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Omitiendo las teorias més complicadas o deficientes de Pirkett, de Bes-
redka, de Nicolle, de Wolff-Eissner, revisemos Ia seductora teoria de Vaug-
han, légica y fécil, muy parecida a la de nuestro ilustre compatriota Dr, Novoa
Santos, que a continuacién se €Xpresa: una proteina extrafia que se inyecte
es modificada por las células del organismo inoculado que fragmenta en pro-
ductos derivados y téxicos la proteina extrafia; a la primera inyeceién las
células del organismo realizan la fracmentacién lentamente ; pero a la segunda
inyeccién las células del organismo
a la fragmentacién referida
bertad los productos téxicos,

Ya Uhlenhuth y Haéndel, en 1910, aplicaron la anafilaxia a
elacién especifica de las sangres y carnes, y

més habituadas, acomodadas v adiestradas
actian mis ripidamente y ponen pronto en li-

1
principalmente de las ecarnes
ue las albtiminas cocidas easi no dan
precipitacién, tras cuidadosas preparaciones de sueros ¥ de carnes a TeConocer,
¥ Besredka afirma que los principios albuminoides, aun calentados a 100e,
anafilaxian al cobayo-

La especificidad de la anafilazia se confirma inyectando o inoculando
cobayos distintos con preparados de carnes, leches, etc., de animales de especie
diferente, presentindose los accidentes de anafilaxia al cabo de la hipersen-
sibilizacién de cada uno de los cobayos del experimento, si se les hace opor-
tunamente la segunda inyeccién intravenosa o intracardiaca con dosis més
pequenas del prineipio albuminoide procedente del respectivo animal de es
pecie distinta, 1

cocidas, y los aludidos autores aseveran q

0 que no sucede si la segunda inyeccién no lleva materia alb:
minoide o antigeno del animal que suministré el preparado con que se hizo
la primera inyeccién al cobayo correspondiente,

La especificidad de la hipersensibilizacion o anafilazia se revela también
en el hecho de que no pueden reemplazarse entre si las albfiminas anafilacti-
tantes (leche de vaca por leche de oveja, huevo de gallina por huevo de gansa
0 de paloma, ete.)

Recordaremos, para terminar, que las pequefias dosis de materias albu-
ninoides sensibilizan més que las grandes, o que las grandes dosis de prinei-
Dios proteicos anafilaxian menos y hasta no sensibilizan completamente; que
en la 2* inyeccion se emplea menos dosis que en la 1 que las dosis chicas
gbrevian la incubacién de la anafilaxia, y que, generalmente, la 12 Inyeceion
se hace por la via hipodérmica, y la 2.» por la via venosa, o las dos por via
Yenosa,

EXPERIMENTACION
HIPERSENSIBILIDAD (ANAFILAXIA)

Como animales-reactivos hemos utilizado el cobayo, y para el estudio
especial del sindrome anafilactico, nos hemos valido del conejo, animal menos
sensible que el anterior, pero que dispone de méas medios de expresion sin-
tomética,

Hemos seguido estas dos técnicas:

1* Sensibilizacién de una serie de cobayos por inyeceién endovenosa o
intracardiaca de 0,10 c. c. de la suspension albuminéidea diluida en 0,90 de
Suero fisiologico, y pasado un plazo de incubacién de ocho, diez y quince dias
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(cifra arbitraria), eran reinyectados, por las mismas vias. con 1 ¢ c de
dilucienes al 1 por 20 de la pension albumindidea, presentindose el sin.

drome anafildctico caracteristico 1

solamente en aq
albimina reinyectada era homdéloga de la albtim
sihilizados.

los cobayos en que la
ina con que todos fueron sen-

Estos ensayos fueron repetidos reinyectando cantidades diferentes de
albiiminas, asi para sensibilizar como para provocar el

fendmeno, dindonos

siempre execelentes resultados. aun en alenunas ocasiones en aue las albfiminas
estaban algo alteradas.

f_}u

Varia esta técnica de la primera. en que la sensibilizacién de cada
serie de cobayos era ocasionada con inyecciones de mezclas de albéminas bien
onocidas (simulando el caso practico de tener que investigar la presencia de
una albimina determinada en una mezcla de varias), reinyvectando después
del periodo de incubacién menecionado, a cada cobayo de la serie, un sola
albtimina de las usadas en la pri

era inyeccion, muriendo todos los cobayos
v salvindose todos los de otra serie dispuesta a los que no se les inyect6 estas
albliminas la primera vez.

Esta variante tiene el inconveniente en la préactica de no poder determi-

narse la cantidad de albfimina sensibilizante, ofreciendo, en cambio, la ventaja
e supone tener siempre en los Laboratorios
o anafilactico.

También hemos sensibilizado por inyeceién subeutine

K

de evitar la pérdida de tiempo,

an
L
eierto nimero de cobavos en estad

estos casos, la 2. inyeceién fué hecha pasados quince y veinte dias de la 14
v la cantidad empleada para sensibilizar fué de 1 c. c. de la

mindidea al 115 y 1 . e. euando se trataba de leche, y para provocar el schock
anafilactico se reinyectaron dosis variables.

Fijacion del complemento—Por las reacciones o funeciones defensivas
nue, segin dijimos al comienzo, despliega el organismo ante cualquier elemento
organizado o principio proteico extrafio, se establece con facilidad el meca-
nismo del femémenmo, mal lamado de desviacion del complemento u propit-
mente denominado filiacion del complemento, para la aplicacién al analisis
hiolégico de carnes y de leches de distintas especies animales.

Si en la conocida solucién fisiolégica (cloruro sédico y agua destilade al
8.50 por 1.000) que tenemos en un tubo de ensayo ¥y que hace de vehicnlo ¥
emulsiona o reduce a tenues particulas los ingredientes, se pone en las pro-
porciones debidas: 1.° un produeto orgdnico o antigeno, en extracto acuoso 0
alecohdlico, a examinar (jugo de carne, leche, ele, de vaca, por ejemplo), ¥
9.° un suero o anticuerpo o amboceptor especifico, inactivo o calentado a 5350
que se haya obtenido por inyeceién a un animal con dicho producto organico
1{(501’.’.’!0 elemento de reaccién o especificos) y se anaden: 1.°, suero normal,
activado sin calentar (complemento o alezina), como el suero sanguineo de
cobayo; 2.°, un suero calentado o inactivo, o anticuerpo osensibilizatriz 0 ﬂ-?ﬂ"
boceptor hemolitico, de conejo tratado por glébulos rojos de carmero, ¥ 3"-
olébulos rojos de carnero (como elementos del sistema hemolitico), resulta!‘i.1
f_ﬂ](‘ si el producto organico o antizeno (jugo de carne, leche, ete., de ‘.'aea"l_*-‘"
del mismo rigen que el suero anticuerpo especifico o amboceptor eS'Pe?‘ﬁco
del animal tratado con el mismo producto (de vaca), se combina el antigeno
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eon el complemento o alexina del

suerc de cobayo por medio del amboceptor
espeeifico, ¥ entonces los gléhulos

rojos de earnero son nada mas aiue sensibi

li-

zados. por su anticnerpo o amboeceptor hemolitico del suero inactivo de conejo,

v los glébulos rojos de carnero no son lisiados o
en el vehiculo y no se enroiece e 1
0 haberse combinado, o haberse desviado el necesario complemento (contenido
antes en el suero sangnineo de cobayo) con el antigeno o producto orgénico a
examinar con el suero homélogo o amboceptor especifico
que el produeto orgénico o generador,

Por lo contrario, si

su hemoglobina no es disuelta
iquido :no hay hemolisis, por haberse fijado

del mismo origen

el producto orginico a examinar no es del mismo ori-
gen (que sea de yegua o burra. por ejemplo) este producto no encuentra su
anticuerpo o amboeeptor especifico en el suero (en este ecaso anti-vaca), ¥y
entonces, libre el complemento, se combina con los glébnlos rojos de conejo),
v los glébulos rojos de carnero son lisiados 0 su hemoglobina es disuelta en
el vehieulo y se enroiece ol liguido: hay hemolisis.

Hé aquf 12 reaccién llamada de Neisser-Sachs.

EXPERIMENTACION
FIJACION DEL COMPLEMENTO

Antigeno.—Hemos ntilizado varios de distinta naturaleza. Para albfimi-
nas de Jeches nos sirvieron leches desengrasadas, en parte, por centrifucacién,
También hicimos ensavos con el suero de la leche obtenido por coagulacidn
mediante la accién del cloruro caleico favorecida por la temperatura de 65°
durante quinee minutos,

Tratindose de albfiminas museulares bemos sometido los trozos de carnes
% las operaciones sigmientes: trituracién de la muestra en mortero de eristal
favoreciendo la trituracién, con arena esterilizada, afiadiendo doble volumen
de snero fisioléeico (0,85 por 100) por unidad de peso de la muestra; perma-
nencia en nevera durante 12 horas: prensado y filtrado del liquido resultante
nor papel. En algunos casos dieron mal resuliade estos anticenos, sobre todo
1os preparados eon trozos museulares freseos por llevar cantidades apresciahles
de complemento - por esto modificamos la téenica v desde entonees, v en todos
los casos, calentemos los antigenos durante 30 minutos a 56° con el fin de
destruir el comnlemento (imactivacién), teniendo la precancidn de utilizar un
srero fisiolégico al 1 por 1.000-

También hemos recurrido a extractos aleohélicos,

La cifra optima que obtuvimos oscilé entre 0,20 y 0,025, traténdose de
tarnes y leches de una sola especie.

Anticuerpo reaccional o especifico.—Nos han servido los sueros precipi-
tantes,

Complemento o alexina—Los que han trabajado en estos asuntos, reco-
"-"7{“!dan.sangrar al cobayo, seccionéndole una eardtida. Nosotros hacemos la
faneria de ls; yugular, con lo que conseguimos el consiguiente ahorm‘ de ani-
meles. La sangre desfibrinada, por agitacién, con una varilla de cristal, la
tentrifugamos, y el suero de esta sangre es el que empleamos como portador
221 complemento.

En esta aplicacién especial de la reaccién de Bordet-Gengout, su validez
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depende de una exacta y conocida titulacién del complemento contenido en
el suero de cobayo. Con el fin de fijar entre ciertos limites este valor, realiza-
mos diferentes reacciones, utilizando como prueba el complemento sécado en

iores y conservado en heladera y también el desecado en papeles de
filtro (como recomienda Noguchi, en su modificacién al método Wasser-
mann).

En todas las pruebas

1eimos obtenido igual resultado.

Estos complementos, no tienen fijeza alguna cuantitativamente estudia-
dos. En vista de los resultados precedentemente obenidos, proyectamos fijar
un tipn especial de preparacién, sacando la conclusién siguiente: para impe-
dir la inestabilidad del potencial del suero fresco de cobayo, aconsejamos que
una vez obtenido el suero del cobayo la més ripidamente que sea posible, se
dejard unas doce horas en heladera antes de utilizrlo, consiguiendo asi el mé-

vimo de fijeza. En nuestros experimentos quedé fijada esta cantidad
0‘05 e. c.

Como vehiculo de reaccién aconsejamos el suero fisiologico al 0°85 por
100, tratdndose de hematies de carnerc y humanos, y al 0°90 por 100, tra-
tdndose de los de buey y ecaballo, segin resultade obtenido en unas pruebas
anteriores, acerca de la resistencia globular.

SISTEMA REVELADOR. — Los hematies o glébulos rojos utilizados fueron
los de carnero, sangrandole en la yugular, desfibrinando la sangre y lavén-
dolos repetidamente con suero fisiolégico y centrifugacion.

En los ensayos en que nos propusimos investigar carne de cordero sus-
tutimos los glébulos rojos de carnero por los de buey, y la cantidad utili
zada fué de 0°05 e c.

Hems de advertir que cuando tratemos de la reaccién final, al referir-
nos a 0°05 ¢. ¢. de hematies, ce entenderd que la cantidad mencionada se toma
de la masa de glébulos que queda en el fondo de los tubos de centrifuga-
¢ién una vez lavados y comprimidos por centrifugacién a 3.000 vueltas por
minuto durante euatro minutos.

Bl amboceptor hemolitico empleado fué el correspondiente homdlogo ob-
tenido por cuatro inyecciones endovenosas de globulos rojos de carmero, pues
tas ecads cuatro dias al conejo, inyectando cada vez 2-3-4-4 c. ¢, respectiva-
mente, de masa globular centrifugada. :

TITULACION DE ELEMENToS. — La titulacién del complemento es condi-
cién precisa para esta reaceién v fué hecha con arreglo a la siguiente pauta:

1 |
| Amboceptor |

{ . ~ | ep -t 9. -
2 Suero de cobayo | haemolitieo [Glébulos = é& Erg
Ldboa conservado en | previamente lavados| 2.2 E ©
nevera 1 titulado ~o®md®
| g§8°_ 3 .
— e % °a 850
g s~ gPg
Enipe. it
0.20] 0.10 0.0f oER g o &
e C_‘J___‘ T 5 2o
2 0.17| » =5 90
o "1l s a™ o
3 !"l_1n| » » Sgs g =g
4 0.10] » LR T
2 -k
r e rdl 3 (L gy e ey
el ‘_,(i:: ) =552 45
6 0.05| > > OB EP LS
(] | ::_‘r'['i-i‘- » » ;'E_s =
: | % : R | k
8 |[Testigo posit. 0.03] » _ » @
i} OI » >
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Resunrapos oBTENIDOS. — En todas las pruebas nos dié6 el mismo titulo:
0,05 c. c., cifra que quedé determinada como cantidad minima utilizable
para disolver 0,05 c. c. de glébulos en presencia del amboceptor hemolitico
titulado a la dosis de 0,10 ¢. ¢.

AMBOCEPTOR. — La pauta que hemos adoptado como definitiva es la que
se comprende en el siguiente cuadro:

Tubos | Complem. Amboceptor Hematies
1 | 0.05 [0.20 de una dilucién all por 20 0.05
2 | € 0.15 » » » »
3 » 0.10 » > » »
i > 0‘0:) » » » >
Br 5| » 0.04 » » » »
0= » !0‘08 > b > »
TECNICA DE LA REACCION FINAL- — Pauta general.

En el cuadro que sigue a estas lineas se notara la falta del elemento
suero fisiolgico. Esto es debido a que evitamos echar el suero fisiolégico al
verter en cada tubo cada elemento de la reaccién, poniendo, en cambio, pre-
viamente en cada tubo 5 c. e. de suero fisiolégico correspondientes a los cin-
o elementos que entran en la reaccién y quitando inmdiatamente a cada
tubo la suma de los elementos que afiadamos.

1 |
Tubos | Antigeno | Suero especifico Complemento g 'Am“;:;itl?:im; Hematies
1 040 | 0.15 0.05 = | 0.10 0.05
2 0.30 | 0.16 > £= I ® *
3 0.20 | 0.15 , i | » :
4 0<]O | 0]_5 ) - | » »
5 0.05 , 0.15 > < g | > )
6 0.025 0.15 » & 8 | > 5
7 0 | 0.15 0 g = | > »
8 0.20 | 0 0.05 . > >
9 0.10 {: 0 > e i » »
10 0.05 ' 0 » z ‘ » >
11 | - 0.10+ ‘ 0.15 > : » >
i « .

12 0.104+ | 0 > 2 i >
18 | 0.0+ | 0.15 » - st A :
14 0.064 | 0 » ~ 9 »
5 | P o | » s
15 0.10— | 0.16 » z

16 0:40:="7 0 » g f 2
I 0 | 0 » | > »
18 0] 0 0.025 | ; $ ;

OBSERVACISN DE LA REACCION E INTERPRETACION DE LOS RESULTADOS. —
A los 30 minutos de haber unido el sistema hemolitico con el reaccional, se
hard la observacién de la reaccién final.

Significacién de las diferentes combinaciones de los dos sistemas:

Tubos nimeros 1, 2, 3, 4, 5 y 6. — Estos son los sistemas de reaccién.
Los resultados depenedenrén de la albiimina a investigar. Si se buscara una
alblimina determinada, por ejemplo, albimina de oveja (carne o leche), y
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hubiéramos puesto suero precipitante antialbiim

ina de oveja, v, en efecto,
la muestra llevara albiimina de oveja; esta albimina (antigeno)

complemento, y, por tanto, al sobreafiadir el sistema hemolitico i
no quedaria complemento libre que actuara sobre el amboceptor
los hematies, no dando, por con

fijaria el
neompleto,
hemolitico y
seuencia, hemolisis,

Tubo mitmero 7. — No daré hemolisis, indicando que el snero precipi-

tante empleado como anticuerpo especifico, estd bien inactivado.
Tubo mimero 8. — Darid hemolisis total; si n ola diera, seria sefial de
que el antigeno fijaba espontineamente el complemento (; antice

nos acuosos?),
quedando, pues, inutilizado este procedimiento.
Tubos mimeros 9 y 10. — Daran la misma reaceidn gue el nimero 8,

variando tnicamente la intensidad, mareando la sensibilidad de la reaceifn
efectuada.

Tubo mumero 11, — (ler. testigo positivo). — No dari hemolisis.

Tubo mimero 12. — (2.° testigo positivo). — Dard hemolisis total, com-
probando la tipica reaceién del tubo anterior.

Tubo mimero 13. — (3er. testigo positivo). — Podréd dar hemolisis por
falta de cantidad suficiente del antigeno conocido.

Tubo mimero 14 — (4.° testigo positivo). — Dara hemolisis total, mos-
trando el buen funcionamiento del tubo anterior.

Tubo nimero 15. — (ler. testigo negative). — Dard hemolisis total; si

no la diera, podria demostrar la falta de especificidad en la reaccién. Con
el fin de descartar gue el mal funcionamiento del testigzo negativo anterior
dependiera de una fijacién espontinea por parte del antigeno, es necesario
afiadir a la serie el fubo nimero 16, que dari siempre hemolisis total.

Tubos nimeros 17 y 18. — Darin hemolisis, comprobando el buen fun-
cionamiento del sistema hemolitico o revelador utilizado, variando solamente
en que el tubo niimero 18 presentard una hemolisis incompleta.

Con esta técnica aplicada a diversas investigaciones, hemos obtenido
reacciones especificas en carnes frescas y leches de reciente ordefie; pero he-
mos desechado en absoluto este procedimiento para la diferenciacién de car-
nes y de leches conservadas por el calor y por antisépticos, asi como para las
carnes v leches tenidas a la temperatura ambiente durante mis de 36 horas,
porque este procedimiento revela uma fijacién espontinea del complemento
(indicios de alteracién de las albtiminas).

Para finalizar, anunciamos que tenemos en experimentacién un nuevo
procedimiento biolégico de diferenciacién especifica de la carne de caballo,
que se fundamenta en la investigacién del deido ldclico procedente de 1a
g}htcosa formada por la hidrolizacién del glucégeno, mediante la accion de
wna bacteria, revelindose esta transformacién con reactivos adecuados.

El fenémeno puede realizarse y formularse asi:

CeH10® H:*0 GrEe 2C3H®0?

Glucdégeno -+ Agua — Glucosa = Acido

Accion bacteriana
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CONCLUSIONES

Por todo lo manifestado, podemos sacar las deducciones o conclusiones
siguientes :

1*  La precipitacién es un buen procedimiento biolégico para la dife-
renciacién especifica de albtiminas animales, princi
9a

almente de carnes

La anafilaria es procedimiento biolégico méas factible que la preeci-
pitacién para la difercnciacién especifica de albéiminas animales, aun en exi-
gna cantidad, principalmente de leches.

3% La fijacién del complemento es procedimiento biolégico utilizable

para la diferenciacién especifica de albfiminas animales. principalmente de
carnes frescas y desecadas por conservacién; pero no es utilizable en la di-
ferenciacién especifica de las albiiminas animales conservadas por el calor
¥ por antisépticos o en incipiente estado de alteracién; y

4* Para certidumbre en la diferenciacién especifica de las albfiminas
de carnes y de leches, se deberd recurfir, si fuera posible, a los tres conocidos
procedimientos biolégicos.

CONSANGUINIDAD

Por Don Eusesio MoLINA SERRANO
Subinspector Veterinario de primera en sitnscidon de retirado

Aunque es un hecho consumado la bondad y utilidad de la reprodue-
cibn omainogamica, digan lo que guieran en contrario los petrificados parti-
darios de las ideas del sabio Veterinario Herr. Settegast, zoo’r,eemst.a. aleméin
que durante muchos afios monopolizé v dirigié la ensefianza de la zootecnia
¥ la cria practica de los ganados, prohibiendo en absoluto los acoplamientos
consanguineos; aungue varias veces nos hemos ocupado de esta interesante
Y transcendental cuestién, y aunque todavia hay autores de nota, pocos por
fortuna, que alguien ha llamado especialmente anticonsangmineos, insistimos
hoy, con otro toguecito, sobre asunto tan debatido, por si tuviéramos la suerte
de que este articulo fuese lefdo por los ganaderos, ya que los Ingenieros pe-
cuarios, los apodados Veterinarios no necesitan de nuestras pobres ensefianzas,

Sabido es que la consanguninidad o herencia ¢ breve plazo de Baudement,
que la reproduccién dans et dans de Gayot, que la breeding in and in de k‘)s;
ingleses, que la blutsverwandischaft o familienzuchi de los alemanes, no es la
unién de dos animales de la misma familia en linea recta, como dijo Dom-
pierre; es la reproduccién entre préximos parientes, ya sea directa (imbree-
ding) o entre padres e hijos, ya sea colateral (line breeding) entre hermanos
¥ demas colaterales o parientes proximos. ;

No entraremos en el dominio de la antropologia, ni de la eugenesia, es-
pecie de zootecnia del hombre que tantos puntos de semejanza tiene con la
zootecnia de los animales, como la Medicina humana con la Medicina z00l6-

v (1) Publicado en la Revista Veterinaria de EP]NﬁR y reproducido en la Revista de Veterinaria Mili-
nﬂr !Tulado} Afio V, Tomo 4, Num, 44, pag. 316, Mayo de 1919.
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gica o pecuaria. Ni siquiera diremos, como afirma Reul, ‘““que el hombre en
definitiva no es més que una bestia més o menos mejorada, pero sometida
a las mismas leyes naturales que los habitantes de nuestras caballerizas ¢
nuestras perreras... Que el hombre es una bestia inteligente y
esto... Mementote hominem esse: mnosotros si diremos que el hombre y la
bestia son completamente iguales ante la enfermdad ¥y ante la muerte.
Dejando también a un lado cuanto se ha

dad en la especie humana,

nada més que

dicho contra la consanguini-
puesto que la zootecnia no tiene que respetar
creencias religiosas o acatar leyes que prohiben las reuniones entre Proximos
parientes (que después de todo viene la dispensa papal o diocesana), ni que
guardar escriipulos carnales que repugnan y rechazan la moral y

la concien-
cia, s6lo queremos dejar consignada la opinién

del doctor Topinard, que en
su Antropologia dice que en una misma familia los més préximos parientes
deben ser los més fecundos, aunque parece que en este caso serfa preciso dis-
tinguir la cantidad de la ecalidad del producto, que en la cria de animales
se eligen los més afines y se obbtienen muy pronto buenos resultados, pero
que la fecundidad disminuye, deduciendo de este hecho, que la fecundidad
extremada y la superioridad de las razas serian dos términos contradictorios.
Por otra parte, no estard demas que anotemos que todos los dafios y
males achacados a la consanguinidad en la especie humana los combatié vie-
toriosamente el doctor Voisin, que fué al burgo de Batz (peninsula de Croi-
sia) a estudiar una pobalcién aislada, cuyos habitantes, todos de una misma
familia, se casan entre sf, y en 174 hijos de 46 matrimonios omainogémicos,
adelf6gamos o consanguineos, no encontré ni un solo caso que acusara los
dafios y males que se atribuyen a las uniones consanguineas. Otro hecho,
ain més notable, es el relatado por M. Marchall, que en 196 individuos que
€l examing, s6lo encontrs dos defectuosos, en las islas Nilgherris, en donde
sus habitantes hombres, los fodas, son enddgamos y se casan entre si con las
pgrien_tes més préximas, y sus mujeres, que son poliandras, se casan a la vez
con cuatro o cinco hermanos, y sin embargo la raza se conserva, desde hace
muchisimos siglos, como una de las mis hermosas que existen en la India.

Nos ocuparemos, pues, solamente de la consanguinidad en los animales
domésticos, método de reproduccién por el cual, debido unas veces a la e
sualidad y siempre a la seleccién inteligente del zootecnista, se ha t?a\'(?rﬂelflﬂ
la aparicién de una forma o de un cardcter accidental, hasta con\'-'erm'lo en
origen de una nueva raza particular. A ello se deben los bévidos sin m_lernﬂ?-
del Paraguay, los 6vidos de piernas de perro pachén de Massachusettts, ;;:5
perros sin cola y las nuevas razas Durham y New Licester creadas por Bak-
well y los hermanos Colingg. ’

Groguier no sélo no fué partidario de la ennsanguinidad,} smo’ (!113 ase-
gﬁré que las razas creadas por Bakwell y Colingg desaparecerian ra.pldame(ril;
te, ocasionando la pérdida de una antigua yeguada y de ot.rssl crmnza‘sﬂr-;
animales, hecho que después se demostré ser inexacto. pe la 1ms.m.a Ul?;iiu;-
participan, entre otros, Sinclair, John, Hondeville, Prl.nceps, Giron, ! ies
son, Sabright y Mami, los cuales aseguran que ‘‘las uniones entre pal‘l.en s
proximos se desgracian, y que si se persiste en ellas se .api:‘ga la especie,
raza, la salud, la fecundidad y hasta la duracién de la vida’’.
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Echegaray y Lerrouz, a pesar de su gran
estas ideas al aconsejar que no se deben
ni los hermanos entre sf, porque las
uniformes y bien constituidos que sea
cen a la degeneracién.

talento, se dejaron llevar por
‘mezelar los padres con los hijos,
uniones del macho con la hembra, por
n, con frecuencia son estériles y condu-

Burdach fué uno de los primeros que defendieron que las uniones con-
sanguineas producen buenos resultados.

Mazimiliano Desarre (1842) asegura que por la consanguinidad, apoyada
sobre la seleccién, se han realizado verdaderos prodigios, y que es ésta una
cuestion resuclta vietoriosamente en Arabia a través de miles de afios, puesio
que los kochlanis no son acoplados sino entre ellos mismos.

Magne aseguré, en 1857, que este método de reproduecién aumenta la
potencia hereditaria, facilitando asi la transmisién de las buenas formas, de
los defectos y de las enfermedades de familia; pero que puede ser muy 1til
cuando se emprende la mejora de una raza para erear y fijar en los animales
la constancia de producir las mismas formas y establecer asi nuevas razas.
Que transmitir y fijar una cualidad importante o un cardcter nuevo, es el
resultado que se puede y debe obtener por la consanguinidad.
~ Gayot senté rotundamente, en 1858, que la consanguinidad es ley de
herencia que obra como potencias acumuladas, al modo que obran dos fuer-
zas paralelas aplicadas en un mismo sentido, y que es una ley de herencia
base de toda mejora, porque en todo acoplamiento consanguineo, la herencia
se manifiesta en proporcion inversz del grado de ascendencia.

Vallon decia que si bien la consanguinidad bien empleada puede dar bue-
nos resultados, su empleo intempestivo o abusivo puede también acarrear
consecuencias funestas.

Sanson, ardiente partidario de la reproduccién omainogimica, asegura
que ‘‘la consanguinidad eleva la lierencia a su méis alto grado de poder, ha-
ciéndola infalible’’, acumulando una numerosa serie de datos y argumentos
para justificar su tondad, y apelando al Stud Book y al Herd Book, en donde

figuran célebres caballos y toros vietoriosos en los hipédromos y vietoriosos
en su oficio de reproductores, signos ciertos de una constitucion vigorosa y
de un extraordinario poder reproductor, que eran procedentes de las uniones
consanguineas. . :

Cuasas dice que para mejorar una raza por si misma, es preciso eleglr,
entre los individuos que la compongan, los mejores machos y hembras, unien-
do los individuos de parentesco més préximo que carezcan de defectos, pues
““por no haber seguido y adoptado este principio fundamental de las copu-
lacionies consanguineas, se han observado algunos hechos que parece la re-
pudian’’. :

Velasco cree que la consanguinidad es un poderoso medio de conservar
las razas y crearlas nuevas, porque robustece, engrandece y asegura la trans-
misién de las bellezas o de los defectos. .

Cubillo afirma que ‘‘la consanguinidad no tiene %neonvemen"ce en las
primeras generaciones, pero serd muy conveniente de tiempo en tiempo re-
novar o refrescar Ja sangre si nota alguna dcgeneram({n.

Cornevin, ecléctico o nadando entre dos aguas, dice que de sus observa-
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clones es imposible sacar una conclusién general, porqu
produce efectos variabl

e la consanguinidag

es en las especies en que se emplea; pero a renglén
seguido afirma que tales especies parecen insensibles o por lo menos no acn-
san resultados desfavorables cuando son sometidas a ella durante algfn
tiempo.

Keul asegura que ‘‘la consanguinidad, en el hombre,

¥ en los animales,
no determina los malos efectos de que se le acusa.

Baron, el genial zootecnista de Alfort, opina que la consanguinidad es
ung seleceién llevada a sus tltimos limites, y cree que llega un momento
en que los reproductores consanguineos llegan a parecerse muy perfectamen-
te, y de este hecho resulta que ‘“la polaridad sexual disminuye para dejar
plaza a una especie de neutralizacién sexual, acarreando la esterilidad”’,
O en ofros términos: que la consanguinidad proxima y repetida suprime la
diferenciacién de los elementos sexuales y conduce, a causa de ésto, a una
disminucién de la fecundidad; refiriendo esta disminucién a una ley gene-
ral que formula Baron asi: ‘“Mis aci como més alla de cierto grado de di-
ferenciacion de los elementos reproductores, la fecundidad disminuye y ca-
ming rapidamente hacia cero’’.

Castro Valero dice que ‘la consanguinidad reduce al minimum la di-
ferencia del poder hereditario individual de los progenitores en funeion,
elevando al maximum la herencia directa e indirecta’’,

Aureggio, con una de cal y otra de arena, sale desahogadamente del paso
en la forma siguiente: ‘‘Entre las cosas de los apareamientos estd la cuestién
de la consanguiniad, que no es facil resolver afirmativamente. Sin embargo,
los arabes de la gran tribu de los Flittas, que poseen una raza pura, usan
frecuentemente de la consanguinidad, hasta el punto que tal semental se re-
produce con sus descendientes durante muchas generaciones... Ello no im-
pide obtener la constancia en la pureza, la regularidad en las lineas vy la
persistencia del fondo inagotable... Se ha abandonado con razén el prin-
eipio, convertido otras veces en ley, del mejoramiento de una raza por ella
misma; con este sistema de consanguinidad se ha llegado al bastardeamiento
més complelo de nuestras razas™'. (jjj...!!!)

Lehendorff (conde Georg de) que sustituyé al célebre Settegast en la
direccién de la cria de ganados de Prusia, después de muchos afios de ob-
servaciones y estudios, llegé a la conclusién de que una moderada consangui-
nidad serid la causa positiva de la mejora de las razas. Por el estudio de los
pedigrées y de la progenie de los caballos de pura sangre, adquirié esta con-
viceién, que realiz6 en la préctica y propagé en la prensa, ejerciendo du-
rante una generacion, una grande y provechosa influencia en la cria de ga-
nado de Alemania.

Moyano sienta que la consanguinidad sirve de medio poderoso para cou-
tribuir a que resulien favorecidos o perjudicados los fenomenos de la heren-
cia, porque los hijos heredan tanto lo bueno como lo malo. g

Diffloth afirma que en la explotacién intensiva de los animales, el me
todo de reproduccién consanguinea aplicado en numerosas poblaciones ank-
males no ha producido ningin defecto desastroso. o
(fobert cree que la consanguinidad es un poderoso medio para fijar ¥
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perpetuar en la familia, segun las ley

se han deseado y encontrado.
Dechambre asegur

favorables o nefastos;

es de la herencia, ciertos caracteres que

a que la consanguinidad no tiene efectos particulares,
adiciona tendencias similares, que son buenas o malas,
ajas no dependen méis que del
estado de los reproductores puestos en presencia; que constituye la via més
segura para la fermacién y perfeccionamiento de las razas animales, pero
que cuando se prolonga conduce a la disminucién de la fecundidad.

de suerte que sus inconvenientes o sus vent

Chapeaurouge publicé en 1905 un magnifico libro sobre la consanguini-
dad, en el que se vale del estudio analitico de los pedigrées de los pura san-
gre ingleses y de los trotadores de la Prusia oriental, para afianzarse en la
ereencia de los buenos resultados de este método de reproducecién, llegar a la
formacién de una verdadera escuela de cria consanguinea y a la fundacion
de la Asociacién Genética Alemana (Deutsche Gesellschaft fiir Ziichingskun-
den), que tiene una organizacin maravillosa, que consta de unos 6.000 socios
¥ que trabaja sin descansc en pro Je ura crianza cientifica. Herr. Chapeau-
rouge es un discipulo del australiano Bruce Low; pero no ha sido un buen
genesista y ha quedado fuera del movimiento mendeliano, posterior a su
acertada actuacién zootéenica.

Vrief afirma que la parte valiosa de cualquier erianza es debida a un
pequeilo nimero de animales, por lo general padres, a los que llama prepo-
tentes, que han sido empleados casi siempre en la consanguinidad directa y
colateral. Que el secreto de los grandes éxitos alcanzados en la cria de ga-
nados, consiste silo en que las lineas de sangre han sido elegidas entre con-
sanguineos y se han conservado por medio de la consanguinidad, que siempre
conduce al éxito si los animales son buenos. A este propésito dice: ‘‘Témese
como ejemplo la famosa cria de caballos Kladrub, en Bohemia, una de _Ia;;
pocas en el mundo que tiene alglin derecho a llamarse a si misma pura. i?‘.us
origenes fueron una cria de cABALLOS DE EsPANA que se mantuvo estrecna?
mente apareada o conservada pura por muchos cientos de anos, cuando fué
llevada a Ausiria en el siglo XVI para uso de la corte. Nunea o casi nunca
se ha introducido nueva sangre en esta cria, y por consiguiente la consan-
guinidad ha sido muy intensa durante muchos siglos. En afios recientes mno
se han hecho uniones estrechas que entre primos; asi es que los caballos Ala-
drub representan, con toda probabilidad, en su historia, mas eonsaugtfiniciad
que cualquier otra raza. No han degenerado nada; lo finico extrafio observa-
do es que se haece dificil ver cuando las yeguas entran en celo; pero no ha
habido disminucién en la fecundidad, ni ningin aumento en el nimero de
animales débiles o defectuosos. Son muy poco precoces, pues escasas veces
llegan a su completo desarrollo antes de los seis anos; pero, por otro }aﬂo,
permanecen vigorosos hasta una edad muy avanzada. Este largo y contmga-
do ejemplo de consanguinidad demuestra que si el ganado es buenc al prin-
cipio, la consanguinidad fijard el tipo. ;

La raza percherona ofrece un convincente ejempl? dn% consang’uiniaad ¥
Prepotencia. El caballo percherén, asegura el Veterinario frances Alflreclo
Gallier, no existia como tal raza en el siglo XVIII, pero que 311'j Rorro:u.,

Conde de Perche, que guerreé en Castilla, a su retorno de la primera cru-
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zada IMPORT6 DE ESPANA cierto nimero de sementales orientales v los eruzg
cou yeguas del pais, eréandose asi la raza percherona; que después se ha per-

petuado y consolidado por una moderada ¥y Juiciosa consanguinidad ecombi.
nadas con una severa seleceidn.

Otro ejemplo nctable lo ofrece, en el sentido de la prepotencia, el semen-
tal juntland dldrup Munkedal, nacido en 1792, que es el padre de todos los
buenos padres de raza juntlandesa.

iPero a qué recurrir a casa ajena, si en la propia tenemos un ejemplo
patente? Las famosas y bellisimas castas de caballos de Jerez, de los herma-
nos Zamora, profesores Veterinarios, y de la Cartuja, fueron ecreadas por
consanguinidad. Los caballos cartujanos y zamoranos se hicieron célebres
por ser de mérito sobresaliente, extraordinario, y su justa fama traspas6 las
fronteras. A Inglaterra se llevaron varios sementales que con yeguas ingle-
sas engendraron hijos célebres como corredores en aquella época (siglo XVIII),
Austria y Prusia compraron también sementales cartujanos y zamoranos que
les sirvieron de modelo para mejorar sus razas y crear las buenas que hoy
poseen. Léstima que se extinguieran o deshicieran tan excelentes ganaderias,
y lamentable es que no se aprovechasen por todos los ganaderos andaluces las
ensenianzas de los Veterinarios Zamora y de los padres o frailes cartujanos,
ni se ccnservaran aquellos tipos en toda su pureza; pues excepeién hecha de
los Sres- Marqués de Casa Domeeq, Miura, Domecq (D. Pedro), hijos de Me-
rells, Osborne hermanos y algunos otros que no recordamos, que conservan
la sangre cartujana, los demés no se acuerdan ya de que existié esta casta.

En los bévidos, entre otros muchos, se puede citar la casta cuernos cor-
tos Durham, y las de Bretafia y de Auvergnia. Otro tanto ocurre en los
ovidos, suides y cénidos, lo mismo que en las gallinas y palomas. Yo mismo
he ereado una buena raza de gallinas y palomas por la'ceonsanguninidad entre
padres e hijos y entre hermanos, que aventajan a sus primitivos ascendientes

La consanguinidad no crea absolutamente nada; no hace otra cosa, por
ley de herencia, que reproducir los caracteres de los individuos que se aco-
plan; ya que las potencias heredifarias convergen a un mismo objeto y favo-
recen la fijacion de estos caracteres; resultando casi siempre de las repro-
ducciones consanguineas, productos semejantes a ellos. Hoy estd demostrado
hasta la evidencia que los hijos de las uniones omainogdmicas heredan de sus
padres lo mismo lo bueno que lo malo en temperamentos, idiosinerasias, /pre-
disposiciones morbosas, conformaciones, aptitudes, vicios, defectos, etc.; 8-
racteres, cualidades, bondades de los padres, que no sélo se transmiten a los
hijos con una constancia y una fijeza eada vez més intensa y perdurable,
sino que, incontestablemente, los reune, los refuerza y pudiera decirse que
los agranda de generacién en generacién, asegurando de modo infalible su
transmisién. Y es porque la consanguinidad afianza la seleceién, al asegurar
la herencia. En cambio el mestizaje debe rechazarse, como ley zootécnica, por
ser el peor método de reproduccién, ya que expone a los poliatavismos por
los conflictos hereditarios que motiva, y porque suele dar por resultado 1a
variacién desordenada y el retorno, después de esta confusién, a uno de los
tijos empleados en la funcién cenomenésica. .
La consanguinidad no crea nada, pero ahoga los caracteres recesives ¥
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exalta los dominantes, aumentando la prepotencia, puesto que ésta es sinw-
plemente condicién de pureza de raza o de sangre, de un gran nfimero de
caracteres preponderantes. Si la prepotencia depende de haber recibido el
mismo cardcter dominante de las dos lineas de parentesco, es consiguiente
que la via mis segura para producir animales prepotentes, es la via consan-
guinea, pues nos da la certeza de que adquieran, por lo menos, algo de los
caracteres ignales de los dos progenitores. Asi es en efecto, y lo mismo que
dos buenas razas cruzadas dan un producto 1

nejor, y dos malas uno peor, de
igual modo dos buenos tipos de la misma f

amilia unidos nier se dan un pro-
ducto mejor, v dos malos tipos nuno peor, puesto que la ley de transmisién se
gjerce lgica y fatalmente. Pero una raza o un ti po bueno unidos a una raza
u otro tipo malos, no dan un producto medio, sino un produecto bueno o malo,
segin que la prepotencia resida en uno u otro de los progenitores. En varias
naciones (Alemania, Austria, Holanda, Escandinavia) mejoran sus ganade-
rias escogiendo entre las buenas lineas de sangre los reproductores y pm;i—
cando’ la consanguinidad. Esto mismo debe hacerse en Espana para mejorar
las razas de todas clases; empezar por estudiar mejor, si es que aif'una Vez
s han estudiado, los pedigrées; aprovechar las lineas de sangre que produz-
can el mayor nimero de buenos performers Yy perpetnarlos, multiplicando e
intensificando esas corrientes de sangre por una moderada consanguinidad,
0 i fuere preciso, por el més riguroso apareamiento consanguineo directo
Y si csto se combina con una intensiva scleceisn de los mejores tipos, el éxito
8 begUro.

La consangninidad es la herencia més completa de familia, que se ma-
nifiesta independientemente de clla, bien sea por las transmisiones directas
que prevalecen contra el poder her dualm individual o del conjunto de otra
familia menos antigua, menos calificada o sin antecedentes, ora sea como uno
de los modos de manifestacién atavica. La consanguinidad ha side en todos
los tiempos erigida en sistema de reproduccién y es frecuentemente la fuica
via expedita para obtener un resultado eutrevisto; para afianzar, con la ma-
yor sguridad, los caracteres fugaces, las formas nuevas y las cnalidades ae-
cidentales de cualquier clase. Uniendo con constancia los animales que reu-
nan ciertos earacteres exteriores o interiores y que posean en grado eminente
tal o cual aptitud, se provoca, asegura y confirma la transmisién de los unos
¥ de los otros por via de herencia; como se provocan, aseguran y confirm
10% defectos, imperfecciones y vicios si se acoplan reproductores que los tu-
vieren. Ya Huart. hijo, en su libro Des haras domestiques frangaises publi-
cado en 1829, preconizé la consanguinidad hasta en las operaciones de los
eruzamientos. Y por la misma época en su obra Systéme rationnal des haras
Uf':ﬂém‘al, se expresaba Mr. Cachelen en el lenguaje siguiente:

1

“Si entre los productos de la alianza consimilar se buscan los que se
distinguen mas por los mismos atributes y se les une a su vez, la prosimi-
litud hereditaria adquicre un nuevo grado de fijeza; y las generaciones si-
guientes, dirigidas siempre en el mismo sentido, la afirman més ¥ mas. .Ia.
asi que por la fuerza de las alianzas sucesivas cuidadosamente easadas, se ile
ba a obtener, en fin, una raza especial y de un tipo zada vez mas uniforme y
Constante’’, Asi es; pero lo mismo que ocurre con las buenas cualidades ¥
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las excelentes aptitudes, acontece con los defectos de conformacion, de earhe-
ter y de sanidad.

Es cierto que la consanguinidad muy prolongada, que las alianzas muy
multiplicadas entre parientes muy proximos, se tornan a la larga en eaus:'l
de alteracién de la salud y del vigor de los individuos, ¥ por consiguiente,
es causa quizd de destruccién de la raza. El defecto de la consanguinidad mal
empleada o abusiva, segin frase de Gayot, ‘‘es como el veneno de Brabantio,
que cuando ataca a una familia, o una raza, corroe a los individuos hasta la
médula de los huesos. Teniendo esto en cuenta, no se puede fijar el nimero
de generaciones adelfogimicas necesarias para no sobrepasar el limite de sus
bondades, para obtener el resultado que se desea, para afianzar las condicio-
nes o aptitudes que se buscan. Sélo la practica y la observacion juiciosa o la
direccién técnica pueden fijar dicho nimero. Se habrd llegado a este limite
cuando la familia creada, por presentar caracferes completamente idénticos
y aptitudes perfectamente determinadas, esté asegurada, sea homogénea. La
homogeneidad de una raza determina la constancia; es su cardeter fundamen-
tal y su verdadera esencia, que se revela por la ley de herencia de los semejon-
tes producen siempre (salvo raras excepeions) sus semejanies. Por eso en la
reproduceién omainogimica el punto fundamental estriba en la alianza de
las cuaiidades méas sobresalientes de la raza, con exclusién absoluta de todos
los defectos, eligiendo siempre los reproductores de punta.

No se nos oculta que el mejoramiento de una raza es obra delicada y
complicada, porque en su realizacién entran factores tan principales, tan esen-
ciales (como son las leyes de herencia en sus tres aspectos de transmisién de
caracteres propios, de mutaciones normales y anormales, y de fen6menos até-
vicos. La transmisién de los caracteres propios de raza esta asegurada, ge
neral y principalmente, por la antigiiedad genealégica, ancestral, por un buen
pedigrée que es lo que da la fijeza colectiva de la raza, y por la prepotencia
individual de los sementales, machos y hembras, puestos en funeién; ya qué
ol acumulo de estas condiciones hace que los padres resulten de aptitud .
bresaliente para transmitir sus cualidades. Pero, sin explicarnos el por qué
no siempre responden los productos con la fidelidad ancestral que se esperd
y desea, puesto que en algunos casos resultan mutaciones, normales 0 {11101"
males, que dan a los productos caracteres y aplitudes que nunca ex1st-l_el‘013
en sus ascendientes. Aptitudes y caracteres nuevos que en muchas 0casiones
son excelentes y ventajosos y han servido de punto de partida para la ered
cién de razas nuevas de mejores condiciones que sus antepasados. Acaso Se8l
debidas estas mutaciones a haberse sobrepuesto los caracteres dominantes &
los dominados o recesivos de la ley mendeliana. Igualment ese observan fe
némenos de atavismo, desfavorables unas veces, y que precisa combatir t‘?ﬂ
los dominados o recesivos de la ley mendeliana. Igualmente se observal Ie-
vorables v ventajosos otras veces por reaparecer la energia original u ofre
buena eu'alidad debilitadas. En este caso conviene aprovechar esots salios

atrds o apariciones atdvicas favorables, a fin de acentuarlos mas ¥ mas, ¥

consolidarlos por medio de la consanguinidad.
jo se va haciendo 1arge ¥

Vamos a resumir, porque este modesto traba
total ¥ &

pesado, repitiendo que la consanguinidad no representa una causa
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gura de degeneracién: al contrario, es

un poderoso medio de fijacién y de
acentuacién de los caracteres ¥ de las

ptitudes de las familias Y de las ra-
23, ¥, en ciertas condiciones, un auxiliar poderoso para crear otras nuevas y
ciertas variedades. Fl acoplamiento omainogAmico reforma la potencia here-
ditaria individual y da a cada uno de sus productos mayor poder o prepo-
lencia para asegurar la transmisién de sus caracteres individuales a sus as-
eendientes; v como tanto uno como otro de los parientes aporta su cantidad
de energia y las mismas tendencias, resultan dos fuerzas paralelas mis acen-
tnadas que cuando no hay parentesco; y obrando en el mismo sentido para
producir un resultado més cierto ¥ producir también la identidad de las for-
mas, del cardcter y de las aptitudes, con menos riesgo a los efectos del ata-
vismo. Si se quiere acentuar, reforzar los caracteres de un grupo o de una
familia; si se desea fijarlos mejor, hacer menos frecuentes los casos de re-
trogradacién; si se intenta crear una nueva raza, caracterizada por alguna
particularidad accidental de conformacién o de aptitud de alguno de los pro-
ductos, ningtin método més seguro ni mejor que el de la consanguinidad,
rorque toda anomalia compatible con la vida es hereditaria: axioma zootéc-

nico fundamento de la mayor parte de las razas artificiales creadas por el
hombre.

Es verdad que la consanguinidad llega a producir hasta monstruosida-
des; pero esto sélo ocurre cuando falta la competencia, cuando se carece de
torocimientos biolégicos, de conocimientos zootéenicos suficientes, ecuando las
operaciones de la reproduceién estin dirigidas por yegiieros, vaqueros y pas-
tores, o por meros aficionados y zootecnistas indoctos o de doublé, de la es-
cuela agraria y de la escuela ecuestre; cuando, en fin, se acoplan dos indi-
viduos de mala conformacién, de mala constitucién o de mal temperamento ;
primogenitores que lleven en su organismo el germen o la predisposicién de
enfermedades, o que presenten anomalias o monstruosidades. En estos casos
la potencia hereditaria morbosa esti aumentada gracias a la adelfogamia, y,
por cousiguiente, los productos sacarin duplicados los defectos y las enfer-
medades de los padres, y los resultados seran desastrosos.

No existe en la reproduccién omainogamica o adelfégama un elemento
que mina el vigor del organismo; lo que hay es una espada de dos filos que
8 preciso saberla manejar; una potencia para el bien y para el mal, que pro-
ducird uno u otro, segtin la eleccién que se haga de los reproductores. La
“nsanguinidad es buena y daré excelentes resultados si se unen dos parien-
tes, annque sea padre e hija, madre ¢ hijo, hermano y hermana, de buen ori-
gen, de buena sangre, prepotentes, bien conformados y completamente sanos.
Bl resultado sers tanto més seguro y los productos tanto més superiores,
‘uanto més severa, eserupulosa haya sido la seleccién de los padres. Sélo asi
8 obtendra una descendencia bien conformada, mejorada, llena de vigor y
tnergia, dotada de una salud excelente, y después de un cierto niimero de
generaciones se lograran individuos absolutamente idénticos y de una poten-
tia hereditaria tan intensa, tan preponderante, que acoplados con individuos
de otra raza, imprimirdn a su progenie su sello tipico, caracteristico. 'Llega
4 tal extremo e] poder de la consanguinidad, que se obtienen grupos de animales
tau completamente idénticos que parecen salidos de un mismo molde.
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Es, paes, indispensable la consanguinidad, y aqui en Espana méas que en-
ninguna otra nacion, par adar cohesién al tipo andaluz, oriundo, como es sa-
bido, del arabe, del africano y del germanico; a ser posible, eligiendo siempre
les individuos de tipo oriental, de perfil recto, eliminando paulatinamente,
¥ya que no sea posible hacerlo de una vez, el tipo germéanico o de perfiles con-
vexos, como se ha dispuesto para la yeguada militar por nuestros informes y
continuo machaqueo. Como desgraciadamente son pocos los tipos perfectos de
la raza espanola de silla, para llegar al logro de este objetivo de restauracion
se debe caminar en primer término por la via de la seleccion conservadors,
para llegar mas tarde a la seleccidn progresive. La condicién esencial de la
seleccion comservadora es el conocimiento exacto de los caracteres de raz,
procurando hallar el tipo medio de ella a fin de conscrvar con toda fidelidad
los tipos y reproducirlos en toda su integridad, objetive principal de este mé-
todo obligados hoy a seguir. Por consiguiente, se elegiran los individuos ma-
chos y hembras que més fielmente representen el tipo de la raza, y los que
ostenten el mayor niimero de caracteres propios y de la manera més acen-
tuada, para unirlos entre si.

Cuando se tenga ntmero suficiente de yeguas y caballos padres de ver-
dadero tipo andaluz, procede el empleo de la seleccion progresiva, con la
cual se consigue, ccmo con ninglin otro método de reproduceién, la fijacion
de las variaciones o mutaciones ventajosas de nueva adquisicién, para cuyo
objeto se han de elegir los individuos de ambos sexos més sohresalientes, do-
tados de atributos més andlogos, que se accplaridn infer se a fin de crear con
ellos nuevos grupos v perpetuarlos con las modificaciones de mas prox'eehqsa
utilidad que se hayan logrado de propio intento y fortuiatmente. Asi, y sole
asi, llegaremos a conseguir afinar la cabeza, adelgazar el cnello, elevar la erus,
desensillar el dorso, levantar la grupa, ensancher las ancas, aplomar las -pier-
nas, desucodar los corvejones y enderczar algo las cuartillas: todo euo dentro
de la ley de las proporciones y del paralelismo mecanico cnrrespondmm&‘:

Tan es cierto cuanto queda expuesto de la reproduceion em1sau;r1}11:nliﬂ-
que las ganaderias en donde se practicé con acierto esta d-}ctrin;} fisiﬂhiél'*h:ﬂr
han evidenciado que si los padres consanguineos poseian cond}icmnes morfe-
légicas y dindmicas cobresalientes, se ha encargado la herencia de tran‘sm_l-
tirlas a los hijos con una fidelidad y fijeza tan manifiestas, que no ha d{E‘Jﬂi:':’
lugar a dudas. Por eso la zooteenia, desligada por completo de todo "11’101;:
de orden moral y religiso, se aprovecha, con verdadero fruto, de este meiﬂ .
d ereproduccién para mejorar las razas de animales. ‘Mt"-todo en el cua,hj
repetiremos para concluir, se debe persistir mientras ios resultadn\‘j S?aniﬂlii'
vorables, interrupiéndolo en cuanto se mote en los 1‘1ruduct0$ la mas Insig :
ficante manifestacién desfavorable. Enr este caso, es preciso Tecurrir a
renovacion de sangre.
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Nuestros mercados de productos agropecuarios

INFORMES — PRECIOS CORRIENTES — CONMERNTARIOS

15 de Agosto al 15 de Septiembre de 1919

LANAS

Finalizaba el comentario del mercado de lana en nuestro anterior niimero,
haciendo un pronéstico de calma para el periodo que corresponde a esta in-
formacién mensual.

Preveiamos por la tendencia escasamente favorable, — en el factor de-
manda, — que las operaciones no podrian en un futuro inmediato, asumir im-
portancia, por cuanto era evidente y todo probable, una acentuaciéon en el
refraimiento de los interesados.

Corresponderia entonces establecer la siguiente pregunta. Cuales son las
tausas que determinan esta situacién de calma

No es asunto fécil descifrar los fundamento del retraimiento actual que
ha establecido todas las dificultades inherentes del mercado sin transacciones
corrientes. Sin embargo mucho se atribuye al cambio, més a sus oscilaciones
que a su nivel desfavorable para el cambista europeo.

No es todo creible, a pesar de esto, que la calma reinante corresponda total-
mente al factor comentado, por cuanto ya sabemos que, todo comprador, opera
ton caleulos a la vista, y si el cambio sube, el precio de oferta serd mas bajo, y
asi, en caso contrario, la cotizacién recupéra la liberalidad de un eambio mis
favorable,

Deberiamos pensar més bien en otras circunstancias, en aquellas quizas
mis desfavorables, como ser, la falta de recursos econémicos v las huelgas.

No olvidaremos que las industrias de los paises europeos, ain no han
experimentado las facilidades de su completa reorganizacion. Tengamos pre-
sente igualmente, que los regocios del téxil, han sufrido un cambio fundamen-
tal en todo su sistema, pues no es con la sola o exclusiva intervencién de los
industriales que se hace la rotacién de las transacciones mundiales, débe exis-
tir primeramente la holgura en los eréditos para que pueda establecerse _nl
hegocio del acaparador, o mejor dicho, del especulador. Esto no existe atn,
Pero podria venir més adelante.

En tanto, debemos concretarnos a la solicitud del grande industrial y él
© quien hace mover nuestro mercado, pero en forma muy limitada. Sefialamos
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esta parte de nuestro comentario, con estas consideracione
camente una calma que se establece por la falta de determinados compradores
en su origen de nacionalidad, es a nuestro modo de pensar, motivada por ia
falta de disponible. Esta situacién ha creado un estado de
da. El pequeiio

S, porque no es finj.

limitacién exagera.
industrial por la misma razon, no puede hacer compras diree-
tas; antes de la guerra, se surtia del mercado a plazo, de aquel — que llama.
remos especulador — empresarios que producian grandes movimientos en estos
negocios. Ahora, ese pequefio industrial, no puede alimentarse con la impor-
tancia de otros tiempos v se limita mucho, hasta la insicnificancia-

El intercambio europeo en estas operaciones, no estd aiin reor
Paises grandes consumidores de textil, permanecen inactivos,
¥ les falta también la iniciacién del vineulo perdido por los
cimientos de la enorme contienda.

Ademds, que es lo que nos preocnpa mayorniente en la
de calma? No es por cierto, la falta de interés por lanas de
cierto, éstas se realizan corrientemente. Todo el disponible se coloca de inme-
diato, pero como es la minima parte de nuestra produccién, no surte los efectos
aparentes de un gran movimiento, por el contrario, la calma, se hace sentir
sobre el méximo de lo que producimos, que es el textil de fuerte hebra, lo que
llamamos lanas lineoln gruesas.

ganizado,
les falta dinero
grandes aconte-

actual situacion
finuras, no por

Sobre este particular. el asuntc es complejo, aun cuando no es un enigma
saber que los dos paises consumidores del lineoln grueso, son Inglaterra y Nor-
te América. Ambas naciones no queiren, porqué no necesitan ese tipo de
textil. El porcentaje de grueso que produce las colonias del Reino Unido, suplen
sus necesidades—hasta el momento—y en cuanto a la América del Norte, su ac-
tual stock, es aun grande, muy apreciable, por tanto no le interesa hacer nue-
vas adquisiciones, es més bien preocupacién de ese pais, buscar la forma de
garantir su salida. %

En concreto, para restablecer los cursos de animacién, favorecidos por
una conveniente demanda, seria necesario tinicamente que las industrias de los
paises que son nuestros mejores clientes, mejoraran su situacién econémica ¥
que a la vez, renaciera un poco de confianza sobre el futuro, que creyeran a
ciencia cierta en la probable y no lejana volvencia de aquellos paises que ne-
cesitan el pafio grueso, con lo cual, nuestro lincoln, tan abundante, volveria a
despertar el interés y valor de otros momentos.

Por todas esta razones, nuestra plaza en el curso del periodo que infor-
mamos, sufre una situacién de calma, pero no general, por cuanto, (so.mo lo
establecemon con toda claridad, son realizables y afin a buenos precios 5
apesar del cambio alto — los articulos de hebra finas y sin interés por falfa
de érdenes, las lanas de hebra considerada gruesa.

Insertamos a continuacién el cuadro de eotizaciones, tal cual correspondan
a este periodo fenecido el 15 de septiembre.

i las

NOTA — Debido a las causas expuestas en el comentario que precede, 1&
i - si-

cotizaciones que damos a continuacién, para lanas gruesas, deben COD
derarse nominales.
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Provincia de Buenos Aires
~ - ~ ) ‘l‘\L i 5 P m
Lana madre (los 10 kilos) % sffd })em Oeste y Norte ampa
de$ a8 de 8 a$ de§ a$
Criza Lincoln fina, superior ................ 20.— 21.—|[19.— 20— | 17.— 18.-
» > » buenc!......,,....,,......!18— 19.— | 17.— 18.— | 15.50 16.50
» > s reonlars e e | 16.— 17.— | 15— 16.— | 14.— 15—
" » B DTErIOT s e 14.— 15.—|15.— 14.— | 1250 15.50
Seentediana; superior S i s ta it e e | 20.— 21.—|19.— 20,— | 18.— 20—
> » bHena: .. o o s el | 18.— 19.— | 17.— 18.— | 17.— 18.—
» » Fedulat s e e 16.— 17.— | 15.— 16.— | 15.50 16,50
» » infetlot o e 14— 15.— | 15.— 14— | 14— 15—
s driesa, BUperor:. . i ans e L { 17,50 18,— | 16.50 17.— | 1550 16,—
) » PHENE: ar et oiat sl i |16.— 17.— | 15.— 15.50 | 14,50 15.—
» > redular ..o s 14,80 1550 14— 114.50°| 13550 14—
» » inferior ....... J13.— 14.—| 11,50 13.— | 12.— 13.—
estizacting, superior <i i a i ann o 17.— 18.— | 16.— 17.— | 16.— 16,50
» B DN s e A S | 1550 16.50| 15.— 16.— | 15.— 15.50
» » redular.......... .00 14— 16— 14— 15— | 14— 1450
» 5 v () P e tccL...| 1250 1550 12.— 13.— | 12.— 13.50
Borregas (los 10 kilos)
Cruza Lincoln fina superior ................. 15.50 16.— | 15.— 15.50 | 14.50 15.—
» » ¥l 1110 ) R e ol | 1450 15— | 14.— 14.50| 15.50 14.—
» » wooredilay oo s na e | 1550 14,—| 13.— 13.50| 12,50 13.—
» » eV g [0 e e 12— 15.— | 1150 12,50 11.— 12.—
!lS.nnl ¥ Sud O.{Oeste y Norte
Borrega (105 10 kilos) P. Bs. as. s, As. Pampa
de§ a8 de8 a® | deg ag
Cruza Lincoln, mediana, superior ............ 15,— 15.50 | 14.60 15.— | 14.50 15.—
» » » buena . .114.30 14.70| 14— 14.50| 15.— 13.30
» » regdilasr. e oon 13.50 14,20 | 13.50 13.80| 12.50 12.80
» » » Ehicio oy o e 12.50 15.—| 12.— 153.—| 11.— 1220
» a driEsa sUperiot snis ir oo Tt 14.20 14.50 | 14.20 14.50 | 13.60 14.—
» » ¥ ZDUEN R mderp rmnas R i 13.50 14.— | 13.50 14.— | 15.— 13.50
» . - regnlarires s 13.— 13.30| 15.— 13.20| 12.50 12.80
» » inferior........ e 12— 12,80 12— 1380, 11.— 12.20
Fina Rambouillet SUPEHOT Sl et i s 3k hb 13.50 14.50 | 15.— 16.— | 14,— 15.—
» » BIeNt s vin o s 12.50 13.50| 14.50 15 —| 13,50 14.—
» » oo HEG et i S St 11.50 12.50 | 14.— 14.50 | 15.— 13.50
» » 197 2) [ 1] gReomoRp e S B 11.— 11.50]| 15.— 14.—| 11.50 12,—
LANAS DE VARIAS PROCEDENCIAS
Territorio |Chubuty
Lana madre (los 10 kilos) Corrientes | Entre Rios | Santa Crus Rio Xogmi Patagones
de 8 a8 de 8 a8 de 8 a® de @ a8 |de@ n§
Cruza Lincoln, fina, superior..|29.— 80.—|28.— 29.—{05— 26.—[19.— 20.—
» > > buena ....[28.— 29.—[27.— 28.—[24.— 925.—|18.— 19.—
. » > regular...[26— 27.—|26.— 27.—125.— 24.—|16.— 17.50
» » » inferior...|24.— 25.—[24.50 25.50,20.— 21.—|15.— 16.—
’ » mediana superior. .|{29.— 80.—[28.— 20.—(26,— 27,—|19.— 20.—
: » » buena ....|28.— 29.—|27.— 28.—24.— 25.—|18.— 19.—
> » » redular ..[27,— 28, —|25.— 26.—23.— 24,— 16.— 17.50
3 » » interior...|25— 26.—|25.— 24.—22.— 23.—|15.— 16.—
» » gruesa superior..|25.— 26,—[24.— 25,—24.— 25.— 19.— 20.—
i > > buena....|[2d.— 925.—|20.— 23.—22.— 23.—|18.— 19.—|
¥ » » regular ...|22— 24.—[17.50 19. )O|00.— 22,—|16.— 17.50
» » » inferior.. .[17.— 21.—|16.— 1850117.— 1950|15.— 16.—
Mestiza fina, superior........ 96.— 27, -—|25 — 26,—[18.— 19. —17.— 17.50
> R 110) |2 e e 24, — 256.50/23.— 24.—{17.50 18.5016.50 17.—
L stonregilar. s s 92 9350/22.— 25.—{1550 17.—|15.— 16.—
» > inferior ........ 19.— 21.—|18.— 19.—14.— 15.—|14.— 15.50|
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i Corrientes | Entre Rios |
Borregas (los 10 kilos) | de $a$ ‘ de $ a § |
Cruza Lincoln fina, superior. . .[20.— 921.—18.— 920, I
» v » buena....[18.50 19.50/17.50 19.— |
» » » regular...|17..— 18.—|16.50 17.-
> » inferior. . {1550 16.50/15.— 16.—|
» » mediana superior..[19,— 20,—[18.— I'i}.-—-l
» » » buenac«..18— 19.50/17.— 18.—|
» » > regular..|16,50 17.50{16.50 17.80 |
> » ». . inferior. :|15.—16.—|15.— .15, —| |
» » druesa superior..|17. 18.—[16.— . 17. |
» » » buena ... |16.— 16.50/15.— 15.50|
» » » redular..[15.— 15.50/14.50 14.80|
» »

> _inferior..|15.50. 14.50{13.— 14.—| '
Mestiza fina, superior ' i

PaDIeRa = Cone il E . i

» > redular | ;

|

i
l
» A 11 (233 () e ] | |
2.a esquila superior de § 15.— a $ 16.— | Barriga cruza,inf.a sup.de $ 5.— a 6.—
Id id redular a buena 18.50 1480 1 Id- fina idid .0 it oo 4.— 3,—
Id id inferior y semilluda 12.— 1o =«is Desebleay fi o ouis 6is=5 2 Mol
Id id y borregas semilludas 8,— 10.—<|cLana criollavr . i i 9.— 1p30

SITUACION DE LOS MERCADOS DE CUEROS

La suba indicada en precedente informacién ¥y que habia establecido un
apreciable bienestar en esta plaza, no se ha mantenido con cardcter general
durante el perfodo de estas dos quincenas, aun cuando, se produjeron algunas

variaciones que, er. estas condiciones favorecieron nuevamente algunos pro-
ductos y a otros, pudo reducirles el valor de sus cotizaciones.

La actividad fué marcadamente méis corriente en el renglén pieles de
vacuno, porqué ia mayor parte de las casas ex portadoras, han dispuesto de
6rdenes importanies, por cuanto, tanto el continente, como la América del
Norte, tienen necesidades bien apreciables.

Esa buena demanda. francamente interesada, mejoré finalmente los pre-
cios en casi $ 2.00 sobre los del mes anterior. ¢

En contra, la piel de becerro y la de 11101‘tv<-£r10 con menor competencia
por parte de la industria del pais, establecié cierta flojedad v asimismo una
baja que pudo oscilar al finalizar este periodo, (Iv uno o dos pesos los diez
kilos: Asimismo, bajé el cuero de yeguarizo. El maximo de sus cotizaciones fué
de $ 15 cada cuero.

La cerda en general no ha variado, debido al buen interés que dispone.
Existe para ese articulo, una demanda notablemente generalizada. Las gordu-
ras se realizaron con alguna flojedad, lo mismo que las pieles de nitrias, por
las cuales, la baja quedé establecida alrededor de $ 2 el kilo.

3 El mercado para la piel lanar, ha sufrido apreciablemente. Francia, ;111t'f4-
tro mas eficiz consumidor, no encuentra ya las conveniencias en su i:;{lu.'ilrl_'d
de tiempo normales. Acontece para la lana y el citis, el mismo suceso P:fonnnLi:
¢o que evidenciamos para la industria textil. En este periodo, poco a poco :"
gradualmente la demanda desaparecia, estableciendo por esa causa, un mel;
cado con una escasisima competencia, dando lugar al descenso de todas las
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cotizaciones, pero muy particularmente, para aquellos lotes de lana muy grue-
sa y con alta proporeién de pieles defectuosas.

Esta baja, igual que las que indica el presente comentario, como asimis-
mo, las variaciones de suba, serd fécil encontrarlas en los cuadros de precios
anotados a continuacion.

CLASIFICACION Y COTIZACIONES

PROVINCIA DE BUENOS AIRES
Sud y Sud Oeste | Oeste y Norte Pampa
FPieles lanares (el kilo) de § | a8 de & l a$ de $ a$

Estacién consumo, superiores ....... 1.40 | 1.50 1.40 1.60 1.35 | 1.40

2 G PR SR i ey 1.30 1.35 1.80 1.40 1.20 | 1.25

L4 22 TepnlaTes | .. 1.13 1.25 1-16 1.50 1.10 | 1415

o i inferiores ........ 1.— 1.10 0.95 1515 0.95 | 1. —
R e S e e e e B |
Palfdas 7 14 1ana v vores vessiea g 0.60 0.80 0.60 0.80 0.60 | 0.75
Corderos y borregos, segfin condieién.| 0.70 0.80 0.70 | 0.80 — ] =

NOTA—Las pieles defectuosas y mortecinas, se venden a § 0.20 menos que las sanos
v los capachos, a mitad de precio de las mortecinas,

CORDERITOS (la docena)

deg | a$ | | de§ | a §
Lincoln, buenos a superiores ...|3,— [3,30 | Rambouillet, buenos a superiores | 2.00 |2.50
' inferiores a regulares |1.70(1.90| 4 inferiores a regulares |1.80(1.90

Lanares criollos de lana entera, seglin clase y condiciéon de § 1.20 a § 1.50 al barrer.
Lanares criollos de estacién, segin clase y condicién,.. » 0.80 » 1.— »

1
Lanares de 1|4 lana arriba, en| Entre Rios Corrien'™®® | Santa Cruz |Chubuty Rio Negro | Patagones

atados y al barrer de$ | a$ [des | a§ | de$ | n$ J deg | ag|de§|as$
Segfin clase y condieién (el kil.)|1.50]1.7C 1.25|1 .65(1.501.70 1.401.60|1.55({1.60
e ” 0.80/0.90(0.75/0.85|0.60 | 0. 0.951.—
HOIRART - e v oo & 0.40(0.50{0.45|0.55|0.40 | 0. 0.55|0.60
BRETaIORE it s e »» 10.70(0.80|0.65/0.75(0.70 | 0. 5/0.75|0.80
ST T b R ot (ladoe.)[1.—[1.20[1.05|1.4511. 1 1.15(1.45
CERDAS - CABRAS
Buenos Aires Ric Chubut y Patagones
Cerda (los 10 kilos) de § a$ hon de § a$
Colas enteras de yeguarizo..... 18.— | 20.— 18.— | 21.—
'’ cortas 2 ARk 15.— | 15.— a 153.— | 15.—
Mezelas superiores *’ AR SR O 11.— | 12.— Segtin _"‘lflj‘e 12.— | 13.—
"’ buenas e Vs silinen 9.— | 10.— ¥ conldu:mn 9.5 10.—
'’ regulares 17 A 8.50 9.— as 8.50 g —
' inferiores '’ " ... 8.— | 850 | $9—a050 | 750 | 8.-
D}e vaea, sin garra ni maslo ........ 7.50 8.— 8. — 8.50
’: ’’  con garra, segiin condieién| 4.— 5 — 4.~ e
' 7 maglo, seglin econdicién.| 4.— 5 — 4= o
S .“__._____.._-E_.-h-l‘os-y Cu-r.l:ien_tes_- : “P_ﬂ.m_‘pn_. .i_-’:‘;an .Luis. yard_nha_ chub.ut"y ﬁfia_ﬁ;zéro_
Cabras (los 10 kilos) ‘ g e de$ af | do8 &g de § a$
Sagﬂp clase y condicion, . |
Cabritos, la docena.. . ...

Nominales Nominales Nominales Nominales
» nonakos, la doc. ‘
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CUEROS VACUNOS Y YEGUARIZOS

= 2 5 ;}?rov. Bs. "\a'l. 8an Luis, Cérdoka | San Juan, Mendoza | Chubut, Fn:zgorss; Santa Fa
Consumo y epulemla- de $ ag | de 8 | a8 de$ | a§ |de $ a§ |de§| a$
Superiores....... (los 10 Kkilos)|22, —|23, —|24, —[25. — |24 — 25.—[22. —|23, —21,8022.90
BOEN0E .50 ks i 20.—|21.—21.—22, — 91, —22, -|20. —121.—19.7020.—
Regulares ...... e 18. —|19.—|19.—|20, — 19.—[20.—17. —18. —17.—(18.—
Inferiores ...... r 16. —117. —|17. —[18.—[17.—[18.—15. —|16. —|14.—|16.—
Becerros ....... " 25.—|26. —|95. 56, (05, —(26. —(2.5— 6. — 05,95, —
Nonatos ........ 2 25.—(26.—[25.—[26. -[25.—[26.—125 196, —|05.—Iog—
Potros, segiin condicién.. (efu)|12.—{15.—[10.—[17.—|10.—[12. —10. —/12 — 12.—|15.—
Potrillogsews veon e o ’? 1 0.20] 0.50| 0.20 0.50| 0.20| 0.50, 0.20| 0.50| 0.20! 0,50
Vacunos salados (el kilo) | I
De novillos, buenos a superiores| 1.25| 1.80] 1.25| 1.30| 1.25| 1.50 1.25| 1.30| 1.25 1.50
22 ’? inferiores aregulares| 1.05| 1.15| 1.05| 1.13| 1.05| 1.15 1.05! 1.15; 1.05] 1.15
De vaeca, buenos a superinres...| 0.95! 1.05 0.95| 1.05| 0.95| 1.05/ 0.95 1.05 0.95| 1.05
>’ 7’ inferiores a regulares..| 0.85| 0.95! 0.85) 0.95| 0.85 0.95/ 0.85 0.95 0.85 0.95
Potros salados, infe. a sup. (cia]);l.‘}.—--|18.--—|15‘- 16.—|15.—[16.—|15.—[16. —|15.—116.—
BT e RS S co ’ll_ZJ\ CI (.‘J NES A O R.O ST =
Cueros vacunos secos = e e T
v : Entre Rios | Corrientes Chaco Misiones | Paraguay
Consumo ¥ epldemm de § a$ de $| a8 de & ad |def | a$ |de$| a$
Pelo de invierno, segin clase y ? i ? [ |
condiciones. Los 10 kilos...,| 9.70/10,.-— 9.70110, —|7 7.50] 7.—1 8.—7.—7.50
Pelo de-Yeranoi & v oo s o (0T B0l Bi=|"7. 5018 —| 6.50| 7.—|
¥ T R e R L e 8.—| 9.50| 8.—| 9.50] 8.—| 8.50|
Nopator <. -l =i na it s e 9.—|11.—| 9. —|11.—| e 9.—/10.50|
Potros, segin condicién (cfu)..|10.—|11.—15.—|14.—| & 12.—13.—| |
Potrition & o sal i to » | 0.201 0.50] 0.20 O.50i = 0.20, 0.50{0.20/0.50
Vacunos salados (el kilo) } | g ! ‘ !
De novillos, inferiores a superio- | | g i i
YamiSrolnei oot e o i 1.45| 1.53( 1.35) 1.40 D.E}Oi =
De vaca, inferiores a superiores .| 0.75 0.80] 0.75| O‘SOi 0.75i 0.80
Potros salados (cju) ‘ i | |
Inferiores a superiores......... 7.50] 8.—| 7.50]| 8_—;I 7.50 8.—| 7.50 8.-—|
- Prov. Bs. Aires i. Pampa e interior | (En bolsas),—Rios !(En bolsas),—Islas
Nutrias de 8 I a g | de & [ a$ de § as | de 8 ad
Buperior abierta, el kilo | 24.— | 25 — | 16.— | 18, — | 25.— | 25.— | 30.— | 32.—
Buena i it 120.— | 25.— | 13.50 | 15.— | 20.— | 22.— | 25.— | 25.50
Regular. »* 7  [17.— | 19.— | 1250 | 13.50‘ 18 4" 18.50-|~19; |0 &2
Inferior 7’ 22 [14.— [ 15.— | 10.— [ 11.— | 17.— | 18.— | 16.— | 11.—
PRODUCTOS VARIOS
de§ | a$ do | a$
Cueros de carpinchos ....c/u} 4. | g — e e ¢/u.| 0.05| 0.10
e BT *» | 1.50| 2.00 SR (LT A » | 1.— | 1.20
? 7 comadrejas ... » | 0.20| 0 50 5 4 St g s SR » | Nominales
'? ) eéndores, ma- 3 . | ¥r 1) vigeachas ... .. » | 0.05! 0.05
chos . s -l W e ) e LR e oY I ON s » | 2080551 i=
' 1 eéndores hem | B {7y v [ R » 2.-—; 2.50
hrag= e S By ? 2 ?’ patagomes. » | 7,— | 8.00
et chaghe i » | 0.05| 010! 27 zorros Chubut. » | 7.— | 8.00
7' gamo, s|tamafio > | 990| 0 95 ARGV O A » | 1.50| 1.70
1113 gatog easeros . » 0'05 0 10 | Pluma de mirasol ....... kl.| 7.000 | 8.000
g Y e e 1'_ 1.50 ’? 2 parza  blanca
1. 10 paderos... » | 0.10| 0.20 larga ........ » |2.000 | 2.400
e et » | 4°00| 7 00|Pluma de garza mora.... kl.| 120| 150
’’ omza ..... 2 I
'’ liebres, s|clase / : |
y condieién ... » | 0.60| 0.85 Gordura (los 10 kilos) |
S T, e » | 3.30| 7.— | Sebo derretido, en cascos, { =50
"2 omangeos ..., > | 1.20] 1.40 bueno a superior......... 7.00| 7
Cueros de guanaquitos ... » | 3.— | 3.508 Sebo derretido, en cascos [
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1 e e e
| ]
inferior a I‘Og‘ll!ﬂt‘ ....... :' 5.50 g8.301 12 infer. a rcgu]ar L3 fr | 6.50
Sebo derretido, otros envases.| 6, 6.70 | Pintada, segin calidad ..... 6.—| 7.—
Sebo en rama, pisado, en | Con martillo, superior ..... == | 3.4
cascos bueno a superior ..| 5,10| 5.50 Hy i buenas i o 2.50| 3.50
Sebo en rama, pisado, en 1 2] infer. a regular| 2.80 | o
cascos, inferior a regular .| 2.80 | 3 50 | Panza,segfin cantid. de chica| 2.20 | 2.70
Sebo en rama, pisado, en : .
ofros envases ........... -| 2.50| %90 Astas - Huesos
T = | Astas de novillos de campo . Nominal
Plumas de Avestruz (el kilo) | % 7 vacas de campo ... z
8in martillo, superior ...... 11.— | 12.— | Huesos limpios ............ % 20 los mil k,
g ) buena ... ... .. 7.— | 7.50 | LG (o | G e G Sin valor,

GANADO VACUNO

Hemos iniciado el periodo de esta informacién, con el mantenimiento de
las buenas perspectivas que correspondian al anterior, y cuya buena situacion
no ha variado contrariamente en sus dos quincenas. Por el contrario, ia fir-
meza de agosto, fué progresivamente acentuada, y asi se mantenia al finalizar
la primer quincena de septiembre,

Todos los frigorificos han operado con visible interés. También los com-
pradores para el econsumo, no han dejado de actuar en las mismas condiciones:
Todos estos factores, determinan el ambiente bien favorable que comentamos.

Los arribos de ganados gordos, no han sido abundantes, ni mismo los de
mediana carnadura, tan es asi, que los niimeros que constituyen las entradas
del mercado de Liniers, oscilan en 125.000 cabezas durante este periodo in-
formativo.

En esta forma, los ofrecimientos diarios, han girado alrededor de cuatro
mil cabezas, nfimero por ecierto limitado para cubrir las necesidades del
mercado. s

No es posible esperar abundantes arribos, pues es bién sabido que sus
causas, son la deplorable epidemia que en estos momentos empieza a causar
sensibles pérdidas en nuestros ganados y que al no ser contenida, esta aftosa,
nada benigna, dejard bien tristes recuerdos en los establecimientos de cria e
invernadas. Ly

Como deciamos, las cotizaciones que en el periodo anterior, marcaban pre-
cios hasta (.32 la libra, en este, de progresiva mejora, pueden lograrse hasta
040. Es entendido que estas cotizaciones correspondne a la carne fina, al no-
villo especial de frigorifico.

Unicamente se pudo observar un pequefio cambio en las operaciones de
este mercado y este se refiere al menor interés que despierta la carne ‘‘tipo
conserva’’ la cual es generalmente cumplida, con reses de poca clase, y de con-
dicién general como carnadura.

La lista de precios, clasificada por condicién y tipos de ganados, indicada
a continuacién, establece la situacién de esta plaza al finalizar este periodo
mensual.
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BUEYES mestizos, excepeionales. .. ...........ccoiiivnnnons. 285 =rEaon—
5 ¥ BEPOTIAleR Zaai ity irten s S e 240.— | 260.—
¥ i gordos, pesados y parejos ............... 200.— | 260.—
= - CETNB AR s s Ay ety e o 160, — 190, —
5 o S ITTE T o Y e e S 140.— [ 160,—
NOVILLOS ,, gxcepeionalen - il i b ii s e 290, — 540.—
3 - especiales, de frigorifice .....ieven.ovias 260, — 200. —
. o gordos; da-SErigorifito oot vovte e 220, — 240. —
o i gordos, de matadero y frigorifico ........ 180, — 210 1 —
o L carne gorda 155. — 17008
,_. o buenas earnes 140.— | 150.—
g i gordos, de 2 % 210.— | 230.—
) » gordos, de 2 14 180.— 200, —
NOVILLOS eriollos, gordos, parejos y 180.— | 210.—
+ 2 gordos, generales 150. — 175.—
5 ” CATNG: ‘POPR - wvnitie Rs i 5 ep Ty o 130.— 145. —
o i DIOBRAE CAFTOR . i on v nir s Pt s s s 110.— 125, —
VACAS mestizas, excApmonalogee = o st e e e el 280:=— 3530.—
7 3 espebiales:peradas = S arnTi s NI 240.— | 280.—
i i gordan; eeneralogs s Srn e e 180. — N0, —
% T ) 1 Wy ety e e s T N 140.— 160.—
o 5 DHENaf s CRFIOR T e e e 13— 55—
VACAS eriollas, gordas, parejas y buen tamafio ........... IBhE— 150.—
5 i pondas:. poperales ™ i s et e T e 120.— 150. —
7 iz CRFROLE POt e Sl e S AT T e 110.— 120. —
buenas ecarnes ........... 100. — 110.—
\"’QT TLLONAS mestizas, especiales, de 2 a 2 E 200.— | 225.—
= 5 gordas, de 2 a 2 14 8 180.— 200.—
+ carne gorda y buena carme ........ 130.— 150.—
m]fihs e T B 110.— 195, —
\’AOUFLT:O\AQ criollas gordas y carne gorda .............. hiaE 5
TERNEROS de 1 afio arriba, especiales, muy gordos ......... 140. — 160.—
; de I alio) ot d08 Y PATOTOR S e i ain s dovts gosiars 105, = 1d0==
T de 1 afio, buena clase y carne gorda ........... 100, — 115.—
i mMamMOnes; - eEperialen S AN L S L= 90. —
. 5% gordos, parejos ........ 60. — 70T
buenas carnes y carne 45, — | 50, —
fTPll(;‘% mestizc 1<, eapeeciales, de 160 kilos y arriba (el kilo) ... At 0.70
e gordos, de 130 a 140 kilos ......c...oovun.. 0.69 |  0.70
” 5 : aes e b e A et e 066 | 067

» ” ” i 0 5y 905 - fCDe--gordura pa~ !
reja en capones’’. 0.64 | 0.65

Estos precios son por animales de inverno garantido a maiz.

CERDOS de buena clase, para invernada :-.......cccoonvennn. 0.58 0.61
LECHONES, buena clase, gordura y tamafio ................ tu11— 14.00
o FepTiar clase Sy upordura 5 b e e e 10.00

GANADO LANAR

Pocos cambios se han producido en las transacciones de este mercado. El
mes ha transcurride con buenas y francas demostraciones por parte de la de-
manda, la cual fué general.

Se registraron precios firmes, ignal que en el periodo anterior, cada vez
que se tratise de especiales gorduras.

El matadero, no ha dispuesto de abundantes gorduras y este factor, ha
contribuido para que se anotaran algunos precios excepcionales, tanto Ppor
ovejas, como por capones,
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Los borregos, no han conservado el nivel anterior de precios, por cuanto,
se han producido entradas abundantes, pero si bien es cierto que por ellos
pudo registrarse baja, estas no fué importante, ni mantenida.

Si la situacién actua
ceptuarla satisfactoria, atin cuando no han faltado tentativas de presién para
que la baja se produjera y cuya tendencia en este eso al parecer, responderia

no se modificard por eualquier razén, debemos con-

a ordenes extrangeras

Lana
Capones de estacion
lde 8 | a$
e oencionalen. o o LR e bt o AR e e R | 54.— [ 41.—
e T R e e B e e e S SRE s e e A O DR S St
I O O e e T e o ST R T T I D I e ooty { 28.50 | 31.50
R 0 e RS AT e Sk B S A PO S S e et
IR R e RS S R s A e e R e e T T | 24.50 | 26.50
D B T B i o o e s T e e 0 e 16.— | 20.—
Lana
Ovejas (consumo y graseria) de estacién
de $ a$
T e L R i sk R e e vl | DT, — 1 46.—
Bapagiales s = ar o emtiotat i o s DS e L R 130, — | 35.—
BURELIONEEs: - st o ph o nai g mi s goine st b el e s S |26.— | 28.—
Buenos,.. . ..., ST o bR A e e e, N A e e 22 — |25, —
Regulares,........ R o e S 17.— | 20.—
Borregos (para fl'igo‘."lfhii.'t’% | de I(::‘.titiim ‘ Con lana
de g | a$ |de $ ia&
Lt T R R R el S e e e e T — | — |21.=|25.—
Superiores. . . .. G S AR —| =18, — 20—
BUBNOE., o s e e o e - | — |14.— | 16.—
Borregos (para matadero) aa el;:l:mu Con lana
de § a$ de a@
Bordogt i isir e e et s T e e ok vl = | = |12.—|14.—
(Reonlapegs s rtran Sl B e R S — — |10.—|11.—
rdagtoner: o o= L i s — | — | 7.—] 9.—
Corderos e a8
Especiales, para frigorifico.................. .0 R e s L 10.— | 12.—
Earacmatadero. < ithasnpl Jemeciia e S AN P 6.— | 8.—
CEREALES

Por poca suerte, la tendencia de calma y flojedad, en las operaciones y
en las cotizaciones que venia acentuindose a mediado de agosto, no se ha mo-
dificado favorablemente, por el contrario tqdos los caracteres de este mercado,
son poco alagadores. En estas condiciones, se ha operado con dificultad, por-
qué la exportacion ha limitado sus compras, brinddndonos esta circunstancia,
las probabilidades de una mayor flojedad en todos los precios de cereales.

Muy cerca de dos pesos de baja en el trigo. Diez pesos en el lino- Tres
pesos en la avena. Dos pesos en el maiz y asi sucesivamente en los demis ce-

Teales.
Esta fuerte declinacién en los valores del producto, nos ha vuelto a con-




gestionar los mercados, entorpeciendo los negocios con ofrecimientos excesivos,

y apremiados por
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deseos no disimulados de liquidar.
longard asi, sin que llegara un alivio, la plaza podrd sufrir una mayor baja,

como consecuencia logica de una real y molesta paralizacién.

Es indudable que el

cultor,

A continuacién indicamos las cotizaciones que corresponden a este pe-

una situacion amarea y sin salida.

riodo informativo.

Si esta situacién se pro-

préstamo a los GGobiernos aliados se impone, es ne-
cesario resolverlo, pues una obstinacié ncontraria, seria crear al pais, al agri-

COTIZACIONES — CONSUMO
DE § | As
S S
TRIGO" Barletta-y Pampa -~ oo oo oaiiimas Superior, 14.80 15.
5 P D et e SR Bueno, 14.50 14.70
55 e T e S S S s R T Regular, 15.50 | 14.20
= AT L T e e S T Inferior, 12.40 12.90
5 Franeés v Tuselln .......... . .00t Superior, 14.80 15222
= P s e ie e e i e et e Ak AT L Bueno, 14.40 14.70
% i E . i e A e o e s Regular, 14— 14.40
e e SN e e s et i s e Inferior, 12.40 12.90
= Hlmgaro T R SRR e e S ST Superior, 14.50 14.90
4 e o I R S Bueno, 14.40 14.50
- e L e Regular, 13.70 | 135.90
W S e e ey N e Inferior, 11.40 | 12.50
= o b R e e e b P Superior, 19.90 20.50
9 Pl e o § e e S P e Bueno, 18.50 | 18.90
5 e L S e e e e o e Regular, 16.50 | 17.50
5 B e IR s e e e Inferior, 14.70 | 16.70
Rl e e e 7.— | 8.5
de § a$ de § a
LIN G anpatior e s 24 50 |25.— | CEBADA forrajera, buena, | 7.40| 7.60
B T O PR e e 18.70 | 24.40 » » regular, | 6.40| 6.70
» regular........... 18.20 | 18.40 » » inferior,| 5.70| 6.30
A0 s s s 12.40(16.90 cervecera, 11.39 |12.30
AV ENA HUpeTIor. 6.20| 6.50 Cb\*l‘] NO, superior (11uevo) 7-50)|=80
» 31100 41 v i e 5.80| 6.10 » DHONO — =
» yegulay.haiaoc s 5.40| 5.70 » FORMIAY s esns =
MIBHor S e 4.70| 5.30 ADIETIOT s e v = =
CEBADA forrajera, superior,| 7.80| 8.— LEBADILL& 4.—| &5.—
DE § AS
MATF AMARILTO Suparior. . i i, i aRher e s 6.— 6.50
» > )3 T2 e e g e e e e S N R e e DO S 5.30 5.70
S UDEORAD O S pemI O E i e e e e i e 6.50 6.50
PR cMUOBOGHO) - SUPErIOr: 5o i vt v et et i ko e B A O b
» s )0\ i e e e e s 6.— 6.50
> 5 1 e i e e B et 5.30 5.70
AIOTIOE e oo BIod anmrrrl gt s d e T g o AT & 3.50 4.50
SEMILL& DE N T PaPIOr e e e e e o 25 — |2
» > > buena . 25, — 24, —
> » ¥R IRl e I e e R ] 99 =708
» > > IEAFTON: o s e e e e e 16, =
> e AT A A A RS OF e e 10.30 | 10.50
» » »  Cnl R S S R SO A e S e oy 9.70 | 10.10
> » > TEPIINEECE e o e S i e { 9.— | 9.20
> » Bt e R e e | Nominal
RAY-GRASS, supenor I 01 L S A e R e e e 100.— [120.—
> L T e e B R el | 70,— | 70.—




| de 8 | ag | de $ a$
ALPISTE, superior........|20.—[2]1.—| HARINA, 00.............. 2.60| 2.70
» bueno ..........[19.—|20.50 » e o e 2.44| 2.55
» Yeoumlar. ... 17.80118.90 » especial . ;. .. ... 1021205
> INferior. i, 114,30 15.50 POROTOS, Caballeros .. .... Nominal
MAIZ DE GUINEA.,.......| 4.—| 4.50 » Manteca , ., ...... 2.—| 2.10
PAJA DE GUINEA .......| 0.50| 1.— » Tapeis i 0.90| 1.—-
CEBADILLA AUSTRALIANA (mueva) .........oooemnmnnnn.. de$ — ag§ —
PASTO superior nuevo, fardo chico, de §48,—~a § 50. — grande, ¥ oh0 gt taR
> bueno 3 » » » 3580 » 45.50 » » 45, — » 47.—
> regular » » » *» 25.50° » 35.50 » > 37.— » 42 —
» inferior » » » » -~ 18.90 . » 25.50 B » 27.— » 35.—
Precios corrientes de exportacion
TRIGO BARLETTA, 80 kilos, Brasil. . ........ 15.50 Dérsena
> PAN;80-kilas- camtendiiy g i 15.20 »
» o R S e L A R e Nominal B
BLING: hase:d s - m ool st el ol i 25.50 »
AVEN AL bage AP detlons oot soai s e 1.— »
» s e ot A e e e S == »
MATZ AMARILLO, sano, seco v limpio. .. ... ., 7.90 »
> COLORADO, » > » e e Nominal »

Francisco OJAM,







