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Distintas opiniones sobre el lavado
de los huevos

(IEC Bull., primavera 1987)

Segun Mr. David Gouws, del Comité Su-
dafricano del Huevo, si se revisa la literatura
existente que relaciona la calidad del huevo
con su lavado, se llega a la conclusion de
que éste no puede corregir los problemas
derivados de una mala conservacién antes
del mismo. Todo lo més, segin Mr. Gouws,
lo que puede hacer el lavado del huevo
es retrasar el deterioro ocasionad o por tales
problemas.

Se ha demostrado sin ningln género de
dudas que el nivel de contaminacién bacte-
riana pued e red ucirse gracias a una mejora
de los métod os d e manejo que comenzarian
ya con la construccion del gallinero de po-
nedoras y continuarian con la alimentacion
de las gallinas y la recogida, la clasificacion,
el embalado y el almacenaje de los huevos.

Dependiendo de las condiciones cli-
maticas, uno pod ria lograr un nivel de conta-
minacién bacteriana lo suficientemente bajo
como para gque el huevo llegara a la mesa
del consumidor en condiciones ad ecuad as
y sin necesidad de ser lavado.

Por otra parte, parece como si los pro-
ductores tuvieran que tener alguna ventaja
economica comercializand o unos huevos de
una buena apariencia fisica con indepen-
dencia de su carga bacteriana - con tal de
que ésta no exceda de un cierto valor.

La investigacion ha mostrad o que las amas
de casa aceptan los huevos “clinicamente”
limpios con tal de que su apariencia sea de
limpios.

El papel de la cascara

En la préctica, el huevo estéril no existe.
Sin embargo, mientras algln investigador
sostiene que incluso los huevos retirad os del
oviducto estan cubiertos con algin tipo de

bacterias, ofros afirman que posiblemente
mas del 90% de los huevos recién puestos
se hallan libres de microorganismos y que,
por consiguiente, la principal contaminacion
viene luego, en el exterior.

En la bibliografia se citan varias fuentes de
contaminacién bacteriana. Sin embargo, atn
tiene mucha mas importancia la entrada de
germenes en el huevo, lo que tiene lugar a
través de los 7.000 a 17.000 poros que tiene
la cascara y cuyo tamano varia desde unas
13 micras en el polo mas ancho a unas 6
micras en el estrecho.

Los poros de la cascara son también mas
numerosos en el extremo mas ancho del
huevo. Al mismo tiempo, los poros malfor-
mados de mayor tamano que existen en
el mismo permiten a las bacterias una facil
penetracion en el interior del huevo.

Cuando se forma la camara de aire, el
efecto de succion que tiene lugar parece ser
el mayor factor en la penetracién bacteriana
a traves de la cascara. Esta penetracion
es maxima inmediatamente después de la
puesta. En los primeros 15 minutos que si-
guen a la misma, la penetracion bacteriana
representa el 15% del total, lo que proporcio-
nalmente es mucho mas elevado que la del
33% que tiene lugar en las primeras 24 horas.
Al mismo tiempo que la cascara, la cuticula y
las d os membranas farfareas también actuan
como barreras fisicas contra la penetracion
de bacterias en el huevo. La cuticula es
una fina capa proteica que ayuda a red ucir
la permeabilidad de la cascara mediante el
cierre de los poros y dura al menos unas 96
horas a partir de la puesta.

Las membranas farfareas son mas impe-
netrables por las bacterias que lo que lo es
la cascara, actuando al respecto en primer
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lugar la membrana interna, luego la céascara
y finalmente la membrana externa.

¢Por qué se discute el lavado?

Sin embargo, Mr. Gouws indica que,
debido a la falta de estandarizacion de
las técnicas para medir la actividad bac-
teriana sobre y dentro del huevo, los resul-
tad os frecuentemente no son comparables,
siendo ésta la causa de desacuerdo entre
los cientificos cuand o se discuten las varias
técnicas de lavado. Y, para colmo, tam-
poco existen unos patrones aceptados por
tod o el mundo para definir la contaminacion
bacteriana.

El lavado del huevo es solo un paso de
un proceso de muliltiples facetas para inten-
tar mantener la calidad del huevo. Hay
que tener presente que el hombre nunca
podra mejorar la calidad de un huevo ya
puesto, sind solo intentar retardar al maximo
la pérdida de é sta.

El lavado del huevo solo puede influir
en el medio exterior del mismo. Es mas,
clinicamente habland o, si se lleva a cabo co-
rrectamente sdlo puede crear un ambiente
mas higiénico.

La bibliograffa sobre el lavado no se halla
de acuerdo en si éste red uce o no la carga
bacteriana sobre el huevo. Por ejemplo, un
investigad or indica que no existe ninguna di-
ferencia significativa entre el contenido bac-
teriano de unos huevos lavados a maquina
y otros no lavados y guardados a 4. C. du-
rante 8 semanas o bien a 30.% C. por 12 dias.
El procedimiento de lavado consistié en el
rociad o sobre los huevos de agua a presion,
a 43° C y conteniend o un detergente, en su
aclarado con agua del grifo a 47° C y en su
secad o bajo aire caliente a 60-65° C.

Por otra parte, otros autores han indicad o
una significativa red uccién en el contaje bac-
teriano de los huevos de pato lavados con
un desinfectante clorad o. También han com-
probad o que un almacenamiento prolongad o
reduce el contaje bacteriano sobre los hue-
vos lavad os pero no sobre aquellos otros sin
lavar.

Lo que resulta evidente de la bibliografia
sobre el tema es que el procedimiento de
lavad o tiene una enorme influencia sobre los
resultados del mismo. Ademas, si se realiza

incorrectamente, el lavado puede contribuir
a que se rompan mas huevos.

Resumiend o la situacion actual, pod riamos
decir que si bien las modernas lavadoras
mecanicas de huevos pueden contribuir a
a la desinfeccion de las cascaras, no se
puede olvidar la importancia que al respecto
tienen el tipo de desinfectante a utilizar, la
temperatura del agua, el cepillado, el enjua-
gado, etc. El hacerlo o nodepende en itimo
extremo de toda una serie de circunstancias
locales.

¢Qué paises lavan los huevos?

Los Unicos paises miembros de la Co-
mision Internacional del Huevo - IEC - que
lavan éstos son los Estados Unidos, la
Repulblica Sudafricana y Canada. En tod os
ellos el proceso se lleva a cabo en las plan-
tas mayoristas de huevos bajo condiciones
controlad as.

La situacion varfa considerablemente en-
tre los otros paises miembros de la |IEC.
Por ejemplo, aunque en la Comunidad
Econémica Europea se permite el lavado,
los huevos ya no pueden venderse enton-
ces de clase A. El resultad o en la CEE es que
muy pocos huevos se lavan - o se declaran
como lavad os-.

El lavado en granja se halla permitido en
Suiza utilizando los productos desinfectan-
tes aprobados aunque este requisito no se
puede controlar facilmente. Suecia también
permite el lavado, estimandose que mas o
menos un 50% de todos los huevos pasan
por él.

Estas diferencias entre paises provienen
de los distintos sistemas de manejo que se
tienen en los mismos, de sus condiciones
climaticas y de la actitud del consumidor
sobre el tema. Todo ello influye en la de-
cision del legislador y asi, si un pais como
Suiza permite el lavado en la granja pero no
en la planta mayorista, otro como Canada
recomienda hacerlo al revés.

Finalmente, cabe apuntar la opinién de un
tecnico britanico, Mr. Peter Kemp, quien cree
que en el futuro es muy posible que en la
CEE se permita que los huevos lavad os sean
vendidos dentro de la categoria A, lo que
cambiarfa substancialmente la situacién. En
el Reino Unid o se piensa concretamente que

(Continda en pagina 198)
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| Tabla 1. Resumen de los resultados de los 4 afios

Nivel de cinc afadido, ppm. 0 10 20 40

Puesta gallina/dia, % 737 | 755 | 72,0 | 74,7
Consumo de pienso, g/ave/dia 1238 | 1246 | 1223 | 122,8
Indice de conversion por docena 2,00 1,97 1,97 1,89
Fertilidad, % 835 | 804 | 849 | 841
Incubabilidad, % 938 | 96,1 81,5 | 955
Peso de los pollitos a 3 semanas, g. 184 187 184 186
Desgaste de las plumas de los pollitos, 451 23, BNIn23)1 24,0

consumo de pienso, la conversién alimenticia,
la incubabilidad o el peso de la progenie en
cualquiera de los 4 ahos por separado o bien
en el conjunto de ellos.

La puesta sélo resulté influida negativa-
mente con el nivel de las 20 ppm de cinc adi-
cionadas a la dieta basal en el segundo afo,
aungue no en el conjunto de los 4 periodos.
La fertilidad también resulté influida de forma
significativa con la adicién de 10 ppm en el
primer afio, aunque no en los otros tres anos
ni en el total de los 4.

Lo més relevante de la prueba fue la influen-

fungistato. Esta actividad fue inhibida por la
suplementacion de un producto u otro, es de-
cir, en las raciones C y D.

El contenido de grasa de la dieta B des-
cendi6 de un 3,8% a un 2,9% entre los 18
y los 45 dias, periodo en el cual se estaba
suministrando a los pollos. La incorporacion
de cualquiera de los 2 fungistatos evité este
fenémeno.

Por otra parte, aunque los aumentos de
peso de los pollitos recibiendo las 4 die-
tas no resultaron significativamente difgrentes
después de 28 dias de suministro, sus indices
de conversion si: el mas bajo fue el de las
aves del lote A, alimentado con el pienso nor-
mal, resultando significativamente mejor que el
del B —oon el pienso humedecido sin tratar—y
quedando en posicion intermedia los otros dos
grupos.

De todo ello se puede sacar la conclusion
general de que los estadios iniciales del desa-
rrollo fingico se caracterizan por un aumento
en la produccién de COz y una ligera dismi-
nucién en el contenido de grasa de la racion,

aunque todo ello apenas afecta al valor nutri-
tivo de ésta,

cia positiva de la incorporacion de cualquiera
de los 3 niveles de cinc sobre el desgaste de
las plumas de los pollitos durante los 2 prime-
ros anos. lLuego, aunque en los dos (ltimos
anos se observo una cierta influencia positiva
al respecto, ésta ya no fue significativa.

Como conclusién general de la prueba,
podriamos decir que el nivel de 28 ppm de
cinc, presente en una dieta de tipo maiz-soja,
es suficiente para mantener unos buenos re-
sultados de la puesta y de la reproduccién
de las gallinas sin precisar ninguna suplemen-
tacion.
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Fig. 1. Efecto del tiempo sobre la concentracién de COg (—)
y el contenido de grasa(- - - - - ) de las raciones A (0), B(e),
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LA SUPLEMENTACION DE DIETAS DE PONEDORAS CON CINC James L. Stahl y col.

Y SUS EFECTOS SOBRE LOS RESULTADOS

(Poultry Sci, 85: 2104-2109)

DE LA PUESTA Y LA INCUBABILIDAD

Pese a la abundante informacién existente
sobre los efectos del cinc sobre los pollitos,
apenas existe evidencia sobre las necesida-
des del mismo de las aves adultas. El NRC
recomienda un nivel de 50 ppm. para ponedo-
ras y de 65 ppm para reproductoras.

De ahi que tuviéramos interés por realizar
una experiencia al respecto, de la suficiente
duracion, con base en dietas practicas e inclu-
yendo tanto los parametros de la puesta como
los de la reproduccion.

La experiencia se llevé a cabo sobre galli-
nas Leghorn blancas, explotadas en depar-
tamento sobre yacija y apareadas con qgallos
New Hampshire, a base de un gallo por 20 po-
llitas. Tuvo 4 ahos de duracién, empleando en
el primero pollitas Babcock 300 y en los otros
tres Shaver 288.

En cada afio la experiencia se inici6 a las 24
semanas de edad, finalizando a las 68. Pre-
viamente, las pollitas habian estado recibiendo
unas raciones de tipo maiz-soja, conteniendo
hasta 8 semanas de edad 30 ppm de cinc y
de ahi en adelante 36 ppm, estando‘estos ni-
veles determinados por epectroscopia de ab-
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sorcion atomica., A las 22 semanas de edad
todas las aves pasaron a recibir las raciones
experimentales, confeccionadas también con
una base de maiz y soja pero contando en el
primer afio con un 1,5% de harina de carne, lo
que elevd su contenido de cinc —analizado- a
34 ppm, en tanto que en los tres ahos restan-
tes, eliminada la harina de carne, era sélo de
28 ppm. A la dieta basal se afadieron 10,20 o
40 ppm. de cinc en forma de carbonato con el
fin de conseguir 4 tratamientos experimenta-
les. Cada uno de ellos disponia de una réplica
y el pienso y el agua se suministraron ad /ib,
disponiendo ademés las aves de conchilla de
ostras en comederos aparte. Cada ano se hi-
cieron 3 incubaciones, iniciandose al cabo de
3 meses de puesta y distanciadas 2 meses
entre si. Los pollitos se criaron entonces por
separado hasta 3 semanas.

Resultados

En la tabla 1 se exponen los resultados re-
sumidos de los 3 afios.

Ninguno de los tratamientos influyé sobre el
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EFECTO DE LOS ESTADIOS!. INICIALES DEL
DESARROLLO DE HONGOS SOBRE EL VALOR

.Bartov y N. Paster
(British Poultry Sci, 27: 415-420.1986)

NUTRITIVO DE LAS DIETAS PARA BROILERS

El crecimiento de hongos sobre los alimen-
tos puede causar severas pérdidas a causa
de la reduccién del valor nutritivo de las dietas,
principalmente por una disminucién del conte-
nido de grasa de las mismas.

El desarrollo de los hongos puede medirse
por la produccién de CO,;. Sin embargo,
también se ha indicado que, pese al aumento
de la poblacion de hongos y a la produccion
de CO., el contenido de grasa de unas dietas
humedecidas y almacenadas por 30 dias no
cambia.

El objetivo de la experiencia expuesta a
continuacién fue el de estudiar si el desarrollo
de hongos durante el estadio inicial del alma-
cenamiento afectaba al valor nutritivo de una
dieta humedecida y suplementada o no con
dos fungistatos diferentes.

La dieta basal utilizada era de tipo maiz-
soja, conteniendo el 20,8% de proteina, el 4,5%
de grasa total y 2.940 Kcal/Kg. De ella se hi-
cieron 4 partes, proporcionandose una de ellas
tal cual a los pollitos -A-, otra con la incor-

poracién de un 2% de agua -B- y las otras
dos restantes, también con el agua incorpo-
rada pero con la adicién respectiva o bien de
3 g/Kg. de propionato célcico -C- o bien de 2
g/Kg. del producto Agrosil, -B- una mezcla del
25% de propionato aménico, el 25% de acido
propiénico y el 50% de materiales inertes.

Las 4 raciones se guardaron entonces en
envases metalicos galvanizados cerrados si-
tuados en un almacén a temperatura ambiente.
Esta oscilé entre 17 y 32° durante el periodo
de almacenaje, el cual se prolongé por 18 dias
hasta que se inicié la prueba en si con pollitos.

Las aves utilizadas eran pollitas White Rock
de 7 dias de edad, cridndose durante 28 dias
y alimentdndose en este periodo ad /ibitum.

Resultados

En la figura adjunta puede verse que hubo
un aumento gradual en la actividad flingica,
evaluada por la produccién de COs, en la
racion B en la cual la humedad de la mezcla
era del 136% y no se habia ahadido ningtn




