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Introduccién

En la actualidad, la gastronom® china desempefa un papel renombrado e
importante en el mundo. Se encuentran restaurantes chinos casi en todos los continentes.
La gastronom & de China es sumamente rica no solo por su exquisitez, sino por sus
abundantes variantes locales y variadas téenicas culinarias, las cuales reflejan su cultura

milenaria relacionada con la sociedad, la medicina y la filosof & china.

Durante el proceso de su expansidn, por ejemplo, en el mundo hispaico,
inevitablemente se requiere la traduccicn espafpla de los nombres de los platos chinos.
A causa de la gran diferencia cultural y lingUstica entre Occidente y China, resulta muy
dif Til traducir estos nombres, ya que la denominacicn de los platos chinos depende de
una gran variedad de factores: o bien consiste en una descripcicn del sabor o del color,
0 bien tiene relacicn con un personaje hist&ico o con una an€edota antigua. En este
trabajo se enumeran las dificultades de la traducci& y se proponen ciertas téenicas de
traduccicn para resolverlas; es m&, se analiza también los factores influyentes para

seleccionar estas té&nicas.

Ademd, se realiza un estudio comparativo de traduccién de platos chinos con
herramientas de traduccicn automdica con tres herramientas (Google Translate, Baidu
Translate y Bing Translator). Para conocer cud es el mejor motor para la combinacicn
chino-espafol, se ha preguntado a usuarios digitales que elijan quépropuesta es la
mejor (sin saber quémotor ha traducido cada propuesta). Asipues, al principio, se
identifican las dificultades de traduccicn para finalmente analizar céno los motores de

traduccién automdica las han resuelto.

Palabras clave: nombres de platos chinos; té&nicas de traduccicn; herramientas de

traduccicn autom&ica



1. Dificultades de la traduccicn de los nombres de los platos chinos

Resulta muy dif Til traducir los nombres de los platos chinos al castellano, dado que
la denominacicn de los platos proviene de una amplia gama de factores, los cuales no
siempre corresponden a la gastronom & occidental, o0 mejor dicho, en pocas ocasiones
se encuentran equivalencias. En el presente cap fulo, se enumeran nueve factores
principales con respecto a los nombres, lo que ofrece una visich m& clara al respecto
de este tema. En este cap fulo, se afade la traduccicn literal entre paréatesis despuées

del chino para facilitar la lectura.

1.1 Ingredientes

La gastronom & china abarca una gran variedad de ingredientes, desde verduras,
frutas hasta mdtiples tipos de carne y mariscos. Ahora bien, las diferencias entre los
platos chinos y los occidentales radican en tres aspectos: el primero, el exotismo de los
ingredientes; el segundo, los habitos dietéticos; y el dtimo, el uso de las hierbas

medicinales.

A causa de la gran distancia geogré&ica y cultural, para el mundo occidental, existen

abundantes ingredientes ex-ticd®(nabon

bl ancod, (fofa)(cdl oehifmadced odel adzoufoa)i,f an
A 0 (fame chino), etc. Por otra parte,

se suele comer en Occf(aeonae, da a(l teasratcuogmaEd) ,A

Es m&, la gastronom & china tiene la fama de combinar la medicina tradicional con

la dieta cotidiana, lo que implica el uso de hierbas medicinales. Entre ellas, destacan

A, o0 (bulbo de (semiol)l, agdiofEe )l otoo)(,bafyas

Goji), etc.

No cabe ninguna duda de que estos tipos de ingredientes causar &n perplejidad en

los pa ®es extranjeros, por lo tanto, se requiere una buena traduccian.

1.2 Color, aroma y sabor
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La gastronom & china constituye m& bien un arte culinaria, puesto que se basa en
loscaonesdeficol or, aroma y saboro, | o que signif

tres requisitos principales: colores vivos, aroma atrayente y un sabor exquisito.

1.2.1 Color

Son importantes los colores de un plato, sobre todo, se prefieren los colores vivos,
dado que representan la alegr & y la vitalidad en la cultura china. Por ejemplo: en el
plato Ao (aleta de tibur-n cocinada al bl e
primer car 8ctoer(tde nfera r oj aojy Adendacse nada) a
encuentra un ejempl o6 {3ppaodefperl as, | ade?
cCuyo nombreoabpechad(j ade2d a()j ayd ei) , gue corn
en los tres ingredientes de esta sopa: arroz, espinaca y tofu, como met&oras de los

colores blanco y verde.

1.2.2 Aroma y sabor

El aroma y el sabor, desde luego, son esenciales en la comida china. Los chinos
buscan refinamiento en estosjgpdosoaspeet os
significa #fcinco s ab clsaaso, ek &ido,aek pmamtg, 2la 6 |1 nc | |
amargo y el dulce. Adem& de estos cinco sabores, el sabor fresco, el mal olor y el sabor
im0 tambi ®n son muy frecuentes. EI primero
sabor esencial. El condimento glutamato monosdalico (MSG) es la esencia sinté&ica mas
utilizada para obtener este sabor. ElI segundo proviene principalmente de un plato
cl 8sicoo i(ftofu de ol or desagradabl e). Se t1
que huele muy mal, sin embargo, sabe bastante bien. El tercero consiste en un sabor
propio del estilo Sichuan, que suele ser picante. M e X la $ensacié de que la

lengua se paraliza por i O (pimienta de Sichuan), wun tip

Estos sabores son los principales; de hecho, los platos chinos tienen m& de 500
sabores distintos, porque en la cocina se combinan y mezclan con numerosos tipos de
aderezo: aceite de séamo, aceite de cacahuete, salsa de soja, salsa de ostras, licor para

cocinar, jengibre, an® estrellado chino, c&cara de mandarina, pasta de judms
7



fermentadasé En | os nombres de muchos pl at
A 0O (carpa agri doul(cceangrfiej os ameri canos
0 (pato de yygguwa (palnada)s, gimpe hoel(lemrrmiceem) ,
con cinco aromas), etc. Constatamos que el tema del color, del aroma y del sabor de la

comida china es bastante complicado de traducir.

1.3 Forma

Otro elemento caracter gtico es la forma. En Occidente, en general, se corta la
comida antes de comer, sobre todo la carne, por el contrario, los chinos la cortan de
diferentes formas y tamafbs antes de cocinarla dando una variedad de formas a los
ingredientes. Se los suele cortar en trozos medianos o pequefs, rodajas, triturados,
picados, cubos, tiras, filetes, etc. Porejemp | o, @A Ko (tiras de terner:
y revueltas enosétb)etdis de terneba cocin

(berenjenas con carne picada).

Adem8s de estas formas regul ares, existen
0 (pez de ar dunaformd muy pgrecida a gdiche apimah Oteo

ejempl o e® Gt of t Taywconbdalnomire indica, este plato tiene

l a forma del s2mbol o de Taiji . oUn( f“lotri ndoe p

ri f-n salteada y revoebuaedkteupreemaeanbhepe Est
de trigo, una fruta de lichi, el car&ter chinode B 7, un peine, una orqu mea una capa

de paja de | a I luvia, etc.o6 (Liu Junru 201

La traduccidn de las formas de los platos resulta menos dif il que los primeros
factores analizados, pero en todos los casos, hay que tener en cuenta estas diferencias

al traducir.

1.4 Te&nicas culinarias

1 El Taiji es el principio generador de todas las cosas segUn la filosof & china tradicional. De @ surgen el yin y el
yang, véase ft https://es.wikipedia.org/wiki/Taiji.



https://es.wikipedia.org/wiki/Taiji

Las té&nicas culinarias de China constituyen un arte gastronamico. Existen m&s de
20 mé&odos de coccidn, los cuales dan lugar a los numerosos tipos de sabores y aromas.

Las principales manera,s offl ©f cafic oM affi consi s
A of o, Of Of b, OA OR OR A 0, OANOM O
etc. Existen muchos platos denominados en este modo: fi O (pescado | i ge
al vapor de €afipesdadd hervi do (¢éreragua) ,r Off
cocinadapp, (6ostil lassaddes )¢camMnegrtoomates y hu
salteados y revueltos), etc. Algunos de estas té&nicas culinarias tienen equivalentes en
cast el | anoofrgr),c odmo( afis ad ) (( c oyc dir ) . Sin embargo,
ellas no corresponde directamente a las de Occidente, dado que, por un lado, los
meéodos de coccidn chinos son m& numerosos que los occidentales, y por el otro, un
carater de la escritura china puede indicar muchos procedimientos y ademas, varios

condimentos.

A continuacidn, se analizan dos ténicas fi 0O yoAh

f O es muy wutilizada, y se caracteriza p
color proviene de un condimento t pico: la salsa de soja. Esta té&nica abarca dos partes:
l a primer a, Afsaltearo | os ingredientes; | a
wok y cocerlos con unas especies. Evidentemente, ser& imposible encontrar un

equivalente perfecto en espafl, dado que no existe la salsa de soja, ni se cocina en wok.

Otra té&nicaes i 0 , cuyo significado ching es coc:
ciertos aderezos con agua en fuego fuerte hasta que hierva, y después, cocerlos en fuego
lento por un tiempo prolongado. Un solo car&ter encierra tantos procesos, por lo que
ser B imposible traducirlo con exactitud con una palabra. Algo parecido en el mundo
hispanico ser R el estofado, cuya apariencia y manera de preparacién son muy parecidas
a las de China. Sin embargo, el il lo define:
Agui so que consiste en un alimento condim
cebolla y varias especias, puesto todo en crudo en una vasija bien tapada para que cueza

a fuego | ento si n ,palequpestacquidakenciana ¢s exacta. n i ar omse



Por lo tanto, la traduccin de las ténicas culinarias supone una mayor dificultad.
Para solventar este problema, ser & imprescindible aplicar las té&nicas de traduccicn

seleccionadas adecuadamente.

1.5 Utensilios de cocina

Los utensilios de cocina y de mesa chinos tienen una larga historia y son muy
distintos de los que se suelen utilizar en Occidente. Generalmente, los utensilios de
cocina, todo tipo de recipientes, no son los mismos que los que se utilizan en la mesa.

Sin embargo, algtn tipo de comida combina los dos y se presentan de una particular

forma, talesocpopmoi fscasengzzwl®d sasi o0 (carnero
cocinado en olla de barro), A 0 (cazuela del pecho de v
A 0 (fideos en cazuel a).

En cuanto a la traduccidn, es importante documentar bien estos utensilios chinos,

aunque no siempre se pueden encontrar equivalentes.

1.6 Top&nimos

La denominacién de los platos chinos comprende una amplia aplicacién de
topcnimos, que normalmente, o bien indican el origen de esa comida, o bien son los

lugares m& representativos de ella.

A causa del inmenso territorio chino, los platos denominados por top&imos son

~

numer 0sSO0S: fo (cangrejos grandes dedl Lago
(pato asaddl de oBdifjiidreg)s, efst i r adoods (dael elLtaan z h
de tibur-node 0ZUear)l ,oD&ookca ud)o, dfgartidn de

Jinhua) &
Existen topénimos conocidos, como Beijing, pero también hay otros lugares no tan
famosos. De ah surgen dos cuestiones principales acerca de la traduccid: por una parte,

hay que decidir si se traducen los topdnimos o no; por otra parte, hay que cuidar las

normas de transcripciQn.

10



1.7 Antrop&nimos

Igual que los topd&nimos, los antropénimos se utilizan frecuentemente en la
denominacicn de la comida. En general, se tratan de los nombres de los creadores de
esos platos o de los personajes hist&icos que ten &n relacicn con ellos, o bien céebres,

o bien vulgares. Al gunos epefmphosedeel Deng@
G Co0 (pollo de Kumg(tafo) ,dé Mapo), etc.,

1

~

son A o0 (aliteasdeeGpiofledb) (piiato compuesto
Li Hongzhamg)(,pofi | ©a a)doséBomlares mencionados hacen

referencia respectivamente a: Su Dongpo (K ), un gran escritor, importante pintor

y cal grafo de la Dinast & Song del Norte; Ding Baozhen (C ), fue gobernador de

l a Dinast2za Qi ng,; ) éraCphogiataria Meaup estaurafte de la

Dinast® Qing; Yang Guifei ( ), fue la consorte favorita del emperador de la

Dinast & Tang y una de las Cuatro Bellezas de la Antigua China; Li Hongzhang (

), fue un gran ministro gubernamental y estadista de la Dinast & Qing; Cao Cao (

), es un emperador de la Dinast & Wei.

Algunos de estos platos son conocidos: Pollo Kung Pao y Mapo tofu, pero los
restantes suenan bastante extrafos a los extranjeros, de ah ique se requiere una reflexicn

sobre este problema.

1.8 Met&oras

Con el objetivo de conseguir una esté&ica determinada en la denominacicn de los
platos, se usan generalmente met&oras, las cuales son capaces de transmitir
figuradamente la presentacicnh de la comida y visualizarla. Los platos relacionados
tpicosson: A 0 (hormigas trepamdd pumi&rnkt wls) ,d e
de tigre),0 {cabeza de | e- n # 00 a(sely ntaorciisncaac
despidi ®ndose de d dulcededbarta delliagdng gtc. Corito se

puede ver entre paréatesis, las traducciones literales no indican nada en concreto.

A continuaci@, se exponen tres ejemplos. i :: 0 (hor mi gas trepar

8rbol ), |l as Ahormigaso hacen referencia a

11



arroz. Lo mi smo oouf ceabe nmjs § cba@nadds)equen
son albéndigas grandes hechas de carne de cerdo que por su color y forma parecen esa
parte del cuerpodelanimal. Por %l t i mo ( diwl ce de barba de dr

de dul ce. Dado que parecen unas barbas bl al

La dificultad de traducir met&oras constituye otro problema. A pesar de que
algunos platags Wallédoreaomasitrepdondodulnce§r b
de |l a barba déo difaambaml)a yddi | e-n) est8&8n reco
del espafol, para la mayor & de los extranjeros, los nombres con met&oras no estan al

alcance de su compresidn.

1.9 Cuentos histé&icos

Finalmente, el dtimo tipo de dificultad trata de los cuentos hist&icos chinos. Estos
referentes culturales consisten en los elementos m& complicados de la denominacién
gastron- mica. Tomamose combpbedemphbt al spbate
que realmente trata de una mezcla de mariscos, una variedad de carne y ciertas verduras
y hongos en una sopa cocinada a fuego lento. Este nombre tiene su origen en varios
cuentos y leyendas, por lo que todav & resulta m& dif Til verificar su verdadera fuente.
A continuacid, se extiende uno de los cuentos populares.

Dicen que un funcionario de la provincia Fujian en la Dinast & Qing obsequi&al
gobernador Zhou Lian ofreciéndole un banquete, en el que se sirvidun plato hecho por
m8s de veinte tipos de ingredientes incluy:¢
n o felfcidad y longevidad). Al gobernador le encantGeste plato, y desde entonces
se fue trasmitiendo. Dado que en el dialecto de Fuzhou (la capital de la provincia Fujian)
l a pronuncimaciesnn ey fiparce,ci gdea dcdemomi n- el P

el segundo nombre posteriormente.

2 Véaselih
https://es.wikipedia.org/wiki/Hormigas_trepando_un_%C3%Alrbol .
3 Véaser§ https://es.wikipedia.org/wiki/Barba_de_drag%C3%B3n .

4 Véaserd https://es.wikipedia.org/wiki/Cabeza de 1e%C3%B3n .

12
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Obviamente, en este caso, la traduccidn literal no es la adecuada. Sera

indispensable utilizar otras téenicas para solventar este problema.

2. T&nicas de traduccidn aplicadas y factores influyentes de su eleccicn

Para solucionar las dificultades de la traduccicn de los nombres de los platos chinos,

es indispensable la aplicacian de las ténicas de traduccidn.

Segtn Molina, las t&nicas de traduccicn consisten en:

fiun procedimiento de an8lisisay catal
equivalencia traductora, con cinco caracter sticas b&sicas:

1) afectan al resultado de la traduccicn

2) se catalogan en comparacién con el original
3) se refieren a microunidades textuales

4) tienen un car&ter discursivo y contextual
5 sonf unci dqMaoina@0dl 113).

La opini-n de Molina es que fila t®cnica e
del traductor; su validez vendradada por cuestiones diversas, derivadas del contexto,
de | a traducci - -n, de | a@Volma2@E tiR)at i vas de |

As Tpues, se tienen que elegir estas té&nicas de acuerdo con las variadas situaciones,
de ah? que no hay una YWnica manera adecuad
traduccid no son buenas ni malas en abstracto, sino que tienen un car&ter funcional y

dinamico, y se utilizarauna u otra dependiendo de:

fl) el género al que pertenece el texto
2) el tipo de traduccicn
3) la modalidad de traduccién
4) la finalidad de la traduccid y las caracter Bticas del destinatario
5 elm®t odo EMoleng20Qlold3).

2.1 Téenicas de traduccicn aplicadas

Para este trabajo de traduccicn sobre la gastronom & china, se encuentran nueve

diferentes téenicas principalmente. A continuacidn, se analizan con ejemplos concretos.

13



2.1.1 Traduccicn literal

La denominaci -n de traducci - -n |iteral cor

sintagma o expresi-n, pero no una sola pal.
Esta ser & la té&nica m& frecuente, la que resulta m& sencilla y ostensible.

En muchas ocasiones, el uso de esta téenica no traeraproblemas, es decir, el plato

A 0O (ternera coin s ab pegadodken vimagretdel bago) |,
del Oeste) , y Qn 0O (pato de pi el gueHnesmdi za de
ejemplos, las traducciones literales transmiten correctamente el significado de los

nombres y se entienden perfectamente, por lo que son vaidas.

No obstante, no funciona en todos los casos este mé&odo. Pongamos por caso la
traducci& del plato i@ 0 (pollo de saliva). La saliva en el nombre chino original
hace referencia a que se babea involuntariamente ante dicha comida, con lo que se
destaca su exquisitez. En cambio, el castellano la saliva de pollo no solo no transmite
este sentido, sino que causa una mayor confusinh a los receptores extranjeros. Lo
mismo ocurre en el plato conocido fi 0, cuyo seifrghanadasdel i t er al
pulmd de matrimonioo, que evidentemente no funciona bien para los occidentales. Por
lo tanto, hay que recurrir a otra manera, por ejemplo: pulmones de cerdo en salsa de

chile.

Y

Con todo, no siempre es inviable. Por ejemplo, el famoso plato chinofi  :: 0

(hormigas trepando un &bol), cuya traduccicn literal ya estacolgada en la Wikipedia
de esparol, hecho que indica que es factible.

2.1.2 Descripcicn

La descripci-n consiste en: fAreempl azar
desuformay/lo f unci - n. 0 ( Mo lambiéase ubilizalcdn frecuéntid ) , qu e
Como en la gastronom & china existen numerosos t&minos y expresiones particulares,
que los occidentales no pueden comprender a través de la transcripcidn literal, es m&

adecuada la descripcian.

14



Tomamos ot r ae v e dufaeshlitaspblte el mwo) cdmo ejemplo. En
vez de la traduccid al pie de la letra, si se transcribe como: sopa mezclada de mariscos,
carne y verduras, tendr & m& sentido. A pesar de que los dos componentes del plato
A O consi stdce n( cans efir® ) fu)tywaoa franscripcicn literal
fit of u ooaexerdignde suficientemente. Por el contrario, una descripcian tal como
fitofu frito con verduraso tendr & una funcicn mejor. Finalmente, e | piliat @
literalmente significa fipollo de dos inviernoso. Sin embargo, estos fdos inviernoso
hacen referencia a dos tipos de ingredientes: la seta y los brotes de bamb(j de modo que

la traduccicn m& aceptable ser &: pollo cocido con setas y brotes de bambU

2.1.3 Amplificacicn

La amplificaci -n consi s tfoemulaasenelftextmt r od uc i

original: informaciones, par 8frasis

Se utiliza este méodo, sobre todo, cuando se trata de las té&nicas culinarias mas
espec Ficas de China. Como se expone en elip , las maneras de coccicn chinas
son m& abundantes que en Occidente, y cuando se habla de una en particular, ser i

mejor afedir m& informacicn para que se entienda.

explic,

El pri mer ejempl o Ksoer(2tai reals pdleattoerfiner a

cuyo nombre estacompuestodeunat® c ni ca c ub i whad & a(lafernera
cortada en tiras finas). Con esta té&nica se saltean y revuelven los ingredientes con
aceite hasta que se deshidratan, y después, se afaden ciertos condimentos y se retoma
el primer paso hasta que esté preparado el plato. Por consiguiente, amplificar en
castellano este méodo de coccicn simplificar B mucho la comprensidn. Si se afade el
nombre de un tipo de aderezo representativo, se consigue una transcripcin inteligible:

tiras de ternera salteadas y revueltas con aj T

| gual gue el primefcajempboréjo vy
traducirlo, se puede amplificar la té&nica de coccidn a ficarnero estofado con salsa de
sojao afadiendo el aderezo utilizado. A pesar de que esta traduccicn en espafol no

equivale exactamente al chino original, resulta plausible en la mayor & de los casos. Lo
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mi smo pasaocdqmu@vo coci dedhuegoadnt&tla®ersicn en vez

de fihuevo cocido con té& se explica con m& claridad.

2.1.4 Generalizacicn

La generalizaci-n trata de Autilizar un t
115).

La téenica de generalizacidn se usa en ocasiones similares a las de la amplificacidn,
incluyendo las ténicas culinarias especficas y propias de China, astcomo los

ingredientes.

Por ej empl o 0 Bafuela de ternera y patatas) . La pababra n
consiste en un concepto conjunto, muy utilizado en la comida china, para referirse a
diversas partes de la res cercanas al abdomen y al pecho. En la traduccicn al espafl, a
no ser que sea un texto enciclop&lico, no es necesario explicar con detalle quéparte del
animal es, basta con presentar el tipo de carne. AsTque fiternera o carne de vacunoo

ser Bn opciones viables.

Otro nombre semej anptoel | eos cib c i d)pdondel vapor
aparece una especied e hongoo cfion nodbbr e de 0 quela

Weki pedia cita camo diethampe fanradz o paja s
utiliza especialmente en la cocina asidica, por lo que, para facilitar la comprensicn por

parte de los destinatarios, ser & mejor generalizar este t&mino como fisetad.

2.1.5 Particularizacién

Laparticularizaci - n trata de Autilizar un t ®r mino
2001: 115).

En nuestro contexto, esta téenica se aplica menos, puesto que, en la mayor & de los
casos, la gastronom & china abarca un mayor nimero de elementos que la occidental,

bien sean los ingredientes, o bien sean las t&nicas culinarias.
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As 1que esta t&nica solo se utiliza para especificar un ingrediente, que en mayor
medi da, trata de | a cagnedo Poarmeeedthpl ®Dongp

puede troad(ucairrnel) a fAcarne de cerdoo a efec

2.1.6 Pré&stamo

E I pr®stamo consiste en fAintegrar, una pal
puede ser puro o natwuralizado. o (Molina 20

Esta teénica se aplica principalmente en los antrop&iimos, top&imos e

ingredientes chinos caracter Bticos.

Ejemplos t picos sobre los antrop&imos son: ik 0 cafne de Dongpo) , Gl
Co(ollode Kung Pao) v &t oVvapo). Gbreo se analiza en el

cap fulodd , estos antrop&nimos hacen referencia a los creadores. Como
algunos platos ya son muy conocidos en el mundo occidental, estos prétamos no solo
provienen directamente del idioma chino, sino tambié han sido influidos por el inglés,

como por ejemplo el Pollo Kung Pao versus su nombre inglés: Kung Pao B

En lo que concierne a los top&nimos, e | pl.at oo A(pato asado de E

es el m& representativo, seguido por fi 0 (hotpot de Chongging).

Existen cuantiosos ingredientes chinos que resultan totalmente exdicos para los

occidentales, como son las hierbas medicinales tradicionales de China. Por ejemplo, el

~

A 0 § ( ) esuna especie de hongo comestible que tiene aplicacicn médica para

favorecer la digestid, as imismo tiene la funcidn diurékica, entre otras.

2.1.7 Adaptacicn

La adaptaci-n consiste en Areemplazar un

culturareceptor a. 0 ( Mol ina 2001: 114) .

Contrariamente a la té&nica de pré&tamo, en Espafa ya se aplican muchos

elementos adaptados a la transcripcicn al castellano, lo que al mismo tiempo refleja el
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hecho de que la gastronom & china es cada vez m& conocida y estam& integrada en la

vida cotidiana de Occidente.

Primero,por ej empl o, para traduciosepeede m®t od o
utilizar | a pal abr asepuedsaradifusampadte adicgohal tami s mo t |

c o mmnsfial s a pmrealudira $uarigyen chino.

Vemos otr o e ¢(golpgarlelpepifio). Se trata de un plato fr b muy
tpico del norte de China, compuesto por trozos pequefbs de pepino y ciertos
condimentos o aderezos. De hecho, es muy parecido a la ensalada occidental, pero se
utilizan distintos condi mentos, por | o que

funcionaramuy bien en esta ocasin.

E I “ulti moygj éemploches af queo huaenh ins the ean .

comida compuesta por unos pedazos de carne o verduras en un pincho de bambuio

palillos de madera o metal. Dado que en Occidente existen brochetas, muy parecidas a

dicha comi da, se puede wutilizar Abrochet a
facilidad la presentacicn del plato. Aunque en sentido estricto, no es exacta esta

adaptacidn, constituye una solucicn concisa y eficaz.

2.1.8 Reduccitn

La reducci-n hace referencia a dAsuprimir
informacicn presente en el texto original, bien sea por completo, bien sea una parte de

su carga informativa.o (Molina 2001: 116) .

A fin de eludir los elementos complejos de los nombres y transmitir el significado
general de los platos, la aplicacién de la téenica de reduccid resulta bastante (til.

Por ejemplo, se omite la par t e @ (cocinar con aceite) d e | pl atoo i
(brotes de bambucocinados con aceite), y se transcribe simplemente fbrotes de bamb(b.
Esta traduccién no define ningtn car&ter de la comida, pero s ise puede comprender

en qu® consi st e.0 A sgsamoscmmeaoret@ antiguo), se corta la

pal abraa rief eri da al antiguo colorete chino,
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Pero antes de aplicar la téenica de reduccidn, hay que tener en cuenta cud serala

funcicn del texto meta.

2.1.9 Transposicicn

La transposici-n trata de fAcambiar cat
Puede ayudar a transmitir los elementos complicados de los nombres de los platos
chinos, tales como | os m®t odos de cocci n
0 (lonchas de pescado cocinadasconvinagre), donde | a0 padmdirat @

en una teéenica culinaria compleja. Para evitar esta dificultad, se puede cambiar el verbo
que indica la ténica culinaria por, o bien un sustantivo, tal como fivinagreo, que
consiste en uno de los aderezos aplicado en el plato mencionado, o bien un adjetivo

como f&idoo.

Otro ejempl o es ed(corflero nooimadm en@gua). Kyl que

~

agua hirviendo por un tiempo corto. En esta traduccidn, se puede cambiar el mé&odo
por el utensilio: cordero al caldero mongol (CHANG Shiru 2012:292).

En resumen, en estos dos ejemplos, se cambian respectivamente los verbos
relacionados con las té&nicas culinarias por los sustantivos vinculados al condimento y

al utensilio. De esta manera, se consigue una mejor compresiQ.

2.2 Factores influyentes en la eleccid de las té&nicas de traduccicn

Segtn lo mencionado anteriormente en el andisis concreto de la aplicacicn de las
téenicas de traduccid en la transcripcién del nombre de los platos chinos, se tienen que
elegir distintas té&nicas adecuadas a la funcicn del texto meta y, por consiguiente, es

necesario que comentemos a continuacin, los factores influyentes en esa eleccidn.
2.2.1 Culturemas

El primer factor consiste en los culturemas que incluyen los nombres de los platos.
Como afirma Molina, el c ul t u rlguerpaseeens

carga cultural espec fica en una cultura y que, al ser transferido a otra cultura, puede
19
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provocar una transferencia nula o distinta
la clasificacién de anbitos culturales es: i Medi o imenib altual) Cultur® at r

social y Cultura ling¢2stica.o (Molina 200

En primer lugar, los culturemas que aparecen en los nombres de comidas que
pertenecen al @anbito de Medio natural son los ingredientes y top&nimos. Para traducir
los top&nimos es aconsejable utilizar la téenica de pré&tamo, y cuando se trata de

ingredientes, la té&nica de prétamo o generalizacidn.

En segundo lugar, los elementos concernientes a los antrop&nimos, utensilios de
cocinay cuentos hist&icos corresponden al @&nbito de Patrimonio cultural. Para traducir
los antrop&nimos, al igual que los topdnimos, ser & mejor aplicar la té&nica de préstamo.
En cuanto a los utensilios, la adaptacién puede ser una buena opcid. Por lo que atafe
a los cuentos, resultan bastante dif Tiles de entender, por lo que es recomendable

describir directamente el plato, o sea, la descripcia.

Con respecto al &mbito de la Cultura social, como indica Molina, tiene un apartado:
AConvenciones Yy h8bitos sociales: laCuesti or
cortes®, con el modo de comer, de vestir, de hablar; costumbres, valores morales,
saludos, gestos, |l a distancia f2sica que sE€
94).

Por consiguiente, en los nombres de los platos, los culturemas de este anbito tratan
principalmente de las té&nicas culinarias. Para transcribirlas, se puede recurrir a varios
tipos de té&nicas, tales como la generalizacicn, amplificacién, adaptacin, transposicicn,

etc.

Por %l ti mo, seg¥%n Mol ina: Abaj o el epzgr
problemas de traduccidn derivados de transliteraciones, los escollos culturales
provocados por refranes y frases hechas, y los desencuentros generados por met&oras
generalizadas y por las asociaciones simbdicas (la simbolog & de colores, flores, plantas,
animales. . . ) 0 ( Mol i na 2001: 94) . Las met 8f or ¢

constituyen los culturemas de este anbito.

En lo concerniente a las met&oras generalizadas, ponemos cuatro ejemplos: fi

0 (la cabeza de |l e-n) se rmeflilone & algasadal)
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referencia a | a ocl(afrlaorded eh uheweov,o)ii es el h

hirviendo; ¥y opdrci audeiblresjGaagoie la vaca.

En cuanto a las frases hechas, fiz: 0 (tres i ngryegfice nteisnda e s
aromas) son dos ejemplos muy frecuentes. ElI primero menciona tres tipos de
ingredientes frescos, que var &n segtn distintos lugares de China. El segundo consiste
en un tipo de expresié, que denota un sabor muy rico y el uso de una variedad de

especias.

A fin de traducir estos culturemas lingUsticos, las téenicas m& utilizadas ser &n la
descripcidn y la amplificacién. También la téenica de reduccidn es aplicable en todos
estos casos, siempre que no distorsione el sentido general del plato y sea utilizada

correctamente.

2.2.2 Medios y destinatarios

El segundo factor trata de los medios y de los destinatarios. La traduccién de los
nombres de los platos chinos puede estadirigida a varios tipos de destinatarios y
aplicada en distintos medios. La aplicacié de las téenicas de traduccién ha de variar
de acuerdo con ellos.

Por ejemplo, en uno de los principales cl&icos de la literatura chinaé
[ , aparecen abundantes platos de la Dinast & Qing. En este caso, hay que
traducir estos platos detalladamente y no se puede utilizar la té&nica de reduccicn a la
ligera. Incluso serm aconsejable poner notas a pie de p&ina presentando m&
informacicn para que los lectores conozcan mejor la gastronom® antigua china.
Pongamos unos ejemplos: i 0 (sopa de pi el de poll o
adobados) (Cao Xueqiny GaoE1988-2 005: 206), ® (1l os pastel ec
rame rellenos de ddiles) (Cao Xueqiny Gao E 1988-2005:225-2 2 6 ) , 0
(pasteles de rates de loto molidas y sazonadas con osmanto fragante) (Cao Xuegin y
Gao E 1988-2 0 0 5 : 14) 4o A rollitos de pifones e h-:
Xueqin y Gao E 1988-2005: 14-15).

En cambio, si trata de una carta de restaurante, hay que optar por que sea

comprensible, por consiguiente, la aplicacicn de la téenica de adaptacicn, amplificacidn,
21



descripcidn y reduccidn ser R m& adecuada, siempre que consiga transcribir los platos

en la lengua meta concreta y atractivamente.

3. Andisis de la traduccién automé&tica de la gastronom & china

En el presente cap fulo se analizarala gastronom & china a través de la traduccicn

automdica.

En primer lugar, se presentar&brevemente en quéconsiste la traduccidn automdica.
A continuacidn, se presentaran los tres motores de traduccicn automdica utilizados:

Google Translate, Bing Translate y Baidu Translator.

Para comparar la calidad de los tres motores, hemos llevado a cabo una encuesta
entre usuarios. Esta encuesta abarca tres propuestas de traducciones automdaicas hechas
respectivamente por las tres herramientas mencionadas de 50 distintos platos chinos.
Los platos son seleccionados de acuerdo con los diversos tipos de denominacidn, ast
como distintas té&nicas de traduccidn que se puede aplicar supuestamente, es decir,

estan relacionados estrechamente con los primeros dos cap fulos de la presente tesis.

En cuanto al andisis de los resultados obtenidos, se tratan del siguiente modo:
primero, se observan los resultados de las tres herramientas de TA, incluyendo las
téenicas de traduccidn que ha aplicado cada motor. Segundo, se observan las
percepciones y las preferencias de los usuarios. Tercero, comparamos estad Bticamente
los resultados obtenidos. Cuarto, nuestro trabajo compara las propuestas preferidas por
los usuarios con propuestas propias m& adecuadas, teniendo en cuenta las té&nicas de

traduccicn.

3.1 Introduccidn a la TA y herramientas utilizadas

3.1.1 Introducci a la traducci® automédica

La traduccicn automédica (TA)esun 8rea <cient?2fica

lingUstica, la ciencia de ordenadores, la inteligencia artificial y la teor & de traduccin,
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as icomo de toda idea, mé&odo o t&nicaquecont r i buya al di sefo de me
(W. John Hutchins y Harold L. Somers, 1995: 27).

En la actualidad, los programas de TA pueden realizar pretraducciones
(Atraducciones en borradoro) que han ayudac
provocado beneficios econd@micos considerables. Estas pretraducciones luego deben ser
revisadas y posteditadas (0 no) por parte de traductores segtn su uso y destinatario

concreto.

En la actualidad existen muchos sistemas distintos de TA: sistemas bilingUes,
multilingCes, unidireccionales y bidireccionales. Se distinguen tres grandes tipos
b&icos segin el disefb: los de traduccidn directa, de traduccidn interlingua y de
transferencia. En los primeros sistemas de TA interven &n muchos procesos lingUsticos:
andisis morfold&yico, sint&tico y semantico; la generacidn morfoldyica, sint&tica y
semantica; la transferencia I&ica y estructural (W. John Hutchins y Harold L. Somers,
1995: 28-29).

Pese a todo, los obst&ulos fundamentales del desarrollo de TA radican en la
lingUstica; di cho de otra maner a, el |l enguaj e, e
di ferencias <culturales y sociales propi as
Hutchins y Harold L. Somers 1995: 35), dado que, de momento, las herramientas de
TA no son capaces de producir traducciones de la misma calidad que las hechas por

humanos.

El camino del desarrollo de las traducciones automdicas ha sido muy largo. A

continuaci®, se resume una breve historia de la traduccié automé&ica.

Primero de todo, surgi&el uso de diccionarios mecanicos en el siglo XVII, cuya
inspiracicn provino del movimiento que apoyaba una idea de crear una interlingua, con
la que pudieran comunicarse sin ambigtedades y confusiones todos los habitantes del
planeta. Esta idea siguiGdesarrollandose en los siglos consecutivos (W. John Hutchins
y Harold L. Somers 1995: 29).

En 1933, apareciola ilusicn de la automatizacicn de la traduccidn: George Artsouni
y Petr Smirnov-Troyanskii hab®n elaborado dos patentes respectivamente e
independientemente en Francia y Rusia. Entre ellos, merece la pena mencionar que

Troyanskii ya hab® concebido tres fases de la traduccin automaica: un editor
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conocedor de la lengua original, una m&uina transformadora de las secuencias en la
lengua meta, y un editor conocedor de la LM (W. John Hutchins y Harold L. Somers
1995: 30).

Despueés, en 1949, Warren Weaver publicoun informe donde dio a luz la idea de

TA moderna por primera vez, al mismo tiempo surgiGuna variedad de mé&odos. En
seguida, aparecieron varios proyectos de investigacicn relacionados, y destaco el
primer investigador Yehoshua Bar-Hillel. Este organizGel primer simposio en relacicn
con la TA donde propusieron sugerencias al respecto de sintaxis, construccicn de
sistemas de sublenguajes, la necesidad de la intervencién humana, etc. (W. John
Hutchins y Harold L. Somers 1995: 30).

Posteriormente, muchos grupos participaron en la investigacicn activamente y se
pas®a un periodo fructfero donde hubo un impacto relevante e n Al a | i ng¢ 2 st
computacional y la inteligencia artificial iy, concretamente, en el desarrollo de
diccionarios automatizados y té&nicas de andisis sintacticoi . As fpues, muchos grupos
te&ricos hicieron aportaciones significativas a lateorm lingstic a. 6 ( W. John Hut
y Harold L. Somers 1995: 31).

A causa de las contrariedades manifestadas por Estados Unidos, en los afbs 70, la
investigacicn se realizGen Canaday Europa Occidental para distintas necesidades

produciendo diversos tipos de proyectos.

En los afbs 80, aparecieron nuevas estrategias relacionadas con la idea de
i nt er | i n gcabadestackrsde nmrgra especial, la investigacicn sobre sistemas
basados en el conocimiento llevada a cabo, principalmente, en la Universidad Carneige
Mellon, Pittsburgh, y que se fundan en los desarrollos i por parte de la comunidad
cient Fica dedicada a la investigacicn sobre Inteligencia Artificial (IA) T de sistema de
comprensi -n del |l enguaje natural .o En | a Y%
participado en los canales comerciales han sido un progreso mé&s significativo. (W. John
Hutchins y Harold L. Somers 1995: 33-34).

Por consiguiente,eldesarrol | o de | a TA ha sido estimul ad
en la tecnolog & de los ordenadores, la inteligencia artificial, la lingUstica teGica, y a
l a vez, |l a diversidad de potenciales usuar
y Harold L. Somers, 1995: 35).
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3.1.2 Google Translate

Traductor de Google (Google Translate) consiste en un servicio de traduccicn
automédica estad stica proporcionada por el Google, destinado a traducir textos, voces,
im&enes y videos en tiempo real. Debido a la actualidad de este producto, la
informacidn que se incluye en este apartado procede de Wikipedia, puesto que presenta
la informacidh m& actual. Google Translate fue lanzado en octubre de 2007. Es un
servicio multilingCe y gratuito, que es capaz de incluir 103 idiomas, la transliteracicn
del chino tradicional ( r T )y ladel chino simplificado incluidas, ya hab & pose To

m& de 200 millones de usuarios registrados hasta el afo 2013.

En 2016, se incorpor®el sistema de traduccicn automdaica neuronal, con el cual se
analiza la composicicn de la traduccidn y se perfecciona la dinamica de la herramienta
con el motivo de mejorar el trabajo. Hasta el momento, han participado los idiomas
inglés, franceés, aleman, portugués, espafol, chino, japonés y turco en el mencionado

sistema.

Primero de todo, dicho servicio ofrece una interfaz de web. Adem&, esta
disponible en algunos navegadores, tales como Firefox y Chrome, siendo una extensicn
que puede traducir. Los usuarios pueden utilizarlo no solo para traducir, sino también
para pronunciar los textos (para algunas lenguas). Es m&, el Traductor de Google puede
servir como diccionarios multilingCes ofreciendo explicaciones de las palabras y frases
tanto de la lengua original como la lengua meta. As imismo se puede sugerir cambios

y corregir errores de las traducciones alternativas presentadas por esta herramienta.

Esta interfaz permite diferentes formas de la introduccicn de los materiales que se
necesita transcribir. Para algunos idiomas, los usuarios pueden introducir los textos
objetivos a través del teclado en pantalla, el reconocimiento de escritura, o el
reconocimiento de voz. As imismo, se puede inscribir directamente se puede inscribir
la URL del texto original, con la cual se puede producir un hiperv nculo al sitio web de
la traduccidn automédica ofrecida.

En lo concerniente a los textos escritos en griego, devanagari, cirfico y &abe, el
Traductor de Google tiene la facultad de transliterarlos automé&icamente de
equivalentes fonéicos escritos en el alfabeto latino.
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En segundo lugar, se propone la aplicacicn del Traductor de Google para los
dispositivos mcviles de i0S y Android. La aplicacicn mencionada puede incluir 90
distintos idiomas y también tiene la capacidad para traducir en 37 idiomas mediante las
fotograf ®s, 32 lenguas por la voz en el modo de conversacidn, y a partir del afp 2015,
27 lenguas a través de los videos en tiempo real, los cuales consisten en el resultado de

la obtencicn de la aplicacicn Word Lens de Google.

Merece la pena mencionar una funcicn curiosa de la aplicacicn del Traductor
conocida como el modo conversacid, el cual desde el principio puede realizar la
traduccid simulténea de inglés a espafl y viceversa, no obstante, hasta el afo 2011
se ha ampliado a 14 idiomas.

En cuanto a la metodolog & de traducci&n aplicada por el Traductor, se basa en el
andisis estad Btico en vez del andisis basado en la norma tradicional, de ah Ique no se
aplican reglas gramaticales.

Por lo que atafe a los corpus lingUsticos a los que recurre, el Traductor de Google
utiliza, entre otros, los documentos producidos por las Naciones Unidas (ONU), que
constituyen un arsenal enorme de datos de los seis idiomas oficiales. De esta manera, el
Traductor trabaja buscando patrones dentro del dicho arsenal, que sirve como

asesoramiento, y haciendo conjeturas inteligentes (1A).

Si bien es cierto que el Traductor de Google constituye una herramienta bastante
dindmica y avanzada, no se puede dejar de mencionar que también tiene sus

limitaciones.

Por un lado, este servicio limita el nUmero de caracteres y parafos introducidos, a

pesar de que la traduccién de las p&yinas web no tiene | mite de extensién de momento.

Por el otro, en la mayor & de los casos no se puede entregar traducciones con
precisicn, ya que el Traductor no estaequipado con un corpus terminol&yico amplio y
completo ni obedece a las normas gramé&icas, por lo que solo es capaz de ayudar a los
usuarios a comprender el contenido en sentido general. Por ejemplo, el traductor de
Google tiene dificultad en distinguir los tiempos imperfectos y perfectos en lenguas
romanicas. Es m&, pr&ticamente no se puede aplicar el modo subjuntivo en las
traducciones automdicas. La contrariedad también radica en la distincicn entre la

segunda persona y la tercera persona, dado que a menudo se elige un modo informal.
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Sin lugar a dudas, esta herramienta ofrece resultados distintos seg(n las
combinaciones lingUsticas. Puede funcionar relativamente bien cuando el inglés es la
lengua meta. Lo mismo ocurre cuando el idioma de origen pertenece a la Unicn Europea,
debido a sus abundantes materiales traducidos en numerosas lenguas europeas con

excelente calidad.

3.1.3 Baidu Translate

Baidu es el motor de bUsqueda m& grande de la Reptblica Popular China y en
junio de 2011 ha lanzado su sistema de traduccicn automdica: Baidu Translate. La
informacicn que se incluye en este apartado procede de Baidu Baike ( ), de

modo que presenta la informacién m& actual.

En la actualidad, esta herramienta puede incluir las traducciones entre 28 distintos
idiomas en mutiples plataformas, no sdo incluyendo las lenguas extranjeras m&
utilizadas, sino también enfocadose mucho en el propio idioma chino. Estén incluidos
el chino tradicional ( r T ), el chino cl&ico ( ) y un dialecto chino de

momento, a saber, el cantonés.

Primero en todo, Baidu Translate ha propuesto la integracién de los modelos del
aprendizaje profundo con una variedad de sistemas de traduccién principales, dicho de
otro modo, el mé&odo de Hybrid machine translation (HMT), incluyendo la traduccicn
automdica basada en reglas (RBMT), la traduccié automédica basada en ejemplos
(EBMT) vy la traduccich automdica estad stica (SMT), con el motivo de reunir sus

respectivas ventajas y perfeccionar la calidad de los productos.

Concretamente, por ejemplo, para traducir las frases hechas, modismos, y refranes,
se utiliza el sistema EBMT, en cambio, a fin de mejorar la transcripcicn de las fechas
y nUmeros, se recurre al sistema de RBMT en el proceso previo. De acuerdo con las
informaciones ptblicas, Baidu Translate es uno de los primeros sistemas de traduccicn
automédica en | mea a gran escala basado en el modelo de aprendizaje profundo en todo

el mundo.

En el mayo de 2015, se ha lanzado un sistema de traduccidn automéica neural

(:::] , NMT), cuya funcicn radica en que puede obtener
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informacicn sobre la traduccidn semantica y estructural teniendo en cuenta los
contextos globales. M& atn, se ha integrado el sistema NMT con el de la traduccicn
automdica estad stica (SMT) con el objetivo de mejorar la calidad de la traduccién en

mayor grado.

No se puede dejar de mencionar que se han lanzado los paquetes de la traduccién
fuera de 1 mea para el sistema de NMT en las aplicaciones de los dispositivos mdviles,
de esta manera, se logra realizar el uso de Baidu Translate a la hora de que no esta

disponible el Internet.

En segundo lugar, a través de integrar la té&nica de @ en el
sistema de traduccicn automdica, se facilita la reordenacicn de la sintaxis de las
oraciones largas en el proceso de la traduccidn, analizando las caracter Bticas

sint&ticas.

A fin de mejorar la calidad de la traduccidn a los idiomas que carecen de recursos,
se traduce mediante el mé&odo basado en un idioma puente (i@ ), igual que

el Traductor de Google.

Ademd&, en Baidu Translate se ha combinado la tecnolog® de bisqueda m&s
avanzada de Baidu y la ciencia de traduccicn. Y se tiene la capacidad de adquirir los
conocimientos de alta calidad sobre la traduccidn desde el Internet a través de las

téenicas como la miner & de datos ( ), la deteccicn de palabras nuevas (

# ), etc.

Por lo que atafe a las plataformas, igualmente, Baidu Translate estadisponible en
muUtiples sitios, incluyendo la interfaz de web, las aplicaciones de los dispositivos
mdviles, la interfaz de programacicn de aplicaciones (API), asicomo los servicios en
la nube, etc., con el motivo de satisfacer la gran demanda de la multitud de usuarios

universales.

Aparte de las traducciones generales, este servicio también tiene la capacidad de
traducir a traves del reconocimiento de voz, las fotograf &s y las URL. Es m&, presenta

una variedad de funciones tales como los diccionarios de autoridad ( T ), el
arsenal de frases ejemplares ( p 2 ), traduccicn fuera de I mea ( ), el

modo conversacidn ( ) (entre el chino y el inglés), la traduccicn de
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informaci&n sobre objetos ( ), etc. La Utima funcidn mencionada consiste en

primero identificar, y a continuacid, traducir informacin sobre los objetos a través

de las fotograf ®s que se sacan con los dispositivos mdviles.

Finalmente, vale la pena mencionar que el proyecto de Baidu Translate ha
ganado unos premios de importancia en China, tal como el Premio Nacional del
Progreso de la Ciencia y Tecnolog & de China.

3.1.4 Bing Translator

El dtimo motor es Bing Translator, cuya informacidn incluida en este apartado,
procede de Wikipedia, puesto que presenta la informacién m& actual.

Lanzado en junio de 2009, Bing Translator consiste en un portal de la traduccicn
automdica orientado a los usuarios proporcionado por Microsoft, con el objeto de
ofrecer un servicio de traduccid de textos y paginas web a distintas lenguas. A partir
del afb 2017, Bing Translator es capaz de incluir las traducciones en 60 diferentes
idiomas, y curiosamente, adem& de la transliteracian del chino tradicional y la del

chino simplificado, tambié incluye el cantonés.

Bing Translator puede traducir a través de los textos o las URL introducidos por
los usuarios. En el caso de las URL, produce un enlace a la p&ina web completa y

traducida.

Aparte de lo arriba mencionado, este Traductor también posee unas caracter gticas
adicionales. Sobre todo, a la hora de traducir una paina web completa, o cuando el
usuario selecciona "traducir esta p&ina" en los resultados de bUsqueda de Bing,
aparece el AR/ i s or  Db)iell cialmpgnaite dlos (suarios ver la
p&ina web original y la producida paralelamente con el apoyo de las marcas de texto

sincrénicas (g ), el desplazamiento y la navegacid. Se

encuentran cuatro tipos de AVisor bilingg¢e:d

la traduccin de desplazamiento y la traduccicn con desplazamiento original. Es m&s,
Bing Translator se integra con varios otros productos de Microsoft, tales como Bing

Instant Answers e Internet Explorer.
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Todos las traducciones producidas por dicho Traductor son impulsadas por
Microsoft Translator, que consiste en un servicio multilingle de la traduccicn
automdica estad Bticay un servicio web, pertenecido asimismo a Microsoft y

desarrollado por Microsoft Research.

Microsoft Translator trata de una interfaz de programacicn de aplicaciones (API)
basada en la nube que estaintegrada por cuantiosos productos y servicios de Microsoft,
incluyendo Bing, Microsoft Office, Skype, etc. No solo ofrece servicios de
traducciones de texto, sino también las de voz. Microsoft Translator en la actualidad
es capaz de incluir 60 idiomas y, al mismo tiempo, apoyar 10 sistemas de traduccicn
de voz.

Este servicio se basa en varios anbitos diferentes de la investigacicn informdica,

los cuales se exponen a continuacicn.

Primero, las redes neuronales, las cuales intentan imitar el funcionamiento del

cerebro para traducir entre distintos idiomas.

Segundo, la traduccicn automédica estad stica (SMT) basada en la sintaxis, que
trata de traducir las unidades sint&ticas en lugar de una palabra o una cadena de
palabras. Las investigaciones relativas han logrado mejoras en las inflexiones de las
palabras (& ) y el orden de las palabras (& ).

Tercero, la traduccidn automdica estad stica (SMT) basada en frases, donde la
herramienta aprende la correspondencia entre distintos lenguajes desde textos paralelos
sin la ayuda del conocimiento lingUstico, lo que produce mejores traducciones en

menos tiempo que otros sistemas.

A continuaci - n, el i mod e | @ d),@l cdletilizal enguaj
el modelo de n-gramas para producir traducciones entendibles en el idioma de destino,

lo que asegura la fluidez y legibilidad.

Por %l timo, | a fdathi neac)icuynfusidnengenerdl abr as o (
es identificar las relaciones de la traduccicn entre las palabras en un k& (texto

bilingCe).

Para terminar, la calidad de las traducciones producidas por Microsoft Translator
se evalta utilizando un mé&odo denominado BLEU Score (Hg

g ). Siendo una de las méricas automatizadas y baratas m& populares, radica
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en un algoritmo para evaluar la calidad de las traducciones realizadas con las

herramientas de traduccicn automdiica.

3.2. Lista de platos de gastronom & china

A continuacidn, se expone la lista de 50 platos chinos aplicada en la encuesta y

formada por: los nombres chinos y las diferentes traducciones propuestas por Google

Translate, Bing Translator y Baidu Translate. Todas las traducciones producidas por las

tres herramientas de traduccicn automéica fueron consultadas desde el d & 22 hasta el

27 de abril de 2017. Adem&, igual que los capiulos anteriores, se indica entre

paréntesis la correspondiente traduccicn literal para que sea legible para los lectores

extranjeros.

Tabla 1: Traducciones propuestas por cada herramienta de TA

NUm. | Nombre Traduccidn Traduccidn Traduccidn
de del plato en | propuesta por | propuesta por | propuesta por
plato | chino Google Translate | Bing Translator Baidu Translate
o Escorpicn de )
1 Yang Xiezai ) Ovejas
ovejas
2 24 Toshomen Fideos de cuchillo | Afeitado
Cabeza de pescado
Cabeza de ] _
3 F estofado con aji| La mayorm
pescado _
picado
A Carne de cerdo en | Ciruelo plato | La carne con
escabeche Kourou verduras
Pinchos de cordero | Brocheta de
5 Y Kebabs )
a la parrilla cordero
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De cerdo con

Carne de cerdo

6 deshebrada  con | La carne de cerdo
sabor a pescado
salsa de pescado
7 Plato de pinz&n Pote caliente Caliente
ternera con ]
8 ] Carne especiada La carne de vacuno
especias
Cangrejos ] Picante de
9 ] Langosta picante ]
picantes cangrejo
10 Berenjena  con | Berenjenas con | Berenjenas  con
sabor a pescado | salsa de pescado salsa de ajo
_ Tiras de buey a la | Con tiras de carne
11 Carne a la parrilla _
parrilla de vacuno
12 Rifth Stir Rifbnes salteados | Saltear los rifbnes
Este ascenso de la
13 Carne de cerdo Carne de Dongpo
carne
14 Pollo Kung Pao Pollo de Kung Pao | Kung Pao
_ _ Alitas de pollo
15 Royal Wings Alitas de pollo real o
Guifei
16 Cerdo Dongpo Cerdo de Dongpo | Dongpo codos
17 Pimiento  Tiger | Tigre piel verde | Tigre de pimiento
Green pimienta verde
) Fideos de mariscos | Fideos de arroz
18 Sam Sun fideos ) ]
surtidos con mariscos
Yangcheng Lago | Lago Yangcheng )
19 Lago cangrejo

cangrejos peludos

cangrejos peludos
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Pato laqueado de

Pato asado de

20 _ El pato de Pek mn
Beijing Pekn
Pollo asado con
21 Cruce de pollo El pollo asado
cruce
22 Jinhua ham Jam de Jinhua El jaman
Caldo guisado en ) )
23 Caldo de plancha La olla de intestino
olla seca
Cordero  guisado | Estofado de
24 Cordero estofada
con maceta cordero
25 Pastel de Poria Pastel de Fuling Fuling pastel
26 Pescado al vapor | Pescado al vapor | Cantones de
Cantoné&s estilo cantonés pescado al vapor
”7 Estofado de | Estofado  ternera | Estofado de carne
ternera con salsa de soja de vacuno
Costillas de | Chuletas de
28 ) Asado de cordero
cordero cordero a la parrilla
Tomate huevos | Huevos revueltos _
29 Tomate frito
revueltos con tomates
Gasolina que se
Ternera con salsa El consumo de la
30 consume carne de
de ostras carne de vacuno
res
) West Lake vinagre | EI  pescado en
31 Xihucuyu )
pescado vinagre
3 i Ocho pato | Crujiente de pato | Crujiente de pato

crujiente

con ocho tesoros

relleno
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Tofu hecho en

33 Tofu casero Tofu
casa
] Llame al pollo de
34 Mendigo pollo Es pollo
flor
Salteado  rallado
_ Carne desmechada
35 Ternera stir seca | ternera con salsa de W
seco
Luces en la carne Estofado de carne
36 Carne de sombra
de vacuno de vacuno
) Falda de ternera
Olla  solomillo ]
37 estofada con | Filete con papas
patata
patatas
Pollo al vapor con | Pollo con
38 Setas al vapor ) _~
seta de paja champifbnes
Olla caliente | Hot Potatoes de )
39 ) ) Chongging hotpot
Chongging Chongging
Pira cerdo | Pifa y amarga la| )
40 ) Pifa agridulce
agridulce carne
41 Pepinos Sesién de pepino De pepino
Pollo frbp en _
42 ) Pollo Pollo cocido
rodajas
13 Xinjiang  pollo | Mercado de | En el mercado de
salteado picante | Xinjiang pollo pollo
Torta de | Torta de apretcn de
44 Mano pastel

embrague

mano
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Rebanadas de filete

Filetes de pescado

45 Peces agria de pescado con )
_ en salsa agridulce
vinagre
_ | Almid&n de ra g de
Osmanthus  rak o
loto  Osmanthus | Almiddn dulce de
46 de loto torta de ;
o ; dulce caramelo | azCcar
almidan de az(rar
pastel
Volumen de | Rollos de aceite de | EI volumen de
47 aceite de pino | ganso relleno | carne de ganso de
i
carne de gallina | suelto aceite de pino
Los manjares de la
48 2.2 Sam Sun ) Tres verduras
tierra
49 Salado Pato salado Pato
50 I3 Pretenders Salto de Buda Buda saltando

3.3 Resultados de las tres herramientas de TA

Para llevar a cabo la investigacidn, se ha pasado la encuesta a unos participantes

chinos que poseen el diploma de grado en Filolog & Espafola, y se han recogido 12

respuestas.

Segtn los resultados obtenidos, se ha elaborado una tabla con las preferencias de

los usuarios de la encuesta. Cada usuario seleccionaba la propuesta mejor de los tres

motores de traduccién automé&ica.

Tabla 2: Preferencias de los usuarios
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Traduccidn

NCme Traduccidn Traduccidn

ro de Nombre d-el propuesta por propuesta por propuesta  por

plato plato en chino Gaagle Bing Translator Baidu Translate

Translate

1 6 50.00% 5 41.67% 1 8.33%
2 2d 4 33.33% 6 50.00% 2 16.67%
3 I 0 0.00% 12 100.0% 0 0.00%
4 11 | 91.67% 1 8.33% 0 0.00%
5 Y 1 8.33% 9 75.00% 2 16.67%
6 K 6 | 50.00% 6 50.00% 0 0.00%
7 0 0.00% 12 100.0% 0 0.00%
8 1] 7 58.33% 4 33.33% 1 8.33%
9 5 | 41.67% 7 58.33% 0 0.00%
10 9 75.00% 2 16.67% 1 8.33%
11 3 25.00% 7 58.33% 2 16.67%
12 0 0.00% 12 100.0% 0 0.00%
13 K 3 25.00% 8 66.67% 1 8.33%
14 G C 4 33.33% 7 58.33% 1 8.33%
15 5 | 41.67% 4 33.33% 3 25.00%
16 K 4 33.33% 5 41.67% 3 25.00%
17 8 66.67% 3 25.00% 1 8.33%
18 2 16.67% 5 41.67% 5 41.67%




19 1 8.33% 10 83.33% 8.33%
20 1 8.33% 9 75.00% 16.67%
21 0 0.00% 7 58.33% 41.67%
22 1 8.33% 11 91.67% 0.00%
23 3 | 25.00% 9 75.00% 0.00%
24 3 | 25.00% 4 33.33% 41.67%
25 1 8.33% 7 58.33% 33.33%
26 3 | 25.00% 9 75.00% 0.00%
27 4 | 33.33% 6 50.00% 16.67%
28 1 8.33% 11 91.67% 0.00%
29 2 | 16.67% 10 83.33% 0.00%
30 10 | 83.33% 2 16.67% 0.00%
31 0 0.00% 3 25.00% 75.00%
32 0 0.00% 8 66.67% 33.33%
33 1 8.33% 10 83.33% 8.33%
34 7 | 58.33% 3 25.00% 16.67%
35 5 | 41.67% 7 58.33% 0.00%
36 3 | 25.00% 2 16.67% 58.33%
37 1 8.33% 8 66.67% 25.00%
38 1 8.33% 6 50.00% 41.67%
39 3 | 25.00% 1 8.33% 66.67%
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40 9 | 75.00% 2 16.67% 1 8.33%
41 7 | 58.33% 4 33.33% 1 8.33%
42 11 | 91.67% 0 0.00% 1 8.33%
43 10 | 83.33% 2 16.67% 0 0.00%
44 1 8.33% 9 75.00% 2 16.67%
45 1 8.33% 1 8.33% 10 83.33%
46 2 | 16.67% 5 41.67% 5 41.67%
47 y 1 8.33% 7 58.33% 4 33.33%
48 z 4 | 33.33% 2 16.67% 6 50.00%
49 0 0.00% 12 100.0% 0 0.00%
50 e 2 | 16.67% 7 58.33% 3 25.00%

Tabla 3: Resumen de las preferencias de los usuarios, por nUmero de platos y

porcentajes
Google Translate | Bing Translator | Baidu Translate Total
NUm. de platos 10 34 6 50
Porcentaje 20.00% 68.00% 12.00% 100.00%

Como se ensefa en la Utima tabla, de los 50 platos, diez de los preferidos por los
usuarios fueron traducidos por Google Translate, seis fueron traducidos por Baidu
Translate. Los 34 platos restantes fueron traducidos por Bing Translator, entre ellos,

existen cuatro platos donde el 100% de los usuarios eligieron Bing.

En resumen, el motor que parece que ha traducido mejor estos 50 platos (o al menos

34) es Bing Translator.
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3.4 Percepcicn y preferencias de los usuarios

Por lo que atafe a las preferencias de los usuarios, de acuerdo con los resultados

recogidos, se han elaborado dos tablas de andisis relativas: la primera es la de las

herramientas de TA elegidas por cada participante, la segunda consiste en una tabla

general de todos los participantes.

Tabla 4: NUmero de preferencias de cada usuario

NUm. de
varticipante Google Translate Bing Translator Baidu Translate
1 16 32.00% 24 48.00% 10 20.00%
2 18 36.00% 18 36.00% 14 28.00%
3 19 38.00% 22 44.00% 9 18.00%
4 12 24.00% 36 72.00% 2 4.00%
5 20 40.00% 23 46.00% 7 14.00%
6 13 26.00% 24 48.00% 13 26.00%
7 16 32.00% 26 52.00% 8 16.00%
8 15 30.00% 28 56.00% 7 14.00%
9 12 24.00% 30 60.00% 8 16.00%
10 16 32.00% 18 36.00% 16 32.00%
11 11 22.00% 33 66.00% 6 12.00%
12 12 24.00% 24 48.00% 14 28.00%

Tabla 5. NUmero de preferencias totales de todos los participantes
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Herramienta de TA | NUmero de preferencias elegidas (total 600) | Porcentaje

Google Translate 180 30%
Bing Translator 306 51%
Baidu Translate 114 19%

De acuerdo con estas dos tablas, se presenta que la herramienta Bing Translator ha
sido la preferida por parte de los participantes, que ocupa un porcentaje de m& de 50%.
A ella le siguen Google Translate, con un 30%, y por Utimo Baidu Translate, con un
19%.

3.5 Andlisis de los platos segtn las preferencias de los usuarios

Para analizar los resultados de preferencias de los usuarios, se han seleccionado 20
platos representativos entre los 50. En este cap iulo 3.5, se afade la traduccicn literal
entre paréntesis después del chino para facilitar la lectura. En un apartado posterior, se
compararala traducci& preferida por los encuestados con mi propuesta.

1El pl at ¢ 0 ( br oc h e taadas). &relas ttepherdnaentas se
observa la ténica de adaptacidh en la traduccidn: fiKebabso, con un 8.3% de
preferencias; fipinchos de cordero a la parrillad, con un 75%; y fibrocheta de corderog,

con un 16.7%. Como se muestra, aparte de la adaptacian, también se ha observado la

transposici-n: se ha convertido el verbo fz:
traducci -n AKebabsd no conwwique preavienedel una ad:
mundo &abe; la traduccichn ibr ocheta de cor derlot&nici alta | a
culinaria.
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KEFEPIER

(12EEBE)
@ Brocheta de cordero
@ Kebabs
@ Pinchos de cordero a la parrilla
Figura 1: Traducgd.n del plato 0
2) El plnpat o odn (ternera de cinco aromas) . L a
consiste en Aternera con especiaso, donde
explicando |l os cinco aromas con ficon espec:
REFH
(12=xEE)

@ Temera con especias
® Came especiada
@ La came de vacuno

Figura 2: Tramgluccd.n del plato 0

3)Elpl at o d ( paB t e).llLatddaccidn preferida ha sido fipastel de

B 0, con la ténica de pré&tamo y traduccicn literal. En cambio, otra traduccicn
Afpast el de Poriao solo ocupa un 8.3% de

encuestados prefieren un prétamo a una traduccicn poco conocida.
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5]
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@ Fuling pastel
@ Pastel de Poria
@ Pastel de Fuling

Figura 3: Traduca@i -n del plato 0

4) El pl at o @0 cafuela de ternera y patatas). Un 66.7% de los

participantes ha optado por |l a traducci -n

que se observa la té&nica de adaptacicn 1 estofadai , y reduccién 1 no se ha traducido el

utensilioi . Como se expone en el , aqu Ino se ha generalizado el

ingredi e@ntcemid ternera, sino fAfalda de tern
TE4fEE

(12 EEE)

@ Clla solomillo patata

@ Falda de ternera estofada con
patatas

O Filete con papas

Figura 4: Traduccion del plato
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5 Elpl att/e & (tres frescos terrestres). Est

China, incluyendo tres verduras: patata, berenjena y pimiento. Su traduccicn de

preferencia ha sido fitres verduraso, mediante la té&nica de descripcian.

=
(12£EEF)
@ Sam Sun
@ Tres verduras
@ Los manjares de la tierra
Figura 5: Tradwmcaei -n del plato i
6)En cuanto alo [lpatld oi bl anco cocinado), er
11 han elegido | a traducci -n dApollo fr2o e

del dicho plato, aunque no ha sido muy exacto. En comparacicn, solo una persona ha
optado por Apoll o cocidoo, por | o que indic

~

f 0O en esta oc amnocida la nual se lexglicasaiendeb proxing

cap fulo.
(12 %EE)
@ Pollo frio en rodajas
@ Pollo cocido
@ Pollo
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Figura 6: Traduc&i -n del pl ato i

7) La traduccicn de preferenciad el pl at ® @ pol |l o al vapor ¢
Ssi dpoo Il 0 al vapor con seta de pajao, con ur
ipllocon champi Y0nes 0 ,aprimerase haabservhdb la FaducciGE n |
literal. Y en la segunda, la té&nica de reduccicn i se ha omitido la manera de cocciani,
asicomo lade generalizacicnis e ha wuti |l i zado c¢ hoanfppiafj-an sreetfae)

un tipo de hongo particular comestible como se recoge en el capiulo 2

@ Pollo con champifiones
@ Pollo al vapor con seta de paja
@ Setas al vapor

Figura 7: Traduccich del plat o A 0.

8)El pl &t §€ofi (poll o de Kung Pao). La traduc
Kung Pao0, lo que implica que el pré&tamo del antrop&iimo chino ha sido percibido.

Sin embargo, menos personas hanelegidolatraducci - n | i ter al Apol | o
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ERET

(12 £EE)

@ Pollo de Kung Pao
@ Kung Pao
@ Pollo Kung Pao

Figura 8: Trad@cCod.n del plato @

9La traducci-n de pmHef ordmpaita del oghat ¢ efs
pi el crujiente) ha si do @ tos pajtigipentesthen de pat
elegido dicha traduccicn literal porque reserva casi todos los elementos del nombre
chino. Aunques e ha omiti o (lpa epgl,alsrea efmti ende que

ser & la piel del pato.

fer/\ =88

(12 =EE)

@ Ocho pato crujiente
@ Crujiente de pato con ocho tesoros
@ Crujiente de pato relleno

Figura 9: Traducion del plato 0

10) El pl at o oi ( cor der oollcde lwairon Bl desultade m&

el egi do de e sdtofado gelcamderad fcao ns iucho pfor cent aj e d
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Si gui ent eorddroaguisedo dom macetao , con un 33. 3%. En
traduccidn se ha observado la té&nica de adaptacicn i estofadoi y de reduccicn i se ha
omi tido el wutensiol i(oold ed.ldesegunbagansigeoepums a
traduccidn literal, sin embargo, la maceta no corresponde a un utensilio de cocina.
ENIFA
(12ZE5)
@ Cordero guisado con maceta
@ Cordero estofada
@ Estofado de cordero
Figura 10: Traducm®i.-n del plato 0f
11) El plato @& (ternera de | a sombra bajo
participantes ha elegido | a traducci - -n fAest
con una adaptaci - -n fAest dlficesehtacarnedédvhcuncoo nt r ar i
y ficarne de sombrad ocupan respectivamente un 25% y un 16.7% de preferencia. Como
se muestra, las Utimas dos traducciones han hecho m& referencia al nombre original
si bien con poca exactitud.
7/,
KIS
(12%EEZ)
@ Came de sombra
@ Luces en la came de vacuno
@ Estofado de came de vacuno
Figura 11: Traducmi.-n del plato 0
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12) E | palto tr at a vdm ddn came tapada al reves), cuya

traducci-n de preferencia ha sido fAcarne ¢
téenicas de particularizacidn, adaptacidn y reduccién. Concretamente, en vez de cierta

verdura china, se ha adaptado al fiescabeched gnlugar de& f car ne) , se ha
Aicar ne ;pa dtione, se lapadado por alto laformadel platoii ¢ (t apado al
reves)i .

iEEES

7

[o

@ La came con verduras
@ Ciruelo plato Kourou
Came de cerdo en escabeche

Figura 12: Traducai -n del pl ato i

13)En cuant o al opl(atear emj ena con sabor de ¢
participantes ha optado por | a traducci-n fAberenje
por Aberenjenas con salsa de pescadoo. Por
hasidolal i t eonsab ofi a ;eéseguada emcambiooha puest o fAcon s
de pe s ¢ ald quedconsiste en un error porque el plato no tiene ninguna relacién con

la dicha salsa.
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@ Berenjenas con salsa de pescado
@ Berenjenas con salsa de ajo
@ Berenjena con sabor a pescado

Figura 13: Traduco®i.-n del pl ato n
14) El pl atooi (pato asado de Beijing). La t
sido fApat o 0as agdwe dceo nPseiks2tne en wuna traducci
Afipato de Pek2no, con un 1 6bseddo ladtenicpde e f er enc
descripcidn.
1EEES
(12&EE)

J

@ Pato asado de Pekin
@ El pato de Pekin

@ Pato laqueado de Beijing

Figura 14: Traduc®i.-n del plato i

15) E | pl at o el e goi(pmsoado eon vimagre del Lago Oeste). Su
traducci - n prlegedcadoren vihagreoh ac osni duon fipepor cent aj e de

se ha reduci dod elelt oLpa-gnoi ntoe sitVest) akevidagre | | a | e
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pescado0O , que s up o eréncoelegidorper sl mndtot da rdapera estad ®tica,

que se ha ocupado un porcentaje de 25%.

FoEEE

(12 &M

@ West Lake vinagre pescado
@ El pescado en vinagre
@ Xihucuyu

Figura 15: Traduc®i.-n del plato 0

16) El piat o ofi (fideos de arroz con tres fr
41. 7% de | os participantes han el egido | a t
mi smo porcentaje de ellos han optado por #nf

opcicn se observaunagener alit zacfi(-dneo®8 de arroz) a Af

observado | a t®cnica?3::deo tdfeesscrfipescoms )t radair
surtidoso. La segunda comparte | a misma es
de arrozo, porcttub que tiene m8s exa

=EEREE

}'i ]|

@ Sam Sun fideos
@ Fideos de arroz con mariscos
@ Fideos de mariscos surtidos

Figura 16: Tr#&ducwi -n del plato 0
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17) El plato i 0 (pimientos con | a piel del
preferencia ha sido Apimiento Tiger Greeno,
consiste en una traduccidn inadecuada elegida por el motor de manera estad Btica. A
pesar de ell o, en compartaicgren mioeml |\wvaer de sp

(25%) vy Atigre de pimiento verdeo (8. 3%),

resultado.
==
RS
(12 F£EIE)
@ Pimiento Tiger green
@ Tigre de pimiento verde
& Tigre piel verde pimienta
Figura 17: Traduc®di.-n del pl ato f
18)Elpl at o ed& {escorpi-n de oveja), cuya tr
AYang Xiezai 0, con un 50% de preferencia.

téenica de préstamo. Seguramente, puesto que los encuestados saben que el ingrediente
principal no es el escorpid, han preferido un nombre en chino para no elegir
fescorpi-no. La segunda opci-n ha sido fdes

41.7%, que consiste en una traduccicn literal.
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@ Yang Xiezai
@ Escorpion de ovejas
@ Ovejas
Figura 18: Traduoci-n del plato 0

19)Elplatot rata de & (pi Ta y carne). EI 75% de
optado por Iflacerdongeaddlicec,ci dondip se ha observad
descripci-n. A ella |le sigue Api fTa y amarg

segunda traduccid es literal y estémal traducida.

@ Pifiay amargalacarne
@ Pifia agridulce
@ Pina cerdo agridulce

Figura 19: Traduccio-.n del plato i
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20) E | Yal ti mo pl atjo s &l € cccaibosmadacadagk kp ef

traducci-n m8s elegida ha sido fAcabeza
100% de preferenci. Es una traducci - -n | iteral con
Rk

@ La mayoria

@ Cabeza de pescado
Cabeza de pescado estofado con aji
picado

Figura 20: Traducwi.-n del plato

3.5.1 Conclusiones del apartado

Como se ha observado, en la mayor & de los casos la traduccidn automéica es muy
incorrecta. Posiblemente se tendr &n que haber descartado las tres opciones porque
todas eran errdneas, pero como los encuestados ten &n que elegir una, hemos podido

observar qu® criterios eleg2an para

Un primer criterio parece que ha sido descartar los platos en los que el significado
era muy diferente al original. Cuando las tres opciones eran incorrectas, en general los
usuarios han decidido seleccionar la opcidn que presentaba el ingrediente principal,
aunque el resto de la traduccidn fuera incorrecta por su sentido o gramaticalmente
incorrecta. AsT¥ en muchos casos la ténica preferida por los encuestados era la

generalizacidn del plato: aungue no se explique el plato en detalle, al menos el lector

s el

sabe cu8l es el ingrediente primeipal

tres verduras. En el caso de las t&nicas culinarias o los utensilios, no se han visto bien

reflejados en las traducciones.
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Ademd&, los encuestados en la mayor & de los casos han optado por la traduccicn
larga y m& descriptiva, es decir, las traducciones con m& informaciones, a no ser que
fuer an total mente incorirectas. eRoveej @empli®Gan
fideoso, |l os encuestados han preferido | a

(41.7%) vy nAnfideos de arroz con mariscoso (-

Por dtimo, a veces los participantes han optado por las traducciones que parecen
exdicas, en las cuales se observa la téenica de pré&tamo o de adaptacidn. Por ejemplo,
Api mi ent o ThiYgaenrg Gfieeeznadi O0y. Ser 2 a posi bl e que

e inglés les pareciera m& elegante, o simplemente la han elegido por eliminacién.

En cuanto a los motores empleados, por orden de preferencia se podr & concluir
que el preferido ha sido Bing Translator de Microsoft, seguido de Google Translate y

por dtimo Baidu.

3.6 Comparacicn entre el andisis propio y los resultados preferidos

En este apartado, presentarémi andisis sobre estos 20 platos seleccionados, as T
como la comparacié entre mis propuestas y los resultados de preferencia. Aqu ¥ se

indica la traduccicn de preferencia entre paréntesis.

1) El pl at q Ofpirffchos de cordero a la parrilla). Me parece adecuada la
opcidn elegida mediante té&nica de adaptacidn. Las brochetas son m& pertinentes que
los pinchos, dado que los primeros en la mayor & de los casos, se refieren a tapas
montadas. Encuant o a | a t ®aniscag nd Uliicraa ripaadaa r o , por
transcripcicn del nombre del plato, lat r ansposi ci -n ser2a necesa
A a s asdnealéerdativas optativas. Por lo tanto, mi propuesta es: brochetas de cordero

a la parrilla/ asadas.
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Foto 1: Brochetas de cordero a la parrilla. [Vése fuente en Bibliograf ]

2) El plnat o oi (ternera con especias). Como

~ N

cap iulo B ,JAio (literal mente: cinco ar oma:¢
hecha, que se utiliza para implicar el sabor riqu imo de una comida en la que se
emplean cuantiosos tipos de especias. Creo que ser & factible expresar este significado
aplicando la té&nica de descripcidn. Mi propuesta es la siguiente: ternera exquisita con

cinco especias.

Foto 2: Ternera exquisita con cinco especias. [V ése fuente en Bibliograf &]
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3) El pl at ®@ f paBt e)lEnatecaso, se considera que la opcidn
elegida que muestra la téenica de prétamo estabien utilizada. Como se ha indicado en
el cap iulod® ,el b consiste en una hierba medicinal tradicional de
China, por lo que presentar & un matiz exdico integrarlo tal cual. Mi propuesta también

ser m: pastel de f

Foto 3: Pastel de fuling. [Vése fuente en Bibliograf &]

4) El pl at o @ falflade terneraestofada con patatas). Como se trata de

un plato caracterizado por su utensilio de cocina, que se utiliza también al comer el

plato, no se considera adeecadda ealail memdre: :| 3
Por otro | ado, se cree pudlenecadameot al I
terner a), bast aa® aapglriadaircd o | loa at @dreirmarde

serk m& f&il de comprender. Resumiendo lo anterior, mi traduccicn propia ser &:

cazuela de ternera y patatas.
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Foto 4: Cazuela de ternera y patatas. [V ése fuente en Bibliograf &]

5) El pl &t @ tréf verduras). Como se indica en el cap iuloH
] , el presente plato estaformado por tres
verduras: patata, berenjena y pimiento, y consideramos que ser & muy viable el uso de
descripcicn. Sibienen chino se i n®dl ya telr addijeat ievo fii
indicar que son verduras acabadas de recoger del huerto, en la traduccicn no lo

incluiremos porque no ser & cierto. As ique mi propuesta ser & la siguiente: estofado de
tres verduras.

Foto 5: Estofado de tres verduras. [V ése fuente en Bibliograf &]
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6) El plat® f{pollo fr2o en rodajas). Se <co
aceptabl e. Latpaltabrda fwna t®cnica de cocci
agua sin condimentos y hacer una salsa propia con aceite y otras especias
separadamente, y el pollo se come mojando en esta salsa. Contemplando lo antedicho,
si se traduce dicha ténica culinaria ser B demasiado redundante para un nombre del
plato. Por consiguiente, una descripcid ser & bastante Ctil en esta ocasicn. Mi propuesta

ser &: pollo blanco cortado con salsa.

Foto 6: Pollo blanco cortado con salsa. [Vése fuente en Bibliograf &]

7) El pl at o ofpofloal vapor con seta de paja). La traduccicn preferida
deesteplatot a mbi ®n s e s up oneg sreazao mMaeb Ilpa.jda) , s e g ¥n

B n, es un tipo de hongo comestible asi&ico, por lo que es poco conocido

en el mundo occidental. Consideramos que para traducir este ingrediente ser & mejor

aplicar laté&nica de generalizacidn, transcribiéndolo simplementeporii s et a0, que s eg
el il , significa: Acual qui er
comestible o no, con forma de sombmill a, s

propuesta ser B: pollo y setas al vapor.
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Foto 7: Pollo y setas al vapor. [Vése fuente en Bibliograf B]

8)El pl &t €ofi (pol |l o Kung PmisujerenciEcoincidest a oc as
totalmente con la traduccich de preferencia. Ademd&, cabe mencionar que esta
transcripcidn pertenece al sistema Wade-Giles, que corrientemente no se aplica en
China, sino en Taiwan. Por lo tanto, se considera que muy probablemente, esta
traduccid al espafol se ha producido bajo la influencia inglesa: Kung Pao & ,
puesto que dicho plato ya es sumamente conocido en el mundo anglosajén. Como se
afirma en el librolii : Al 1l amamos
pinyin al sistema oficial de transcripcién del chino. Al transcribir palabras de origen
chino debemos optar siempre por la transcripcicn en pinyin excepto en los casos en que
exi stan otras f or mas y-fostetal POAS2Y,algréstamoen e s p af
i Ku n g re$pexto absegundo caso citado, por lo que estabien traducido. Con todo,
hay que tener en cuenta que cuando haya que trascribir los antrop&imos y top&imos
chinos, se tendraque aplicar el sistema oficial, es decir, el pinyin. Por lo tanto, mi

propuesta ser B: pollo Kung Pao.
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Foto 8: Pollo Kung Pao. [Vése fuente en Bibliograf &]

9) El pl atio @ (crujiente de Hnastmsocon ochc
se ha sustantivado el adjetivo Acrujiente
m& concisa e incluso m& elegante a la vez que se conservan todos los elementos
del nombre chino.Conl a el i mi naci On ( @e lesinplficadet dhra A
es f8cil de i maginar que |Porotpplago,siess fAcr uj i
correcta | a traducii on(bcheralesdeosh, ppa
mantenido un matiz metaf&ico y es f&il de entender por parte de los receptores
gue consisten en unos ingredientes. En concreto, estos ocho tesoros consisten en
varios ingredientes: guisantes, arroz glutinoso, gambas, pollo, etc., junto con unas
verduras cortados en cubitos, y rellenados en el interior del pato. As ique también
serefacti bl e afinpd idxglarcandd su ubicaci - n:

de ocho tesoros.
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Foto 9: Pato crujiente relleno de ocho tesoros. [Vése fuente en Bibliograf &)

10) El pl at o of (est of ad &statraducciedn qualnauesta Ja.

téenica de adaptacicn ser B adecuada, puesto que la apariencia y la manera de coccicn
de los dos platos son muy parecidas. No obstante, se opina que la eliminacién del
utensilio no es correcta, dado que constituye un elemento caracter gtico de la dicha

comida. Completando lo anterior, mi propuesta ser &: estofado de cordero en cazuelita.

Foto 10: Estofado de cordero en cazuelita. [V ése fuente en Bibliograf &]

11) El pl atoofi (estofado de <car chieodeleste vacuno)

plato es una met §f 6fta. sbmbpal bBhja hAa | uz)

60



de teatro tradicional de China: el teatro de sombras chino.> Dado que la ternera de este
plato es tan fina que pueden transparentar objetos a través de ella como ocurre en el
teatro de sombras chino. Es m&, cabe mencionar que la adaptacicn i estofadoi con
respecto a la té&nica culinaria no es la adecuada, puesto que dicho plato se prepara en
la siguiente manera: primero, se secan las lonchas finas de ternera afadiendo la sal bajo
el sol por uno cierto periodo de tiempo; segundo, se secan completamente con un horno
de carb&; a continuacicn, se cuecen al vapor durante un par de horas y finalmente, se
fr Bn en aceite junto con unos condimentos hasta que estén preparadas. Completando lo
anterior, se opina que la té&nica de adaptacidn es inviable para este plato, por lo que
ser = mejor aplicar la amplificacicn explicando su nombre original. Por lo tanto, mi

propuesta ser E: ternera a las sombras chinas.

Foto 11: Ternera a las sombras chinas. [V ése fuente en Bibliograf &]

N~

12) El plato oi (carne de cerdo en escabech
resultado de preferencia estabien traducido en general, a pesar de la falta de exactitud
en cuanddo (a d&r )dquercoasiste en unaserie de verduras saladas y secas,
que proviene de la provincia de Zhejiang. Para traducirla, ser® ideal describir su
car act &céLs paitioularizadicn i carne de cerdoi es correcta, concretamente,
trata de tocino entreverad o . Por | o tocante a oba(trepgadai

al revés), creemos que es aceptable, ya que no consiste en un factor de importancia.

5 Vé&se: & https://ich.unesco.org/es/RL/el-teatro-de-sombras-chino-00421 .
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Sintetizando lo anterior, mi propuesta ser ®: tocino entreverado con verdura seca en

escabeche.
Foto 12: Tocino entreverado con verdura seca en escabeche.
[Vése fuente en Bibliograf &]
13) El plato @& (berenjena con sabor a pesi
preferencia ha sido una traducci-noliteral

(con sabor a pescado) proviene de una leyenda relativa al plato que, en | meas generales,
trata de lo siguiente: En una familia de la provincia Sichuan, despué de cocinar un
pescado, la mujer cocidotro plato con los restos de los condimentos del primer plato, y
resul t - que el segundo platoosabdan gahonl .
pescado) solo se encuentra en el nombre, no en el plato. EI nombre de este plato tiene
otra versiin: fip O (berenjena con sabor que perdur
encuentra una palabra hom- f ona ®©oig 0 que significa fiun sabor
sumamente rico que perdura muchoo. En suma, este plato no sabe a pescado, sino es

muy rico y, ademas, es picante. Por consiguiente, mi propuesta ser B: berenjena picante.
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Foto 13: Berenjena picante. [V ése fuente en Bibliograf &]

14) El pllato &i (pato asado de Pek2n). Se o
preferido es el mejor. Merece la pena mencionar que la traduccidn producida por
Google Transl at e i peaidua qud laaqueseaeaothiendactreun Bei j i n g
manual de interpretacicn en China: 0 [}
(CHANG Shiru 2012:284). Esto puede ser as iporque Google Translate ha encontrado
muchos menUs traducidos de esta manera. Con todo, solo posee un 8.3% de preferencia
en la encuesta. Sin embargo, considero que la segunda traduccicn ser R mejor: pato

lagueado de Beijing.

Foto 14: Pato laqueado de Beijing. [V é&se fuente en Bibliograf ]
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15) El pl at o oilpesado en vinagre). Este plato es t pico de Hangzhou,
que estaformado por una carpa con una salsa negra y agridulce. Por lo tanto, se
considera que no es pertoi nleenlt eLageod u@ae gt ee)l,
dicho lago hace referencia a Hangzhou. Ad e m8 s | a tr adiwagmie-on | it e
es procedente, dado que el vinagre no consiste en el Unico aderezo de este plato. Por

eso, mi propuesta ser &: pescado agridulce del Lago Oeste.

Foto 15: Pescado agridulce del Lago Oeste. [Vé&se fuente en Bibliograf &]

16) El platofjz 0 (fideos de mariscos surtidos;
De acuerdo con el capiulo B , 22 A O (tres ingredientes frescos)
consiste en una frase hecha que hace alusinh a tres distintos ingredientes (no
necesariamente tres), y que var Bn segtn distintos lugares de China. En general hacen

referencia a unas verduras, pollo, mariscos, salchichas, etc. En este caso, el motor ha

conectado elo ddrmr&cstceor) fenoe¢maci acosdn por |

produci do una traducci - -n iiPocl witda fpraaniesc e
0 (fideos de arroz), e&¢ (awmdoz)antestdadiurc

no estahecho con fideos de harina, sino de arroz. Completando lo antedicho, propongo:

fideos de arroz con tres delicias, que proviene de una adaptacicn del libro de CHANG

Shiru (2012:293) 0 | ] , donde propone fiz

0 ( ar rdetres delidias).t o
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Foto 16: Fideos de arroz con tres delicias. [V ése fuente en Bibliograf &]

17) El plato i 0O (pimiento Tiger Green) . En
traducciones producidas por las herramientas de TA son elegidas de manera estad Ftica,
han dado ese resultado mezclado con el inglés, y no es correcto. La denominacicn de
este plato estébasada en una met&ora: después de ser salteados y revueltos con aceite,
la superficie de los pimientos verdes se arruga y presenta un color tostado, que parece

la piel del tigre. Para traducir este plato, se considera que la té&nica de descripcidn ser i
factible: pimientos verdes salteados.

Foto 17: Pimientos verdes salteados. [V ése fuente en Bibliograf &]
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18) El pl at® f{ Yang Xiezai) . Esta traducci -n
sido un resultado estad tico. El pré&tamo del pinyin que se ha realizado es erréneo,
dado que el correcto consiste en Yang Xiezi. Probablemente los participantes la

eligieron por eliminacicn o les parec R m& exdica. A pesar de todo, dicho resultado es

inteligible para un receptbratatdan)] asov®L
cordero completas incluyendo |l a m®&dul a esy
significa elo cadruddeer oa,l yesicor pi -n, por | o qu

metaf&ico: la forma de las vé&tebras del cordero es parecida al escorpicn. Por otro lado,
este plato se suele servir en caldero mongol. Sintetizando todo lo anterior, mi propuesta

ser B: vé&tebras de cordero en caldero mongol.

Foto 18: Vé&tebras de cordero en caldero mongol. [Vése fuente en Bibliograf &]

19)El pl at o fd iffagerdoagridulce).Paracocinar este plato: primero,
se frE la carne magra de cerdo cortada y envuelta en almidé&n; segundo, se saltea y
mezcla la carne con pedazos de pifa (y unas verduras); por Utimo, se echa la salsa
agridulceenc i ma . La palcaomrsa st e en una onomatopey
de masticar para indicar que la comida es muy rica. Por lo tanto, se considera que para
traducir este plato, se podr & aplicar la téenica de la descripcidn: cerdo frito y agridulce

con pifa.
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Foto 19: Cerdo frito y agridulce con pifa. [Vése fuente en Bibliograf B]

20) El YVal t i qipo plbat(@aeza de pescado estofad
pri mer a pp alajdpicady es dn tipo de condimento tpico de la provincia
Hunan confeccionado por aj ipicado y sal. Para cocinar este plato, se tiene que seguir
los siguientes pasos: primero, embadurnar la superficie interior y exterior de la cabeza
de pescado con sal y licor para cocinar, adem&, poner unos pedazos de cebolletas y
jengibres encima y dejarla unos diez minutos; a continuacic, cocinarla junto con el aj T
picado al vapor; finalmente, echar aceite encima. Por eso, la adaptacicn 1 estofadoi no

ha sido bien utilizado. Mi propuesta ser &: cabeza de pescado con aj ipicado.

Foto 20: Cabeza de pescado con chile picado. [Vése fuente en Bibliograf B]
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3.6.1 Conclusian del apartado

Las traducciones m& elegidas por los encuestados en muchas ocasiones eran
generalizaciones, es decir, se menciona en la traduccic el ingrediente principal del
plato, pero se pierde el sentido de otras caracter gticas del mismo. Adem&, mucha
traduccid automédica estaen inglé posiblemente porque el motor de TA no tiene
modelos en espafol de traduccidn de esos platos y busca su traduccidn en textos en
inglés. Las herramientas de TA pueden traducir mejor en una lengua cuando hay

muchos textos disponibles en ella que se necesitan.

Al comparar la traduccién preferida por los encuestados con mi propia traduccién
se puede observar que la mayor & de la traduccidn automéica necesita una revisicn

humana para poder obtener una traduccicn m& precisa y fiel del nombre original.

3.7 Andisis de las teéenicas de traduccidn observadas en las propuestas de traduccicn

automéica

3.7.1 Tabla de comparaci& de las traducciones de los motores

En esta tabla completa de 50 platos, se presentan con detalle las té&nicas de
traduccid que se observan en las traducciones de cada uno producidas por cada
herramienta de TA. Las té&nicas se han tomado desde la tesis doctoral de Dra. Molina
(Molina 2001). En las traducciones automé&icas no se han visto ejemplos de todas las

teéenicas, sino Unicamente de las siguientes:

- Traduccic literal
- Descripcidn

- Amplificacicn

- Generalizacicn

- Particularizacicn
- Pré&tamo

- Adaptacicn

- Reduccicn

- Transposicicn
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Cabe sermlar que en bastantes casos ha sido dif Til elegir una té&nica u otra, y en

algunos casos se han observado varias ténicas a la vez, lo que también se ha anotado.

Ademd, en algunos casos la traduccidn automdica era tan incorrecta que
directamente se ha calificado de incorrecta con la denominacicn de Falso Sentido (FS)

0 de NMS (No mismo sentido), empleadas por Dra. Orozco (Orozco 2016).

1) FS
di st i

S i g rlso kentidoaterniire o fragmento que tiene un sentido muy
del t e x t2@6: 201).iNg s tmaténica, indicMar i an a

que el sentido de la traduccidn estacompletamente equivocado. Concretamente, por

nt o al

~

carneo por i

c hi

ejempl o, Nfeste ascenso de | a

vacunoo por fiternera a | as sombras naso.

senti do:
FS,

Orozco 2016: 201). Tampoco es una ténica, se lo indica aqu icuando el sentido no es

2) NMSsigni f i c a
tan distinto

ANo mi s mo decir al gc

no es como el pero sigue

exacto. En esta ocasicn, la mayorm de los casos de NMS son causados por la

generalizaci-n. Por por ftc

Tambi ®n

en vezoftimyinageriddul ce

ej e mp | opolloBblanco dortado

con salsao . hay otras razones, como por

con pi Yfaso.

Tabla 6: Observaciones de téenicas y errores de sentido en las traducciones automéaicas

Baidu Translate

Google Translate

Bing Translator

generalizacicn

traduccicn literal

pré&tamo traduccidn literal | generalizacicn
1 ) transposicin,
&4 pré&tamo o FS
traduccian literal
Ir traduccidn literal, | adaptacidn, -
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adaptacidn,

. o descripcidn,
reduccidn, traduccin literal, o
) S } generalizacin,
particularizacidn, | préstamo o
o traduccidn literal
traduccidn literal
adaptacidn, adaptacidn,
NMS transposician, reduccidn,

traduccicn literal

traducci literal

particularizacin,

traduccicn literal

particularizacidn,
descripcidn,

traduccicn literal

generalizacidn,
particularizacidn,

traduccicn literal

FS

traduccicn literal

FS

descripcidn,

traduccicn literal

generalizacidn,
descripcidn,

traduccicn literal

traduccicn literal

generalizacicn

generalizacidn,

traduccicn literal

generalizacidn,

traduccicn literal

NMS

traduccicn literal

descripcidn,

traduccicn literal

descripcidn,

traduccicn literal

NMS NMS NMS
reduccin, _ )

; reduccidn, reduccidn,
préstamo,

traduccicn literal

traduccicn literal

traducci literal

particularizacicn,

traduccicn

FS
generalizacicn literal ,pré&tamo
prétamo, pré&tamo,
o o NMS
traducci literal traduccicn literal
pré&tamo, generalizacian, préstamo,

traduccicn literal

traduccicn literal

traducci literal
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préstamo,
generalizacian,

traduccicn literal

pré&tamo,
generalizacidn,

Jtraduccicn literal

traduccin

literal ,prétamo

traduccicn literal,

FS NMS
préstamo
préstamo, descripcidn,
descripcicn
generalizacicn generalizacicn
traduccicn literal traduccian literal | NMS

descripcidn,

traduccicn literal

traduccicn literal

traducci literal

FS traduccicn literal | traduccicn literal
adaptacidn, adaptacidn,
prétamo, prétamo, NMS

traduccicn literal

traduccicn literal

FS FS generalizacicn
adaptacidn, adaptacidn,
reduccin, traduccicn literal | reduccidn,

traduccicn literal

traduccicn literal

traduccicn literal

traduccicn literal,

pré&tamo

NMS

traduccicn literal

traduccicn literal

traduccicn literal

adaptacidn,

traduccicn literal

adaptacidn,
ampliacidn,

traduccic literal

adaptacidn,

traducci literal




NMS

Traduccic literal,

transposicicn

generalizacidn,
transposician,

traduccic literal

traduccicn literal traduccicn literal | NMS
traduccicn literal FS FS
pré&tamo NMS reduccian,
traduccicn literal
i
NMS NMS NMS
traduccicn literal traduccicn literal | NMS
traduccicn literal FS FS
FS FS FS
NMS generalizacin, adaptacién
traduccicn literal
liracic adaptacin,
generalizacidn, .
reduccicn, NMS

traduccicn literal

traduccicn literal

NMS traduccidn literal | reduccidn” generalizacidn
3 adaptacidn,

prétamo,

o FS préstamo,
traduccidn literal o

traduccin literal

descripcidn,

o FS NMS
traduccicn literal
NMS FS FS
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descripcidn,

generalizacidn,

. NMS o
traducci literal traduccién literal
descripcin,

- FS FS
prétamo
FS FS FS

g traduccicn literal | transposician,

reduccidn,

traduccicn literal

transposicicn

generalizacian,

traducci literal

traduccicn literal

traduccicn literal

traducci literal

traduccicn literal

traduccicn literal

traduccic literal

NMS descripcicn generalizacicn
FsS reduccicn, NMS
traduccicn literal
we FS FS FS

3.7.2 Tabla de comparaci& de los tres motores

La presente tabla expone en cuantos platos se han observado las nueve té&nicas de

traduccid, as icomo su porcentaje relativo.

Tabla 7: NUmero y porcentaje de té&nicas observadas en las traducciones automdicas,
asicomo FS y NMS.

Te&nicas Google Translate Bing Translator Baidu Translate
Traduccin literal | 29 58.00% | 33 66.00% | 20 40.00%
Descripcidn 5 10.00% |4 8.00% 3 6.00%
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Amplificacidn 0 0.00% 1 2.00% 0 0.00%
Generalizacitn 6 12.00% |6 12.00% |10 20.00%
Particularizacicdn | 1 2.00% 1 2.00% 1 2.00%
Préstamo 9 18.00% |6 12.00% |3 6.00%
Adaptacidn 4 8.00% 4 8.00% 5 10.00%
Reduccidn 4 8.00% 2 4.00% 5 10.00%
Transposicicn 0 0.00% 3 6.00% 2 4.00%
Errores

NMS 8 16.00% |4 8.00% 13 26.00%
FS 7 14.00% |11 22.00% |11 22.00%
Total 30.00% 30.00% 48.00%

Completando estas dos tablas, podemos ver que las tres té&nicas de traducciéh m&
observadas en Google Translate son: traduccic literal, pré&tamo y generalizacicn; en
Bing Translator son: traduccicn literal, generalizacidn y pré&tamo; en Baidu Translate

son traducci literal, generalizacidn y pré&tamo (reduccicn).

3.7.3 Conclusié del apartado

La traduccicn literal consiste en la té&nica m& observada en los tres motores. Sin
embargo, la ampliacidn, particularizacidn y transposicién se observan en pocos
ejemplos. Posiblemente porque los motores de traduccién automdica se limitan a
relacionar t&minos equivalentes que muchas veces construyen traducciones literales,
sin tener en cuenta el contexto. En las té&nicas tales como ampliacin, particularizacidn,
transposicidn, etc. se necesita analizar y entender el contexto, algo que los motores no

pueden hacer en el presente.
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Existen los casos de FS Y NMS en todos los motores, es decir, las traducciones
con poca calidad. Las que han producido por el motor Baidu Translate ocupan una

proporcién mayor que los otros dos.

Otra conclusicn es que los motores de TA a veces no hacen la traduccicn del chino
al espafl, sino del chino al inglé&s, y del inglé& al espafl. Por este motivo hay muchos
pré&tamos del inglés (idioma intermedio).

Por dtimo, otra conclusicn es que muchas traducciones literales son adem&
incorrectas gramatical ment e. Por ejempl o,

cerdo agridulceo, etc.

4. Conclusiones

La gastronom & china no solo refleja una historia culinaria larga, sino también la
cultura gastrondmica y social. La denominacicn de los platos, siendo su esencia,
desemper® un papel de importancia vital a la hora de su difusicn a tierras extranjeras.
Por consiguiente, la traduccicn de los nombres de los platos chinos es a la vez crucial

y m& dif Til de lo que parece.

A través del andisis de los nueve factores principales referentes a la denominacicn
de los platos en ebp - los ingredientes; el color, aroma y sabor; el color; el aroma
y el sabor; la forma; las té&nicas culinarias; los utensilios de cocina; los top&imos; los
antropdimos; las met&oras y los cuentos hist&icos, tenemos presente dénde residen

las dificultades de la traducci.

Con el objetivo de superar dichos obst&ulos, se tienen que aplicar unas téenicas
de traducciones adecuadas, en eltf del presente trabajo, analizamos las
siguientes:  traduccicn literal, descripcidn, amplificacidn, generalizacidn,
particularizacidn, pré&tamo, adaptacidn, reduccidn y transposicién con unos ejemplos
concretos. Es m&, se exponen dos factores que influyen la eleccidn de las téenicas: los
culturemas; medios y destinatarios. Completando lo anterior, se puede detectar la

importancia de la aplicacicn pertinente de las té&nicas.

A continuacidn, introducimos las tres herramientas de TA m& conocidas del

mundo: Google Translate, Bing Translator y Baidu Translate en ebp .Esm&,
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presentamos una lista de 50 platos chinos elegidos (sus nombres originales chinos y las
tres traducciones producidas por los tres motores) para realizar una encuesta. Después
de analizar los resultados de é&ta, observamos que Bing Translator ha sido la
herramienta m& elegida en este caso, tanto de acuerdo con los platos como por los

participantes.

ErBp -3 , analizamos las traducciones de preferencia de los 20 platos
seleccionados dentro de los 50, y realizamos una comparacicn entre ellas y mis
opiniones. En dicho andisis, estamos enfocando las té&nicas de traduccid: las que se
observan en los resultados de los motores y las que consideramos pertinentes aplicar en
las traducciones, y después, propongo mi versian. En eBp , a través de una
tabla completa de las téenicas de traduccidn observadas en las propuestas de traduccicn
automédica de los 50 platos, se ve con claridad quété&nica se observa en cada plato, as T
como su porcentaje relativo. La m& observada es la traduccicn literal, seguida de la

generalizacid y del prétamo.

En resumen, la traduccicn de la gastronom & china podr & parecer a priori f&il de
traducir con la traduccicn automdica porque el vocabulario es general y no
especializado (hnombres de ingredientes, té&nicas culinarias, etc.). Sin embargo, en este
trabajo se ha demostrado que en los nombres de platos chinos se esconden muchas
referencias culturales a personajes hist&icos, leyendas, met&oras y lugares geogr&icos,
etc., lo cual deber ® reflejarse también en las traducciones automd&icas o bien no utilizar

este tipo de traducciones.

Los traductores, sobre todo, deben conocer las té&nicas de traduccidn y saber
observar c@mo aparecen en las opciones de los traductores autom&icos para decidir qué

téenica hay que aplicar en cada caso y corregir la traduccién automdica.

Con todo, hasta ahora, la traduccicn automéica puede ser una ayuda para los
turistas para tener una idea general de un plato (conocer el ingrediente principal), pero

en ningUn caso deber & ser utilizada por el restaurante para traducir el mena

76



Bibliograf B

CASAS-TOST, Helena; FUSTEGUERES | ROSICH, Sivia; Qu Xianghong;
ROVIRA-ESTEVA, Sara; VARGAS-URPI, Mireia. 2015 4
;| . Adeli Ediciones. ISBN 978-84-940818-7-3.

CAO, Xueqin; GAO, E. 1988-2005¢8

Tomo 1y 2. Traduccicn de TU XI; edicidn revisada, corregida y anotada por ZHAO
Zhenjing; JOSE ANTONIO GARCHK SANCHEZ.  Granada: Universidad de
Granada; Beijing: Ediciones en Lenguas extranjeras de Pek m. ISBN 83-338-0764-1 e
ISBN 83-338-0765-X.

CHANG Shiru (5 "Q). 2012. 0 (i1 ). 62%d.
Bejing: b ¥ (The Foreign Language Teaching and Research
Press). ISBN 978-7-5600-6418-5.

HOLLAND, Mina. 2014. 8 .Traducida por OSUNA AGUILAR, Julia.

Roca editorial.

HUTCHINS, William John; SOMERS, Harold L. 1995 1
H#n Traduccicn dirigida por Joseba K. Abaitua Odriozola; traductores: Joseba
K. Abaitua Odriozola. Madrid: Visor distribuciones, S.A. ISBN 84-7774-871-3.

LIU Junru. 2013. b Madrid: Popular. ISBN 978-84-7884-591-0.

L.y M. Landra. 2012. b Versicn Kindle. De Vecchi.

77



OROZCO JUTORAN, Mariana. 204§
] 3.%ed. Granada: Comares. ISBN 978-84-9045-431-2.

SIRAN, Huang. 2007. oyl
Y . [Tesis Doctoral]. Universitat Autchnoma de

Barcelona.

ZHOU, lJie ( ). 2014. A4 T T é
& ke B
p b [Tesis doctoral]. (Universidad de

Estudios Internacionales de Sichuan).

WEBGRAF KA

CNET. 2013. Google Translate Now Serves 200 Million People Daily. [Consulta 12
mayo 2017]. Disponible en: https://www.cnet.com/news/google-translate-now-serves-
200-million-people-daily/

ELHOLANDESPICANTE. 2015. Setas de Paja. [Consulta 11 mayo 2017]. Disponible

en: http://elholandespicante.com/ingredientes/setas-de-paja/

ES.HUJIANG. 2014. T A w _ (Meishi Xiyu: Zhexie

Zhongguo Caiming Nimen Huishuoma). [Consulta 11 abril 2017]. Disponible en:
http://es.hujiang.com/new/p702704/

HE, Zhongjun. 2015. Baidu Translate: Research and Products. B

™ , pp. 611 62.

[Consulta 22 abril 2017]. Disponible en: http://www.aclweb.org/anthology/W15-4110
78


https://www.cnet.com/news/google-translate-now-serves-200-million-people-daily/
https://www.cnet.com/news/google-translate-now-serves-200-million-people-daily/
https://www.cnet.com/news/google-translate-now-serves-200-million-people-daily/
http://elholandespicante.com/ingredientes/setas-de-paja/
http://elholandespicante.com/ingredientes/setas-de-paja/
http://es.hujiang.com/new/p702704/
http://www.aclweb.org/anthology/W15-4110

MOLINA, Luc &. 200HA -
] [Consulta 12 abril 2017]. Disponible en:
http://www.tdx.cat/bitstream/handle/10803/5263/Imm1del.pdf?sequence=1

MOLINA, Luck; HURTADO ALBIR, Amparo. 2002. Translation Techniques
Revisited: A Dynamic and Functionalist Approach. §#l

47(4), pp. 498-512. [Consulta 25 abril 2017]. Disponible en:
http://www.erudit.org/fr/revues/meta/2002-v47-n4-meta688/008033ar/

RAE. 2014. Diccionario de la lengua espafla. [Consulta 01 abril 2017]. Disponible en:

WWw.rae.es/

UNESCO. PATRIMONIO CULTURAL INMATERIAL. 2011. El Teatro de Sombras
Chino  2011. [Consulta 11 mayo  2017]. Disponible  en:
https://ich.unesco.org/es/RL/el-teatro-de-sombras-chino-00421

XINOU.INFO. 2015. T n (Zhengzongde Xiyuban
Zhongguo Caiming Daquan). [Consulta 12 mayo 2017]. Disponible en:

http://xinou.info/%E6%AD%A3%ES%AE%97%E7%9A%84%E8%A5%BF%E8%A
FOADYE7%89%88%E4%B8%ADY%ES%9B%BDY%E8%8F%ICHES%I0%8DA%UES
%A4%ATYES%85%AS8/

79


http://www.tdx.cat/bitstream/handle/10803/5263/lmm1de1.pdf?sequence=1
http://www.erudit.org/fr/revues/meta/2002-v47-n4-meta688/008033ar/
http://www.rae.es/
https://ich.unesco.org/es/RL/el-teatro-de-sombras-chino-00421
https://ich.unesco.org/es/RL/el-teatro-de-sombras-chino-00421
http://xinou.info/%E6%AD%A3%E5%AE%97%E7%9A%84%E8%A5%BF%E8%AF%AD%E7%89%88%E4%B8%AD%E5%9B%BD%E8%8F%9C%E5%90%8D%E5%A4%A7%E5%85%A8/
http://xinou.info/%E6%AD%A3%E5%AE%97%E7%9A%84%E8%A5%BF%E8%AF%AD%E7%89%88%E4%B8%AD%E5%9B%BD%E8%8F%9C%E5%90%8D%E5%A4%A7%E5%85%A8/
http://xinou.info/%E6%AD%A3%E5%AE%97%E7%9A%84%E8%A5%BF%E8%AF%AD%E7%89%88%E4%B8%AD%E5%9B%BD%E8%8F%9C%E5%90%8D%E5%A4%A7%E5%85%A8/

RECURSOS ENCICLOPEDICOS DIGITALES:

BAIDU BAIKE. 2017. (Babaoya). [Consulta 8 mayo 2017]. Disponible en:

http://baike.baidu.com/item/%E5%85%ABY%ES%AE%ID%EI%B8%AD

BAIDU BAIKE. 2017. (Baidu Traduccicn Automdica). [Consulta 28
abril 2017]. Disponible en:

http://baike.baidu.com/item/%E7%99%BE%E5%BA%A6%E6%9C%BA%ES%99%
ABWET7%BF%BB%E8%AF%91

BAIDU BAIKE. 2017. (Baidu Translate). [Consulta 28 abril 2017].

Disponible en:
http://baike.baidu.com/item/%E7%99%BE%E5%BA%A6%E7%BF%BBY%E8%AF%
91

BAIDU BAIKE. 2017. (Boluo Guluou) . [Consulta 8 mayo 2017].

Disponible en:
http://baike.baidu.com/item/%E8%8F%A0%E8%90%9D%E5%92%95%E5%99%9C
%E8%82%89

BAIDU BAIKE. 2017. (Ba Niuroutiao). [Consulta 18 mayo 2017].

Disponible en:
http://baike.baidu.com/item/%E6%89%92%E 7%89%9B%E8%82%89%E6%9D%A1

BAIDU BAIKE. 2017. (Baizhan). [Consulta 9 mayo 2017]. Disponible en:

http://baike.baidu.com/item/%E7%99%BD%E6%96%A9
80


http://baike.baidu.com/item/%E7%99%BE%E5%BA%A6%E6%9C%BA%E5%99%A8%E7%BF%BB%E8%AF%91
http://baike.baidu.com/item/%E7%99%BE%E5%BA%A6%E6%9C%BA%E5%99%A8%E7%BF%BB%E8%AF%91
http://baike.baidu.com/item/%E7%99%BE%E5%BA%A6%E7%BF%BB%E8%AF%91
http://baike.baidu.com/item/%E7%99%BE%E5%BA%A6%E7%BF%BB%E8%AF%91
http://baike.baidu.com/item/%E8%8F%A0%E8%90%9D%E5%92%95%E5%99%9C%E8%82%89

BAIDU BAIKE. 2017. (Dengying Niurou). [Consulta 8 mayo 2017].

Disponible en:
http://baike.baidu.com/item/%E7%81%AF%E5%BD%B1%E7%89%9B%E8%82%8
9

BAIDU BAIKE. 2017. (Duojiao). [Consulta 8 mayo 2017]. Disponible en:
http://baike.baidu.com/item/%E5%89%81%E6%A4%92

BAIDU BAIKE. 2017. (Duojiao Yutou). [Consulta 8 mayo 2017].

Disponible en:
http://baike.baidu.com/item/%E5%89%81%E6%A4%92%E9%B1%BC%E5%A4%B
4/1171373

BAIDU BAIKE. 2017. (Hupi Qingjiao). [Consulta 8 mayo 2017].
Disponible en:
http://baike.baidu.com/item/%E8%99%8E%E7%9A%AEY%EI%ID%I2%E6%A4%9
2

BAIDU BAIKE. 2017. (Jiachang Doufu). [Consulta 8 mayo 2017].

Disponible en:
http://baike.baidu.com/item/%E5%AE%B6%E5%B8%B8%E8%B1%86%E8%85%9
0

BAIDU BAIKE. 2017. (Meicai Korou). [Consulta 8 mayo 2017].

Disponible en:
http://baike.baidu.com/item/%E6%A2%85%E8%8F%9ICY%E6%89%A3%E8%82%89

81


http://baike.baidu.com/item/%E5%89%81%E6%A4%92%E9%B1%BC%E5%A4%B4/1171373
http://baike.baidu.com/item/%E5%89%81%E6%A4%92%E9%B1%BC%E5%A4%B4/1171373
http://baike.baidu.com/item/%E5%AE%B6%E5%B8%B8%E8%B1%86%E8%85%90
http://baike.baidu.com/item/%E5%AE%B6%E5%B8%B8%E8%B1%86%E8%85%90

BAIDU BAIKE. 2017. (Men). [Consulta 9 mayo 2017]. Disponible en:
http://baike.baidu.com/item/%E7%84%96

BAIDU BAIKE. 2017.37z (Sanxian). [Consulta 8 mayo 2017]. Disponible en:
http://baike.baidu.com/item/%E4%B8%89%E9%B2%9C

BAIDU BAIKE. 2017. (T&nicas Culinarias). [Consulta 18 mayo 2017].
Disponible en:
http://baike.baidu.com/item/%E7%83%B9%E9%A5%AA%EE%8A%80%E6%B3%9
5

BAIDU BAIKE. 2017. (Xihu Cuyu). [Consulta 8 mayo 2017]. Disponible
en:
http://baike.baidu.com/item/%E8%A5%BF%E6%B9%96%E9%86%8B%E9%B1%B
C

BAIDU BAIKE. 2017. (Yangxiezi). [Consulta 11 mayo 2017]. Disponible en:
http://baike.baidu.com/item/%E7%BE%8A%E8%9D%8E%ES5%AD%90

BAIDU BAIKE. 2017. (Yuxiang Qiezi). [Consulta 9 mayo 2017].

Disponible en:
http://baike.baidu.com/item/%E9%B1%BC%E9%A6%99%E8%8C%84%E5%AD%9
0

BAIDU WENKU. 2015. T (Zhongguo Meishi Xibanyayu).
[Consulta 2 mayo 2017]. Disponible en:
https://wenku.baidu.com/view/f7837ba950e2524de4187e14.html?re=view

82


http://baike.baidu.com/item/%E7%84%96
http://baike.baidu.com/item/%E7%83%B9%E9%A5%AA%E6%8A%80%E6%B3%95
http://baike.baidu.com/item/%E7%83%B9%E9%A5%AA%E6%8A%80%E6%B3%95
http://baike.baidu.com/item/%E9%B1%BC%E9%A6%99%E8%8C%84%E5%AD%90
http://baike.baidu.com/item/%E9%B1%BC%E9%A6%99%E8%8C%84%E5%AD%90
https://wenku.baidu.com/view/f7837ba950e2524de4187e14.html?re=view

WIKIPEIDA. 2016. Bing Translator. [Consulta 25 abril 2017]. Disponible en:
https://es.wikipedia.org/wiki/Bing_Translator

WIKIPEIDA. 2017. Kebab. [Consulta 29 abril 2017]. Disponible en:
https://es.wikipedia.org/wiki/Kebab

WIKIPEIDA. 2015. Pollo Escalfado. [Consulta 28 abril 2017]. Disponible en:

https://es.wikipedia.org/wiki/Pollo_escalfado

WIKIPEIDA. 2017. Traductor de Google. [Consulta 25 abril 2017]. Disponible en:
https://es.wikipedia.org/wiki/Traductor_de_Google

WIKIPEIDA. 2015. Volvariella Volv&ea. [Consulta 27 abril 2017]. Disponible en:

https://es.wikipedia.org/wiki/Volvariella_volvacea

83


https://es.wikipedia.org/wiki/Bing_Translator
https://es.wikipedia.org/wiki/Kebab
https://es.wikipedia.org/wiki/Pollo_escalfado
https://es.wikipedia.org/wiki/Traductor_de_Google
https://es.wikipedia.org/wiki/Volvariella_volvacea

ENLACES DE LAS FOTOS DE PLATOS:

Foto 1: Brochetas de cordero a la parrilla. Enlace: X W Y G 50

. Disponible en: http://eladies.sina.com.cn/z¢/2013/0325/07091216670.shtml

Foto 2: Ternera exquisita con cinco especias. Enlace: . Disponible en:

http://www.xinshipu.com/zuofa/4615

Foto 3: Pastelde§ . Enlace: A . Disponible en:

http://www.atoomu.com/life/food/cooking/g/MzM4Mzlw.shtml

Foto 4: Cazuela de ternera y patatas. Enlace: ( ) A

Disponible en: http://www.sbar.com.cn/caipu/64795/

Foto 5: Estofado de tres verduras. Enlace: X ? Disponible en:

http://www.51dayaji.com/447.html

Foto 6: Pollo blanco cortado con salsa. Enlace: . Disponible en:

http://www.baike.com/wiki/%E7%99%BD%E6%96%A9%E9%B8%A1

Foto 7: Pollo y setas al vapor. Enlace: . Disponible en:

http://www.xinshipu.com/zuofa/57975

Foto 8: Pollo Kung Pao. Enlace: G ¢ A . Disponible en:
http://www.51dayaji.com/7385.html
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Foto 9: Pato crujiente relleno de ocho tesoros. Enlace: fj . Disponible en:

http://www.vjc888333.com.tw/ltem id106557.htm

Foto 10: Estofado de cordero en cazuelita. Enlace: . Disponible en:

http://ys.15.cc/caipu/detail/610938/

Foto 11: Ternera a las sombras chinas. Enlace: AT w i

H A . Disponible en: https://www.haocai777.com/Article/zha/13361.html

Foto 12: Tocino entreverado con verdura seca en escabeche. Enlace:

A Ne . Disponible en: http://eat.coc090.com/t73/6411.html

Foto 13: Berenjena picante. Enlace: w . Disponible en:

http://www.boohee.com/shiwu/yuxianggiezi

Foto 14: Pato laqueado de Beijing. Enlace: . . Disponible en:

http://www.ahcyw.com/News View.asp?NewsID=281

Foto 15: Pescado agridulce del Lago Oeste. Enlace: ‘ b
Disponible en: http://story.kedo.gov.cn/legend/fmh/gdfm/819550.shtml

Foto 16: Fideos de arroz con tres delicias. Enlace: . Disponible en:

http://www.catjpx.com/productcat/117.html

Foto 17: Pimientos verdes salteados. Enlace: : . Disponible

en: http://www.drbioshop.com/pttiger/93/
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Foto 18: VVé&tebras de cordero en caldero mongol. Enlace: . H_

A n . Disponible en: http://www.54hcz.com/25010.html

Foto 19: Cerdo frito y agridulce con pifa. Enlace: A

Disponible en: http://www.jiankang53.com/shiliao/1696.html

Foto 20: Cabeza de pescado con chile picado. Enlace: M 1 HA
. Disponible en: https://m.haocai777.com/Article/zhengcai/12901.html
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Anexo

Encuesta:

29/52017

[R5 4 0951 2 8 % Traduccion de los nombres de los platos chinos r

th E 3 4 (#1328 8% Traduccién de los nombres de
los platos chinos realizada por herramientas de

traduccién automatica

REMIEE, R

AEBER TR XNOBR, SEATSHRHERL: FRWE, i FEE I R A S B0 o 3
LEBERAR, 8IS0, RRS0MES . BB =ME, AT X =YL
RETGHFEELAR, WFFCRITAL. WRERNEN, SHFRAVREFN— ARG, FEREE
HE, WABSRER,

RIS SRR AT ARG ME, OBHHERRS!

Queridos compafieros:

Esta encuesta se aplicara en una tesis del Master, con el objetivo de realizar un estudio
comparativo de la traduccion de platos chinos con las siguientes herramientas de traduccién
automatica : Google Translate, Baidu Translate y Bing Translator y conocer cuél es el mejor motor
para la combinacién chino-espariol. La encuesta abarca 50 cuestiones (50 nombres de platos
chinos). Cada cuestion incluye tres opciones, que consisten en tres traducciones al espafiol
realizadas por las tres heramientas mencionadas. Elige sélo una traduccion que te parece la mejor.
Muchisimas gracias por tu cooperacién y ayuda.

Facultad de Traduccién e Interpretacién, Universidad Auténoma de Barcelona (E2#%/7% HF K%
HiER)
BB KUTEE (Zhang Xinyu)

I
1. ¥&F "
R HE TR,
Yang Xiezai
] Escorpion de ovejas
Ovejas
2. 71Kl *
HRAFE - TER.
") Toshomen
) Afeitado

Fideos de cuchillo

3. M -
HREH I ER.
") La mayoria
() Cabeza de pescado
) Cabeza de pescado estofado con aji picado

4. MEEMA *
WA FE - IMEE.

) La came con verduras
~ ) Cirelo plato Kourou
() Came de cerdo en escabeche

m:lld)agmdo.wn/irmsldHKsWWvGOwrb-dCNFN]GMDZ&MZIJI‘-MWGG(

por her de traduccién automética

”
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29/572017 oh [ 34 (9§12 8 B Traduccion de los nombres

5. #E¥HE
HREHE TEX.

") Brocheta de cordero
{__ Kebabs
( b_ ) Pinchos de cordero a la parrilla

-

6 BENL "
HREHE X,
' De cerdo con sabor a pescado
Came de cerdo deshebrada con salsa de pescado

La came de cerdo

7. kH
{7 Caliente
{7 Pote caliente
") Plato de pinzén

8 HEFA -
BREFPEX
() Temera con especias
) Came especiada
(") Lacame de vacuno

9. FHARAF *

WRAEE T ER.
") Langosta picante
") Picante de cangrejo
) Cangrejos picantes

10. FH T~
77167 e

) Berenjenas con salsa de pescado

") Berenjenas con salsa de ajo

() Berenjena con sabor a pescado

1. FRE
HREE P EE.

() Tiras de buey a la panilla

hitps://docs.google.com/forms/d/1KsWPvwGOwrb-ciCNF4Uj0-2pahZD29uwZ|_jk-kaN4A/edit

de los platos chinos realizada por herramientas de traduccién automética
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12. @it -
BREHE P,
___ Rifén Stir
") Saltear los rifiones
") Rifiones salteados

13. KW+
HREHE PEXK.
) Came de cerdo
o L S——
) Este ascenso de la came

14 EEWT *
") Pollo de Kung Pao
A  Kung Pao
 Pollo Kung Pao

15. H 3T *
S EX.
() Royal Wings
() Niitas de polio Guifei
(") Nitas de pollo real

16. RPMHF *

’ Cerdo Dongpo
 Dongpo codos
) Cerdo de Dongpo

17. REZHW *
WA P EK.

() Pimiento Tiger green
(") Tigre de pimiento verde
) Tigre piel verde pimienta

18. =#EKER -
HRBHE K.

___) Sam Sun fideos
Fideos de amoz con mariscos

) Fideos de mariscos surtidos

hitps://docs.google.com/forms/d/1KsWPvwGOwrb-ciCNF4Uj0-2pahZ D 20uwZ|_jk-kaN4Aledit
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19. B AME ¢
HREHF PER.
Lago Yangcheng cangrejos peludos
Yangcheng Lago cangrejos peludos
Lago cangrejo

20. LX LM -
HREF - BX.
_ Pato asado de Pekin
El pato de Pekin
Pato laqueado de Beijing

21. M Opexy ¢
Cruce de pollo
 El pollo asado
" Pollo asado con cruce

22, KB -
HREHETEX.
) Jinhua ham
) Jamén de Jinhua
' El jamén

23. FHERE
WEFE K.
") Laolla de intestino
, Caldo guisado en olla seca
Caldo de plancha

24 WIE¥RN -
WA FE - PER,
) Cordero guisado con maceta
Cordero estofada
Estofado de cordero

25. R¥H*
WAL I EE.

_ Fuling pastel
, Pastel de Poria

Pastel de Fuling

https://docs.google.com/forms/d/1KsWPvwGOwrb-ciCNF 4Uj0-2pahZ D 29uwZ|_jk-kaN4A/edit
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26. AWK -
HREHFE I ER.

) Pescado al vapor Cantonés

C
(") Cantones de pescado al vapor
( B \ Pescado al vapor estilo cantonés

27. ol -
HREHE I EX,

") Estofado temera con salsa de soja
") Estofado de temera

) Estofado de came de vacuno

28. ¥4
WA~ HX,

) Costillas de cordero

(") Chuletas de cordero a la parilla .
() Asado de cordero

29 BLUMBE *
HREFE—TEE.
) Tomate frito

» Tomate huevos revueltos

") Huevos revueltos con tomates

30. FEMAFA *

(") El consumo de la came de vacuno

) Gasolina que se consume came de res

) Temera con salsa de ostras

31. EHIRA
WEFE B,

) West Lake vinagre pescado

}

N N

El pescado en vinagre

Y s o

) Xihucuyu

32 REN\EM *
AL XK.

) Ocho pato crujiente

hitps://docs.google.com/forms/d/1KsWPvwGOwrb-ciCNF4Uj0-2pehZD29uwZ|_jk-kaN4A/edit
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HREHF THER.
) Tofu hecho en casa
R T

") Tofu casero

34, Wy -
HEHE K.
_ mendigo pollo
() Espollo
) Llame al pollo de flor

35. FRERL "
HOEHE T HR,

{7 Salteado rallado temera con salsa de seco

Y} Temera stir seca

Came desmechada W

36. TH4A ~

") Came de sombra

) Luces en la came de vacuno

() Estofado de came de vacuno

37. LG4 MR
AR

Olla solomillo patata

) Falda de temera estofada con patatas
\ Filete con papas

38 IR
HEHE PR,

() Pollo con champifiones

) Pollo al vapor con seta de paja
() Setas al vapor

39 BEKK#H -

AL FE TR

(") Hot Potatoes de Chongging
¢ Olla caliente Chonggqing
() Crongaing hotpx

1[5 34 (¥ L4 B % Traduccién de los nombres de los platos chinos realizada por herramientas de traduccion automética
B EBER -
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40. RGP -

HREFE I EX.
' Pifia y amarga la came
Pifia agridulce
) Pifa cerdo agridulce

41. \E/W -
HREFE P EX,
Sesioén de pepino
Pepinos
De pepino

42 AFs
WP,

Pollo frio en rodajas
" Pollo cocido
Pollo

43. FHEKRHE *
HREHF—TEX.
 Xinjiang pollo salteado picante
Mercado de Xinjiang pollo
_ En el mercado de pollo

44, FMbt*
WEFE MR,
{7 Torta de apretén de mano
(") Torta de embrague
P Mano pastel

45 BWAaR ~
WA EE PR,

() Peces agria

") Filetes de pescado en salsa agridulce
") Rebanadas de filete de pescado con vinagre

46. MM EER *
HREF I EKX.

(") Osmanthus raiz de loto torta de almidon de azucar
") AImidén de raiz de loto Osmanthus dulce caramelo pastel

(") Aimidén dulce de azicar

hitps://docs.google.com/forms/d/1IKsWPwWGOwrb-ciCNF 4Uj0-2pehZD29uwZ|_jk-kaN4A/edit

m
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1[5 3 4 (X914 I8 % Traduccion de los nombres de los platos chinos real

47. ﬁ‘nm# *
HREH PEE.
{_) Rollos de aceite de ganso relleno suelto
(") Elvolumen de came de ganso de aceite de pino
"""" ) Volumen de aceite de pino came de gallina

48. Hi=#% *
HREFE I EEX.
(") sam Sun
" Tres verduras

™ Los manjares de la tiema

49. KW *
HEFF P EK.
) Pato
' Pato salado
salado

50. HhRkiR *
HREFETEX.
") Salto de Buda
{77 Pretenders

(") Buda saltando

HAR R
[ Google Forms

hitps://docs.google.com/forms/d/1KsWPvwGOwrb-ciCNF4Uj0-2pahZD2%uwZ]_jk-kaN4A/edit

izada por herrami de ién automética
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