XIV workshop "Métodes rapids i automatitzacié en microbiologia alim...  http://www.uab.cat/servlet/Satellite?pagename=UABDivulga/2014/Pa...

1de4

URBDIVULGA

BARCELONA RECERCA | INNOVACIO

08/03/2016

XIV workshop "Metodes rapids i
automatitzacio en microbiologia
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XIV WORKSHOP "MET! S Y AUTOMATIZACION EN MICROBIOLOGIA ALIMENTARIA™
F: terinaria, Universitat Autdnoma de Barcelona
Bellal nyola del Vallés), 24 a 27 de noviembre de 2015

Del 24 al 27 de novembre de 2015, tingué lloc el XIV workshop sobre
Métodes rapids i automatitzacio en microbiologia alimentaria
(MRAMA),a la Facultat de Veterinaria de la UAB (Bellaterra,
Cerdanyola del Vallés), dirigit per la doctora Marta Capellas Puig i el
doctor Josep Yuste Puigvert, professors de Ciéncia i Tecnologia dels
Aliments, i organitzat pel Centre Especial de Recerca Planta de
Tecnologia dels Aliments (CERPTA) i el Departament de Ciéncia
Animal i dels Aliments de la UAB. Celebrat anualment, el workshop
MRAMA, d'un contingut aplicat i de futur, amplia i difon els
coneixements teodrics i practics sobre métodes innovadors per
detectar, comptar, aillar i caracteritzar rapidament els
microorganismes, i els seus metabdlits, habituals en els aliments i
l'aigua.
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Durant el XIV workshop sobre Métodes rapids i automatitzacié en microbiologia alimentaria
(MRAMA), es dugueren a terme unes sessions practiques en el laboratori, en que es
treballa amb alguns equips i els productes més innovadors del camp dels metodes rapids i
I'automatitzacié. | s’'organitzaren tres tallers: (i) Us dels recursos per microbiologia predictiva
disponibles a I'Internet, a carrec de la Sra. Montse Vila Brugalla (Servei de Control
alimentari de mercats centrals de I'’Agéncia de Salut Publica de Barcelona); (ii) Desviacions
tipiques en les auditories de certificacié de sistemes d’innocuitat alimentaria (BRC, IFS i
FSSC22000), a carrec d’'SGS ICS Ibérica; (iii) Tecnologia PlasmlA: deteccio facil, rapida i
multiple de patdbgens mitjangant un nou assaig immunooptic en el laboratori d’analisi d’avui,
a carrec de Prestodiag (Franca).

La taula rodona previa a la cloenda oficial del workshop, amb diversos ponents i
professionals d’empreses de microbiologia, fou moderada pel Dr. José Juan Rodriguez
Jerez (investigador principal del grup AMicS de la UAB i professor del nostre Departament) i
tracta sobre la instrumentacié en microbiologia dels aliments, les tendéncies del mercat
mundial i altres temes d’actualitat del sector, i constata, juntament amb les ponéncies del
workshop, la importancia del mostreig i la seva influéncia en els resultats; la rellevancia de
l'automatitzacié en el laboratori; la diversitat de necessitats quant a métodes microbiologics,
segons el sector; aixi com els progressos en el desenvolupament de solucions que aporten
rapidesa, precisio, sensibilitat i especificitat.

El XV workshop MRAMA se celebrara del 22 al 25 de novembre de 2016.

Exit de participacio

El workshop ha estat una activitat exitosa, tant pels ponents i les seves ponéncies, com per
I'assisténcia de public i la participacié de les empreses de microbiologia. Aplega 192
persones, de diversos col-lectius nacionals i internacionals:

(i) Laboratoris, assessories i consultories, i industries dels ambits agroalimentari (entre
d’altres, els sectors carni i avicola, lacti, menjars preparats, panificacio i brioixeria, oleicola,
begudes analcohdliques —aigles, liquats vegetals, begudes refrescants— i alcoholiques
—cerveser, vitivinicola—, ingredients i additius), biotecnoldgic, etc.

(i) Professors i estudiants de la UAB (titulacions de Ciéncia i Tecnologia dels Aliments,
Veterinaria; tercer cicle), altres universitats i centres docents.

(iii) Altres centres de recerca.

(iv) Administracio.

El professor Dr. Daniel Y. C. Fung va ser el ponent principal

El Dr. Fung és catedratic emérit de Ciéncia dels Aliments i d’Industria i Ciéncies Animals a
la Kansas State University (KSU; Manhattan, Kansas, EUA). La seva especialitat és la
microbiologia dels aliments i, dins d’aquest camp, és un cientific de prestigi internacional en
I'ambit dels métodes rapids i miniaturats i 'automatitzacio. Director del workshop
internacional sobre Métodes rapids i automatitzacié en microbiologia, celebrat anualment
durant 30 anys a Manhattan, KS (1980-2010). Guanyador del Premi Internacional de
I'Institute of Food Technologists (IFT) el 1997, per I'organitzacié d’aquesta série de
workshops; el Premi Waksman a 'Educador Excepcional de la Society for Industrial
Microbiology el 2001; el Premi a I'Excel-léncia en la Docéncia Universitaria del College of
Agriculture de la KSU el 2005; el Premi Carl R. Fellers de I'lFT el 2006, per la seva
remarcable trajectoria en Ciéncia i Tecnologia dels Aliments; el Premi Inaugural a 'Educador
Excepcional en Seguretat Alimentaria de la revista Food Safety y ConAgra Foods el 2007,
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per la seva carrera docent: més de 20.000 alumnes i director de 121 estudiants graduats (36
doctorats i 85 masters); el Premi al Servei Distingit de la Chinese American Microbiology
Society el 2009, per les seves excepcionals funcions com a president, tresorer i secretari
(2000-2009); i el Premi de la Seguretat Alimentaria de la International Association for Food
Protection (IAFP) el 2012, per la série Unica de workshops a la KSU. Fundador i editor del
Journal of Rapid Methods and Automation in Microbiology (1992-2009). Membre d’honor de
IFT, ’American Society for Microbiology (ASM) i la International Academy of Food Science
and Technology (IAFoST), dels EUA, i I'Institute of Food Science and Technology (IFST), del
Regne Unit; i Promocié Inaugural de Membres d’'Honor de la IAFoST (1998). El 1995, fou
invitat a donar una conferéncia a I'lnstitut Pasteur de Paris (Franga) amb motiu de la
commemoracio del 100& aniversari de la mort de Louis Pasteur. El Dr. Fung té, doncs, una
llarga experiéncia en els temes del workshop i, de fet, se’l coneix com el “pare” dels
metodes microbioldgics miniaturats, perqué en aquest camp fou pioner i un dels
investigadors més experts i especialitzats del moén, i ha assajat amb resultats positius i ha
aportat un alt nombre de técniques innovadores.

Contribucié de conferenciants de renom al workshop

S’encarrega de la ponéncia inaugural la Dra. Cécile Lahellec, directora honoraria de
recerca de '’Agence Francaise de Sécurité Sanitaire des Aliments (AFSSA), a Alfort
(Franga), que narra la saga de les salmonel-les, una breu historia sobre un llarg periode
d’interaccié amb els bacteris de la carn d’au. El Dr. Armand Sanchez Bonastre, director del
Servei Veterinari de Genetica Molecular de la UAB i professor del nostre Departament,
informa exhaustivament sobre la técnica de la reaccié en cadena de la polimerasa (PCR),
métode genétic, en constant evolucid, per detectar i identificar microorganismes. EI Dr.
Norbert Langfeldt, del Zentrales Institut des Sanitétsdienstes der Bundeswehr Kiel, a
Kronshagen (Alemanya), participa amb una interessant ponéncia sobre I'aplicacié de
metodes rapids en un laboratori de camp per millorar la higiene i la seguretat alimentaries a
regions en crisi. El Sr. Jon Basagoiti Azpitarte, consultor i auditor d’Ilmagining Management
Systems, a Ermua, explica la seva experiéncia en gestié de la qualitat i la innocuitat dels
aliments, i remarca les analisis microbioldgiques com a para-xocs del sistema de 'empresa
i/o com a garantia de la salut dels consumidors. El Dr. Daniel Ramén Vidal, director cientific
i conseller delegat de Biopolis, a Paterna, transmeté als assistents els seus grans
coneixements sobre la seqiienciacié gendomica massiva aplicada a la seguretat alimentaria,
fet que genera un interessant debat a la taula rodona posterior a la seva ponéncia. La Sra.
Ana Maria Hernandez Andaluz, de Premiumlab, a Sant Boi de Llobregat, parla sobre la
validacio de kits ELISA per determinar al-lergens. La Dra. Alicia Subires Orenes, del nostre
Departament, exposa la implementacio i I'is de la poc coneguda técnica de la citometria de
flux per detectar bacteris patdogens lesionats en aliments. | el Sr. David Tomas Fornés,
investigador cientific de Nestec, Centre de Recerca de Nestlé, a Lausana (Suissa), presenta
un tema de gran importancia com és la preparacié de mostres per a analisis
microbiologiques i els reptes i innovacions que aixd implica a la industria alimentaria.

Assisténcia d’importants empreses de microbiologia, que explicaren i mostraren els
seus productes i els seus serveis (funcionament, avantatges i limitacions, i técniques
en qué es basen)

Aquestes empreses, que patrocinaren el XIV workshop MRAMA, foren: 3M Espafia, BD
Biosciences, BIOGENET]I, bioMérieux Espafa, Bio-Rad Laboratories, Bioser, Eppendorf
Ibérica, Gomensoro, IDEXX Laboratorios, iMiCROQ, INGENASA, ITRAM HIGIENE, 1UL,
Laboratorios MICROKIT, MicroPlanet Laboratorios, Neogen Europe, Nirco (part de Grupo
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Deltalab), PanReac AppliChem, Sigma-Aldrich Quimica, Thermo Scientific, i Werfen —
QIAGEN.

També col-laboren amb el workshop MRAMA: Premiumlab, Grupo Bonmacor,el Centro
Nacional de Tecnologia y Seguridad Alimentaria (CNTA), Productos Florida, Cirad (Franga),
I'Associacié Catalana de Ciencies de I'Alimentacié (ACCA), Publica — Revista Técnicas de
Laboratorio, Estrategias Alimentarias — Revista EUROCARNE, Sweet Press — Revista
Tecnifood, ainia.centro tecnoldgico, la Sociedad Espariola de Microbiologia (SEM), la
Asociacion de Consultores y Formadores de Espafa en Seguridad Alimentaria
(ACOFESAL), la Sociedad Espafiola de Seguridad Alimentaria (SESAL), 'Agéncia de Salut
Pudblica de Barcelona, ’Agéncia de Salut Publica de Catalunya, i la Sociedad Espariola de
Quimicos Cosmeéticos (SEQC).

Marta Capellas Puig

Josep Yuste Puigvert

Departament de Ciéncia Animal i dels Aliments
Marta.Capellas@uab.cat, Josep.Yuste@uab.cat
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